MODELO DE TERMINOS DE REFERENCIA PARA CONTRATOS MENORES
ANEXO N° 2

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DE SERVICIOS

FECHA: Lima, 29 de octubre de 2025
Unidad de Organizacién Direccion General de Promocion Economica
Caodigo POI / Actividad A0100004500463 ORGANIZACION DE EVENTOS DE PROMOCION
Operativa ECONOMICA EN EL EXTERIOR.
Meta Presupuestaria 0275
Contratacién del servicio de alimentacion para la atencién y desarrollo
Objeto de la contratacion del evento gastronomico dirigido al Cuerpo Diplomatico acreditado en el
Peru.

. MARCO LEGAL

El marco legal comprende la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, en adelante la Ley,
y su Reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF, en adelante el Reglamento, las
directivas que emita la Direccion General de Abastecimiento del Ministerio de Economia y Finanzas, asi
como el OECE y demas normativa especial que resulte aplicable.

Il. INCLUSION EN EL CMN

» Solicitud de modificacion del Cuadro Multianual de Necesidades N°0000001051
» Aprobacién de modificaciéon al Cuadro Multianual de Necesidades N°000000104

lll. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

La contrataciéon del servicio tiene como finalidad estratégica fortalecer las relaciones diplomaticas y
promocionar la gastronomia peruana como un activo cultural y econémico del pais, a traves de la ejecucion
de un evento de alto nivel. Asegurar la adecuada atencion y hospitalidad de los miembros del Cuerpo
Diplomatico acreditado en el Pert, creando un ambiente propicio y memorable para el didlogo, facilitando
un espacio estratégico para el intercambio de informacion y experiencias, reforzando los lazos bilaterales,
especialmente en las areas de comercio, turismo y cultura gastronomica.

Mediante esta experiencia, se busca crear una percepcion favorable del Pert a través de la — Gastro
diplomacia — quienes, al disfrutar de biodiversidad de nuestros productos, se convierten en agentes de
influencia, trasladando una imagen positiva del pais, lo cual impacta indirectamente en las decisiones
politicas y econémicas que toman a nivel bilateral.

IV. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo General

Brindar un servicio integral de alimentacién, que garantice una atencion eficiente, de alta calidad y con
estandares de presentacion adecuados al protocolo institucional, durante el desarrollo del evento
gastrondémico.

Objetivos Especificos:
» Utilizar la gastronomia peruana, que es reconocida a nivel mundial, como una via de comunicacion
para proyectar nuestra imagen y diversidad.
» Mostrar la riqueza cultural y la biodiversidad del Peru a través de sus ingredientes y platos, que reflejan
la historia, las regiones y la multiculturalidad del pais.
» Reforzar el valor y la identidad de la cocina peruana, que se ha convertido en un elemento de orgullo
e integracion nacional, fortaleciendo el Orgullo Nacional.
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V. JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD DE LA CONTRATACION

La Direccion General de Promocion Econémica. requiere la contratacion de un servicio de alimentacion
integral para garantizar la excelencia y el éxito del evento gastrondmico dirigido al Cuerpo Diplomatico
acreditado en el Peru.

Este servicio es indispensable, ya que |a atencion ofrecida debe asegurar una experiencia culinaria de la
mas alta calidad, la cual es un pilar fundamental en la estrategia de Gastro diplomacia del Estado peruano.
La calidad, presentacion y servicio deben estar en estricta concordancia con los estandares de
representacion y protocolo institucional del Ministerio de Relaciones Exteriores, siendo un factor clave para:
* Reforzar laimagen pais ante representantes extranjeros de alto nivel.

» Facilitar el didlogo y la construccién de lazos bilaterales en un ambiente de hospitalidad.

Este evento es una inversion estratégica esencial para el cumplimiento de los objetivos de politica exterior
y promocién econémica del Ministerio.

VI. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

6.1. Descripcion general

Los servicios solicitados son los siguientes:

Item Descripcién del servicio Cantidad Unidad de medida |
Servicio de alimentacion para la atencién y
1 desarrollo del evento gastrondmico dirigido al 1 Servicio
Cuerpo Diploméatico acreditado en el Perui.

6.2. Términos de referencia del servicio.

6.2.1. Descripcion del servicio

-~ | T Pt P T 1o

c. Lugar de prestacion: Jirdn Pedra Martinto 320 Barranco (CENFOTUR)

6.2.2. Descripcion de servicio de emplatado
El servicio de alimentacion debera ser de tipo Emplatado, garantizando que cada plato se sirva de
forma individual en la mesa a cada comensal. con la presentacion y protocolo institucional exigidos.
Segun el siguiente detalle:

Unidad Tio6 dé
Cantidad de g Descripcion Presentacion
= alimento
medida
Mini papitas a la huancaina a la nortefia
) . (Con la papa prensada en forma de "
104 Ui, Aperitivo bolitas), bafiadas en salsa de aji amarillo, Plato pequefio
polvo de aceituna y huevito de codorniz.
- Mini tamalito verde bafiado en salsa de -
100 Und. Aperitivo seco y Calaquita de ajf limo Plato pequefio
Tiradito de Langostino con emulsion de
100 Und. Plato de | aji arnaucho, perlas de camote confitado, Bl rciiiars

entrada | zarandaja tostada y crocante de tapioca
con polvo de aji panca

Plato Picante delcarri_!iera de res, pure de
100 Und. pallares, aji mirasol en texturas vy | Plato grande

s encurtido de ollucos
Mousse de cacao piurano con gel de . :
100 Und. Postre tamarindo, merengue de rocoto y sal de Segln lo reduinm B
: , presentacion.
aji amarillo
Bebida . . . ;
100 Und. sischéiics Pisco tonic con hierbas andinas. Copa
100 Und. Bebida Pisco punch con naranja deshidratada y Copa

alcohdlica | toques de aji mochero.
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Bebida no . .
100 Und. alcotislica Bebida natural, agua sin gas Vaso
100 Und. Bebldg_nn be_blda sin alcohol (cebada nortefia o NESG
alcohdlica | chicha morada)

6.2.3.

Condiciones de ejecucion:

Los alimentos deberan ser preparados el mismo dia del evento, utilizando insumos frescos y de
primera calidad.

El transporte debera realizarse en contenedores térmicos cerrados, garantizando la inocuidad y
temperatura adecuada.

La entrega del servicio debera realizarse en el horario y lugar acordado, con montaje previo
completo y supervision permanente del responsable del contratista.

No se permitira el uso de vaijilla o cuberteria descartable.

Menaje de servicio requerido.
Cantidad Unidad de medida Descripcion
100 Und. Platos de sitio de vidrio
200 Und. Vajilla para aperitivos (plato pequefio)
100 Und. Vaijilla para entrada (plato mediano)
100 Und. Vaijilla para plato principal
100 Und. Vaijilla para postre
100 Und. Copas para Pisco tonic
100 Und. Copas para Pisco punch
100 Und. Vasos para agua estandar
Vasos para cebada nortefia o chicha
100 Und. .
200 Und. Cubiertos para aperitivos
100 Und. Cubiertos para plato de entrada
100 Und. Cubiertos para plato principal
100 Und. Cubiertos para postre
100 Und. Fuentes
100 Und. Servilletas

Condiciones:

6.2.4.

6.2.5.

Todo el menaje debera entregarse completo, limpio, pulido y desinfectado.

La cristaleria debera ser transparente, sin manchas ni rayaduras.

La vajilla debera ser uniforme en modelo y color (preferentemente blanca o perla).
El contratista sera responsable del montaje y desmontaje completo del menaje.

Personal Requerido
Para la atencion del servicio de alimentacion para la atencion y desarrollo del evento gastrondmico
dirigido al Cuerpo Diplomatico acreditado en el Peru, se requiere de las siguientes personas:

+» 1 chef con experiencia comprobable en gastronomia peruana contemporanea y
capacidad de ponencia ante publico internacional.

» 1 jefe de cocina (jefe de servicio para salén) responsable del protocolo, coordinacion y
control del personal en sala.

« Ayudantes de cocina, encargados del apoyo en la preparaciéon y emplatado de los
alimentos.

» 10 mozos que deberan estar correctamente uniformados (terno negro, camisa blanca,
corbata negra, zapatos y medias negras), mantener postura profesional, trato cordial y
conocimiento del protocolo diplomatico basico.

Presentacion de mesa
La presentaciéon de las mesas debera reflejar elegancia, orden y coherencia estética, acorde al
nivel institucional del evento.

Condiciones minimas:

W
N
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» Cada mesa debera contar con falda, mantel y sobremantel en colores perla y blanco,
debidamente limpios y planchados.

* Las dimensiones de la manteleria deberan ajustarse a la mesa asignada, evitando pliegues o
sobrantes visibles.

* Seincluiran centros de mesa florales naturales (flores frescas, de aproximadamente 15 cm
de diametro y 20 cm de altura).

* El'montaje debera completarse con la debida anticipacion, bajo la supervision del responsable
designado por la Entidad.

6.3.Servicio de ponencia de Chef.
El Chef Principal debera realizar una presentacion magistral e introductoria de cada tiempo del mend,
exponiendo de manera breve y clara la propuesta culinaria, los ingredientes emblematicos, las técnicas
utilizadas y su valor cultural dentro de la gastronomia peruana. Esta exposicién es clave para resaltar
la identidad y la promocién de la gastronomia peruana

6.4.Condiciones de ejecucién:

De conformidad con la Resolucién Ministerial N° 195-2021-MINAM, las condiciones de ejecucion
del servicio se encuentran homologadas, de acuerdo con la siguiente ficha:

FICHA DE HOMOLOGACION
DESCRIPCION GENERAL

Denominacién : Condiciones de ejecucion para el servicio de organizacion
yfo produccion de eventos que incluye la alimentacion del
tipo coffee break, desayuno, almuerzo y/o cena, aplicado
para servicios que atiendan hasta 300 personas por evento.

Pas laal=1a)

Nota 1: Se entiende por menaje alternativo al uso de utensilios o vajilla en general de
ceramica utilitaria, y/o vidrio, y/o acero inoxidable y/o plastico, reutilizables, pudendo
ser reciclables.

CONSIDERACIONES GENERALES

El contratista debera contar con menaje, accesorios, implementos, y personal con los cuales
garantizar la ejecucion del servicio de forma idénea. La Entidad brindara los espacios necesarios
para la ejecucion del servicio.

El contratista debera tener en consideracion la propuesta de opciones de alimentos para
personas con restricciones alimentarias por temas culturales y/o de salud; en el presente caso,
incluir opciones vegetarianas y/o veganas.

El retiro de implementos se realizara al culminar la recepcién y los elementos que queden en el
citado local, deberan retirarse el mismo dia, maximo hasta las 16:00 horas.

Ante una eventualidad de caso fortuito o fuerza mayor, o evento pandémico, o declaratoria de
emergencia que imposibilite la realizacién del evento, la Entidad puede cancelar cualquiera de
los eventos de manera unilateral, para lo cual comunicara al Contratista sobre la cancelacion del
evento, el cual podré solicitar solo el pago de gastos generales debidamente acreditados,
realizados por el Contratista con anterioridad de la comunicacién por parte de la Entidad, de ser
el caso.

g :Fﬁ“ﬂi_zﬁ% -5.Requisitos segun leyes, reglamentos, normas metrolégicas y normas técnicas de naturaleza
S

obligatoria vinculadas al objeto de la contratacion.
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El contratista debera cumplir con lo estipulado en el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y
modificado con Decreto Supremo N° 038-2014-SA, en los articulos 498°, 50°, 52°, 53° y 55° los
cuales mencionan requisitos para los manipuladores de alimentos.

6.6.Impacto ambiental.

Para reducir el impacto ambiental en un evento, se recomienda reutilizar vajilla, copas vy
manteleria, y separar los residuos en contenedores sefializados. Es importante elegir
proveedores que utilicen practicas sostenibles y productos locales, asi como evitar productos
desechables.

VI.CRONOGRAMA DEL SERVICIO

Fecha: viernes 28 de noviembre 2025

Horario Servicio Personas / Ubicacion
Servicio de alimentacion para la atencion y
18:00 — 22:00 horas | desarrollo del evento gastrondmico dirigido al 100 personas
Cuerpo Diplomatico acreditado en el Peru.

VIIl. REQUISITOS DEL PROVEEDOR

8.1. Del proveedor

El proveedor debera cumplir con el siguiente perfil:

» Registro Unico del Contribuyente (RUC) habido y activo.

¢ Registro Nacional de Proveedores (RNP) vigente.

» El proveedor del servicio no debe tener impedimento para contratar con el Estado.

¢ Contar con un (1) reconocimiento y/o publicacion en el similar al objeto de contratacion.

e Contar con un (1) servicio igual o similar al objeto de la contratacion.

e Persona clave:

- Chef debe contar con experiencia minima de dos (2) afios como chef y/o en gestién
de desarrollo gastrondmico en el sector publico y/o privado.

Acreditacion:

« Copia de la Ficha del Registro Unico de Contribuyentes (RUC) — SUNAT, activo y habido.

e Copia del Registro Nacional de Proveedores (RNP) — Servicios.

¢ Declaracion Jurada de no estar impedido para contratar con el Estado.

e Para acreditar la experiencia solicitada, debera presentar cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de Orden de Compra y/o Contrato con su respectiva
conformidad o (ii) constancia o (iii) certificado o (iv) facturacion de la venta que de
manera fehaciente demuestre la experiencia.

Los requisitos solicitados seran acreditados en la etapa de cotizaciones.

IX. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

9.1. Confidencialidad

El contratista no debera divulgar, revelar, entregar o poner a disposicion de terceros, dentro o fuera de

la entidad, salvo autorizacion expresa de la misma, la informacién proporcionada por esta, para la
prestacion y en general toda la informacién a la que tenga acceso o la que pudiera producir con ocasion

CA

s Fr,

%de la prestacion, durante y después de concluida la vigencia del presente documento. Dicha

informacion puede consistir en fotografias, informes, material videografico, documentos y otros
o &isimilares.
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9.2. Anticorrupcion y antisoborno

EL PROVEEDOR declara y garantiza no haber ofrecido, negociado, prometido o efectuado ningtin
pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera directa o indirecta, a funcionarios
publicos, servidores publicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del area usuaria, de
la dependencia encargada de la contratacién, actores del proceso de contratacién y/o cualquier
servidor de la entidad contratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la vigencia
del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resolver,
lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar regalos,
cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o indirectamente, a
funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del area
usuaria, de la dependencia encargada de la contratacion, actores del proceso de contratacion y/o
cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener alguna ventaja indebida o
beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas, organizativas y/o de personal
necesarias para asegurar que no se practiquen los actos previamente sefalados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades
competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento
durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los o6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose a
informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del contrato.

Finalmente, el mcumpllmlento de estas obhgaczones durante la ejecucmn contractual, otorga a LA

ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total ¢ |"'| lalmente el contrato. Luando 1o anle

9.3. Conflicto de intereses (Ley N° 31564)

Son causales de resolucion de contrato la presentacién con informaciéon inexacta o falsa de la
Declaracion Jurada de Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referencia en la Ley de
prevencion y mitigacién del conflicto de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico.
Asimismo, en caso se incumpla con los impedimentos sefialados en el articulo 5 de dicha ley se
aplicara la inhabilitacion por cinco afos para contratar o prestar servicios al Estado, bajo cualquier
modalidad.

9.4. Propiedad intelectual

La Entidad tendra todos los derechos de propiedad intelectual incluidos, sin limitacién, asi como las
patentes, derechos de autor, nombres comerciales y marcas registradas respecto a los productos o
documentos y otros materiales que guarden una relacién directa con la ejecucion de la prestacién o
que se hubiere creado o producido como consecuencia o en el desarrollo de la ejecucion de la
prestacion.

9.5. Responsabilidad por defectos o vicios ocultos
La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no obsta su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, de acuerdo con lo dispuesto en el literal ¢) del numeral
69.2 del articulo 69 de la Ley.

El plazo maximo de responsabilidad del CONTRATISTA es de un (01) afic contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

“";*%\;La*ﬁ. Gestién de riesgos las partes
| 215
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LAS PARTES realizan la gestion de riesgos de acuerdo con lo establecido en la presente contratacion
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el impacto
de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto durante la
ejecucion contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

9.7. Otras obligaciones de la Entidad
No Aplica.

9.8. Oftras condiciones para la contratacion

El contratista es el unico responsable ante el MRE de cumplir con la contratacion, no pudiendo transferir
esa responsabilidad a otras entidades ni terceros en general.

El contratista asignara personal calificado y capacitado para cumplir eficientemente las prestaciones
requeridas por el Ministerio de Relaciones Exteriores. Dicho personal no tendra vinculo laboral con el
MRE, asimismo, el MRE no asumira ninguna responsabilidad por las obligaciones que contraiga el
contratista con su personal para la ejecucion del servicio.
9.9. Medidas de control durante la ejecucion contractual
a) Areas que coordinaran con el proveedor: Direccién General de Promocién Econémica, Unidad
de Gestién de Eventos.
b) Area responsable de las medidas de control: Direccion General de Promociéon Econémica.
9.10. Modalidad de pago

Suma alzada.

X. GARANTIA POR PAGO ANTICIPADO

Cuando sea condicion de mercado para la ejecucion de las obligaciones a cargo del proveedor para la
prestacion de servicios, que el pago se realice integra o parcialmente al inicio del contrato (pago
anticipado), éste se realiza previo otorgamiento de la correspondiente garantia por el mismo monto.

Para tales efectos, se debe contemplar lo sefialado en la Ley y su Reglamento.

XIl. LUGAR Y PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

11.1. Lugar de prestacion del servicio:
Servicio de alimentacién para la atencién y desarrollo del evento gastronémico dirigido al Cuerpo
Diplomatico acreditado en el Peri serd presentado en Jirén Pedro Martinto 320, Barranco
(CENFOTUR)

11.2. Plazo de prestacién del servicio:

El servicio se ejecutara previa notificacion de la orden de servicio, de acuerdo con lo establecido en
el numeral VIl - CRONOGRAMA DE SERVICIO.

El servicio de alimentacion para la atencién y desarrollo del evento gastronémico dirigido al Cuerpo
Diplomatico acreditado en el Peru sera presentado el viernes 28 de noviembre de 2025.

XILENTREGABLE

El proveedor debera presentar un informa con sustento fotografico de la ejecucion del servicio, el cual
debera ser ingresado en mesa de partes virtual o fisico de la entidad dirigido a la Direccion General de
Promocién econdmica.

N° entregable Un solo entregable
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El contratista debe presentar la documentacién restante por Mesa de Partes de la Entidad a Ia
siguiente direccién: TV G D8 Lus | o-dCosder-a-imesa-ag-paltes 7enid=27523 la cual
esta habilitada las veinticuatro (24) horas del dia y los siete (7) dias de la semana o Mesa de Partes
de forma presencial, sito en Jr. Lampa 545, Lima, en el horario de 08:30 a 16:30 horas.

Respecto a la mesa de partes digital: Se debe precisar que los documentos presentados entre las
00:00 horas y las 16:30 horas de un dia habil, se considerara presentados en el mismo dia habil. La
presentacion fuera del horario antes sefialado se considerara presentados en el dia y hora habil
siguiente.

Xlll. CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 144 del
Reglamento de la Ley General de Contrataciones Publicas. La conformidad es otorgada por Direccion
General de Promocion Econémica en el plazo maximo de siete (7) dias computados desde el dia
siguiente de recibido el entregable.

De existir observaciones, la ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar el cual no debe ser mayor al 30% del plazo del
entregable’ correspondiente, dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a
realizar. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion,
la ENTIDAD puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes,
conforme a lo sefialado en el numeral 144.4. del Reglamento, u optar con resolver el contrato, de
acuerdo con el supuesto de resolucién establecido en el literal b) del numeral 68.1 del articulo 68 de
la Ley. En caso se otorgue periodos adicionales corresponde aplicar la penalidad por mora desde el
vencimiento del plazo inicial para subsanar, sin considerar los dias en los que pudiera incurrir la
ENTIDAD para efectuar las revisiones y notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas v condiciones ofrecidas en cuvo casoe | A ENTIDAD no efectiia |a recencion o no otorga
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aplicandose la penalidad que correspanda por cada dia de atraso

XIV. FORMULA DE REAJUSTE

_No aplica.

XV. FORMA Y CONDICIONES DE PAGO

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en soles, en PAGO UNICO,
luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Plblicas,
aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de Ia prestacion debera hacerlo en un plazo
gue no excedera de los siete (7) dias del dia siguiente de recibido el entregable, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la conformidad
se emite en un plazo maximo de veinte (20) dias, bajo responsabilidad de dicho servidor.

Le Entidad efectia el pago en un plazo maximo de diez (10) dias habiles siguientes de otorgada la
conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para elio,

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe contar
con la siguiente documentacién:

- Documento del funcionario responsable de la Direccién General de Promocién Economica,
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.
- Comprobante de pago.

. ' En caso de que el plazo obtenido como resultado de |a aplicacion del porcentaje sea una cifra decimal, corresponde
Z\tque la entidad efectie el redondeo a favor del contratista, computandose como un dia completo adicional en dicho
1 supuesto.
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- Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero de
cuenta bancaria y nombre de la entidad bancaria en el exterior.

- Informacién que acredita el entregable solicitado de acuerdo con el numeral Xll. del presente
requerimiento.

Salvo los documentos de conformidad, el contratista debe presentar la documentacion restante por
Mesa de Partes de |la Entidad a la siguiente direccion: hitps://www.gob.pe/20416-acceder-a-mesa-
de-partes?child=27623 la cual esta habilitada las veinticuatro (24) horas del dia y los siete (7) dias
de la semana o Mesa de Partes de forma presencial, sito en Jr. Lampa 545, Lima, en el horario de
08:30 a 16:30 horas.

Respecto a la mesa de partes digital; Se debe precisar que los documentos presentados entre las
00:00 horas y las 16:30 horas de un dia habil, se considerara presentados en el mismo dia habil. La
presentacién fuera del horario antes sefialado se considerara presentados en el dia y hora habil
siguiente.

XVI. RESOLUCION CONTRACTUAL

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el literal b)? del numeral 68.1 del
articulo 68 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas. De encontrarse en el citado
supuesto de resolucién del contrato, LAS PARTES proceden de acuerdo a lo establecido en el articulo
122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto
Supremo N° 009-2025-EF.

Asimismo, se puede efectuar la resolucién contractual, en los siguientes casos:

a) Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacién del contrato.

b) Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso fortuito o fuerza
mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la continuacion del contrato.

c) Porincumplimiento de la clausula anticorrupcion.

d) Por la presentacion de documentacion falsa o inexacta durante la gjecucion contractual.

e) Asimismo, puede resolverse de forma total o parcial la Orden de servicio y/o contrato por mutuo
acuerdo entre las partes, previa opinion del area usuaria.

XVIl. SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante
CONCILIACION, conforme con lo establecido en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
Publicas y su Reglamento.

XVIIl. PENALIDADES

La suma de la aplicacion de las penalidades por mora y de otras penalidades no puede exceder el 10%
del monto del entregable correspondiente.

18.1 Penalidad por mora en la ejecucidn de la prestacion
18.1.1 En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto de la
contratacion, la entidad contratante le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso que le sea imputable. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de
acuerdo con la siguiente formula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto

F x plazo
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18.1.2

18.1.3

» Donde F tiene los siguientes valores:
Para servicios: F = 0.40

e Para consultorias de obras:
a) Para plazos menores o iguales a sesenta dias: F = 0.40.
b) Para plazos mayores a sesenta dias: F = 0.25.

Tanto el monto como el plazo se refieren, al monto y plazo del entregable que fuera materia de
retraso.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobada.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando el contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso, la calificacién del retraso como
justificado por parte de la entidad contratante no da lugar al pago de gastos generales ni costos
directos de ningun tipo.

18.2 Otras penalidades

Adicionalmente a la penalidad por mora, se aplican las siguientes penalidades:

NQ

Supuestos de aplicaciéon de | Forma de Procedimiento de verificacién
penalidad calculo

No llegar a hora oportuna para o
montaje y atencion, segun se #a Slgil'e 14

; : . La r de las
coordine con el area usuaria. persona responsable I

coordinaciones designada por el

No contar con los insumos | . _.. . area usuaria del MRE sequn

manale antalerias acordes . . cormrasponda levantara ur

o solicitado | Qourrencia cumpgnmientio aesl

Ei(las) Acta(s) de incumplimiento
seran remitidas a través de un
0.5% de la | informe a la Oficina de Logistica a
uiT fin de que la penalidad impuesta sea
notificada mediante Carta al
contratista durante o al termino del
servicio para su debida aplicacion.

La no presentacion del informe
final de la ejecucién del
servicio en el plazo precisado
en el numeral Xll. del presente
requerimiento.

DIRECCION GENERAL DE PROMOGION ECONOMIGA
(Firma digital ¢ manuscrita)

Augugto Mordll Salgado

Embajador
Director General de Promocitn Econdimica
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