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Anexo N°01-B
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Organo y/o Unidad Organica : Subgerencia de Programas Sociales
Actividad del POl / Acci6n estratégica PEI : ATENCION DE LOS SERVICIOS DE LOS PROGRAMAS SOCIALES

Denominacién de la contratacién : ADQUISICION DE FILETE DE JUREL EN ACEITE VEGETAL PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-MODALIDAD PANTBC

# CLAUSULAS

| FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso de seleccion tiene por finalidad otorgar un complemento alimentario a la poblacién en situacién de pobreza,
en riesgo moral y de salud, de mayor vulnerabilidad en pacientes con TBC y familia.

I OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Adaquirir filete de jurel en aceite vegetal, como parte de la canasta alimentaria de la modalidad PANTBC del Programa de
Complementacién Alimentaria, para la atencién de sus beneficiarios.

iy MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TALARA

“"Lic. Tucero Galan Mejia
SUB GERENTE PROGRAMAS S
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CARACTERISTICAS TECNICAS

(Indicar las caracteristicas o atributos técnicos que debe cumplir el bien para satisfacer las necesidades de la entidad)

CcuBSO

501215380038

9881

1. Caracteristicas y condiciones del bien a contratar

Descripcion

adicional moneda

cantidad unidad lugar

ADQUISICION
DE FILETE DE
JUREL EN
ACEITE
VEGETAL
Lata de 170 gr.
PARA EL
PROGRAMA
DE
COMPLEMEN
TACION
ALIMENTARIA
- MODALIDAD
PANTBC

PIURA/TALAR

302 A/PARINAS

UNIDAD SOLES

1.1 Descripcion del bien y cantidad

Es un producto elaborado a partir de musculo longitudinal (dorsal y ventral) de la especie Trachurus picturatus
murphyi, separado del cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin visceras, libre de materias extrafias
que no correspondan a la naturaleza del producto, con o sin sal, en envase de hojalata sometido a un proceso
térmico de esterilizacion.

Bien a contratar Cantidad

°

302 Latas

-0

Filete de jurel en aceite Vegetal

1.2 Caracteristicas Organolépticas
Apariencia del Producto: Porciones de pescado en los que se mantiene la estructura original del musculo.

Apariencia del liquido de cobertura: Aceite de color amarillo claro, transparente, contenido de agua no mayor
del 8% del peso neto, de color claro y sin turbidez.

Color: Pardo claro a oscuro.

Olor: Caracteristico de la especie, libre de olores extrafios.
Sabor: Agradable, a pescado cocido, libre de sabores extraiios.
Textura: Firme y consistente.

1.3 Caracteristicas Fisico-Quimicas

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos generales:
-Aspecto y color Cumplir con lo indicado en el NTP 204.018.2015

-Medio de cobertura numeral 7.1 de la norma de CONSERVAS DE

-Materias extrafias la referencia PRODUCTOS DE LA s ’) LN :
-Olor y sabor § v Y
< 1 | "A N
o e . \ NI
x, ] 5’-1
& precia "7
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-Textura
PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE
Cumplir con lo indicado en el CERRADOS.
numeral 7.3 de la NTP de la
Calidad referencia y lo
correspondiente a la calidad
extra.
Manual ¢ Indicadores
sanitarios y de inocuidad
Cumplir con los requisitos para los productos
establecidos por el pesqueros y acuicolas para
INOCUIDAD Organismo Nacional de mercado nacional y de

Sanidad Pesquera ¢
SANIPES. Autoridad
nacional competente.

exportaciong, aprobado
mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE y su

modificatoria
1.4 Caracteristicas microbiol6gicas
Analisis Plan de muestreo Aceptacion Rechazo
n c
et Estéril No estéril
Comercial (*) comerciaimente comercialmente
s o

Fuente. R.M. N°591-2008/MINSA ;Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria
Inocuidad par los Alimentos y Bebidas de Consumo Humanoy,. Criterio X1X.1.

. Presentacion

Envase.
Lata de Y2 Lb Tuna (170 gr).

Material: De hojalata con barniz interior sanitario incoloro y la parte exterior barniz aluminio especifico para alimentos de
baja acidez.

Tipo de sellado: En la parte superior e inferior del envase sellado herméticamente con doble cierre en los cabezales y
con soldadura eléctrica en la costura lateral.
Presién de vacio: Garantizara un minimo de 3°de mercurio (67.2 mm).

Peso escurrido N° de envases por

Envase Peso Neto (g) aproximado (g) caja

Yalb Tuna (170 g)

Minimo 170 gr Minimo 115 gr 48

abre féacil

Embalaje: Cajas de cartén corrugado de 48 latas cada caja, resistente al manipuleo y transporte.

Importante
Presién al vacfo: El proveedor deber4 garantizar un vacio adecuado que soporte las diferentes condiciones de presion.
atmosférica y temperatura ambiental. .

Usuario Emisor
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Presion de vacio (*)
Tipo de envase

Altura < =2000 m.s.n.m. Altura > 2000 m.s.n.m.
y/o y/o
Temperatura <=28°C Temperatura > 28°C

Minimo 3 pulgadas de Hg Irzf;eg:ﬁg;zrazl (r’r;eﬂgs
(76.2 mm Hg) (12.7 mm Hg)

Envase redondo

3. Rotulado

El contenido del rotulado debe cefirse a lo dispuesto en el Decreto Supremo N° 040- 2001-PE,
Norma Sanitaria para las actividades pesqueras y acuicolas.

- Nombre comun del pescado y el tipo de producto.

- Contenido neto (peso neto) en gramos.

- Peso drenado (escurrido) en gramos.

- Nombre o razén social y direccién de la empresa productora.

- Nombre o razén social y direccién de la empresa importadora o distribuidora.

- Los ingredientes y aditivos en orden decreciente.

- Identificacion del lote, que también podria estar en el propio envase del producto.
- Pais de Origen en caso de importacion.

- Fecha de produccion y fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Informacién Nutricional (opcional).

- Cadigo de Registro Sanitario vigente expedido por SANIPES.

4. Vida Util

El filete de jurel en aceite Vegetal deber4 tener una vida (til minima de treinta y dos (32) meses contados a partir de la
entrega del producto en los aimacenes del PCA.

5. Transporte

Los alimentos se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para tal fin. El producto final
se dispondra en el interior del vehiculo evitando el contacto directo con el piso, paredes y techo, teniendo cuidado de
evitar su rotura y vaciado del contenido durante el transporte. Los vehiculos de transporte deben limpiarse y
desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando olores y elementos indeseables.

6. Lugar y Plazo de Ejecucion

El Total de 302 latas de filets de jurel en aceite Vegetal, se realizard en (01) UNA entrega o remesa, segln cuadro
siguiente:

ENTREGA CANTIDAD (Latas de 170 gr.) FECHA DE ENTREGA

No mayor a cinco dias después
de firmado el contrato o
notificacion de la orden de
compra

UNICA ENTREGA 302

7. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion
Medidas de control durante la ejecucion contractual
Al momento de la entrega del producto el Proveedor deber4 adjuntar los respectivos certificados de calidad o informe de
ensayo en fotocopia simple que confirmen que el producto entregado Filete de jurel en aceite Vegetal es apto para el
consumo humano.
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GARANTIA COMERCIAL

El contratista debera brindar una garantia sobre los bienes ofertados minima de 12 meses contados a partir de la entrega del
producto

REQUISITOS DEL PROVEEDOR

» El proveedor debera contar con RNP en bienes
+ El proveedor debera contar con ruc activo y habido
» El proveedor no debera encontrarse impedido ni inhabilitado de contratar con el estado

+ Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera ¢ SANIPES, segtln el Decreto Supremo N°0122013-PRODUCE.

- Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera ;, SANIPES, segln el Decreto Supremo N°012-2013-
PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N°0402001-PE, y sus modificatorias.

+ Copia simple del certificado de Servicios de Saneamiento Ambiental, emitido por una empresa o entidad de competencia
(MINSA) para realizar el servicio, en el establecimiento o planta donde se elaboran y almacenan los productos, donde
certifique haber realizado los siguientes tratamientos: desinsectacion, desratizacion y desinfeccion; limpieza de
ambientes, limpieza y desinfeccién de reservorios de agua. La empresa o entidad que emita la certificacién debera estar
autorizada por la autoridad de salud (adjuntar copia de resolucién o constancia de autorizacién respectiva) segun las
condiciones establecidas en el Decreto Supremo N2 022-2001-SA y Resolucion Ministerial N? 449-2001-SA/DM.

Nota:

Los requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
contratado.

En caso el postor no sea el fabricante de los productos ofertados y entendiendo que en este proceso de seleccion se
exige la presentacién de documentos relativos a los productos ofertados, los mismos que tienen caracter de obligatorio,
ademas que estos documentos son de uso exclusivo de sus propietarios, se requiere que los postores presenten la
respectiva declaracion jurada en la que sefialan que y para el presente procedimiento de seleccién cuenten con
autorizacién del o de los titulares de dichos documentos dirigido al érgano encargado de las contrataciones haciendo
referencia al tipo y nimero del presente procedimiento de seleccién en el cual les autorice a utilizar los documentos. Esta
declaracion jurada debe estar suscrita y seilada por el representante legal duefio de los documentos y deber4 parte de la
oferta del postor.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos en razén del
articulo 26 del D.S. N°012-2013-PRODUCE.

Vi

LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION

Lugar
El producto debera ser entregado en el almacén del Programa de Complementacion Alimentaria de la Municipalidad Provincial de
Talara, sitio San Pedro Av. 9 de Octubre cono norte, de Lunes a Viernes de 8:00 am a 3:00 pm.

Plazo
El Total de 302 latas de filete de jurel en aceite Vegetal, se realizard en (01) UNA entrega o remesa, seglin cuadro siguiente:

Nro Entregable Contenido del Entregabie

Primera entrega correspondiente

al 100% del total de los bienes el El contratista debera realizar la
cual debera ser entregado en un entrega de! 100% de los bienes

1 plazo méaximo de (consignar plazo sefialados en la Clausula Ill
en letras y ndmeros) dias CARACTERISTICAS TECNICAS
calendario, el cual se contabiliza a de las presentes especificaciones
partir del dia siguiente de técnicas.

notificada la orden de compra
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VIl | CONFORMIDAD
1. Area que recepcionara y brindara la conformidad
La recepcion estard a cargo del responsable del almacén del Programa de Complementacion Alimentaria y el encargado
de control de calidad quien verificard la documentacién y buena calidad del producto de acuerdo a los términos
sefialados en la etapa contractual, debiendo emitir la conformidad. De existir observaciones, se suscribird la respectiva
Acta, indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor diez
(10) dias calendarios para la subsanacién (Art. 168 del Reglamento de la LCE), dependiendo de la complejidad; en caso
el Contratista no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, la Entidad aplicard la penalidad por mora desde el
vencimiento del plazo para subsanar. La recepcién conforme LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, por el periodo no menor a 1 (un) afo contado a partir de la conformidad
otorgada por LA ENTIDAD (Articulo 40 Ley de Contrataciones del Estado).
Las 4reas que brindaran la conformidad son:
+ Programa de Complementacion Alimentaria, previo informe del encargado de Control de Calidad.
+ Subgerencia de Programas Sociales
+ Gerencia de Desarrollo Econdmico e Inciusién Econémico.
2. Pruebas o ensayos para la conformidad del bien
El control de calidad estaré a cargo del Programa de Complementacion Alimentaria a través del encargado de control de calidad,
quien verificard el etiquetado, peso, lote, envase, fecha de vencimiento, ademas realizara las pruebas fisicas y organolépticas
suficientes y emitira su informe de conformidad aceptando o no el producto.
El proveedor tendra que entregar el certificado de conformidad o informe de ensayo en fotocopia simple de los requisitos
microbiolégicos, organolépticos y fisicoquimico del producto (de corresponder y de acuerdo al producto). El costo que demande
la certificaciéon sera asumida por el proveedor.
VI | FORMA Y CONDICIONES DE PAGO
La ENTIDAD paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10) dias habiles siguientes de
otorgada la conformidad por parte del area usuaria y es prorrogable, previa justificacién de la demora, por cinco dias habiles
La ENTIDAD realiza el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en soles en un pago Unico, luego de la
recepcién formal y completa de la documentacién correspondiente. Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas
por el contratista, la ENTIDAD debe contar con la siguiente documentacién:
» Documento en el que conste la conformidad de la prestacién efectuada
» Orden de compra
+ Factura
+ Guia de remision de los bienes en la que se debe acreditar la recepcion del bien por parte de LA ENTIDAD
» Acta de verificacion de bienes (de corresponder)
En caso de retraso en el pago por parte de la ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza mayor, EL CONTRATISTA
tiene derecho al pago de intereses legales
IX | RESPONSABILIDAD DEL PROVEEDOR
El proveedor es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocuitos del bien ofertado por un plazo de 01 aio, contado a
partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
X PENALIDADES POR MORA

Penalidad por Mora en la ejecucién de la prestacién: En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las
prestaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso. La
penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto

F x plazo en dias

Donde F = 0.40

Tanto el monto como el plazo se refieren, segun corresponda, a la ejecucion total de la prestacion o a la obligacion parcial, de ser
el caso, que fuera materia de retraso. Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. Esta calificacién del retraso como justificado no da lugar al
pago de gastos generales de ningun tipo.
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Xl | OTRO TIPO DE PENALIDADES
Serdn las que establezca la Ley N° 30225 ¢ Ley de Contrataciones del Estado y su modificatoria, su Reglamento aprobado
mediante Decreto Supremo N°344 4 2018 ¢, EF y sus modificatorias.

Xl | RESOLUCION CONTRACTUAL
Se resolverd la Orden de Compra en los siguientes casos:
1. Por acumulacién del monto maximo de la penalidad por mora o por el monto maximo para otras penalidades, en la ejecucion
de la prestacién a su cargo.
2. Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacion del contrato.
3. Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible al contratista.
4: Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso fortuito o fuerza mayor, no imputable a
ninguna de las partes, que imposibilite la continuacién del contrato.
5. Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion y antisoborno.
6. Por la presentacion de documentacion falsa o inexacta durante las etapas de actuaciones preparatorias y ejecucién
contractual.
La Municipalidad Provincial de Talara puede resolver el contrato sin requerir previamente el cumplimiento al contratista, cuando
se deba a la acumulacién del monto maximo de penalidad por mora u otras penalidades, cuando la situacién de incumplimiento
no pueda ser revertida, en caso fortuito o fuerza mayor, cuando se detecte de manera sustentada que el contratista ha
presentado informacién falsa a la entidad o cuando se haya detectado que el contratista se encuentre impedido de contratar con
el estado. En estos casos, la comunicacién al contratista mediante carta sera suficiente para la resolucién del contrato, previa
opinién legal e informe emitido por el area usuaria.

Xl | SANCIONES
El contratista se compromete a cumplir las obligaciones derivadas del presente contrato, siendo aplicable lo previsto en el articulo
87°de la Ley N°32069 ;l ey General de Contrataciones Publicas;,

XIV | OBLIGACION ANTICORRUPCION
A la suscripcién del contrato o de la formalizacién de la Orden, el Contratista declara y garantiza no haber ofrecido, negociado,
prometido o efectuado ninglin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera directa o indirecta, al (los)
evaluador (es) del proceso de contratacion o cualquier servidor de la Municipalidad provincial de Talara.
Asimismo, el Contratista se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la vigencia del contrato, y después de
culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos
ilicitos, directa o indirectamente. Aunado a ello, el Contratista se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar regalos,
cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o indirectamente, a funcionarios publicos,
servidores plblicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la
contratacién, actores del proceso de contratacién y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener
alguna ventaja indebida o beneficio ilicito.
En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se
practiquen los actos previamente sefialados.
Adicionalmente, el Contratista se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades competentes los actos de
corrupcién o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento durante fa ejecucién del contrato con la Municipalidad
provincial de Talara.
Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas, integrantes de los 6rga.no’s .de
administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica
que representa; comprometiéndose a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente
contrato.
Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en este acépite, durante la ejecucién contractual, otorga a la
Municipalidad provincial de Talara el derecho de resolver total o parcialmente el contrato.

XV | SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Todos los conflictos que se deriven de la ejecucion e interpretacion de la presente contratacion, son resueltos mediante trato
directo o conciliacién.
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XV GESTION DE RIESGOS

Existe riesgo bajo, de que el contratista incumpla con la entrega de los bienes de acuerdo a las caracteristicas técnicas
establecidas en las presentes especificaciones técnicas; para lo cual como medida de prevencién el area usuaria realizara la
revisién y verificacién de los bienes entregados previo a la emisién de la conformidad; es importante precisar que dicha
verificacién no enerva bajo ninguna circunstancia la responsabilidad del contratista en el caso de vicios ocultos que pudieran
producirse.

Las partes realizan la gestién de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente documento, a fin de tomar decisiones
informadas, aprovechando el impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto
durante la ejecucién contractual, considerando la finalidad publica de la contratacién.

Firma del solicitante Firma del Jefe del Area Usuaria
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