A ..l-IE\  OBJETIVO DE LA CONTRATACION (Obligatoria)

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CHURCAMPA
jiCuna de Pucllay Qarmenqa!!

“ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA

FORMATO N° 03
ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE BIENES
 Organo y/o Unidad Orgénica: . GERENCIA DE PLANEAMIENTO Y PRESUPUES 0
Actividad del POI: AUDIENCIA PUBLICA

ADQUISICION DE BIENES DE CONSUMO HUMANO
PARA LA EJECUCION DEL PLAN DE TRABAJO PARA
Denominacion de la Contratacion: EL DESARROLLO DE LA AUDIENCIA PUBLICA DE
RENDICION DE CUENTAS DE LA MUNICIPALIDAD

PROVINCIAL DE CHURCAMPA- 2025,

L FINALIDAD PUBLICA (Obligatoria)

Garantizar la adquisicién de bienes de consumo humano necesarios para la ejecucion del Plan de Trabajo del desarrolio

de la Audiencia Publica de Rendicion de Cuentas 2025 de la Municipalidad Provincial de Churcampa, asegurando la

adecuada atencion y logistica para los participantes, en cumplimiento de las actividades programadas y los lineamientos
B transparencia y participacion ciudadana.

[ <0BUETIVO GENERAL:
-+-Adguirir bienes de consumo humano de calidad para garantizar la alimentacion e hidratacion de los participantes durante
FB/Audiencia Pablica, en concordancia con el cronograma establecido y el presupuesto aprobado.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

v" Proveer alimentos y bebidas adecuados para los asistentes, segun lo planificado en el Plan de Trabajo.

v Asegurar que los bienes adquiridos cumplan con los estandares de salubridad y normativas sanitarias vigentes.

v' Optimizar el uso de recursos publicos mediante una adquisicion eficiente y transparente, alineada con el presupuesto
asignado. ) '

. CARACTERISTICAS TECNICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR.

UNIDAD
N° | CANT. DE DESCRIPCION
MEDIDA
1 25 KG | ARROZ SUPERIOR
2 48 KG PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
3 88 KG POLLO ENTERO
4 4 UNIDAD | AGUA MINERAL SIN GAS X 620 mL PAQUETE X 15 UNIDADES

CARACTERISTICAS TECNICAS:

item Descripcion Caracteristicas
01 ARROZ SUPERIOR  Se adjunta su respectiva ficha tecnica.
02 PAPAYUNGAY o . iunta su respectiva ficha técnica.

CALIDAD PRIMERA
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v" Debe tener buena conformacion, es decir que debe presentar una
relacion armoniosa entre la estructura dsea y los musculos.
Debe lener la coberlura de grasa bien distribuida.

“

03 POLLO ENTERO v En buen estado de conservacion.
v" Exento de cualquier olor anormal.
v Su consistencia debe ser firme y elastica al tacto, tanto el tejido
muscular como la grasa.
¥ Inocuo, exento de microorganismos, patdaenos, debidamente filtrada

saneada, tratada y ozonizada, apta para el consumao humano, sin color y
AGUA MINERAL SIN sin olor.
GAS X620 mL X 15 v" Envase en buenas condiciones, de material de policarbonato
transparente, el cual debe indicar su codigo de registro sanitario, lote de
fabricacion y fecha de vencimiento del producto.

04

CONDICIONES DE OPERACION:
| No aplica.
| ENBALAJE Y ROTULADO
| EMBALAJE:

)| - El embalaje estara a cargo del PROVEEDOR donde se encargaré de proteger y acondicionar productos para su
CrsiPA Aransporte, almacenamiento y distribucion. Este proceso incluye la seleccion de materiales, el disefio del empaque

CHU
\_,/ y la implementacion de técnicas para asegurar la integridad del producto durante el proceso logistico.

Al respecto, considerar que el embalaje primario o envase es el lugar donde se conserva la mercancia y esta en
contacto directo con el producto; asimismo, el embalaje secundario, protege al embalaje primario y generalmente
se descarta en el momento del uso, ya que no cumple una funcion ligada directamente al uso; ademas, el embalaje
terciario es el que esta destinado a soportar grandes cantidades de embalajes secundarios, a fin de que estos no
se darien o deterioren en el proceso de transporte y almacenamiento entre la fabrica y el consumidor final.

ROTULADO:

El rotulado estara a cargo del PROVEEDOR donde realizara su detalle técnico y la informacion que debe contener,
con la finalidad de suministrar informacién sobre las caracteristicas particulares de los productos, su forma de
elaboracion, manipulacion y/o conservacion, sus propiedades, su contenido, su fecha de expiracion, limitaciones a
su comercializacion, entre otros.

REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS.
v" Ley N° 32185, que aprueba el Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2025.
v Ley N° 26771, que regula la prohibicién de ejercer la facultad de nombramiento y contratacion de personal en el
sector publico en caso de parentesco y normas complementarias.
Ley N° 27815, Ley del Codigo de Etica de la Funcién Pablica, su reglamento y modificatorias.
Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico
Decreto Legislativo N° 295, Codigo Civil, y sus modificatorias.
Resolucion de Superintendencia N° 007-99/SUNAT, Reglamento de Comprobantes de Pago, modificatorias y
ampiiatorias
Ley N° 32069 - Ley general de contrataciones piblicas y modificatorias.
Ley N° 27444 Ley del procedimiento Administrativo General.
Directiva N° 001-2024-MPCH/SGL.

ASENENRN

ASENENEN
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NORMAS TECNICAS (DE CORRESPONDER)

No aplica.

ACONDICIONAMIENTO Y MONTAJE. (DE CORRESPONDER)
No aplica.

TRANSPORTE.

El transporte estaré a cargo del PROVEEDOR.

V. GARANTIA COMERCIAL

No aplica.

V. MUESTRAS (De corresponder)

No aplica.

Vi PRESTACIONES ACCESORIAS (De corresponder)

No aplica.

VIl.  REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL (De corresponder)

PERFIL DE PROVEEDORES

Podran presentarse como personas naturales y/o juridicas
Ruc activo y habido.

RNP vigente,

Empresas del giro de negocios

No tener impedimentos para contratar con el Estado.
Tener CCI para el pago.

VVVYVVYYVY

““““I'Vill.__LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION (Obligatorio)

Lugar: El bien sera entregado en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Churcampa
Plazo: La entrega tendra como fecha (nica el dia 21 de mayo del presente aiio a las 03:00 pm, después de notificada la
orden de compra por Almacén Central.

IX. CONFORMIDAD (Obligatorio)

La recepcion y conformidad de fa prestacion se regula por io dispuesio en ei articulo 144 del Regiamenlo de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas. La conformidad seréa emitida por la Gerencia de planeamiento y
presupuesto, que no debe exceder de (10 dias calendarios), de entregado los bienes o servicios en la entidad de parte
de! proveedor.

De existir observaciones la entidad las comunicara al contratista indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un
plazo para subsanar no menor de dos (02) ni mayor de ocho (08) dias dependiendo de la complejidad o sofisticacion de
las subsanaciones a realizar.

X. FORMA Y CONDICIONES DE PAGO (Obligatorio)

El pago se realizara una vez entregado el bien en el Aimaceén de la Entidad.

La entidad debe de pagar las confraprestaciones pactadas a favor de contratista en un plazo que no excedera los 10 dias
calendarios de la conformidad por parte del &rea usuaria y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias
habiles.

luego de la recepcion formal y completa de fa documentacion correspondiente, segtin lo establecido en el articulo 144 del
Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Ptiblicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-
EF.

XI. RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA (Obligatorio)

El contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del servicio ofertado por un plazo no menor
de un (01) afio, contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

Xll.  PENALIDADES (Obligatorio)

Penalidad por Mora en la ejecucion de la prestacion:
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica
automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso.
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La penalidad se aplica autométicamente y se calcula de acuerdo a la siguiente formula:
Penalidad diaria = 0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iquales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general, consultorias y ejecucion

de obras: F = 0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1) Para bienes, servicios y consultorias: F = 0.25.
b.2) Para obras: F=0.15
Tanto el monto como el plazo se refieren, segun corresponda, a la ejecucion total del servicio o a la obligacion parcial, de
ser el caso, que fuera materia de retraso.
Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor
tiempo transcurrido no le resulta imputable.
En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de la entidad no da lugar al pago de gastos
generaies ni costos directos de ningun tipo, conforme al numerai 120.4 dei articuio 120 dei Regiamento de ia Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Xill.  OTRAS PENALIDADES (Opcional)

o aplica.

|.XIV.  RESOLUCION DEL CONTRATO

Qualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del articulo 68 de Ia Ley N°
1| 82069, Ley General de Contrataciones Publicas.

‘| De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES procederan de acuerdo con lo
establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Piblicas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° (009-2025-EF.

XV.  CLAUSULA DE CUMPLIMIENTO

Son causales de resolucion de contrato la presentacion con informacion inexacta o falsa de la Declaracion Jurada de
Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referencia en la Ley de prevencion y mitigacion def conflicto de
intereses en el acceso y salida de personal del servicio ptblico. Asimismo, en caso se incumpla con los impedimentos
sefialados en el articulo 5 de dicha ley se aplicara la inhabilitacion por cinco afios para contratar o prestar servicios al
Estado, bajo cualquier modalidad.

XVI.  CLAUSULA GESTION DE RIESGOS

Las partes reaiizan la gestion de riesgos de acuerdo con io estabiecido en ei presenie documento, a fin de fomar
decisiones informadas, aprovechando el impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos
negativos y su impacto durante la ejecucion contractual, considerando /a finalidad publica de la contratacion.

XVil.  CLAUSULA ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcion de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido, negociado, prometido o
efectuado ningln pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera directa o indirecta, a los
evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor de la ENTIDAD.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la vigencia del contrato, y
después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resolver, lo que supone actuar con
probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar regalos, cortesias,
invitaciones, donativos o cualguier beneficio o incentivo ilegal. directa o indirectamente. a funcionarios publicos,
servidores publicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del drea usuaria, de la dependencia encargada
de la contratacion, actores del proceso de contratacion y/o cualquier servidor de la ENTIDAD, con la finalidad de
obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas, organizativas
y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos previamente sefialados.
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Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades competentes los
actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento durante la ejecucion del contrato con
fa ENTIDAD.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacioncitas, integrantes de los
organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o cualquier persona vinculada
ala persona juridica que representa; comprometiéndose a informaries sobre los alcances de las obligaciones asumidas
en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la ejecucion contractual, otorga
ala ENTIDAD el derecho de resolver total o paicialmenite el contrato. Cuando lo anterior se produzca por paite de un
proveedor adjudicatario de los catalogos electronicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catélogos Electronicos de Acuerdo Marco. En ningtn caso, dichas medidas impiden
el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera lugar.

XVIIl.  CLAUSULA SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion.
Cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del plazo de caducidad correspondiente,
segun lo sefialado en el articulo 82 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, sin perjuicio de
recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un acuerdo entre ambas partes o se lleque a un acuerdo parcial. Las
controversias sobre nulidad del contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacidn técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

| cmmren!snm 1 G sl e REFERENGIA:
CALIDAD
El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extrafios.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
i origen animal, incluidos insectos muertos)
Reqmgltos generales y que representen un peligro para la salud
especificos huiana.
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
- granos mohosos, germinados, sucios.
. - Estar exento de fielén y polvillo.
0 f La clase se debe asignar cuando por lo menos
A el 80% de los granos {en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes
Clase y longitud Ciaas Longitud del grano
entero
Largo De 6,6 mm o mas NTP 205.011:2021
- De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
menos de 6,6 mm Requisitos. 32 Edicion
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Maximo 0,5%
- Granos lizosos totales Méximo 4%
- Granos tizosos Maximo 10%
parciales
- Granos dafnados Maximo 0,5%
- Mezcla varietal Maximo 5,0%
contrastante
- Materia extrafia Maximo 0.25%
(Se considera solo materia ’
extraia organica. No se
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. CARACTERISTICA _ REFERENCIA

permite la presencia de
matenas exiranas
inorganicas)

- Granos quebrados Maximo 15%

- Granos inmaduros Maximo 0,05%

Reglamento sobre
Vigilancia y Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | S@nitario de Alimentos y
Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado

INOCUIDAD | : Ali taria — DIGESA toridad | Mediante Decreto
nocuidad Alimentari , autorida Supremo N° 007- 98-SA.

sus  modificaiorias vy
regulacion
complementaria.

. 1
nacional competente .

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida utii, segun ei articuio 118 dei Regiamento sobre Vigiiancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus madificatorias.

| El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No dehen transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en Ia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- tipo de arroz (arroz pilado);

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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- grado del arroz;
- pais de origen.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yl/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No apiica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
Denominacién tecnica PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcién general La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y el uso
sugerido es sancochado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La papa Yungay calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
 CARACTERISTICA | | PEFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas variedad Yungay
deben presentar las siguientes caracteristicas:
Uniformidad —Forma oval - chatos tamafio grande y
compactas.

—Piel amarillenta con jaspes rojizos, ojos
superficiales y en poco numero.
—Pulpa cremosa amarillenta.

Diametro (D) Calibres
y peso (g) Extra | Primera |Segunda
D mayor
Tamafio! il 151-104 | 103-73 | 77-45
D menor
(mm) 101-61 60-45 44-32
Peso (g) 710-321 | 320-132 | 131-20

NTP 011.119:2016 PAPA
Y SUS DERIVADOS.
Papa. Definiciones vy
requisitos. 32 Edicion

Sanidad y aspecto

- Inmadurez (papa
pelada o pelona con

Maximo 1% m/m

levantamiento de
piel)
- Cortes, cicatrices,
magulladuras, Maximo 2% m/m
grietas, rajaduras
- Brotamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricién seca 0% m/m
- Pudricion humeda 0% m/m
- Comeduras,
perforaciones,
galerfas (dafios Maximo 2% m/m
causados por
insectos y roedores)
- Mezclas varietales 0% m/m
Porcentaje  maximo 5% mi/m
acumulado

" Los diametros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y

transversal del tubérculo cuando se intersecan en angulo recto.
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| CARACTERISTICA |

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | 2Pro0ado rem’“ﬁf‘ggf
autoridad nacional competente?. € e )
2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de papa Yungay calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Yungay calidad primera de
calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje
La papa Yungay caiidad primera debe ser envasada segun io establecido en ias normas Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamarfio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las hases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acomparfan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma dei contrato), otra informacion que considere deba estar rotuiada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

i DT CHURCANPA

o e s e

o Huallpa

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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