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1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de Aceites y salsas para la preparacion de los alimentos de los hijos de los
trabajadores durante su participacién en el Centro de Educacion Inicial — CEI del Ministerio de
Transportes y Comunicaciones.

2. OBJETIVO
Contar con la adquisicion de Aceites y salsas que permita la preparacion de alimentos para los
nifios estudiantes del Centro de Educacion Inicial — CEL.

3. FINALIDAD PUBLICA

La Oficina General de Gestion de Recursos Humanos es el 6rgano de apoyo responsable de la
conduccion de los procesos del sistema administrativo de gestion de recursos humanos,
promoviendo el bienestar y desarrollo de las personas y las relaciones laborales; asi como del
otorgamiento de remuneraciones, pensiones y beneficios sociales al personal. Depende de la
Secretaria General.

El presente servicio busca fortalecer las actividades que se desarrollan en el Centro de
Educacién Inicial del Ministerio de Transportes y Comunicaciones, con el fin de desarrollar y
complementar la formacion educativa de los nifios en sus primeros afios.

4. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

Item Cantidad Und. medida Descripcion del bien

090600010012 ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN X 500
17 UNID mi

090600010090 11 UNID ACEITE DE AJONJOLI X 500 ml
090600010054 318 LITRO ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
097900120016 39 UNID KETCHUP X390 ¢
097900120241 26 UNID MAYONESA X 850 g
095400070033 102 UNID MANTEQUILLA X 390 g
090600060002 29 UNID MANTECA VEGETAL ENVASE X 1 kg
090600060019 56 UNID MARGARINA SIN SAL X 1 kg
097900120020 3 UNID MOSTAZA X 4 kg
097900120083 9 UNID SALSA DE OSTION X 500 ml
097900120034 4 UNID SILLAO X5 L

5. ANTECENDENTES

El Ministerio de transportes y comunicaciones, a través del Centro Educativo brinda el servicio
de alimentacién a los hijos de los trabajadores, quienes reciben educacion inicial.

Por lo tanto, a fin de asegurar la calidad de los alimentos preparados para los hijos de los
trabajadores del ministerio de Transportes y comunicaciones, encargandose dicha entidad, de la
adquisicion de diversos insumos para la preparacion de los mismos.

El centro educativo brinda una alimentacion saludable, en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo y lonche. Las preparaciones brindadas proveen los nutrientes necesarios para el
desarrollo y crecimiento adecuado de los hijos de los trabajadores del Ministerio de Transportes
y Comunicaciones.
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6. CARACTERISTICAS TECNICAS

FICHA TECNICA : ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN
DESCRIPCION Aceite obtenido del fruto del olivo (Olea europea Hoffm. y Link),
unicamente por procedimientos mecanicos o por otros medios
fisicos en condiciones, especialmente térmicas, que no produzcan
la alteracion del aceite, que no haya tenido mas tratamiento que
el lavado, la decantacion, la centrifugacion y el filtrado; cuyas
caracteristicas organolépticas sean irreprochables.
CARACTTERISTICAS Aspecto: caracteristico. Olor: caracteristico. Sabor: caracteristico.
ORGANOLEPTICAS
PRESENTACION Frasco de Vidrio oscuro de 500 ml
CALIDAD Primera, 100% vegetal
SEGURIDAD Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Numero de lote.
FICHA TECNICA : ACEITE DE AJONJOLI
DESCRIPCION Es el producto obtenido de la semilla de ajonjoli o sésamo,
(Sesamum indicum L) por prensado en frio, previo a ello la semilla es
ligera y cuidadosamente tostada con el fin de obtener un sabor fuerte
y muy distintivo. El aceite obtenido tiene un color oscuro con un
aroma a ajonjoli ahumado intensamente rico.
CARACTTERISTICAS Aspecto: caracteristico. Olor: caracteristico. Sabor: caracteristico.
ORGANOLEPTICAS
PRESENTACION Frasco de Vidrio oscuro de 500 mi
CALIDAD Primera, 100% vegetal
SEGURIDAD Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Numero de lote.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion det bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcidon general : El acelte comestible y mezcia de los mismos en estado idoneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

CALIDAD

Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcia de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Pedran contener pequefias cantidades de ofros lipidos, lales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, seqdn indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

El  caracteristico dei producto
Tolor designado.
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios.
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
impurezas Insolubles Maximo 0,05 % m/m ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabdn Maxime 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
Hierro (Fe) M 2.5 mokg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mgkg
indice de 4cido Maximo 0.6 mg de KOH/g de acelte
5 Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
Indice de peréxido tivolkg de aceits
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y Control  Sanitario  de
por la Direccidn General de Salud | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | aprobadoe mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y requlacién
complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
' Segin articulo 12 del Reglamento del Dacreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocusdad de ks Al probado mediante Decreto
Suprema N° 034-2008-AG.
Versidn 16 Pagina 1 de 2
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida atil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademads,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente. segin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién. Debe contener la sigulente informacién minima
en idioma espanol:
- nombre del producto;
- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;
- nombre y direccién del fabricante;
- nombre, razén social y direccién del importador. lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- nimero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;
- condiciones especiales de conservacion, cuando el preducto lo requiera;
- contenido en litros, del producto envasado;
- pals de origen.
Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.
Precisién 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.
Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECHICA : KETCHUP

DESCRIPCION

Producto formulado a partir del tomate en cualguiera de sus formas,
gliminadas pisles v semillas al que =& le afade =sal, vinagre de alcohol,
azucares, almidon, aromas, especias, acidulante, estabilizantes vy
conservadores.

CARACTTERISTICAS
ORGANCLEPTICAS

Color: rojo Brillante
Clor y sabor: Caracteristico, dulce
Aspecto: Viscoso, homogénea.

PRESENTACION Empaque x 390 g
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
MNimero de lote.

FICHA TECHICA : MAYOMNESA

DESCRIPCION

Producto obtenido de la emulzion de aceites vegetales comestibles,
yema de huevo, vinagre y agua.

CARACTTERISTICAS

Color: Crema brillante

ORGANOLEPTICAS iMor y sabor: Caracteristico, dulce ligeramente acido
.ﬁ.specio: Viscoso, homogénea.

PRESENTACION paquetes aluminizados de 850 g

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Regisiro sanitano vigente

Fecha de vencimiento
Mumero de lote,

FICHA TECHICA : MANTEQUILLA

DESCRIPCION

La mantequilla es la emulzidon de agua en grasa, obtenida como
resultado del desuero, lavade ¥y amasado de log conglomerados de
gldbulos grasos, que se forman por el batido de la crema de leche y es

apta para congumo, con o Sin maduracion biolbgica producida por
bacterias especificas.

CARACTTERISTICAS

Color: Amarillo palido

ORGANOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico, ligeramente salado
Aspecto: Viscoso, homogenea.

PRESENTACION Pote por 390 g

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitano vigente

Fecha de vencimiento
Mumero de lote.
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FICHA TECNICA MANTECA VEGETAL

DESCRIPCION

Grasa YVegetal elaborada en base a aceite refinado de palma, se obiiene
del proceso de desgomado, blangueado y desodorizado del aceite crudo

de palma. Tiene excelente estabilidad oxidativa, posee olor v sabor
neutro.

CARACTTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Color: Amarillo palido
Clor y sabor: Caracteristico,
Aspecto: Oleoso, homogénea.

PRESEMTACION

Empaque de polietleno grueso v cemad herméticamente en
presentacion de 1 Kg

CALIDAD

Primera

SEGURIDAD

Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECHICA : MARGARINA SIN SAL

DESCRIPCION Margarina 60% grasa, producto esparcible, firme al tacto, color amarillo

caracteristico homogéneo, sabor y olor caracteristicos.

CARACTTERISTICAS Color: Amarille palido

ORGAMOLEPTICAS CHor y sabor: Caracteristico,

Aszpecto: Oleoso, homogénea.

PRESENTACION Empague de aluminio por 1 Kg

CaALIDAD Primera

SEGURIDAD Reqgistro sanitaro vigente

Fecha de vencimiento
Mumero de lote.
FICHA TECHNICA : MOSTAZA,

DESCRIPCION Es el producto preparado a partir de la semilla de mostaza en
cualquiera de sus formas de utilizacién, sazonado con vinagre
con la adicion facultativa de los ingredientes de =al, azucares,
almidones, especias diversas y sustancias aromatizantes.

CARACTTERISTICAS Color: Amarille Brillants

ORGANOLEPTICAS Clor v sabor: Caracteristico, ligeramente amargo v astringents
acido.

Aszpecto: Viscoso, homooénea.

PRESENTACION Envase primario: Empague de aluminio x 1 Kg
Envase secundario: Caja de carton x 4 Kg

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro zanitano vigents
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.
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FICHA TECHNICA : SALSA DE OSTION
DESCRIPCION Hecha especialmente con los extractos de ostion de mejor calidad. Con

su gran sabor a ostion, este condimento versafil mejora el sabor v &
aspecto de cualquier platillo.

CARACTTERISTICAS Color: Marran oscuro

ORGAMOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico, salado

Aspecto: espeso, homogénea.

PRESENTACION Botella de plastico por 500 mi

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECHICA : SILLAC

DESCRIPCION Salsa de soya de origen crental obtenida por fermentacion natural
(Hidrdlizis enzimatica fingica) de soja v frigo en salmuera.

CARACTTERISTICAS Caolor: Marmmon Oscuro intenso
ORGANOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico, salado
Aspecto: fluido, homogénea.

PRESEMTACION Botella de plastico x 5L

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

7. REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS.
En cumplimiento con la siguiente normativa:

R.D. N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA “Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene”
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.

Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS.

Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS

Decreto Supremo N° 004-2011-AG,” Reglamento de inocuidad Agroalimentaria”

NTS N° 071-MINSA/DIGESAV.01 “Norma sanitaria que establece los criterios microbiolégicos
de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”, aprobado
por R.M. N° 591-2008/MINSA

NTP 399.026:2015 ENVASES FLEXIBLES. Determinacion de la hermeticidad

Decreto Supremo N° 007-98-SA, NTP 209.652:2017. ALIMENTOS ENVASADOS.

NTP 209.013:2008 (revisada el 2018) ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES. Aceite de oliva.
Definiciones, requisitos y rotulado

NTP-CODEX STAN 210:2014 ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS. Requisitos

NTP 209.034:1991 (Revisada el 2010) ESPECIAS Y CONDIMENTOS. Mostaza preparada.
Requisitos.
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8. ACONDICIONAMIENTO, MONTAJE O INSTALACION.
No corresponde.

9. GARANTIA COMERCIAL.
La garantia sera no menor a doce (12) meses contados a partir de emitida la conformidad e incluira
los gastos que inferiran vicios ocultos

La garantia cubrira defectos de fabricacion, por fallas ajenas al uso normal o habitual del sistema
y sus componentes, aquellos no detectables al momento que se otorgd la conformidad. La
reposicién e instalacién del bien no debera ser mayor a dos (2) dias calendarios.

10. MUESTRAS
No corresponde.

11. PRESTACIONES ACCESORIAS.
No corresponde.

12. REQUISITOS DEL PROVEEDOR

e Tener Registro Unico de Contribuyente habilitado.

e Tener Cbdigo de Cuenta Interbancario registrado y vinculado a su RUC

¢ Tener Registro Nacional de Proveedores. (se excluye en el caso que el valor de bien sea menor
oiguala 1 UIT)

e Tener experiencia en 02 ventas similares, acreditable con copia simple de (i) contratos u
O0rdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con
constancia de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por entidad del sistema financiero que acredite el abono 0 mediante cancelacion en el
mismo comprobante de pago?, o comprobante de retencion electrénico emitido por SUNAT por
la retencion del IGV.

13. PLAZO Y LUGAR DE LA PRESTACION

a. Plazo
La entrega y suministro del bien se realizara en un plazo maximo de hasta 365 dias calendario,
contados a partir del dia siguiente de notificada la orden de compra, en doce (12) entregas
periédicas, de acuerdo al siguiente detalle.

ACEITES Y SALSAS REQUERIMIENTO 2026 (ACEITES Y SALSAS)

N° Semanas Med 3 3 3 4 3 4 4 3 5 3 4 3
ACEITE DE OLIVA UNID 1 1 1 2 1 2 2 1 2 1 2 1 17
EXTRA VIRGEN X 500 ML
ACEITE DE AJONJOLI X UNID 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 11
500 ML
ACEITE VEGETAL LITRO 24 24 24 30 24 30 30 24 30 24 30 24 | 318
COMESTIBLE
KETCHUP X 390 g UNID 2 2 3 4 3 4 4 3 4 3 4 3 39
MAYONESA X 850 g UNID 1 1 2 3 2 3 3 2 3 2 2 2 26

! El solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser considerado como
una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Es valido el sello colocado por el cliente
del postor (sea utilizando el término “cancelado” o “pagado”).
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MANTEQUILLA X 390g UNID 6 6 8 10 8 10 10 8 10 8 10 8 102
MANTECA VEGETAL UNID 2 2 2 3 2 3 3 2 3 2 3 2 29
ENVASE X 1 kg

MARGARINA SIN SAL X1 | UNID 4 2 4 6 4 6 6 4 6 4 6 4 56
kg
MOSTAZA X 4 kg UNID 0 0 1 0 0 0 1 0 0 0 1 0 3
SALSA DE OSTION X 500 UNID 1 0 1 1 0 1 1 1 1 1 1 9
ML
SILLAO X5 L UNID 1 0 0 1 0 0 1 0 0 0 1 0 4

Nota: Las cantidades estan sujetas a posibles variaciones de acuerdo a las necesidades del area usuaria

Fechas estimadas de entrega por mes:

Mes 1

Mes 2 Mes 3 Mes 4 Mes 5 Mes 6 Mes 7 Mes 8 Mes 9 Mes 10 |Mes 11 | Mes 12

al

12/01/26 | 02/02/26 | 16/03/26 | 06/04/26 | 04/05/26 | 01/06/26 | 06/07/26 | 10/08/26 | 07/09/26 | 05/10/26 | 02/11/26 | 01/12/26

16/01/26 | 06/02/26 | 20/03/26 | 10/04/26 | 08/05/26 | 05/06/26 | 10/07/26 | 14/08/26 | 11/09/26 | 09/10/26 | 06/11/26 | 04/12/26

al al al al al al al al al al al

14.

Nota: Las fechas estan sujetas a posibles variaciones de acuerdo a las necesidades del area usuaria

b. Lugar de prestacion
Los bienes deberan ser entregados con guia de remisiéon en el Centro Educativo Inicial del MTC,
direccion Calle De la Ciencia N° 205 — San Borja, en el siguiente horario:

MANANA
HORARIO

8:00 AM - 9:00 AM

Nota: El horario se Coordinara con el &rea usaria segun la necesidad del insumo.

CONFORMIDAD

La conformidad sera otorgada por la Oficina General de Gestion de Recursos Humanos, previo
visto bueno de la Directora del Centro de Educacion Inicial — CEl, quien verificara el cumplimiento
de las presentes especificaciones técnicas.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgdndole un plazo para subsanar NO MAYOR AL
30% DEL PLAZO DEL ENTREGABLE CORRESPONDIENTE, DEPENDIENDO DE LA
COMPLEJIDAD O SOFISTICACION DE LAS SUBSANACIONES A REALIZAR. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD
CONTRATANTE puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones
pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento
del plazo para subsanar sin considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad contratante
para efectuar las revisiones y notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con
las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no
efectla la recepcién o no otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse
como no ejecutada la prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de
atraso, o en su defecto dar inicio al procedimiento de resolucién contractual conforme a lo
estipulado en el punto 18 de los términos de referencia.
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FORMA'Y CONDICIONES DE PAGO

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en
soles, en doce (12) armadas en periodos mensuales, luego de la recepcion formal y completa de
la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N°
009-2025-EF.

Para efectos de pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debera
contar con la siguiente documentacion:

Copia de orden de compra (incluye Requerimiento).
Carta CCI.

Comprobante de pago

Copia de la guia de remision

Otros de ser el caso

RESPONSABILIDAD DEL PROVEEDOR
Es preciso mencionar que el proveedor es el responsable directo y absoluto de las prestaciones
gue realizard, debiendo responder por la ejecucién de la prestacion.

PENALIDAD POR MORA
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD CONTRATANTE le aplica automaticamente una penalidad por mora

por cada dia de atraso, de acuerdo con la siguiente formula:
0.10 x monto
Penalidad Diaria =

F x plazo
Donde: F=0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como
justificado por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales
ni costos directos de ningun tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de
la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N°
009-2025-EF

OTROS TIPOS DE PENALIDAD
No corresponde.

RESOLUCION DE CONTRATO POR INCUMPLIMIENTO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del
articulo 68 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes
supuestos:

Por acumulacién del monto méaximo de la penalidad por mora o por el monto maximo para otras
penalidades, en la ejecucion de la prestacion a su cargo.

Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacion del contrato.

Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible al contratista.

Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso fortuito o
fuerza mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la continuacién del
contrato.

Por incumplimiento de la clausula anticorrupcién y antisoborno.

Por la presentacion de documentacion falsa o inexacta durante la ejecucién contractual.

Por la presentacion con informacién inexacta o falsa de la Declaracion Jurada de
Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referencia en la Ley de prevencion y
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mitigacion del conflicto de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico.
También puede resolverse de forma total o parcial del contrato menor por mutuo acuerdo
entre las partes, previa opinion del area usuaria. Esta disposicién solo podra aplicarse
para las contrataciones de servicios técnicos, profesionales y/o especializados realizados por
personas nhaturales (locadores de servicios).

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES
proceden de acuerdo a lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

SANCIONES.
La presente contratacion se sujeta a lo establecido en el Titulo VI de la Ley General de
Contrataciones Publicas Ley ° 32069 referido al régimen de infracciones y sanciones.

ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcién de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ningln pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal,
de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacién o cualquier servidor
de la entidad contratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias
pendientes de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o
proveedores de servicios del &rea usuaria, de la dependencia encargada de la contratacion,
actores del proceso de contratacion? y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la
finalidad de obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar
las medidas técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se
practiquen los actos previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucion contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato®. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario
de los catalogos electrénicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catélogos Electronicos de Acuerdo Marco*. En ningin caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera
lugar®.

2 Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

3 Literal
4 Literal

d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

5 Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
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APLICACION SUPLEATORIA

En todo lo no previsto en la presente contratacién se aplicara de manera supletoria la Ley
General de Contrataciones Publicas su Reglamento; demas normas generales y especificas
gue resulten aplicables y el Cédigo Civil, siempre que no se contradiga con las disposiciones
establecidas en los Términos de Referencia.

MEDIDAS DE SEGURIDAD EN LA PRESTACION DEL SERVICIO.
No corresponde

SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes sobre la validez, nulidad, interpretacion,
ejecucion, terminacién o eficacia de los contratos menores se resuelven mediante conciliacion,
conforme lo dispuesto en el numeral 81.3 del articulo 81 de la Ley.

RESPONSABILIDAD DE VICIOS OCULTOS
El plazo de responsabilidad de vicios ocultos, materia de la presente contratacion, tendra un
plazo de un (01) afio, contado a partir de emitida la conformidad.

PROPIEDAD INTELECTUAL

El Ministerio de Transportes y Comunicaciones tendra todos los derechos de propiedad
intelectual (sin limitacién, patentes, derechos de autor, nombres comerciales y marcas
registradas respecto a los productos u otros materiales relacionados a la contratacion).

GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestion de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el
impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su
impacto durante la ejecucién contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

GARANTIAS

No corresponde.
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