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“ESPECIFICACIONES TECNICAS”

Unidad Organica: Oficina General de Gestion de Recursos Humanos

Meta Presupuestaria: 252

Actividad del POI: AOI00107200077. Gestion de las acciones administrativas

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de Abarrotes e infusiones para la preparacion de los alimentos de los hijos de los
trabajadores durante su participacion en el Centro de Educacién Inicial — CEIl del Ministerio de
Transportes y Comunicaciones.

2. OBJETIVO
Contar con la adquisicién de Abarrotes e infusiones que permita la preparacién de alimentos para
los nifios estudiantes del Centro de Educacion Inicial — CEI.

3. FINALIDAD PUBLICA

La Oficina General de Gestidon de Recursos Humanos es el 6rgano de apoyo responsable de la
conduccion de los procesos del sistema administrativo de gestion de recursos humanos,
promoviendo el bienestar y desarrollo de las personas y las relaciones laborales; asi como del
otorgamiento de remuneraciones, pensiones y beneficios sociales al personal. Depende de la
Secretaria General.

El presente servicio busca fortalecer las actividades que se desarrollan en el Centro de
Educacion Inicial del Ministerio de Transportes y Comunicaciones, con el fin de desarrollar y
complementar la formacion educativa de los nifios en sus primeros afios.

4, CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

Und. medida Descripcion del bien

097900050100 UNID ALIMENTO FORTIFICADO GRANULADO

63 INSTANTANEO X 400 g
091400060074 12 EMP X 48 ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 185 g
090600050048 850 KG AZUCAR RUBIA DOMESTICA
090600030248 232 UNID CEREAL DE TRIGO X130 g
097500020010 3 UNID CHANCACA EN CHIPA
090600070003 105 UNID CHOCOLATE X90g
090600070008 32 UNID COCOAEN POLVO X250 g
097900080012 108 UNID COLAPIZX20g
094100020026 48 UNID CONSERVA DE DURAZNO EN ALMIBAR X 850 g
092200020019 7 UNID ESENCIA DE VAINILLA X 500 mL
090600020189 112 KG FIDEO CORTO (CORTADO)
090600020190 126 KG FIDEO LARGO selecto
097900070024 90 UNID FLAN INSTANTANEO X 150 g
096800010273 34 EMPAQUE X 24 GALLETA DE SODA X 26 g APROX.
096800010466 12 UNID GALLETA SALADA X 22 g APROX. X 144
096800010277 12 UNID GALLETA VAINILLA X 37 g APROX. X 144
097900080001 24 UNID GELATINA X 5 kg
099600090020 5 UNID MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES
099600090013 UNID ANIS FILTRANTE X 100 SOBRES
095400010011 4 EMPAQUE X 48 LECHE CONDENSADA X 400 g APROX
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090600040200 12 UNID LEVADURA SECA X500 g
090600020120 32 UNID PASTAWANTAN X 500 g
097500010006 26 UNID MIEL DE ABEJA X 650 mL
093100080047 17 UNID MERMELADA DE NARANJA X 1 kg
093100080046 17 UNID MERMELADA DE PINA X 1 kg
096800060010 25 UNID PANETON 850 G APROX
094100040031 4 KG PASA SIN PEPA
097900120165 53 UNID PASTA DE TOMATE X 400 g APROX.
094100040061 4 KG PECANA PELADA
090600040220 4 UNID POLVO DE HORNEAR X 25 g X 36
097900090059 15 UNID TURRON X 1 KG
092200080011 12 UNID VINAGRE BLANCO X 1 L

5. ANTECENDENTES

El Ministerio de transportes y comunicaciones, a través del Centro Educativo brinda el servicio
de alimentacion a los hijos de los trabajadores, quienes reciben educacion inicial.

Por lo tanto, a fin de asegurar la calidad de los alimentos preparados para los hijos de los
trabajadores del ministerio de Transportes y comunicaciones, encargandose dicha entidad, de la
adquisicién de diversos insumos para la preparacion de los mismos.

El centro educativo brinda una alimentacion saludable, en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo y lonche. Las preparaciones brindadas proveen los nutrientes necesarios para el
desarrollo y crecimiento adecuado de los hijos de los trabajadores del Ministerio de Transportes
y Comunicaciones.

6. CARACTERISTICAS TECNICAS

FICHA TECNICA: ALIMENTO FORTIFICADO GRANULADO
INSTANTANEO X 400 G

DESCRIPCION El alimento fortificado y granulado debe ser de una combinacién de
harinas extraidas de arroz, cafihua, kiwicha, maiz, cebada, maca,
quinua, trigo, avena y leguminosa, pre mezcla de vitaminas y
minerales, fosfato tricalcico, saborizantes y aditivos alimentarios
permitidos segun la R.M. N°451-2006/MINSA.
CARACTERISTICAS e  Olor y sabor: Caracteristico al producto.
ORGANOLEPTCIAS Color: De acuerdo a la composicion del producto
Textura: Granulado
Aspecto: Mezcla homogénea granulado.

PRESENTACION * Los envases deben estar fabricados con materiales adecuados para
la conservacion y manipulacion del producto y no le transmitan a estos
sabores, colores y olores extranos.

VIDA UTIL El producto no requiere refrigeracion, conservado en un ambiente
fresco yseco, el periodo de vida util del producto no debera ser inferior
de 06 meses contados a partir de la fecha de entrega

SEGURIDAD Registro sanitario vigente, Fecha de vencimiento y Numero de lote
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO

NETO DE 140 g
Denominacién técnica - CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACE(TE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETO DE 140 g
Unidad de medida - LATA

Descripcién general @ Conserva elaborada a base de came de pescado de las especies
Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyll, Thunnus thynnus, o Thunnus longgol,
precocida, con acefle vegetal como medio de rellenc o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacién comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El fiete de atun es el masculo fongitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segin indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamafo de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
seqgun corresponda, segun lo Indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Factores de calidad fue no ks ajusian 3 I8 foma-de | napy B ATOM ¥

Un lote de conserva de filete de atin en

aceite vegetal debe cumplir con todos los

requisitos de esta Ficha Técnica. y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

- El ndmero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
numero de aceptacion (c¢) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de

6.5,
TS NTP-CODEX
- ‘el nimero total de unidades de muestra STAN 702019 NORMA

presentacién (filete) no debe ser mayor

que el nimere de aceptacién (c) de un g?éﬂlgne" CONSERVA.
plan de muestrec apropiade. con un
NCA de 6.5;

- el peso neto promedio o el peso
escurrido promedio, segun
corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
gue ninguno de los envases tomado por
separado. presente un déficit de peso
excesivo.
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Defectos
Una unidad de muestra se considerara defectucsa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana. y se
Materias extranas reconozca facimente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumpfimientoe de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persistentes e

Olor y sabor inconfundibles que sean  signo de | \rp cODEX
descomposicién o ranciedad. STAN 70:2019 NORMA
- Came excesivamente blanda no | PARAELATUNY BOMTO
Cararliiilica o8 B ecies que | EN CONSERVA. 37 Edicién
componen e producto.
Teidiien - Carne  exceslvamente dura no

caracteristica de las especies que
componen el producto.

- Presencla de orificios en la carne en
mias del 5% del contenido escurrido.

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
Alteraciones del color | descomposicién o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Una unidad de muestra que presente uno o
Materias objetables mas cristales de estruvita de mds de 5 mm
de longitud.

para los productos
pesqueros y aculcolas para
Presencia de AbEaiea m«mdo_ nacional y de
pardsitos visibles exportacion, aprobado
mediante Resolucién de
Direccion Efecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
_| modificatoria.

NTP 204.002:2011
(revisada el 20186)

CONSERVAS DE
El contenido debe ocupar como minimo el PESCADO.  Clasificacién

95% de la capacidad cel envase:

Contenido del envase
de acuerdo a la
presentacion del contenido.
2° Edicién
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Manual Indicadores
sanitarics y de Inocuidad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y aculcolas para
el Organismo Naclonal de Sanidad | mercado nacional y de

INOCUIDAD Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado
competente’. mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE,
¥y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna:

22 Envase ylo embalaje

Los envases empleados para |a fabricacidn de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobioldgico de la contaminacién, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacidn, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Seclorial de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble clerre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarics y de inoculdad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, fos envases metdlicos deben cumplir con las especificaciones de vaclo minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 de! Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y aculcolas para mercado
nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccién Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatona.

Precision 2: La entidad debera Indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como &l peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario. podrd indicar el material del
envase y/o embalaje. el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y 1a forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin Indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atin en aceite vegetal deben estar etiguetados® y contener como
minimao la siguiente Informacién, seglin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Regiamenio Sectorial de Inoculdad para ias Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

- nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en ef registro sanitario
emitido por SANIPES; que no Incluyan como parte del mismo el nombre comerclal u otras
denominaciones de marca y/o calidad,

- nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre clentifico del
recurso hidrobicibgico empleado. Cuando el producte contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pals de fabricacién o produccion,

‘Seg.nlosankubsi ZySdelaLeyN'SNBS Ley de in del Orgar A de Sanidad Pesquera. moddficads
Decrelo Leg: N* 14
Z Las mer 188 que sean etiquetadas bajo 1as disp de s Norma para las A dades Pesg y Acuicolas
apeob Decmo",_ N® 040-2001-PE yo sean puestas en venta antes de fa entrads en vigencia gel
Regl Sectonal de | dad para las Actvidades Pesquerss y Acuiccias. pueden continuar en circulacldn y comercio,
S e y Ll nd s m suswmdpuaeloonsumoousodquesomnne sagmloeemadoenlasewm
d ‘ ia tran torial de Inocuidad para las Actividad & y Acuicol

aprobm mediante Decrsto Supremo e GZO-ZOZZPROOUCE
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si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segin se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

fecha de produccidn;

contenido neto del producto hidrobiolbgico;

peso drenado o escurrido;

en caso el producto hidrobiolégico contenga algln insumo o materia prima que represente
algdn riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cddigo de Proteccién y Defensa del Consumidor;

listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente,

identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

nombre o razén social y direccion legal de fa empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segln corresponda; c6digo de habilitacién o autorizacion
sanitaria de Ia planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Per(, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC),

instrucciones para su uso;

numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segin corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacién.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en

articulo 113 del Reglamento Sectoriai de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y

Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segin lo Indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacién saludable para nifios, nifas y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Suprema

No
de
asi

012-2018-3A, y sus modificaterias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
manera clara, legible, destacada y comprensible en Ia cara frontal de ia etiqueta del producto,
mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precisién 3: La entidad podra Indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto

No

aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del blen
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
. AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: Kilogramo

. Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafa de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cublertos por una pelicula de miel madre.

Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industriaimente

(fabricados)'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

La azicar rubia doméstica debe presentar las siguientes caracteristicas:

"CALIDAD

Color amarlilio pardo, sabor y olor
Color, sabor; olor caracteristico.
No debe presentar insectos, arena,
10 tierra u otras impurezas que Indiquen
o una manipulacién defectuosa del
producto.
Polarizacién a 20 °C Minimo 98,00 °Z
Humedad Maximo 0,40 g/100 g
Cenizas conductimétricas Maximo 0,50 g/100 g ;
NTP 207.007:2023 AZUCAR|
Color a2 420 nm Méaximo 3500 UI AzGcar rubia. Requisitos.
5* Edicién
Azicares reductores Maximo 0,70 g/100 g
Sustancias insolubles
(sadimentos) Méximo 500 mgkg
No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacién mayor de 96 “Z.
g El factor de seguridad se determina
Factor. de seguridad mediante la siguiente ecuacion:
F =% Humedad
100 - “Pol
Reglamento sobre Vigllancia
Cumplir con los requisitos [ y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-98-SA, sus
nacional competente. modificatorias y regulacién
complementarias.

' Del Documento de Informacidn Complementaria del rubro Alimentos y bebidas para consumo humano
¥ Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almentes, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 034-2008-AG
Versién 11
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Precisién 1: Ninguna.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Controi Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autonzado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase,; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitaric del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado, siempre que
se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseno y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3. Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requerndas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de |la azicar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2023 AZUCAR. Rotulado.
3" Edicion. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espafiol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importader. lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitano;

- fechade vencimiento, cuando el producto |o requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cdédigo o clave del lote,

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera:;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado,

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA: CEREAL DE TRIGO
DESCRIPCION Es el producto elaborado a partir de granos enteros (trigo y/o maiz y/o
quinua y/o Kiwicha y/o cafihua y/u otros cereales) con o sin adicion de
azucar o panela o miel de abeja, con o sin fortificacién, el cual ha sido
sometido a un proceso de expansion o insuflado; sin adicién de
aditivos, s6lo se permitira el uso de saborizantes y/o colorantes
naturales.
CARACTERISTICAS e Olorysabor: Exento de olores y sabores ajenos a la
ORGANOLEPTCIAS naturaleza del producto.
e Color: De acuerdo a la composicién del producto
e Textura: Crocante
¢ Aspecto: Libre de materias extrafias
PRESENTACION Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados
herméticamente, de acuerdo a las siguientes caracteristicas:
Envase Tipo Material Capacidad
B Polipropileno  Biorientado  (BOPP)
olsa ,
Envase mpteaad Min. 0,018 kg
primario Bolsa quipropxleno Biorientado  (BOPP) '
cristal
Envase Bolsa Polietileno (PE) Establecido por el
secundario Caja Carton corrugado fabricante
VIDA UTIL Establecida por el fabricante, segun la declaracién en el Registro
Sanitario ante la autoridad sanitaria competente.
SEGURIDAD Registro sanitario vigente, Fecha de vencimiento y Numero de lote
FICHA TECNICA: CHANCACA EN CHIPA
DESCRIPCION La chancaca o panela, es un producto dulce, obtenido de la evaporacion
de los jugos de cafa y la cristalizacién de la sacarosa, es de color marrén
oscuro, en estado solido y compacto.
CARACTERISTICAS e Olorysabor: Caracteristico y sabor dulce muy
ORGANOLEPTCIAS intenso
e Color: De acuerdo a la composicién del producto
¢ Aspecto: solido, circular compacto
PRESENTACION Los envases y embalajes que se utilicen seran de materiales adecuados
para la conservacién y manipuleo del producto, no deberan transmitirse
sabores ni olores extrafios. Chipa por 4 Unid. (4 bolas).
VIDA UTIL Minimo 06 meses posterior a la fecha de entrega.
SEGURIDAD Calidad: Libre de impurezas o cuerpos extrafios sin presencia de
insectos (abejas, moscas y otros) polvo y humedad, NTP 207.200.2013
Panela Granulada. Definiciones y requisitos.
Se permite en el etiquetado el uso de materiales con tinta o pegamento
no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o0 marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segun la calidad y tamafio.
- Procedencia.
- Peso neto en kilogramos.
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FICHA TECNICA: CHOCOLATE DE TAZA X 90 G

DESCRIPCION Es el producto obtenido a partir del extracto seco de cacao, manteca de
cacao y la mezcla de otros ingredientes permitidos, con o sin
fortificacion.

No se permite productos bajo la denominacién de “tableta para
taza, con sabor a chocolate”

CARACTERISTICAS ¢ Olorysabor: Exento de olores y sabores ajenos a la
ORGANOLEPTCIAS naturaleza del producto.

¢  Color: Marrén oscuro, uniforme

e Aspecto: Homogéneo y exento de materias extrafnas

PRESENTACION Los envases utilizados deben ser de primer uso y sellados
herméticamente, de acuerdo a las siguientes caracteristicas:
Envase Tipo Material Capacidad
Polipropileno Biorientado
Envase primario Bolsa (BOPP) metalizado o laminado Min. 0,09 kg
(Bilaminado o trilaminado)
Envase secundario | Caja Carton corrugado Establecido por el
- - fabricante
Embalaje opcional Caja Cartén corrugado
VIDA UTIL Establecida por el fabricante, segun la declaracion en el Registro

Sanitario ante la autoridad sanitaria competente.

SEGURIDAD Registro sanitario vigente, Fecha de vencimiento y Numero de lote

FICHA TECNICA : COCOA EN POLVO

DESCRIPCION Es un polve de flujo libre proveniente de la torla de cacao
pulverizada obtenido por proceso del prensado de la pasta de
cacaoc. El producto es elaborado a partir de semillas de cacao
(Theobroma cacao, familia Malvaceae Linnaeus).

CARACTTERISTICAS * Aspecto: Polvo fino al tacto. Sin grumos.

ORGAMNOLEPTICAS *  Sabor: Agradable a Cacao
L
L ]

Olor: Caracteristico. Ausencia de olores extranos
Color: Marron claro.

PRESENTACION Bolsa de polietileno de alta densidad de 250 g
CALICAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Mumero de lote.
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FICHA TECHICA : COLARIZ

DESCRIPCION Solido ligeramente amarillo o pardo amarillento claro, en forma de laminas
tranzlucidas, escamas, granulos o polvo. Practicamente insoluble en
disolventes organicos, se hincha en agua fria y forma geles.

CARACTTERISTICAS Color: amarillo o pardo amarillento, tralucidas
ORGANOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico,

Aspecto: granulado o em laminas
PRESENTACION Belsa de polistileno de alta densidad de 20 g
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
HNimero de lote.

FICHA TECNICA : CONSERVA DE DURAZNO EN ALMIBAR

DESCRIPCION Duraznos amarillos en mitades variedad Clingen Almibar son
duraznos que han sido pelados y deshuesados; cortados
aproximadamente a la mitad a lo largo de la sutura del tallo al
apice, empacados en almibar de Brix 20, tipo panaderia. El
producto es empacado en contenedores  herméticamente
cerrados y son procesados con calor para asegurar su
CONSenvacion.

CARACTTERISTICAS Color: deben tener un buen color, razonablemente brillante que
ORGANOLEPTICAS sea igual o mejor a un tono verdoso-amarillo

Clor v sabor: Caracteristico,

Aspecto: Deben tener una textura tipica de duraznos enlatados
maduros, debidamente preparados y procesados. La textura es
bastante camosa, v las unidades estan bastante intactas

PRESEMTACION Enlatada de 850 gr
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimisnto
Mumero de lote.

FICHA TECNICA : ESENCIA DE VAIMNILLA

DESCRIPCIOMN Liquido oleoso, limpido, amarillo-anaranjado, de olor
caracteristico (avainillado, dulce, intensa).

CARACTTERISTICAS Color: Marron Oscuro Brillante

ORGANOLEPTICAS Clor v sabor: Caracteristico, dulee ligeramente amargo y

astringente acido.
Aspectn: Viscoso, homogénea.

PRESENTACION Frasgco de 500 ml, con tapa de polietileno
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitano vigente

Fecha de vencimiento
MNamero de lote.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacion técnica . PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida - Kilogramo
Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Néapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquiila) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamano y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los fargos.
Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados Industrialmente
(fabricados)'.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Delblen

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

de 14 g/100

Maximo 14,0 /100 g
Humedad
(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maxima)
Acidez titulable Maximo 0,46 % de acido lactico NTP 206.010:2016 PASTAS

(se expresard como
de acido lactico y sobre la base

O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Regquisitos. 2°
Edicion, y su Corrigenda
Técnica

(se tolera 10 % sobre el valor maximo

g de humedad) indicado)

Color

NTP 206.010:2016/CT

Cacesicn 1.2022 PASTAS O FIDEOS

Sabor y olor

PARA CONSUMO HUMANO.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicién

Caracteristico al producto. Libre de
sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Impurezas

Estar kbres de sucledad (impurezas
de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de
sus estadios),

INOCUIDAD

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-88-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Cumplir con los  requisitos
establecidos por la Direccidn
General de Salud Ambiental e
Inoculdad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente?.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerndo, de

acuer

do con lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto raliado®, “canuto

liso", “tornillc”, “coditos rallado”, “codito liso”, “municién,” “caracol”, etc.

1 Del Documento de Informacion Complementaria del rubro Almentos y bebidas pars consumo humano.
* Segdn anticuio 12 del Reglamento del Decreto Legsiativo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricade de manera que mantenga la calidad sanitana y composicion del producto durante toda
su vida Gtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-88-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segdn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamentc sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
maodificatorias.

Precisién 2. La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cemado, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados.
El disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar daios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3. Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fidecs cortos debe considerar lo siguiente, segun el articulo
117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetadc de preenvases. 5° Edicidon, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8° Edicion, segln lo sefialado en el
numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto,

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a io que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso,

- peso neto en kilogramos del producto envasade;

- pais de origen.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micrenutrientes de fa harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEG SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : Kilogramo
Descripcion general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 ¢g/100 g. Su dimensién
fundamental es la longitud.

Pertenece al Grupo de Alimentos elaborados industrialmente
(fabricados)'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben presentar las siguientes caracteristicas:

"CALIDAD

Maximo 14,0 g/100 g
Humedad (Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximao)

: : " NTP 206.010:2016 PASTAS
Aclde(sa x x:‘ t;t;l?:l:omo — Maxima 0,46 % de acido lactico O FIDEOS PARA CONSUMO
de Acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre ef valor maximo | TUMANO.  Requisitos.  2°
de 14 g/100 g de humedad) indicado) Edicién, y su Comigenda

Técnica
Color Caracteristico NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
Caracteristico al producto. Libre de | PARA CONSUMO HUMANO.
Sabor y olor sabores y olores indeseables como | Requisitos. CORRIGENDA
agrio, amargo y rancio. TECNICA 1. 1% Edicién
Estar libres de suciedad (impurezas
| de origen animal, incluidos insectos
St muertos o vivos o en cualquiera de
sus estadics).
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos [y Control Sanltario de
establecidos por la Direccién | Alimentos Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e |aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente?. modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido, de
acuerdo con lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”,
fideos largos gruesos o “lingini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

¥ Det Documento de Informacion Complementaria dal rubro Aimentos y bebidas para consumo humano.
1 Segin articulo 12 del Reglamento ded Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aliment proback diant
Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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Envase

El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida dtil, segun el articulo 118 del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

El tipe y material de envase deben corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segdn lo
astablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus
modificatorias.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar ef tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
comresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado). asi como el tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseqguren ia pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados.
El disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficadoe que estas
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe considerar lo siguiente, segun el articulo
117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. aprobado
mediante Daecreto Supremo N® 007-98-SA, v sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn, segtn lo sefalado en el
numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto,

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en fa elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional.

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius ¢ la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o ciave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuande el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso,

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de arigen.

Ademas. el rotulado de los envases de fideos larges debe indicar que la pasta fue efaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de !a harina, segun io
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
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2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién §: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

FICHA TECHICA - FLAN INSTANTANED

DESCRIPCION Folvo homogenso de color naranja que suele utilizase para la
preparacion de postres s, con textura gelificada mediante agentes
texturizantes.

CARACTTERISTICAS Color: Amarillo palido

ORGAMOLEPTICAS Olor y sabor: Sabor equilibrado a huevo, caramelo v vainilla

Aspecto: Superficie regular, brillante. Puede haber presencia de gotas
de condensacion

PRESENTACION Bolza de polietileno de alta densidad de 150 g
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitario vigents

Fecha de vencimiento
Mumero de lote.

FICHA TECNICA: GALLETA DE SODA
DESCRIPCION La galleta de soda son piezas de forma regular obtenidas del
amasado de harina de trigo, agua, manteca, leudantes, sal y otros
insumos permitidos, la que es laminada y cocida, obteniendo su
forma y estructura caracteristica, crocante y color que va desde
crema claro hasta marron pardo.

CARACTERISTICAS Color: Crema dorada
ORGANOLEPTCIAS Olor y sabor: Caracteristico, salado
Aspecto: crocante de forma cuadrada

PRESENTACION Bolsa de polietileno de alta densidad de 26 g
Envase secundario: Caja de cartén

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Numero de lote.
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FICHA TECNICA : GALLETA DE VAINILLA

DESCRIPCION Galleta dulce con textura crocante por fuera y suave al interior, por su
inigualable sabor a vainilla v cantidad perfecta de dulece, de forma
cuadrada.

CARACTTERISTICAS Color: Marmdn Oscuro Brillante

ORGANOLEPTICAS Clor y sabor: Caracteristico, Dulce, aroma a vanilla
Aspecto: crocante

PRESENTACION Bolsa de polietileno de alta densidad de 37 g
Envase secundario: Caja de carton

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Reqgistro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Himero de lote.

FICHA TECHNICA : GELATIMA

DESCRIPCION Mezcla en seco de polvos de uso instantaneo con sabor variado de
frutas, la mezecla se disuelve en agua posteriormente, hay que dejar
enfriar para consumirse.

CARACTTERISTICAS Color: de acuerdo al sabor
ORGAMOLEPTI Olor y sabor: Caracteristico, dulce

Aspecto: granulado, homogénea.
CAS
PRESENTACION Bolsa de polietileno de alta densidad de 5 Kg
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Reqgistro sanitario vigente

Fecha de vencimiento

Miamero de lote.

FICHA TECHICA : MANZANILLA FILTRANTE

DESCRIPCION Hojas y flores de manzanilla deshidratada y molida al 100%.

CARACTTERISTICAS Color: Amarillo claro
ORGANOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico a manzanilla
Aspecto: produte molido

PRESENTACION Papel filtro especial para infusiones aromaticas
Envase secundario: Caja de carton plegadiza

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Mamero de lote.
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FICHA TECHICA : ANIS FILTRANTE

DESCRIPCION Hojas v flores de anis v molida al 1003%.

CARACTTERISTICAS | Color: crema claro
ORGANOLEPTICAS Clor y sakor: Caracteristico a anis
Aspecto: produto molido

PRESENTACION Fapel filtro especial para infusiones aromaticas
Envase secundario: Caja de cartdn plegadiza

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Mumero de lots.

FICHA TECHICA : LECHE CONDENSADA

DESCRIPCION Es un producte alimenticio elaborado & partir de leche a la que se la ha
evaporado agua y agregado azlcar, lo gque resulta es un producte espeso. Se
puede usar como acompafante para postres va sea en gelatina, helados vyio

galletas.
CARACTTERISTICAS Color: Blanquecino cremoso
ORGAMOLEPTICAS Clor y sabor: Caracteristico, sabor dulce concentrado v aroma agradable.

Aspecto: Espeso, acuoso.

PRESEMTACION Primario: Envase de Hojalata estafiada
Secundario :Caja de carton corrugado

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECNICA: LEVADURA SECA X 500 G

DESCRIPCION Levadura seca para panificacion obtenida a base de levaduras de
fermentacion alta, por procedimientos especiales en medios nutritivos
adecuados debe presentarse en granulos de consistencia uniforme.

CARACTERISTICAS e  Olor y sabor: Caracteristico al producto.
ORGANOLEPTCIAS e Color: De acuerdo a la composicién del producto
e Textura: Granulado

e Aspecto: Mezcla homogénea granulado.

PRESENTACION Bolsas de papel parafinado x 0.50 Kg.

De material adecuado y totalmente hermético, de manera que asegure
la conservacion del producto durante su almacenamiento en
ambientes secos y frescos.

VIDA UTIL El producto no requiere refrigeracion, conservado en un ambiente
fresco y seco, el periodo de vida util del producto no debera ser inferior
de 06 meses contados a partir de la fecha de entrega

SEGURIDAD Registro sanitario vigente, Fecha de vencimiento y Numero de lote
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FICHA TECHICA : PASTA WANTAN

DESCRIPCION Masa preparada en laminas cuadrado para preparar wantan frito o
agregar en sopa o en la elaboracion de tequefios.

CARACTTERISTICAS Color: crema claro

ORGANOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico,
Aspecto: homogénea, recortado de forma cuadrada

PRESEMTACION Bolsa de polistileno de alta densidad por 500 g

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECHICA : MIEL DE ABEJA

DESCRIPCION Es un producto alimenticio energético por excelencia producido por las abejas
melificas, a partir del néctar de las flores o de la sabia gue liban. Su color varia
desde casi incoloro a pardo oscuro, el sabor y el aroma varian, pero en general
posee los de la planta de la cual procede.

CARACTTERISTICAS Color: Ambar claro a oscuro caracteristico.

ORGANOLEPTICAS Olor y sabor: Caracteristico a miel, sabor dulce
Aspecto: Limpido Fluida

PRESENTACION Frasco de 630 ml, con tapa de polietileno

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitaro vigente

Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECHICA : MERMELADA DE MARANJA

DESCRIPCHIOM Es el producto preparado por coccion de corteza de naranja a la
gue =& han incorporado azdcares hasta conseguir una textura de
gel.

CARACTTERISTICAS Color: Maranja claro

ORGAMNOLEFTICAS Cor y sabor: Caracteristico, dulce y ligeramente acido.

Aspecto: Viscoso, con trozos frutas.

PRESEMNTACION Frasco de vidrio por 1 Kg
CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitaric vigente

Fecha de vencimiento
Miamero de lote.
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FICHA TECHICA : MERMELADA DE PINA

DESCRIPCION

La mermelada de pifia es un producto de consistencia pastosa o
gelatinosa que se ha producido por la coccion v concentracion de
pifias sanas combinandolas con agua y azlcar.

CARACTTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Color: Amarillo claro
Clor y sabor: Caracteristico, dulce y ligeramente acido.
Aspecto: Viscoso, con trozos frutas.

PRESENTACION

Frasco de vidrio por 1 Kg

CALIDAD

Primera

SEGURIDAD

Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECNICA : PANETON

DESCRIPCION

Producte de consistencia blanda y sabor dulce, obtenido por
amasamiento y cocimiento de masas fermentadas preparadas
con harina, azicar, levadura, pasas, frutas confitadas, leche,
huevos, =al, grasas wvegetales, agua potable y oftroz aditivos
permitidos.

CARACTTERISTICAS
ORGAMOLEPTICAS

Color: Marrdn Oscuro Brillante

Clor v sabor: Caracteristico, dulce ligeramente amargo y
asfringente acido.

Aspecto: Viscoso, homogénea.

PRESENTACION

Empaque aluminizado por 850 g

CALIDAD Primera
SEGURIDAD Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.
FICHA TECHICA : PASAS SIM PEPA
DESCRIPCION Se denomina pasa, uva pasa o pasa de uva a la uva seca,

deshidratada parcialmente. Suelen comerse en crudo, cocidas o
como condimento en otros platos gastrondomicos

CARACTTERISTICAS
ORGAMOLEPTICAS

Color: Oscuro
Olor y sabor: Dulce Caracteristico,
Aspecto: arrugada, dehisdratada

PRESENTACION

Envase pnmario: bolza de polietilienc de alta densidad sellada
hemeticaments
en presentacion de 1 Kg

CALIDAD

Primera

SEGURIDAD

Registro sanitario vigente
Fecha de vencimisnto
Mumerno de lote.
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FICHA TECHNICA : PASTA DE TOMATE

DESCRIPCION

Producto obtenido a partir de tomates frescos Variedad: Chonto
roble, madurps, sin ningdn defecto  wisible, triturados v
concentrado a través de un proceso hidro termodinamico.

CARACTTERISTICAS
ORGAMNOLEPTICAS

Color: rojo
Olor v sabor: Caracteristico, ligeramente amargo y astringente
acido.

Aspecto: Viscoso, homogénea.

PRESENTACION

Empaque aluminizado por 400 g

CALIDAD

Primera

SEGURIDAD

Registro sanitaro vigente
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECNICA : PECANA PELADA

DESCRIPCION

Mueces de color marren oscuro exteriormente y Color cremoso en
la parte interior.
Consistencia Ligeraments crujiente.

CARACTTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Color: Marron Oscuro
Olor v sabor: Caracteristico,
Aspecto: crujiente

PRESENTACION

Bolsa de polietileno de alta densidad de 1 Kg

CALIDAD Primera
SEGURIDAD Reqgistro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Mumero de lote.
FICHA TECNICA : POLYVO DE HORMEAR
DESCRIPCION Es un polvo leudante implementade en diferentes tipos de

amasado en productos de panaderia y pasteleria.

CARACTTERISTICAS
ORGANOLEFTICAS

Color: Blanco
Clor y sabor: Caracteristico,
Aszpecto: Polvo fino, homogénea.

PRESENTACION Envase primario: bolza de polietileno de alta densidad x 36 g
Envase secundario: Caja de carton pegable

CALIDAD Primera

SEGURIDAD Registro sanitario vigente

Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

Jirén Zorritos 1203 —Lima - Peru
T.(511) 615-7800
www.gob.pe/mtc


http://www.gob.pe/mtc

f"”.\
Sé! PERU

Ministerio
de Transportes
y Comunicaciones

Oficina General
de Administracion

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
“Afo de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

FICHA TECNICA : TURRON

DESCRIPCION

Esate dules se elabora con una masa de harina de trigo, manteca, huevo,
leche y canela. La masa se homea en forma de varillas largas. El armado
del postre se realiza formando tres o mas listones de masa ya cocida,
bafiado con migl de chancaca y decorado con grageas v confites de
varias formas y colores.

CARACTTERISTICAS
ORGAMNOLEPTICAS

Color: alaranjado - crema
Olor y sabor: Caracteristico, dulce com um olor ligeiramente citrico
Agpecto: solido

PRESENTACION

Caja de carton

CALIDAD

Primera

SEGURIDAD

Registro sanitario vigents
Fecha de vencimiento
Mimero de lote.

FICHA TECHNICA : VINAGRE BLANCO

DESCRIPCION

Producto abtenido a partir de la fermentacion acética del aleohol de cafia
de azdcar.

CARACTTERISTICAS
ORGANOLEFTICAS

Color: fransparente
Olor y sabor: Caracteristico, acido intenso
Aspecto: fluido, homogénea.

PRESENTACION

Botella de plastico x 1 Litro

CALIDAD

Primera

SEGURIDAD

Registro sanitario vigente
Fecha de vencimiento
Numero de lote.

7. REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS.
En cumplimiento con la siguiente normativa:

R.D. N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA “Guias de Buenas Practicas de Produccién e
Higiene”

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion
complementaria.

Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS.

Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS

Decreto Supremo N° 004-2011-AG,” Reglamento de inocuidad Agroalimentaria”

NTS N° 071-MINSA/DIGESAV.01 “Norma sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, aprobado por R.M. N° 591-2008/MINSA

NTP 399.026:2015 ENVASES FLEXIBLES. Determinacion de la hermeticidad

NTP CODEX STAN 87:2017 Norma para el Chocolate y los Productos del Chocolate
Decreto Supremo N° 007-98-SA, NTP 209.652:2017. ALIMENTOS ENVASADOS.

NTP 206.010:2016 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos. 22
Edicion

NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019)

Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE

R.M. 008-2005-SA (2006-06-25)
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e NTP-CODEX STAN 70:2019 NORMA PARA EL ATUN Y EL BONITO EN CONSERVA

e NTP-CODEX CXS 105:2018 (revisada el 2023 NORMA PARA EL CACAO EN POLVO
(CACAOS) Y LAS MEZCLAS SECAS DE CACAOQO Y AZUCARES. 12 Edicion

e NTP 206.001:2016 PANADERIA, PASTELERIA Y GALLETERIA. Galletas. Requisitos.2?
Edicion

e NTP 205.064:2015 (revisada el 2020) TRIGO. Harina de trigo para consumo humano.
Requisitos. 12Edicién

o NTP 209.228:2021 ESPECIAS, CONDIMENTOS Y HIERBAS AROMATICAS. Manzanilla
en bolsas filtrantes. Requisitos. 2a Edicion

o NTP 209.240:2021 ESPECIAS, CONDIMENTOS Y HIERBAS AROMATICAS. Anis en
bolsas filtrantes. Requisitos. 2a Edicion

e NTP 209.244:2021 ESPECIAS, CONDIMENTOS Y HIERBAS AROMATICAS. Hierba luisa
en bolsas filtrantes. Requisitos. 2a Edicion

e NTP202.003: 2016 LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche condensada. Requisitos

e NTP 209.168:1999 (revisada el 2014) MIEL. Definiciones, requisitos y rotulado

e NTP 203.047:1991 (revisada el 2017) MERMELADA DE FRUTAS. Requisitos.

e NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azticar rubia. Requisitos. 42 Edicion

8. ACONDICIONAMIENTO, MONTAJE O INSTALACION.
No corresponde.

9. GARANTIA COMERCIAL.

La garantia sera no menor a doce (12) meses contados a partir de emitida la conformidad e incluira
los gastos que inferiran vicios ocultos

La garantia cubrira defectos de fabricacién, por fallas ajenas al uso normal o habitual del sistema
y sus componentes, aquellos no detectables al momento que se otorgé la conformidad.

La reposicién e instalacion del bien no debera ser mayor a dos (2) dias calendarios.

10. MUESTRAS
No corresponde.

11. PRESTACIONES ACCESORIAS.
No corresponde.

12. REQUISITOS DEL PROVEEDOR

e Tener Registro Unico de Contribuyente habilitado.

o Tener Cddigo de Cuenta Interbancario registrado y vinculado a su RUC

e Tener Registro Nacional de Proveedores. (se excluye en el caso que el valor de bien sea menor
oiguala 1 UIT)

e Tener experiencia en 02 ventas similares, acreditable con copia simple de (i) contratos u
o6rdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con
constancia de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el
mismo comprobante de pago!, o comprobante de retencion electronico emitido por SUNAT por
la retencion del IGV.

" El solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser considerado como
una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Es valido el sello colocado por el cliente
del postor (sea utilizando el término “cancelado” o “pagado”).
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13. PLAZO Y LUGAR DE LA PRESTACION

a. Plazo

Oficina General
de Administracion

La entrega y suministro del bien se realizara en un plazo maximo de hasta 365 dias
calendario, contados a partir del dia siguiente de notificada la orden de compra, en doce (12)

entregas periddicas, de acuerdo al siguiente detalle.

ABARROTESE

REQUERIMIENTO 2026 (ABARROTES E INFUSIONES)

Unid | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes
INFUSIONES
de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 Total
N° Semanas Med 3 4 3 4 4 3 5 3 4 3

ALIMENTO FORTIFICADO UNID 4 4 5 6 5 6 6 5 6 5 6 5 63
GRANULADO
INSTANTANEO X 400 G
ATUN EN FILETE EN EMP 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
ACEITE VEGETAL X 185G X 48
AZUCAR RUBIA KG 50 50 50| 100 50| 100 | 100 50| 100 50| 100 850
DOMESTICA
gEREAL DE TRIGO X 130 UNID 16 16 16 24 16 24 24 16 24 16 24 16 232
CHANCACAEN CHIPA UNID 0 0 0 1 0 0 1 0 1 0 0 0 3

CHOCOLATE X 90 G UNID 10 10 10 10 10 10 105
COCOAEN POLVO X 250 UNID 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 3 32
G
COLAPIZX 20 G UNID 36 0 36 0 36 108
CONSERVA DE UNID 12 0 0 12 0 0 12 0 0 12 0 0 48
DURAZNO EN ALMIBAR X
850 G

ESENCIADE VAINILLAX UNID 1 0 0 2 0 0 2 0 0 2 0 0 7
500 ML
FIDEO CORTO KG 8 8 8 10 10 10 10 10 10 10 10 8 112
(CORTADO)

FIDEO LARGO SELECTO KG 10 10 8 12 10 12 12 10 12 10 12 8 126
1F5'>I6Ag INSTANTANEO X UNID 10 10 10 10 10 0 0 0 10 10 10 10 90
GALLETADE SODAX 26 EMP 2 2 2 4 2 4 4 2 4 2 4 2 34
G APROX. X 24

GALLETASALADAX 22 UNID 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
G APROX. X 144

GALLETAVAINILLAX 37 UNID 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12
G APROX. X 144

GELATINAX 5 KG UNID 2 2 2 3 1 2 2 1 3 2 3 1 24

MANZANILLAFILTRANTE UNID 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 5
X 100 SOBRES
ANIS FILTRANTE X 100 UNID 0 0 0 1 0 1 0 1 0 1 0 1 5
SOBRES

LECHE CONDENSADAX EMP 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0 4
400 G APROX X 48
LEVADURA SECA X 500 G UNID 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12

PASTAWANTAN X 500 G UNID 2 0 0 6 0 6 6 0 6 0 6 32
MIEL DE ABEJAX 650 ML | UNID 2 2 2 4 0 4 4 0 4 0 4 26

MERMELADA DE UNID 1 1 1 2 1 2 2 1 2 1 2 1 17
NARANJA X 1 KG

MERMELADA DE PINAX UNID 1 1 1 2 1 2 2 1 2 1 2 1 17
1 KG
PANETON 850 G APROX. UNID 0 0 0 0 0 25
PASAS SIN PEPA KG 1 1 0 1 0 1 0 4

PASTADE TOMATE X 400 UNID 4 4 4 5 4 5 5 4 5 4 5 53
G APROX.
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PECANA PELADA KG 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 4
POLVO DE HORNEAR X UNID 1 0 0 1 0 0 1 0 0 1 0 0

25G X 36

TURRON X 1 KG UNID 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15 0 0 15
VINAGRE BLANCO X 1L UNID 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12

Nota: Las cantidades estan sujetas a posibles variaciones de acuerdo a las necesidades del area
usuaria

Fechas estimadas de entrega por mes:

Mes 1 Mes 2 Mes 3 Mes 4 Mes 5 Mes 6 Mes 7 Mes 8 Mes 9 Mes10 | Mes11 | Mes 12

12/01/26 | 02/02/26 | 16/03/26 | 06/04/26| 04/05/26| 01/06/26| 06/07/26| 10/08/26| 07/09/26| 05/10/26| 02/11/26| 01/12/26

16/01/26 | 06/02/26 | 20/03/26 | 10/04/26| 08/05/26| 05/06/26| 10/07/26| 14/08/26| 11/09/26| 09/10/26| 06/11/26| 04/12/26

al al al al al al al al al al al

Nota: Las fechas estan sujetas a posibles variaciones de acuerdo a las necesidades del area usuaria

14.

15.

b. Lugar de prestacion

Los bienes deberan ser entregados con guia de remisién en el Centro Educativo Inicial del MTC,
direccion Calle De la Ciencia N° 205 — San Borja, en el siguiente horario:

MANANA
HORARIO

8:00 AM —9:00 AM

Nota: El horario se Coordinara con el area usaria segun la necesidad del insumo.

CONFORMIDAD

La conformidad sera otorgada por la Oficina General de Gestidon de Recursos Humanos, previo
visto bueno de la Directora del Centro de Educacion Inicial — CEl, quien verificara el cumplimiento
de las presentes especificaciones técnicas.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar NO MAYOR AL
30% DEL PLAZO DEL ENTREGABLE CORRESPONDIENTE, DEPENDIENDO DE LA
COMPLEJIDAD O SOFISTICACION DE LAS SUBSANACIONES A REALIZAR. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD
CONTRATANTE puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones
pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento
del plazo para subsanar sin considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad contratante
para efectuar las revisiones y notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con
las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no
efectla la recepciéon o no otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse
como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de
atraso, o en su defecto dar inicio al procedimiento de resolucion contractual conforme a lo
estipulado en el punto 18 de los términos de referencia.

FORMAY CONDICIONES DE PAGO

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en
soles, en doce (12) armadas en periodos mensuales, luego de la recepcion formal y completa de
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la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-
2025-EF.

Para efectos de pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debera
contar con la siguiente documentacion:

Copia de orden de compra (incluye Requerimiento).
Carta CCI.

Comprobante de pago

Copia de la guia de remision

Otros de ser el caso

RESPONSABILIDAD DEL PROVEEDOR

Es preciso mencionar que el proveedor es el responsable directo y absoluto de las prestaciones
que realizara, debiendo responder por la ejecucion de la prestacion.

PENALIDAD POR MORA

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD CONTRATANTE le aplica automaticamente una penalidad por mora
por cada dia de atraso, de acuerdo con la siguiente formula:
0.10 x monto
Penalidad Diaria =

F x plazo
Donde: F =0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como
justificado por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales
ni costos directos de ningun tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de
la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N°
009-2025-EF

OTROS TIPOS DE PENALIDAD
No corresponde.

19. RESOLUCION DE CONTRATO POR INCUMPLIMIENTO

—h

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del
articulo 68 de Ila Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes
supuestos:

Por acumulacion del monto maximo de la penalidad por mora o por el monto maximo para otras
penalidades, en la ejecucion de la prestacion a su cargo.

Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacién del contrato.

Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible al contratista.

Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso fortuito o
fuerza mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la continuacién del
contrato.

Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion y antisoborno.

Por la presentacién de documentacion falsa o inexacta durante la ejecucion contractual.

Por la presentacion con informacion inexacta o falsa de la Declaracion Jurada de
Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referencia en la Ley de prevencion y
mitigacion del conflicto de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico.
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h. También puede resolverse de forma total o parcial del contrato menor por mutuo acuerdo
entre las partes, previa opinion del area usuaria. Esta disposicién solo podra aplicarse para
las contrataciones de servicios técnicos, profesionales y/o especializados realizados por
personas naturales (locadores de servicios).

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES proceden
de acuerdo a lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

20. SANCIONES.
La presente contratacién se sujeta a lo establecido en el Titulo VI de la Ley General de
Contrataciones Publicas Ley ° 32069 referido al régimen de infracciones y sanciones.

21. ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcion de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ningun pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal,
de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor
de la entidad contratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias
pendientes de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o
proveedores de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la contratacion,
actores del proceso de contratacion? y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la
finalidad de obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar
las medidas técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se
practiquen los actos previamente senalados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcién o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucion contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato3. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario
de los catalogos electrénicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catalogos Electrénicos de Acuerdo Marco*. En ningun caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera
lugar®.

2 Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

3 Literal d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

4 Literal d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

5 Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
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APLICACION SUPLEATORIA

En todo lo no previsto en la presente contratacion se aplicara de manera supletoria la Ley
General de Contrataciones Publicas su Reglamento; demas normas generales y especificas
que resulten aplicables y el Cédigo Civil, siempre que no se contradiga con las disposiciones
establecidas en los Términos de Referencia

MEDIDAS DE SEGURIDAD EN LA PRESTACION DEL SERVICIO.
No corresponde.

SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes sobre la validez, nulidad, interpretacion,
ejecucion, terminacién o eficacia de los contratos menores se resuelven mediante conciliacion,
conforme lo dispuesto en el numeral 81.3 del articulo 81 de la Ley.

RESPONSABILIDAD DE VICIOS OCULTOS
El plazo de responsabilidad de vicios ocultos, materia de la presente contratacion, tendra un
plazo de un (01) afio, contado a partir de emitida la conformidad.

PROPIEDAD INTELECTUAL

El Ministerio de Transportes y Comunicaciones tendra todos los derechos de propiedad
intelectual (sin limitacién, patentes, derechos de autor, nombres comerciales y marcas
registradas respecto a los productos u otros materiales relacionados a la contratacion).

GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestion de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el
impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su
impacto durante la ejecucién contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

GARANTIAS

No corresponde.
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