Lox . | Ministerio
“ PERU | de Transportes Secretaria General Oficina General
y Comunicaciones de Administracion

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
“Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

Unidad Organica: Oficina General de Gestion de Recursos Humanos
Meta Presupuestaria: 225
Actividad del POI: AQI00107200077. Gestion de las acciones administrativas

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de Frutas para la preparacion de los alimentos de los hijos de los trabajadores
durante su participacion en el Centro de Educacion Inicial — CEl del Ministerio de Transportes y
Comunicaciones.

2. OBJETIVO
Contar con la adquisicion de Frutas que permita la preparacién de alimentos para los nifios
estudiantes del Centro de Educacion Inicial — CEI.

3. FINALIDAD PUBLICA

La Oficina General de Gestidon de Recursos Humanos es el 6rgano de apoyo responsable de la
conduccion de los procesos del sistema administrativo de gestion de recursos humanos,
promoviendo el bienestar y desarrollo de las personas y las relaciones laborales; asi como del
otorgamiento de remuneraciones, pensiones y beneficios sociales al personal. Depende de la
Secretaria General.

El presente servicio busca fortalecer las actividades que se desarrollan en el Centro de
Educacion Inicial del Ministerio de Transportes y Comunicaciones, con el fin de desarrollar y
complementar la formacion educativa de los nifios en sus primeros afnos.

4. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

Item Cantidad Und. medida Descripcion del bien
094100030454 168 KG ARANDANO DE PRIMERA CALIDAD
094100030038 54 KG COCONA DE PRIMERA CALIDAD
094100030411 288 KG DURAZNO CATEGORIA |
094100030471 418 KG FRESA CALIDAD PRIMERA
094100030477 162 KG GRANADILLA CATEGORIA |
094100030418 165 KG MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |
094100030498 226 KG MANGO KEITT CATEGORIA |
094100030026 42 KG MANZANA DE AGUA (AL PESO)
094100030076 158 KG MANZANA WINTER (AL PESO)
094100030474 124 KG MARACUYA CATEGORIA |
094100030398 184 KG MELON CATEGORIA PRIMERA
094100030029 42 KG MEMBRILLO (AL PESO)
094100030426 612 KG NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
094100030430 KG NARANJA WASHINGTON NAVEL

120 CATEGORIA |
094100030434 113 KG PALTA FUERTE CATEGORIA |
094100030415 260 KG PAPAYA CATEGORIA |
094100030480 172 KG PERA CATEGORIA PRIMERA
094100030369 338 KG PINA GOLD (AL PESO)
094100030131 1580 UNID PLATANO DE ISLA
094100030457 1560 UNID PLATANO DE SEDA ORGANICO
094100010022 KG PULPANATURAL DE TAMARINDO

18 CONGELADA
094100030401 170 KG SANDIA CALIDAD PRIMERA
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“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
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ANTECENDENTES

El Ministerio de transportes y comunicaciones, a través del Centro Educativo brinda el servicio
de alimentacion a los hijos de los trabajadores, quienes reciben educacion inicial.

Por lo tanto, a fin de asegurar la calidad de los alimentos preparados para los hijos de los
trabajadores del ministerio de Transportes y comunicaciones, encargandose dicha entidad, de la
adquisicién de diversos insumos para la preparacion de los mismos.

El centro educativo brinda una alimentacion saludable, en tres tiempos de comida: desayuno,
almuerzo y lonche. Las preparaciones brindadas proveen los nutrientes necesarios para el
desarrollo y crecimiento adecuado de los hijos de los trabajadores del Ministerio de Transportes

y Comunicaciones.

CARACTERISTICAS TECNICAS

FICHA TECNICA ARANDANOS

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien: | ARANDANGS DE PRIMERA CALIDAD

Dancminacion técnica: ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD

Unidad de medids: KILOGRAMO

Descripeion general: Los arandanos (mirtilli neri o midilli selvatici, en italiano) pertenecen al grupo

de las bayas o frutas del bosque, juntos a ofros pequenos frutos como moras,
frambuesas, grosellas. etc. Los arandanos forman parte de la familia botanica
de las Rosaceas y al género Vaccinium. L

2. CARACTERIST

ICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

REQUISITCS
MINIMOS

Segun las normativs vigente NTP 012.501: 2019 Arandano Fresco Requisitos
-Estar enteras.

- Presentar uns apariencis fresca.

- Ser de consistencia fime.

- Estar sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que hagsn que no sean sptas
para el consumo.

- Estar limpias y exentas de cuslguier materis exfrana visitle.

- Estar practicaments exentss de plagas y danos causados por ellas, que sfecten al
aspecto genersl del producto.

- Estar exentas da humedad externa anormal, salvo la condensscion consiguients a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores y/o sabores extranos.

CATEGCRIA
FRIMERA

En Is cafegoria primera estan inciuidos frutos de buena calidad. En este caso, el
porcentsje de tolerancis es del 10%, es decir no debe sobrepasar & 10% (en su
numero o peso), de lo confrario pasa a estar incluido en la Categoria Segunda.

ENVASES EMBALAJE

Envase primario: Bolsa de Polietieno
Envaze secundario: Caja corrugada por 10 Kg

ROTULADO

El rotulado de los envases de los arandanos de categona primera debe cumplir con los
requisitos de la NTP 208.033:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de
slimentos preenvasados. 8* Edicion, y las disposiciones especificadss en el numers!
8.3 de la NTP 011.004:2014 (revisads el 2019) siguientes:

- peso neto en kilogrames:

- procedencia y fecha de cosechs;

- nombre o marca del productor;

- nimero de Autorizacion Sanitsria de Establecimientc de Procesamiento Primsario

emitido por el SENASA.
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FICHA TENICA COCONA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien: COCONA DE PRIMERA CALIDAD

Denominacion técnica: COCONA FRUTO FRESCO DE PRIMERA CALIDAD
Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcicn general: La cocona de nombre cientifico Solanum sessiliflorum

2. CARACTERISTICAS ESFECIFICAS DEL BIEN

REQUISITOS
MINIMOS

Segun lss normativa vigente NTP 125.015:2022 FRUTAS AMAZCONICAS. Cocons.
Requisitos

-Estsr enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia fime.

- Estar sanas, y exentas de podredumbre o detericro que hagan que no sean sptas
para 2l consumo.

- Estar limpias y axentas de cualguier materia extrafa visible.

- Estar practicemente exentas de plagss y dafics causados por ellas, que afecten al
aspectc general del producto.

- Estar exantas de humedad externa anormal. salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exenias de cualesquiera olores ylo sabores extranos.

CATEGCORIA
PRIMERA

En la categoria primers estan incluidos frutos de buena calidsd. En este caso, ef
porcentsje de tolerancia es del 10%, es decr no debe scbrepasar el 10% {en su
nimerc o peso}, de lo condrario pasa a estar incluide en la Categoria Segunda.

ENVASE/ EMBALAJE

Envase primario; Bolsa de Polistileno
Envase secundario: Caja corrugads por 10 Kg

ROTULADO

El rotulado de los envases de la cocona de categona primera debe cumplir con los
requisitos de la NTP 208.028:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetsdo de
slimentos preenvasados. 8* Edicidn, y las disposiciones especificadas en el numeral
8.3 de la NTP 011.004:2014 {revisada el 2018) siguientes:

- peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosechs;

- nombre o marca del productor;

- nimero de Auicrizacion Sanitsria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emifido por el SENASA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : DURAZNO CATEGORIA |

Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA |
: KILOGRAMO
. El durazno o melocoton es el fruto proveniente de la especie Prunus

persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es una drupa de forma
redondeada, piel con textura aterciopelada, pulpa de color blanco,
amarilio, anaranjfado o rosado segun la variedad, que alberga un
carozo ‘en su interior que puede estar libre o adherido segin la

variedad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generaies

Estar enteros.

Presentar forma, textura, color y
olor caracteristico de la variedad.

Tener pulpa suculenta y carnosa.

Estar exento de sabores y olores
extrafios.

Estar sanos (excluidos los que
presenten dafics ylo defectos
siguientes: carozo partido. grietas
de crecimiento, heridas
cicatrizadas, manchas,
deformidades y defectos de color).
Estar limpios y exentos de
matenas exirafas visibles.

Estar exentes de dafos fisicos.
tales como maguliaduras. cortes,
golpes, desprendimiento de la piel,
entre olros.

Estar exentos de humedad
externa, con excepcibn de la
condensacién natural que se
genera inmediatamente después
de la remocién de un ambiente
refrigerado.

Haber alcanzado un grado
apropiado de desarrolio y madurez
fisiolégica de acuerdo con las
caracteristicas del cultivar de la
zona de produccidn, que permita
soporfar el transporte y la
manipulacién para liegar en estado
satisfactorio a su lugar de destino.

Madurez

Firmeza de la pulpa

Entre 2,0 kg-{ y 4,9 kg-f

Sélidos sofubles

Minimo, el equivalente a 10 grados
Brixa 20 °C

NTP 011.650:2012 (revisada
el 2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno [} melocotén.
Requisitos.. 1* Edicién

Version 07
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CALIDAD

El calibre se determina por el didmetro
ecuatorial de la fruta:

Diametro ecuatorial
(mm)

>80
75-80
71-74
66-70
61-65
56 - 60
51-55
0 46-50

Calibre minimo 0 (46 mm).

En un lote se tolera hasta 10 % de
frutas de rango de tamafo inmediato
inferior o superior al indicado.

Tipica del cultivar.
Forma En un lote se tolera hasta 5% de
frutas con deformidades.

En un lote se tolera hasta 10 % de
Color frutas que no alcancen la coloracion
tipica de la variedad.

En un lote se tolera hasta 4 % del
numero de frutos con manchas.

Calibre

Tamano o Calibre

|| es|lw o] -] x

Tolerancia de tamafno

Manchas

Cumplir con lo establecido por fzfgoalmlkn"ammowlade l;\ocmtmad
el Servicio Nacional de Sanidad b pr
mediante Decreto Supremo

gﬂ:?riatgmsei}msﬁ autoridad nacional | vo™" 604 5011-AG, y  sus
pe . modificatorias.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del durazno categoria |
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Durazno
categoria |, calibre 4.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal manera gue quede
debidamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por alimento del mismo
origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamano. Las frutas visibles en la parte superior
del envase que las contenga, deben ser representativas de todo el contenido del mismo, segin
Indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

' Segln ariculo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de inoculdad de los Almentos, aprobado mediante
Decreto Suprema N° 034.2008-AG.

Versién 07 Pagina 2 de 3
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calldad, limpieza, ventilacidn y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién de los productos. Se
permite el uso de materiales, como papel, selios y adhesivos con indicaciones comerciales,
siempre y cuando estén elaborados con tinta o pegamento no toxice, segun Indica el numeral 7.2
de fa NTP 011.650:2012 (revisada ei 2018).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases si peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como. material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para use alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, pedra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de fa NTP 011.650:2012 (revisada el 2018). Debe indicar lo siguiente en Idioma
espafiol:

- nombre del alimento, nombre de la variedad. cuitivar o cultivares cuando corresponda;

- nombre, direccién legal del productor o asoclacién de productores, del acopiador yio
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacién del productor (facultativa):

- fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad. valle, distrito o regién de
produccion;

- nombre y direccién del titular de ia autorizacion sanitaria;

- categoria de calidad;

- callbre (tamano),

- peso neto;

— Autorizacibn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarnos;

- fecha de envasado,

- Identificacion de lote:

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;

- Instrucclones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar fas caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

2,6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRESA CALIDAD PRIMERA

Dencminacidn técnica | FRESA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO _

Descripcion general  : La fresa es una fruta producida por los hibridos originarios de los
cruces de las especies Fragarna virginiana y Fragaria chifoensis.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Las fresas deben ser del mismo cultivar. Deben presentarse frescas y limplas, con un grado de
madurez tal que les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacién, sin que ello afecte
su calidad, sabor y aroma tipico. Las fresas deben estar provistas del caliz, segin lo que indica
el numeral 4.1.1 de ta NTP 011.011:1975 (revisada el 2019),

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Forma Tipica
Pulpa Suculenta y carnosa
Pedunculo Presente
Color Tipico
Rango de
Samaio Didmetro (m)
A 44 o mas
Tamafio {diametro o callbre) B 28 _ 44
c 32-38
D 26-32
Maximo el 10% de frutas de
Tolerancia de tamafio rango  Inmediato Inferior al | NTP (11.011:1975 (revisada
indicada. el 2019) FRUTAS FRESCAS.
Sanidad Fresas. Requisitos. 1° Ediciéon

Dafios serios: Indicios de | Se tolera 1% de frutas: con
pudricion indicios de pudricion.

Se tolera hasta 5% en peso
o0 nimero de frutos con

magulladuras ligeras.

Las frutas deben estar:

— Libres de toda humedad
externa.

— Exentas de ofores y sabores
extrafios.

— Libres de impurezas y cuerpos
extranos.

— Exentas de sintomas de
deshidrataclén.

Dafios leves: Heridas
cicatrizadas

Alteraciones y sustancias
extranas

Versién 02 Pagina1de 3
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CALIDAD

El contenido de cada envase .
NTP 011.011:1975 (revisada
debe perenecer al rango de | .\ ,n40) coiTAS FRESCAS.

tamafio declarado con las 5 o
folerancias indicadas: Fresas. Requisitos. 1* Edicién

Uniformidad

Cumplir con lo establecido por el Rn egmtariade mg::
Servicic Nacional de Sanidad S

S mediante Decreto Supremo
Agraria -~ SENASA, autoridad N°  004-2011-AG, y sus

nacional competente’. modificatoras.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafo (didmetro o calibre) de la fresa
calidad primera que desee adquirir, segin lo indicado en la presente Ficha Técnica, por ejemplo:
Fresa calidad primera — rango de tamaro B.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establecido en fas normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y sequn lo indicado en los numerales 7.1 y 7.2 de la NTP 011.011:1875 (revisada el
2019), de tal manera que quede protegido, ventilado y bien presentado.

Precision 2: La entidad deberd indicar en fas bases el peso neto del producto por envase.
Ademads, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales come: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del almento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

espanol:

— nombre del alimento;
— calidad,

- rango de tamafio;

— fecha de cosecha;

' Segln ariculo 10 del Reglamento def Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034.-2008-AG.
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- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccidn del titular de ia autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacidén Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos

Agropecuarios,
— identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra Informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del blen : GRANADILLA CATEGORIA |

Denominacién técnica | GRANADILLA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . La granadilla (Passifiora figulans Juss) es |a fruta obtenida de la familia
Passifloraceae. que se suministran frescas al consumidor, después de
su preparacién y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

— Estar enteras.

— Presentar unaapariencia fresca.

— Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y exenlas de
podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptas para el
CONSUMO.

- Estar limplas y exentas de
cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de
plagas y dafios causados por ellas,
que afecten al aspecto general del
producto.

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacién
consiguients a su remocion de una
camara frigerifica.

- Estar exentas de cualesquiera

olores y/o sabores extrafios.
- Estar dotadas de un | NTP~CODEX CXS 316:2018

tallo/pedinculo que debe llegar | NORMA PARA LAS
hasta el primer nudo. 9 FRUTAS DE LA PASION.

- Exentas de hundimientos. 1% Edicién
- Exentas de grietas.

Grado de madurez Coloracién externa caracteristica

Las frutas deben ser de buena calidad
y caracteristicas de ia vanedad

Requisitos minimos

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
Categoria enmvas:{adbn y presentacion en el
- Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defectos no deben
superar el 10 % de la superficie
total del fruto, y

- Defectos ieves de coloracion.
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CALIDAD

En ningun caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Se tolera el 10 % en ndmero o en peso
de fas granadiffias que no satisfagan
los requisitos de esta categoria. pero
satisfagan los de la categoria |l de la
norma de la referencia.

codlgode | Rango de peso (g)

A >139

>128 - 138

NTP-CODEX CXS 316:2019
>122-128 NORMA  PARA  LAS
106 - 122 FRUTAS DE LA PASION.
1% Edicion

Categoria

Calibre (se determina por
el peso det fruto)

>83 - 106
274 - 83

El 10 %, en nitmero o en peso, del
Tolerancia de calibre callore inmediatamente infenor yio
superior al indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Gnicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y
calibre. La parte visible del contenido
del envase debe ser representativa de
toda el contenido.

Mo |Io|w

Reglamente de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por Agroalimentaria,  aprobado

el Serviclo Nacional de Sanidad
mediante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad nacional N° 004-2011-AG, y sus

competante. modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad debera precisar en fas bases el calibre de las granadillas gue desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejempic: Granadilla
categoria | - calibre por peso D.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal
manera que quede debidamente protegido, segin e numeral 52 de |a
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los materiaies utilizados en el Interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio extemo o Interno al producio. Se permite el uso de
materiales, en particutar papel o sellos y adhesivos con Indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no oxico, segudn indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

' Segan asticulo 10 del Regh o ded Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de nocuidad de jos Almentos. aprobado medants
Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase.
Ademads, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cefrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materlales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.8 de {a norma Cedex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds. pedrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Reflérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de ia NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafol:

— nombre del alimento;

— categoria de calidad,;

— calibre (cédigo de calibre por peso):

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia,

— nombre y direccién del titular de 13 autorizacién sanitaria,

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,;

— entificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision §: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La Informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Denominacidn técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general @ La mandarina Satsuma es un frulo citrico, de la familia Rutaceae,
género Citrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcovitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber aicanzado un desarrolio y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacién asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segln indica el numeral 4.1.4 de Ia
NTP 011.023:2024,

El alimento debe presentar las siguientes caracter(sticas:

— Enteras.

- Sanas. se excluyen los productas
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan improplas
para el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
ylo amplias cicatrizaciones por cores
en la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables y/o

Apariencia alteraciones extemas causadas por
ataque de plagas.
- Practicamente exentas de dafos
causados por quemaduras de sol, | NTP 011.023:2024
heladas y/o bajas temperaturas. CITRICOS. Cltricos
- LUimpias, practicamente exentas de | dulces. Requisitos. 3%
materias extrafnas visibles. Edicion

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacidén consigulente a
su remocién de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefial de desecacidn o
deshidratacidn.

Se admite una tolerancia total del 10 %, en
nimero © en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esla
Tolerancia respecto a la | categoria pero que se ajusten a los de la
apariencia cateogoria |l. Dentro de este porcentaje, no
mas de 2 % (la quinta parie) podra ser de
categoria inferior.

Se admite hasta 2 % de fruta con pudricién.
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Coloracién

Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color verde, el
cual en conjunto no puede exceder el 10 %

del drea superficial.

No estd permitido el uso de sustancias
guimicas colorantes aplicadas sobre ia
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacitn al peso total del fruto)

Minimo 35 %

Tolerancia respecto a
granulacion

Se aceptard hasta un 5% de fruta
granuiada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatorial, se
observa esta condicién (granulacion) en un
area cuyo didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la fruta.

Madurez

“Brix

Minimo 7,5 “Brix

Acidez

Minimo 0.5 %
Maximo 1.5 %

indice de madurez
(*BrixiAcidez)

Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y ser
de consistencla firme.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes  defectos leves, siempre vy
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservaciéh y presentacion en
el envase:

— Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la plel producidos
durante la formacién y desarrolio del
fruto, como los causados por Botritys,
Incrustaciones plateadas (causadas por
Theps), creasing y quemaduras. Asi
como los dafios provocados por dcaros
y queresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos
dulces. Requisitos. 3°
Edicién
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Categoria

— Defectos leves ya sanados de origen
mecdnico, tales como los dafios

producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafics ocasionados
per la manipulacion, entre otros.

— Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.

En ningun caso los defectos deben afectar
la pulpa del fruto.

Tolerancias de Defectos

| dafios Defectos leves
Kiar Si afecta el color del fruto, el area
B 08 acumulada no debe exceder de 100 mm?.
Resta en algo la apariencia del fruto. En
— - Botritys y Thiipe conjunto < 100 mm?=.
— Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.
En 10 frutos tomados al azar no mas de 10
— Queresas queresas. Y no debe haber mas de 5

gueresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras

El 4rea acumulada no debe exceder de:

NTP 011.023:2024
(rameado, russet) y | Claras: < 100 mm‘: CiTRICOS. Cltricos
manchas Oscuras: < 50 mm dulces. Requisitos. 3°
X Que en forma Individual o agregada no | Edicién
— Oleocelosis supere 100 mm?.
— Quemadura de sol -
— Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cdscara o se extiende hasta
— Creasing un 109% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cals 45 50
Cal4 50 54
Tamafio Cal3 54 58
Calibres  segun el
didmetro (ecuatorial) il i i
Cal 1 63 68
Cal 1X 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
Cal 1XXX {3X) 78 A mas
Se admitirda para la categoria, y para
cualquier modo de presentacién, un 10 %
Tolerancia respecto al [ en ndmero o en peso de citricos que se
tamano ajusten al callbre inmediatamente inferior o
superior al mencionado en el envase o en
los documentos de transporte.
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El contenidc de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por citricos dei mismo origen,
varledad, categoria, calbre y que
presenten un mismo grado de madurez. La
parte visible del contenido del envase o lote
debe ser representativa del conjunto.
Ademas, para la categoria | se exige 1a | \ -y 011.023:2024

Homogeneidad y; | Domogensiiad de coracion. CITRICOS. Citricos

presentacion Los citricos podran presentarse alineados g’d?.:n Requishos.  3°
en capas regulares de acuerdo con las

escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segun el diametro de
los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de didmetro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de la
escala de calibrado.

Reglamento de Inocuidad

.. | Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecido por el Servicio aprobado mediante

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, 004
autoridad nacional competente’. gg;::?;oGSUNBﬂ;O N S

modificatonas.

Precisiéon 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la mandarina Satsuma
categoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Mandarina Satsuma categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material gue no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular, papeles o sellos que lleven Indicaciones comerciales, siempre
que [a impresién o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, Inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segun indica el numeral 8.3 de la NTP
011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Seqgin aniculo 10 del Reglamento ded Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, sprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera Indicar en las bases
las unidades de envases por embaiaje requeridas. Ademas, pedrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren [a pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

25 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicade en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo sigulente en idioma espafiol:

- nombre del alimento (especie) y la variedad,

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de Ia autorizacién sanitaria,

- nombre y direccién del importador, de corresponder,

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamientoc Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- dentificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de,

— Instrucciones para e uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera Indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

eliquetada. La informacién adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
Ne aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion det bien - MANGO KEITT CATEGORIA |
Denominacién técnica - MANGO KEITT CATEGORIA |

Unidad ce medida : Kilogramo
Descripcién general - El mango Keitt categoria | es una fruta obtenida de la especie Mangifera
indica L. de la familia de las Anacardidceas, que se suministra fresca al
consumidor, después de su acondicionamlento y envasado.
Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento pnmario de origen
vegetal'.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El desarrollo y condicién del alimento deben ser tales que permitan asegurar la continuacién del
proceso de maduracién hasta que alcancen el grado adecuado de madurez que corresponda a
ias caracteristicas propias de la variedad, soportar el fransporte y la manipulacion y liegar en
estado satisfactorio a su destino, segun se indica en el numeral 4.1 de la NTP 011.010:2020 y su
Corrigenda Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

— Estar enteros.

- Estar sanos; deben  excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro gue hagan que no sean aptos
para el consumo.

- Estar limpios y practicamente exentos de
cualesquiera materias extranas visibles.

- Estar practicamente exentos de dafios

Estar exentos de manchas necréticas o
estrias.

Estar exentos de maguiladuras.

Estar suficientemente desarrollados y

presentar un grado de madurez
satisfactonio.
Estar  praclicamente exentos de

secrecidon y quemaduras producidas por
latex. dafios por quemaduras de sol y
defectos en la cascara producidos por
rozaduras.

Presentar formas vy caracteristicas
propias de la variedad.

Tener pedinculo no menor de 0,5 cm de
longitud ni mayor a 1 cm.

causados por plagas.
- Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la  condensacién
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.
— Estar exentos de cualquier olor y/o sabor | NTP 011.010:2020
extrafio. MANGO. Mango fresco.
- 1S_ef de OonSiSMndfar firme. Requisitos. 3° Edicién, y su
* N — Tener un aspecto fresco. Corrigenda Técnica NTP
Requisios minimoe Estar exentos de dafios causados por 011.(?130:2020101‘1:2023
bajas y/o altas temperaturas. MANGO. Mango fresco.

Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

1 Del Documento de Inf;

)
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CALIDAD

Calidad

Los mangos de esta categoria deben ser de
buena calidad y caracteristicos de Ia
variedad.

Podran permitirse. sin  embargo, los

sigulentes defectos Isves, siempre y cuando

no afecten el aspecto general del producto,
su calidad y estado de conservacin vy
presentacion en el envase:

— defectos leves de forma;

- defectos leves en la cdscara como
rozaduras o quemaduras producidas por
el sol (color anaranjado), manchas
severizadas debide a la exudacién de
resina (incluidas estfas alargadas) y
maguiladuras que no excedan de 1 cm®.

Se permite |a presencia de lenticelas rofizas
severizadas esparcidas, asi como el
amarillamiento de las variedades de color
verde, debido a una exposicion directa a la
luz solar, pero sin que exceda el 10 % de fa
superficie, slempre y cuando no existan
sefales de necrosis (blanco amariliento).

Se tolera el 10 % en nimero o en peso en fa
unidad comerclal de venta pactada, que no
satisfagan los requisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la categoria |,
indicada en la norma de referencia.

Calibre

Peso Peso Peso
Calibre | promedio | Inferior | superior
(g) (a) (9)

1000 875 1125

725 875

52

612 725

571 530 612

470 530

420 470

380 420

307 380

266 307

235 266

210 235

190 210

B|2|N|8 (8|88 (%|8

164 190

24 167 159 182

NTP 011.010:2020
MANGO. Mango fresco.
Requisitos. 3* Edicion. y su
Corrigenda Técnica NTP
011.010:2020/CT 1:2023
MANGO. Mango fresco.
Requisites. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1% Edicién
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Calibre

Notas:

1. El cbdigo de calibre indica el nomero
de frutos que se pueden colocar
en una caja de cartén de 4 kg neto
(referencial).

2. Los rangos especificados inciuyen la
tolerancia de callbre, que es de = 10 %
en peso de la fruta contenida en cada
envase.

Tolerancia de calibre

Méaximo el 10 %, en nimero o en peso. de
los mangos contenidos en cada envase
puede no ajustarse a los limites de calibre
del grupo en un 50% de la diferencia
maxima permisible para el grupo.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituldo dnicamente
por. mangos del mismo origen, variedad
calidad y calibre. La parte visible del
contenidoc  del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

NTP 011.010:2020
MANGO. Mango fresco.
Requisitos. 3* Edicién. y su
Corrigenda Técnica NTP
011.010:2020/CT 1:2023
MANGO. Mango fresco.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

Madurez fisiol

ica

fotales

Sdélidos solubles

Minimo 8.5 “Brix

Firmeza

11 - 16 kgfem?

NTP 011.025:2023
MANGO. Mango fresco.
Determinacion de madurez
fisioldgica. 2* Edicion

INOCUIDAD

Cumpiir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente2.

Reglamento de Inoculdad
Agroalimentana, aprobado
mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en [as bases el calibre del mango Keitt categoria | que
desea adquirr, segin lo establecido en la presente Ficha Técnica: por efemplo: Mango Keitt
categoria | - calibre 7.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tornando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segdn lo indicado en el numeral 7.2 de la
NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica.

Los materiales utifizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar mpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, especialmente papel o sellos, que lieven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinla o pegamenio no toxico, segin Indica el
numeral 7.2 de fa NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesaras para asegurar fa manipulacion, el ransporte y la conservacidn apropiadoes de los
mangos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica.

7 Segin aricuo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inpcuidad de los Almentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto. segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar fas caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo Indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.010:2020 y su Corrigenda Técnica. Debe Indicar lo siguiente en idioma
espaifiol:

— nombre del alimento, incluyendo la variedad,

- categoria;

- calibre;

- namero de unidades (facultativo),

- contenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia,

- nombre y direccién del titular de fa autorizacién sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de comresponder,

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion dal bien:
Denomingcidn técnica:
Unidad de madids:
Descripcion general:

MANZANA DE AGUA

MANZANA DE AGUA DE PRIMERA CALIDAD

KILOGRAMO

Nombre cientifico: Manzano Verde Granny Smith, es un &rbol frutal de hoja caduca,
que puede alcanzar uns altura de hasts 5 metros. Produce frutos de forma redonda y
tamarnio medio. de piel verde brillante y pulpa firme, jugosa y ligeramente &cido

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

REQUISITCS
GENERALES

Los frutos contenidos en un mismo envase deben ser de la misma variedad y en ese
sentido uniformas en tamano. forma y color. Las manzanas deben de estar:

— Enteras, sanas, quedando excluidos los productos que presenten podredumbre u
ofras alteracicnes que los hagan impropios para el consumo.

— Limpiss, es decir, practicamente exentas de materias extrafas visibles.

- Practicamente exentas de plagas, magulladuras profundas y pudricion.

- Practicamente exentas de dafios causados por plagss.

- Exentas de un grado snormal de humedad exterior.

— Exentas de oleres y sabores extrafios.

CATEGORIA
PRIMERA

En lz categoria primers estén incluidos frutos de buena calidad. En este caso. el
porcentaje de tolerancia es del 10%, es decir no debe sobrepsssr el 10% (en su
numero o peso). de lo contrario pasa & estar incluido en la Categoria Segunda.

ENVASE/ EMEALAJE

Los envases de la manzana de Agua deben ser de primer uso y gsrantizar |2 proteccion
del producto dursnte el transporte y almacenamiento; las frutss deben ser
acondicionadss de ial manera que gueden protegidas. ventiladas y bien presentadss,
segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisads el 2012). ademas se
debe tomar en consideracién lo establecido en Is norma Codex CXC 44-1985 (2004)
CODIGC DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS.

ROTULADO

El rotulado de Is manzana de agua categoria |, ademss de cumplir con lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADCS. Etiquetade de slimentos
preenvasados. 8% Edicion y Ia norma Codex CXS 1-1985 (2018) NCRMA GENERAL
PARA EL ETIQUETADO CE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en
idioma castelisno, pudiendo llevar inscripciones en ofros idiomss siempre gque no
aparezcan en forma destacada y contener la siguiente informacion, segln el numeral
8.1 de la NTP £11.002:2014 (revisada el 2019):

- nombre dal producto;

- grado de calidad: 1

- tamsano, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razon sccial o marca del productor, envasador o vendedor o importador;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Estsblecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien:
Denominacién técnica:
Unidad de medida:
Descripcion general:

MANZANA WINTER

MANZANA WINTER DE PRIMERA CALIDAD

KILOGRAMO

La piel de Is fruts es amarilla y puede tener zonas con un tonc rosade estrizdo La
cavidad pedicular es ancha y profunds y puede estsr cubierta por russet, un defecto
que se manifiesta = través de pequefas zonas mamronas, escamosas y sin brillo en la
superficie de la fruta

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

REQUISITOS
GENERALES

Los frutos contenidos en un mismo envase deben ser de la misma variedad y en ese
sentido uniformas en tamano, forma y coler. Las manzanas deben de estar:

— Enteras, sanas, quedsndo excluidos los productos que presenten podredumbre u
ofras alteraciones qgue los hagan impropios para el consumo.

- Limpias, es decir, practicamente exentas de materias extrafias visibles.

- Practicamente exentas de plagas, magulladuras profundas y pudricidn.

- Practicamente exentas de dafios causados por plagss.

- Exentas de un grade snormal de humedad exterior.

— Exentas de olores y sabores extrafos.

CATEGORIA
PRIMERA

En lz categoria primera estén inciuidos frutos de buena cslidad. En este caso, el
porcentsje de tolerancia es del 10%, es decir no debe sobrepssar el 10% (en su
ndmere o peso). de lo contraric pasa s estar incluido en la Categoria Segunda.

ENVASE! EMBALAJE

Los envases de la manzana Delicia categoria | deben ser de primer uso y garantizar la
proteccion del producto durante el transporte y almacensmiento; las frutas deben ser
gcondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladss y bien presentadas,
segln indics el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2018), ademas se
debe tomar en consideracion lo establecido en Is norma Codex CXC 44-1905 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS.

ROTULADO

E! rotulade de la manzana Delicia categoria |, ademés de cumplir con lo establecido en
la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentes
preenvasados. 8 Edicion y la norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL
PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTGS PREENVASADOS, debe inscribirse en
idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones en ofros idiomas siempre que no
aparezcan en forma destacada y contener ia siguiente informacidn, segdn el numeral
8.1dela NTP 011.002:2014 (revisada el 2018):

- nombre del producto;

- grado de cslidad: I

- tamario, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razén social © marca del productor, envasader ¢ vendedor o importador;

- ndmero de Autorizacién Sanitaris de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MARACUYA CATEGORIA |

Denominacién técnica : MARACUYA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general @ La maracuya (Passiflora edulls Sims) es la fruta obtenida de la familia
Passifioraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de
sU preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar enteras.

-~ Presentar una aparencia
fresca.

— Ser de consistencia firme.

— Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptas para
el consumo.

- Estar limpias y exentas de
cualquier materia  extrana
visible.

— Estar practicamente exentas de
plagas y dafios causados por

Reguisitos minimos ellas, gue afecten al aspecto
general del producto.

- Estar exentas de humedad
externa anormal, salvo la
condensacion consiguiente a su
remocion  de una camara

frigorifica. NTP-CODEX CXS 316:2019
-~ Estar NORMA PARA LAS FRUTAS
Slres yissabores extanos. | DE LA PASION. 1* Ediidn

— Estar dotadas de un
talic/pedinculo que debe llegar
hasta el primer nudo.

— Exentas de hundimientos.

- Exentas de grietas.

Grado de madurez Coloracién externa caracteristica

Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la
variedad.

Podran permitirse, sin embargo, los
Categoria siguientes defectos leves, siempre
y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad,
estado de conservacién y
presentacidn en el envase.

— Defectos leves de forma.
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CALIDAD

-~ Defectos leves de la corteza
como cicatrices. Estos defectos
no deben superar el 10 % de la
superficie total del fruto, y

- Defectos leves de coloracion.

En ningun caso los defectos deben
Categoria afectar a la pulpa del fruto.

Se tolera el 10 % en nimero o en
peso de las maracuyas que no
satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la
categoria |l de la norma de la
referencia.

Cédigo de
calibre Rango de peso (g)
NTP-CODEX CXS 316:2019

>139 NORMA PARA LAS FRUTAS
>128-139 DE LA PASION. 1% Edicién

>122-128
>106 - 122
>83 - 106
F 274-83

El 10 %, en ndmero o en peso, del
Tolerancias de calibre calibre inmediatamente inferior ylo
superior al indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por maracuya del
Homogeneidad mismo origen, variedad, calidad,
color y calibre. La parte visible del
contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Calibre (se determina por el
peso del fruto)

mjiojo|me|>»

Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de las maracuyas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica;, por ejemplo: Maracuya
categoria | - callbre por peso D.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

' Segin aniculo 10 del Regiamento ded Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de lnoculdad de los Aimentos, aprobado medante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 02 Pagina2de 3

Jirén Zorritos 1203 — Lima - Perd
T. (511) 615-7800
www.gob.pe/mtc


http://www.gob.pe/mtc

Ministerio

de Transportes Secretaria General ﬁm

y Comunicaciones

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
“Afio de la recuperacién y consolidacién de la economia peruana”

Los matenales utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papei o selios y adhesivos con indicacicnes comerciales, siempre y
cuando estén Impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico. seguin Indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cetrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades ce alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo Indicado en el numerat 13.28 de fa norma Codex
CXC 1-1969 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrda indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matenal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo Indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:
- nombre del alimento;
- categoria de calidad:
- calibre (codigo de calibre por peso);
- contenido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de la auterizacion sanitana;
— nombre y direccién del importador, de corresponder,
- Autorizacidén Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;

- identificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacidn.
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra Informacion que considere deba estar
eliquetada. La Informacién adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No apiica.
Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MELON CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica : MELON CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : Kilogramo

Descripcion general @ Melén fruto perteneciente a |la especie Cucumis melo, familia
Cucurbitaceae.
Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento primario de origen
vegetal'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar un desarrollo y condicidon que permita soportar el transporte, el
manejo y la llegada a su destino en estado satisfactorio, segin se indica en el numeral 5.1 de la
NTP 011.014:2015 (revisada el 2024).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Estar enteros bien
desarroflados.
- Ser de consistencia fime.
- Ser sanos interior y
exteriormente.
— Estar limpios, exentos de
cualquier materia extrafia.
— Estar exentos de plagas o de
Requisitos minimos dafios producidos por éstas,
incluyendo sefales de
enfermedades.
- LUibre de humedad extema
anormal.
- Estar exentos de olor anormal o
extrafno.
- Estar exentos de sabor anormal NTF.‘ 011.014:2015
o axtrafio: (revisada el 2024)
FRUTAS FRESCAS.

Esta categoria comprende a los | Melones. Requisitos. 27
melones que estan maduros y | Edicion

tienen una buena calidad interna
(pero no  estdn  demasiado
maduros. ni marchitos, nl suaves),
que estdn bien formados, bien
reticulados y libres de pudricion,
) libres de Insercién himeda Yy
Clasificacion escaldadura, libres de dafio
causades por liquidos en la cavidad
interna del fruto, suciedad, moho
superficial u otra enfermedad,
afidos u otros Insectos, cicatrices,
rajaduras, depresiones, y
raspaduras.

* Del Documento de In i6n Complementarta ded rubro Amentos y bebidas para consumo humano.
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CALIDAD
Con el fin de permitir variaciones
incidentales a la adecuada
clasificacién y al manejo de las
siguientes tolerancias, por conteo,
deben ser permitidas, excepto que
estas lolerancias no aplican a los
Tolerancia requerimientos relacionados a la
calidad. Se permitird hasta 8 % de
melones en cualquier lote que no
cumplan los requerimientos de este
grado, incluyendo entre 05% y
1% de melones afectados por
pudricién o moho.
Calidad interna (% de sdlidos | Buena calidad intema (mayor o
solubles) igual a 9 y menor de 11).
= NOAOR, - e T "% nTP 011.014:2015
Apacancia = Deniorviatics. e o W v
— Buena presencia de nervadura Melones. R 2
(Tipica de la variedad). i i Sipiskas:
Dafios por:
— Pudricién
— Insercién humeda
— Insolacién
— Liquidos en la cavidad de
la semilla
= Cuemadiras solsias Se tolera hasta el 8 % que incluye
_ eelartay entre el 0,5 y 1% de presencia de
pudnicién en el lote.
— Moho superficial u otra
enfermedad
— Afidos u otros insectos
— Presencia de cicatrices
— Presencia de zonas
hundidas
-~ Moretones y magulladuras
Reglamento de Inocuidad
Cumplie con lo: establecido. por el A;rgoalimentaﬂa, aprobado
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | oy o Recrato Supremo
Agaria — SENASA, autoridad | Ne' 004-2011-AG, y sus
n N modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
presentado, segln lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015 (revisada el 2024).

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, sequn Indica el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015 (revisada el

2024).

*  Segun anticulo 10 del Regiamento del Decrato Legisiativo N° 1062, Lay de Inoculdad de los Almentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que esltas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de fa norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, pedra indicar fas caracteristicas del
embalaje, tales como: materal y tipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones esiablecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015 (revisada el 2024). Debe indicar lo sigulente en idioma

espanol.

— nombre del alimerto;

— categoria de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia,

— nombre y direccion dei titular de ia autorizacidn sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de comresponder,

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaro de Alimentos
Agropecuarios,;

— dentificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— Instrucciones para el uso y conservacién.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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Secretarla General Oficina General

de Administracion

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien:
Denominacién técnica:
Unidad de madids:
Descripcién general:

MEMEBRILLO

MEMBRILLO DE PRIMERA CALIDAD

KILOGRAMO

La piel de Ia fruta es amarilla brillante de forma redonda y grande

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

REQUISITCS
GENERALES

Los frutos contenidos en un mismo envase deben ser de la misma variedad y en ese
sentido uniformes en tamarnio. formsa y color. Las manzanas deben de estar:

— Enteras, sanas, quadando excluidos los productos que presenten podredumbre u
ofras alteraciones que los hagan impropios para el consumo.

— Limpias, ez decir, practicamente exentas de materias extrafias visibles.

- Practicamente exentas de plagas, maguiladuras prefundas y pudricidn.

— Practicamente exentas de dafios causados por plagas.

— Exentss de un grado anormal de humedad exterior.

— Exentas de olores y saberes extrafos.

CATEGORIA
PRIMERA

En l2 categoria primera estén incluidos frutos de buens calidad. En este caso, el
porcentaje de tolerancis es del 10%, es decir no debe sobrepasar =l 10% {(en su
ndmerc o pese), de lo contrario pasa a estar incluido en la Categoria Segunda.

ENVASE/ EMBALAJE

Los envases del membrillo cstegoria | deben ser de primer uso y garantizar la
proteccién del producto durante el transporte y almacensmiento; las frutas deben ser
acondicionadas de ial manera que queden protegidas. ventiladas y bien presentadas,
segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisads el 2018), ademas se
debe tomar en consideracién lo establecido en Is norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGC DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS.

ROTULADC

El rotulado del membrillo categoria |, ademsas de cumplir con fo establecido en la NTP
209.035:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de slimentos preenvasados. 22
Edicién y la norms Codex CXS 1-1935 (2018} MORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en idioma
castellano. pudiendo llevar inscripciones en cfros idiomas siempre que no aparezcan £n
forma destacada y contener la siguiente informacidn, segdn el numeral 8.1 de la NTP
011.002:2014 (revisads el 2018):

- nombre del producto;

- grado de calidad: I

- tamanio, en milimeatros;

- contenido neto;

- nombre ¢ razén sccisl o marca del productor, envasader ¢ vendedor ¢ importador;

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric
emifida por el SENASA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
Denominacidn técnica | NARANJA DEL GRUPQO BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general | Frulos de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus
sinensis {L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido culdadosamente recolectado y haber aicanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulacién asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, seqdn indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

— Enteras.

— Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u ofras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

— Practicamente exentas de
magubladuras ylo amplias
cicatrizaciones por corles en la
cascara.

— Practicamente exentas de plagas.

— Exentas de danos causados por
plagas y enfermedades gue afecten la
puipa.

— Exentas de dafios considerabies ylo

Apariencia alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

— Practicamente exentas de danos
causados’ por quemaduras de sol,

heladas y/o bajas temperaturas. NTP 011.023:2024
— Limpias, practicamente exentas de | CITRICOS. CEMOOG dulces.
materias extrafias visibles. Requisitos, 3% Edicién

— Exentas de humedad extema
anormal, salve la condensacién
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

— Exentas de olores ylo sabores
extrafios,

— Exentas de toda sefial de desecacion
© deshidratacién.

Se admite una tolerancia total del 10 %,
en numero o en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
y categoria pero que se ajusten a los de la
Tolerancia respecto a 1a | catengoria II. Dentro de este porcentaje,

apariencia no mas de 2 % (la quinta parte) podr ser
de categoria inferior.
Se admite hasta 2% de fruta con
pudricion.
Versién 05 Paginaide s
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Coloracién

coloreadas. el color ll la|

variedad predomina sobre el color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el
10 % del drea superficial.

No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de ia fruta.

Contenido de jugo {con
relacion al peso 1otal e fruto)

Minimo 33 %

Tolerancia respecto a
granulacién

Se aceptard hasta un 5% de frula
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el didmetro ecuatorial,
se observa esta condicion (granulacion)
en un drea cuyo didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la fruta.

Madurez

“Brix

Minimo 8,0 *Brix

Acidez

Minimo 0.5 %
Maximo 1.7 %

Indice de madurez
("BrivAcdez)

Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No més del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar
bien coloreadas.

Podran  permiticse, sin embargo, los

siguientes  defeclos leves, siempre y

cuando no afecten de forma importante el

aspecto general del producto, su calidad,

estado de conservacion y presentacion en

el envase.

- Defectos leves de forma.

— Defectos ieves de la piel producidos
durante la formacién y desarrofio del
fruto, como los causacos por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas
por Thrips), creasing y quemaduras.
Asl como los dafos provecados por
4caros y queresas, por la presencia
de fumagina y otros agentes.

— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios ocasionados
por la manipulacion. entre otros.

— Defectos leves en la cascara
causados por aplicaciones fofiares.

En ningln caso los defectos deben
afeciar la pulpa del fruto.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3* Edicion
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Tolerancias de Defectos

Defectos leves

{ dafios
Ak Si afecta el color del fruto, el area
- fas acumulada no debe exceder de 100 mm?.
Resta en algo la apanencia del fruto. En
= Botniysy Thiipe conjunto < 100 mm?,
- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?*,
En 10 frutos tomados al azar no mas de
- Queresas 10 queresas. Y no debe haber mas de

5 gueresas en un fruto.

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El 4rea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: <50 mm?*

- Oleocelosis

Que en forma individual o agregada no
supere 100 mm?.

- Quemadura de sol

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta
— Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Callbre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Calg 62 65
T " Cal 8 64 68
Calibres  segin el Cal7 67 71
didmetro (ecuatorial) Cal6 70 74
Cals 73 78
Cal4 a4 82
Cal 3 81 86
Cal2 84 90
Cal1 87 A mas

Tolerancia respecto al

Se admitird para la categoria, y para
cualquier modo de presentacidn, un 10 %
en nimero 0 en peso de citricos que se

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3* Edicién

tamano ajusten al calibre inmediatamente inferior
o superior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.
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El contenidc de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre. y que
presenten un mismo grado de madurez
La parte visible det contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademdas. para la categoria | se
exige la homogeneidad de coloracion. NTP 011.023:2024
i sebyroad Y CITRICOS. Citricos dulces.
pr Los citricos podran peesentarse alineados | Requisitos. 3° Edicion
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en ablerto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segun el diametro
de los frutos, debe ser necesario gue fa
diferencia maxima de diametro entre ellos
comespenda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.

Regiamento de Inoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de ia naranja Valencia categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Naranja
Valencia categoria |, calibre Cat 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtn indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el intenior del envase deben ser nuevos, estar limplos y
ser de.un maternal que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que fa impresién o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nueve, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extranas, segln indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2024,

Precisién 2: La entidad debera indicar en fas bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar fas caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materlales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que &l producto sea embalado, debera Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya verificado que estas
caracterfsticas aseguren [a pluralidad de postores.

' Seqon anticuld 10 del Regiamento ded Decreto Legisiativo N® 1062 Ley de Inoculdad de 103 Almentos. sprobado medante
Decreto Suprema N° 034.2008-AG.

Versién 05 Paginad4 de 5

Jirén Zorritos 1203 — Lima - Perd
T. (511) 615-7800
www.gob.pe/mtc


http://www.gob.pe/mtc

Ministerio

de Transportes Secretaria General ﬁm
y Comunicaciones ' Admin strac

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
“Afio de la recuperacién y consolidacién de la economia peruana”

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo Indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del alimento (especie) y la variedad;

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y fratamiento poscosecha),

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder,

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos

Agropecuarnos;
— identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— Instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien | NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |
Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : Frutes de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus
sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado. de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulacion asl como
llegar en condiclones satisfactorias al lugar de destino, seqin indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

— Enteras.

— Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan improplas
para el consumo.

— Practicamente exentas de magulladuras
ylo amplias cicatrizaciones por cortes
en la cascara.

— Practicamente exentas de plagas.

— Exentas de danos causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.

— Exentas de dafos considerables y/o

Apariencia alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.
— Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol, | NTP 011.023:2924
heladas y/o bajas temperaturas. CITRICOS. ~Citricos
— Limpias, pricticamente exentas de | dulces. Requisitos. 3°
materias extrafas visibles. Edicion

— Exentas de humedad externa anormal,
salve la condensacion consiguiente a
su remocion de una camara frigorifica.

— Exentas de olores y/o sabores extrafos.

— Exentas de toda senal de desecacién o
deshidratacién.

Se admite una tolerancia total del 10 %, en
numero ¢ en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
Tolerancia respecto a la | categoria pero que se ajusten a los de la
apariencia cateogoria 1l. Dentro de este porcentaje, no
mas de 2 % (la quinta parte) podra ser de
categoria inferior.

Se admite hasta 2 % de fruta con pudricion.
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Color

Secretaria General

Blen coloreadas: el color ploo de la

variedad predomina sobre el color verde, el
cual en conjunto no puede exceder el 10 %
del area superficial.

No estd permitide el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacidn al peso total del fruto)

Minimo 33 %

Tolerancia respecto a
granulacién

Se aceptarda hasta un 5% de fruta
granulada.

Se. considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el didmetro ecuatorial, se
observa esta condicidn (granulacién) en un
area cuyo didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la fruta.

Madurez

“Brix

Minimo 8,0 “Brix

Acidez

Minimo 0,5 %
Maximo 1,7 %

Indice de madurez
("BrixAcidez)

Minimo 6.5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y ser
de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de |a
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podran pemitirse. sin embargo, los

siguientes defectos leves, siempre y

cuando no afecten de forma importante el

aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacidon en
el envase:

— Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la piel producidos
durante la formacién y desarrolio del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips). creasing y quemaduras. Asf
como los dafios provocados por acaros
y queresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.

— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafics ocasionados
por la manipulacién, entre otros.

- Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.

En ninglin caso los defectos deben afectar
la pulpa del fruto.

NTP
CITRICOS.
dulces. Requisitos. 3*
Edicién

011.023:2024
Citricos
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Toleranclas de Defectos

Defectos leves

| [ dafios

BT e Si afecta el color del fruto, el drea
acumulada no debe exceder de 100 mm?,
Resta en algo la apariencia del fruto. En

— Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?.

— Fumagina En conjunto menos de 25 mm®.
En 10 frutos tomados al azar no mas de 10

— Queresas queresas. Y no debe haber mas de

5 queresas en un frutc.

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El drea acumulada no debe exceder de;
Claras: < 100 mm?
Oscuras. < 50 mm?

— Oleccelosis

Que en forma Individual o agregada no
supere 100 mm?.

— Quemadura de sol

— Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta
~ Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin [ NTP 011.023:2024
alteraciones de color dentro del creasing. | CITRICOS. Citricos
dulces. Requisites. 37
Diametro en mm Edicién
Calibre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Calg 62 65
B Cal8 64 68
Qahbros segun el Cal7 67 7
didmetro (ecuatorial) Cal6 70 74
Cal 5 73 78
Cal4 77 82
Cal3 81 86
Cal 2 84 90
Calt 87 A mias
Se admitird para la categorfa, y para
cualquier modo de presentacién, un 10 %
Tolerancia respecto al | en nimero o en peso de cltricos que se
tamafio ajusten al calibre inmediatamente inferior o
superior al mencionado en el envase o en
los documentos de transporte.
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El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categorfa, calbre y que
presenten un mismo grado de madurez. La
parte visible del contenido del envase o lote
debe ser representativa del conjunto.
Ademas, para la categoria | se exige la

homogeneidad de coloracién. NTP 011.023:2024

CITRICOS. Cltricos
dulces. Requisitos. 3*
Edicién

Homogeneidad y

presantacin Los citricos podran presentarse alineados

en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
carrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segln el diametro de
los frutos, debe ser necesarno que la
diferencia maxima de didmetro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de la
escaia de calibrado,

Reglamento de Inoculdad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el Servicic
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.
autoridad nacional competente’.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Washington Navel
categoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio:
Naranja Washington Nave! categoria |, calibre Cal 5.

2,2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un maternal que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven Indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutes se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extranas, segun indica el numeral 9.3 de la
NTP 011.023:2024.

Precisiéon 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de fos productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado gue estas

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del allmento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuikdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatonas, ademds de las disposiciones establecidas en el
numerat 9 de fa NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— nombre del alimento (especie) y la vanedad,

- caracteristicas comerciales (categorfa, calibre y tratamiento poscosechal,

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de fa autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del impartador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- Identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de,

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra Informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA |

Denominacién técnica | PALTA FUERTE CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general  © La palta es un fruto proveniente de [a especie Persea americana Mill,
de la familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares. Asimismo, debe
haber alcanzade una fase de desarrolio fisioldgico que asegure la finalizacién del proceso de
maduracion (madurez de consumo). El desarrollo y condicidn de las paltas deben ser tales que
les permitan soportar el transporte y la manipulacién, y Hegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segln indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019.

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

- Estar enteras.

- Estar sanas, deben exclulrse
los productos afectados por
podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para sl
consumo humano.

- Estar limpias y exentas de
cualquier materia  extrafia
visible.

- Estar practicamente exentas de
plagas gue afecten al aspecto
general del producto.

— Estar practicamente exentas de
danos causados por plagas.

- Estar exentas de humedad

i Wi M NTP 011.0182019 PALTA
el condensacion consigulente a su 11.018:

BagissosTAENmON Fncdion (e UL eAtera| Reruisie. 6% Ediian
frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor
ylo sabores extrafios.

- Estar exentas de danos
causados por bajas y/o altas
temperaturas.

- Tener un pedinculo de longitud
no superior a 10 mm, cortado
limpiamente. Sin embargo, su
ausencia no se considera
defecto, siempre y cuando el
lugar de Insercién el
pedinculo esté seco e intacto.

Las palitas maduras no deben tener
sabor amargo.
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El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
tnicamente por paltas del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad y calibre.
La parte visible del contenido del
envase debe ser representativa de
todo el contenido.

Las paltas deben ser de buena
calidad. Deben ser de aspecto
caracteristico de la variedad.

Puede permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves.
siempre y cuando no afecten el
aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacién y
presentacién en el envase!

— Defectos leves de forma y

coloracién, y

Caegorta — Defectos leves de la cascara
(suberosidad, lenticelas ya
sanadas) y quemaduras
producidas por el sol, la
superficie lotal afectada no
debe superar 4 cm?.

En ningun caso los defectos deben
afectar la pulpa del fruto. NTP 011.018:2019 PALTA
Requisitos. 6% Edicion

Cuando haya pedinculo puede
presentar danos leves.

El 10 % en nimero o peso, de las
paltas que no satisfagan los
requisitos de esta categorfa, pero
satisfagan los de la Categoria Il, o
excepcionalmente. que no superen
las tolerancias establecidas para
esta ultima.

Tolerancias sobre danos y defectos menores

Los vaiores se expresan en porcentaje de unidades defectucsas én numero

Tolerancias de calidad por
su aspecto externo

Manchas Maximo 10 %

Decoloracidn Maximo 10 %

Rameado, rozadura o

raspado Méximo 10 %

Dafios por insectos

(que no invelucre ka condicion

del fruto, afectandolo solo Méximo 10 %

superficiaimente en la piel)

Desdrdenes fisiologicos

(8u causa no se debe a dafios Maximo 10 %

mecanicos o fitopatdgenos)

Cambio de color Maximo 10 %

Herida cicatrizada Maximo 10 %
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Contaminantes
menores: fumagina, cal, Maximo 10 %
pintura blanca
Subtotal de  defectos
LSS Maximo 10 %
Tolerancias sobre dafos y defectos mayores
Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en nimero
Ausencia de pedunculo
(se considera defectd grave
cuando afecta ia piel en forma Maximo 1 %
de herida)
Maguliadura o Maximo 1 %

29 i NTP 011.018:2019 PALTA
Dafios por heladas Maximo 1 % Requisitos. 6* Edicion
Quemadura de sol Maximo 1 %

Pudricion Maximo 1 %
Herida ablerta Maximo 1 %
Contaminantes
mayores: excrelas de Maximo 0 %
aves
Subtotal de  defectos
mayores Maximo 2 %
Total de defectos
e Maximo 10 %
Cédigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781 - 1220
6 576-780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamafio) 4 256-313
16 227 -274
CXS 197-1995 (2013) NORMA
18 203 -243 PARA EL AGUACATE
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
El 10% en peso de las paltas
que comrrespondan al calibre
Tolerancias de callbre inmediatamente superior o inferior
al indicado en el envase.
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Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto: Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
medificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Serviclo Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la palta fuerte categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Paita fuerte
categorfa | calibre 18.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomandoe en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que gquede debidamente protegido.

Los materiales utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio extemo o interno al producto. Se permite el uso de
matenales, en particular papel o sellos, con Indicaciones comerciales; siempre y cuando estén
Impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segln el numeral 82 de la
NTP 011.018:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene. ventifacion y resistencla
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacién apropiados de las paitas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, seqdn indica el numeral 82.1 de la
NTP 011.018:2019.

Precisién 2: La entidad deberad indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embaiaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseflo y materiales de embalaje deben ser Inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
preteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
pemmitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si ia entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre gue se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeratl 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademdas de las disposiciones estabiecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.018:2019. Debe Incicar lo sigulente en idioma espafol:

- el nombre del alimento;
- Ia categorfa de calidad del producto;

- contenido neto,
' Segun aticulo 10 del Regiamento del Decreto Legisiativa N” 1062, Ley de Inocuidsd de los Almentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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pafs de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitana,

nombre y direccién del importador, de corresponder,

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropacuarios.

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de,

Instrucclones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases olra Informacién que considere deba estar
etiquetada. La Informacién adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : PAPAYA CATEGORIA |
Denominacién técnica : PAPAYA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general @ Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la familia
Caricaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber aicanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz de
soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segln
Indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente
por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido. segun lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Estar enteras.

- Estar sanas y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para ef consumo.

— Estar limpias y practicamente exentas
de cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de
ptagas que afecten al aspecto general
del producto.

— Estar practicamente exentas de dafos
causados por plagas.

Requisitos minimos —~ Estar exentas de humedad externa
anormal, salve {a condensacion
consigulente a su remocién de una
camara frigorifica.

- Estar exentas de cualguler olor yo | XS 183-1993 (2011)
sabor extrafios: NORMA PARA LA PAPAYA

- Ser de consistencia firme.

— Tener un aspecto fresco.

— Estar exentas de dafios causados por
bajas ylo altas temperaturas.

— Cuando tengan pedinculo, su longitud
no debe ser supenora 1cm.

Las papayas de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracteristicas de la
variedad y/o tipo comercial. Podran
permitirse, sin embargo, los sigulentes
Clasificacidn defectos leves, siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producto,
su calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase:

— Defectos leves de forma.
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CALIDAD

- Defectos leves de la piel (como
magulladuras mecdnicas, quemaduras
de sol ylo manchas de latex), la

Clasificacién superficie total afectada no debera

superar el 10 %.

En ningin casc los defectos deberan
afectar a la pulpa del fruto.

El 10 %, en numero o en peso, de las
papayas que no satisfagan los requisitos
de esta categoria pero satisfagan los de

fa Categoria Il o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta tltima.

Calibre Peso (g)
A 200 - 300

Tolerancia de Calidad

301 - 400 CXS 1831993  (2011)
401 - 500 NORMA PARA LA PAPAYA

501 - 600
601 - 700
701 - 800
801 -1100
1101 -1500
| 1501 - 2000
J 22001

La tolerancia en el calibre sera el 10 %,
en nimero o en peso, de las papayas que
cormrespondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de Calibre | superior y/o inferior al indicado en el
envase, con un peso minimo de 190 g
para las papayas envasadas en fa
categoria del calibre mas pequeno.

Calibre

IIO(MmMDOD|O|®

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG. y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad deberad precisar en las bases el calibre de la papaya categoria |
requerido. de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica: por ejemplo: Papaya
categoria |, calibre G.

2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado tomando en consideracién lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL

' Segun ariculo 10 del Regiamento de! Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Almentos, sprobado mediante
Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracleristicas de calidad, higiene. ventitacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacidn, el transporte y fa conservacion apropiados de las
papayas, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extranfos, segun indica el
numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase. tales come: material y tipe de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
pemitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si fa entidad requiere gue el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
las unidades de envases por embaiaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas cel
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores:

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenito de Inocukdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus meodificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de fa norma Codex CXS 183-1983 (2011). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

- nombre del alimento;

- categorfa de calidad del producto;

~- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién def titular de fa autorizacién sanitaria,

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

- Identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de,

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La Informacién adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Proecision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien | PERA CATEGORIA |
Denominacién técnica : PERA CATEGORIA |

Unidad de medida
Descripcion general

: Kilogramo

. La pera es el fruto de las variedades obtenidas de la especie Pyrus
communis L. o los hibridos de esta especie con otras especies, en
estado fresco. Es una fruta de pulpa camosa y suculenta.

Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento primario de ongen

vegetal'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

Las peras destinadas al consumo en fresco deben ser lisas, lustrosas, de sabor acidulo, algo
azucarado, y deben ser caracteristicas de la variedad. Asimismo, el desarrollo y condicién de las
peras debe ser tal que permita soportar el transporte y la manipufacién y llegar en condiciones
satisfactorias al lugar de destino, segun lo indicado en el numeral 4.1 de la NTP 011.004:2024.

El alimento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Requisitos minimos

A reserva de las disposiciones
especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, las peras deben:

- Estar enteras;
- presentarse frescas, con un grado de

madurez tal que les permita soportar
su manipuleo, transporie y
conservacion, sin por ello afectar su
calidad, sabor y aroma tipicos;

- estar sapas; se excluyen peras

afectadas por pudricion o deterioro de
forma que las haga no aptas para
consumo,

- tener el pedunculo situado en la

extremidad superior del fruto intacto,
firme y cortado a ras del fruto. La fruta
debe haber sido culdadosamente
cosechada a mano y con el grado de
maduracién adecuado para su
comercializacion;

- limpias, practicamente libres de

cualquier materia extrana visible,

— tener el color tipico del cultivar,
— estar exentas de sintomas de

deshidratacién;

— tener |la pulpa suculenta y camosa.

No debera ser cremosa;

- tener la forma tipica del cultivar;
- estar practicamente libres de plagas,
- estar libres de dafos causados por

plagas que afecten la pulpa;

— estar libres de humedad anormal

exterma; y

- estar libres de cualquier sabor u olor

extrano.

NTP 011.004:2024 FRUTAS
FRESCAS. Peras. Requisitos.
3* Edicién

* Del Documenio de Informacién Complementaria ded rubro Amentos y bebidas para consumo humano.
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- Las peras categoria primera deben
ser de buena calidad y deben
presentar las caracteristicas de
forma, desarrollo y color que sean
propias de la variedad a la que
pertenezcan.

- La pulpa no debe haber sufrido
deterioro.

— No obstante, siempre que no se vean
afectados su aspecto general ni su
calidad, conservacion y presentacion
en el envase, algunos frutos podran
presentar defectos leves tales como:
— ligero defecto en la forma,

- ligero defecto en su desarrolio,
- ligero defecto en su coloracion,

Grado de calidad — manchas rugosas muy ligeras,

- ligeros defectos en la piel que no
se extiendan mds de:

- 2 cm de longitud para detectos
de elongacidn en la forma,

- hasta 2 cm? de area total para
otros  defectos, <con Ia
excepcioh de costras (Venturia
pina. y V. Inaequalis) los
cuales no deben extenderse
mas de 0,25 cm? de area en
S oLy NTP 011.004:2024 FRUTAS
axcedan { cmtendrea . | FRESCAS. Peras. Requisitos.

- El pedinculo puede estar ligeramente 3* Edicion
danado.

- Las peras no deben ser pétreas.

Se permite una tolerancia total del 10 %
en ndmero 0 en peso de peras que no
cumptan los requisitos de esta categoria
pero que cumplan con los requisitos de
fa categoria i, segin la norma de la
referencia.

Dentro de esta tolerancia del 10 %, no
mas del 1 % en total pueden consistir de
preductos que no cumplan con les
requisitos de calidad de la categoria Il ni
cen los requisitos minimos o productos
afectados por descomposicidn.

Calibre Minimo 110 g

Tolerancia de calidad

Cuando las peras se encuentren
empacadas en filas y capas. con el fin
de asequrar la uniformidad en el calibre,
el rango de tamafio de los productos en
Uniformidad en el | al mismo empaque no debe exceder de

calibre

Rango (g) Diferencia de peso (q)
101-200 35
201-250 50
> 250 80
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Maximo, el 10 % en nimero o0 en peso
de peras que no cumplan con los
requisitos con relacién a su tamafo
Tolerancia de calibre | (calibre).

Esta tolerancia no incluye productos con

10 g 0 mas por debajo del peso minimo. NTP 011.004:2024 FRUTAS

El contenido de cada envase debe ser F:%ESQAS. Peras. Requisitos.
uniforme y contener solo peras del | 3% Edicion

mismo origen, variedad y calidad
Homogeneidad Corherci).

La parte visible del contenido del
empague, o© lote, debe  ser
representativa de todo el contenido.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el |, imentaria,  aprobado

Serviclo  Naclonal de  Sanidad
- : mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG, y sus

competents?. modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utllizados en el envasado deben estar limpios y ser de calidad alimentaria tal que evite
cualquier dafo externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta
o pegamento no toxico, sequn lo indicado en el numeral 7.2 de la NTP 011.004:2024.

Precisiéon 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademds, podra Indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embaiaje cuando se requlera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafnos y
permitir un etiquetado correcto. segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

*  Segun ariculo 10 del Reglamento del Dacreto Legisiativo N° 1062, Lay de Inocuidad de los Almentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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— nombre del alimento;

— categorfa de calidad del producto;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia,

— nombre y direccién dei titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de comresponder,

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— ldentificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— Instrucciones para ei uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar

etiquetada. La Informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien: PINA GOLDEN
Denominscidn técnica: PINA GCLDEN DE PRIMERA CALIDAD
Unidad de madida: KILOGRAMO

Descripcién general: La Pifia golden es una fruta obtenida de Ananas comosus L. de la familia
Bromeliaceae. La pulpa es de color amarillo brillante, firme, jugoso y dulce.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

REQUISITOS Las pifias deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grade
GENERALES spropiado de dessrrolic y madurez, de conformidad con los criterics peculiares de la
variedad y/o tipo comercizl y la zonas en que se producen; el desarrollo y condicion de
las pifias deberdn ser tales que les permitan soportar el fransporte y la manipulacion; ¥
llegar en estado satisfactoric af lugar de destino.

Su produccidn/procesamiento primario debe haber contemplado lo estsblecido en la
“Guia de Buenas Practicas Agricolas” del SENASA ({sprcbado con R.D. N® 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA), las Normas Codex: "CAC/RCP 1-1882. Principios Genersles de
Higiene de los Alimentos” (Adoptado en 1988. Enmienda 1999. Revisiones 1887 y
2003) y "CAC/RCP 53-2003. Coddigo de Précticas de Higiene para las Frutas y
Hortalizas Frescas” (Adoptado en 2003. Revisade en 2010). Asimismo deberd
presentar lo siguiente:

CALIDAD
- Sanidad y aspecio Cumplr con lo indicado en el numeral
2.1, 22y 4.1 de ta norma CODEX,
estos dltimos segun ¢l grado de calidad CODEX STAN 182-1953
de Pifia Cayena a adquirir NORMA DEL:&?EX PARA LA
- Tamaho Cumplir con o indicado en of numeral 3 8 Tiendo
y 4.1 de la norma CODEX, sagin el il colffbindh a0
calibre de Pina Cayena a adquir
INOCUIDAD
- Criterio microbicidgico | Cumpli integramente con fa totalidad | NTS N 07 1-MINSATIGESA-V.01
de Jos criterios microbiciogioos ‘Norma Sanitarka que e<tablece los
establecidos para el Grupo XIV.1 “‘L’;ﬁ;"‘x‘*’m :a'}:ab‘:”
Frutas y hontalizas frascas (sin ningin Srcacicads y- "“““‘”dad
iratasvento) hursana™ (R 1 N* 591-2008MINSA)
CATEGORIA En |z categoria primera estén incluidos frutos de buena calidad. En este caso, el
FRIMERA porcantaje de tolerancis es del 10%, es decir no debe sobrepasar 2l 10% (en su

ndmere o peso), de lo contrario pasa a estar incluido en la Categoria Segunda.

ENVASE/ EMBALAJE La Fifs Golden debera ser envasada tomande en consideracion lo establecido en las
Normmas Codex: "CAC/RCP 1-1988. Principics Generales de Higiene de los Alimentos".
{Adoptado en 1988. Enmienda 1998. Revisiones 1887 y 2003). "CAC/RCP 53-2003.
Cédigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas” (Adoptado en
2003. Revisado en 2010) y Cddige Internacionat de Practicas Recomendado para el
Envasado y Transporte de Frutas y Hortaslizas Frescas” (Enmienda 2004), de tal
manera que el preducto quede debidamente protegido.

Los envases deberan y satisfacer lss caracteristicas de higiene, veniilacién y
resistencia necesarias para ssegurar Iz manipulscién, el transporte y la conservacion
apropiada de las pifias, y deberén estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.
Podran ser cajss. bandejas, cajones u otros, del mismo tamanio, que cumplan con los
requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas correspondientes (por
ejemplo: “NTP 251.122 ENVASE Y EMBALAJE. Embslsje de Madera pars frutas.
Requisitos”, etc.}

ROTULADC Los envases, o bien los documentos que acomparian el envio, ademss de los requisitos
aplicables especificados en la "NTP 208.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado”,
deberan indicar, en idioma espafiol, pudiendo Hevar ademés inscripciones en otro
idioma siempre que no aparezca en forma mas destacada, lo siguiente:

- El nombre del producto

- Nombre de la variedad, cuitivar o tipc comercial

- El grado de calidad

- Calibre

- Codigo de color, cuando corresponda.

- Peso neto, en kilogramos

- Nombre y domicilio legal del productor. envassdor, distribuidor, importador o vendedor
- El paiz de origen

Para la impresidn de estos rétulos en el envase, debera utilizarse tinta indeleble de uso
glimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo-
nimero de Autorizacién Sanitaris de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
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FICHA TECNICA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - PLATANO DE LA ISLA

Denominacion técnica - PLATANO DE LA ISLA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion General - El pldtano de Ia isla perteneciente a la familia

de las Muséceas, es una fruta tropical de piel
gruesa y pulpa camosa y tonalidad amarillenta
o ligeramente naranja y cuando estd maduro
tiene un sabor dulce.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

Caracteristicas Fisico - Organolépticas

Forma: Tienen forma oblonga, alargada y algo curvada.

Tamaiio y peso: Los platanos pueden llegar a pesar unos 200 gramos o mds cada
unidad. Posee una longitud minima de 14.0 ¢cm y un groso minimo
de 2.7cm.

Color: La cascara puede ser de color amarillo verdoso, amarillo, amarillo-

rojizo, en tanto la pulpa tiene color anaranjado por el betacaroteno y
algunas vitaminas del grupo B.

Sabor: Este platano tiene sabor dulce, intenso y perfumado.

Requisitos minimos de calidad

El platano de la isla de acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspecto se clasificara en las
siguientes categorias:

a) Categoria “Extra”.

b) Categoria Primera.

¢} Categoria Segunda.

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria
y las tolerancias permitidas, los platanos de la isla deberan:

Estar enteros (tomando el dedo de la mano del platano como referencia. Para definir el
tamaiio o el calibre, en el caso de las manos, el dedo medio en la hilera exterior de la mano
y para los racimos, el dedo junto a la seccion de corte de la mano, en 1a hilera exterior del
racimo);

Ser de consistencia firme;

Estar sanos, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para el consumo;

Estar limpios y exentos de cualquier materia extrana visible;

Estar exentos de magulladuras;

Estar exentos de dafios causados por plagas;

Estar intacto, sin estar doblados ni dafiados por hongos o desecados;

Estar sin pistilos;

Estar exentos de malformaciones o curvaturas anormales de los dedos;

Estar exentos de dafios causados por bajas temperaturas;

Estar exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica ¥ los bananos (platanos) envasados en atmosfera
modificada;

Estar exentos de cualquier olor y/o sabor extrafos.

Ademas, las manos y los racimos deberan incluir lo siguiente:
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+ Una porcion suficiente de cuello de color normal, sano y exento de contaminacién por
hongos;
+ Un cuello de corte limpio, no achaflanado o rasgado, y sin fragmentos de peduinculo.

Grados de calidad :
Los platanos de la isla se clasifican en tres categorias, segun se definen a continuacion:

a) Categoria “Extra”: Los platanos de la isla de esta categoria deberdan ser de calidad
superior y caracteristica de la variedad y/o tipo comercial. Los dedos de los bananos
{plétanos) no deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves. siempre v
cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

b) Categoria Primera: Los platanos de la isla de esta categoria deberan ser de buena calidad

y caracteristicos de la variedad. Podrdn permitirse, sin embargo, los siguientes defectos

leves, siempre y cuando no afecten al aspecto general del producto, su calidad, estado de

conservacion y presentacion en el envase:

» Efectos leves de forma y color;

o Defectos leves de la cascara debidos rozaduras y otros defectos superficiales que no
superen 2 cm? de la superficie tofal.

En ningln caso los defectos deberan afectar a la pulpa del fruto.

c) Categoria Segunda: Esta categoria comprende los platanos de la isla que no pueden
clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen los requisitos minimos de calidad.
Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando los bananos (platanos)
conserven sus caracteristicas esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de
conservacion y presentacion:

« Defectos de forma y color, siempre y cuando el producto mantenga las caracteristicas
normales del platano de la isla;

» Defectos de la cascara debidos a raspaduras, costras, rozaduras, manchas u otros
defectos superficiales que no superen 4 cm?® de |a superficie total.

En ninguin caso los defectos deberan afectar a la pulpa del fruto.

Requisitos de sanidad, aspectos y tolerancias respectivas para el platano de la isla
En cada presentacion se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no
satisfagan los requisitos de la categoria indicada.

Tolerancia

Categoria

Calidad

Tamano

Extra

5%, en numero o en peso, de piatanos de [a isla que no
satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria Primera o,
excepcionalmente, que no superen las tolerancias
establecidas para esta tltima

Primera

10%, en numero o en peso, de platanos de 1a isla que
no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria Segunda o,
excepcionalmenie, que no superen las tolerancias
establecidas para esta titima

Segunda

10%, en numero ¢ en peso, de platanos de 13 isla que
no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, con excepcion de los frutos
afectados por podredumbre, imperfecciones notables, o
cualquier ofro tipo de deterioro que haga que no sean

Para todas las
categorias, 10%, en
ndmero o en peso, de
los platanos de laisla
que no satisfagan los
requisitos relativos al
tamano, pero gue
entren en la categoria
inmediatamente
superior y/o inferior a
las indicadas en la
clasificacion por
tamanio.
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[ | aplos para el consumo humano [

Requisitos microbiologicos (expresados en ufc/g)

Los platanos de la isla sin germen deberan cumplir con los requisitos microbioldgicos

siguientes:
Agente 5 Limite por g.
microbiano Categoria Clase n Cc m ™M
Escherichia coll 5 3 5 2 102 10°
Salmonelia sp. 10 2 5 0 Ausencia/25 g ——

n: Es el nimero de unidades de muestra que deben ser examinados de un lote de alimentos,
para satisfacer los requerimientos de un plan de muestreo particular

m: Es un criterio microbiologico, el cual, en un plan de muestreo de dos clases separa buena
calidad de calidad defectuosa; o0 en otro plan de muesireo de tres clases, separa buena
calidad de calidad marginalmente aceptable. En general "“m" presenta un nivel aceptable y
valores sobre el mismo que son marginalmente aceptables o inaceptables.

M: Es un criterio microbiologico. que en un plan de muestreo de tres clases, separa calidad
marginaimente aceptable de calidad defectuosa. Valores mayores a “M" son inaceptables.

c: Es el numero maximo permitido de unidades de muestra defectuosa. Cuando se encuentra
cantidades mayores de este nimero el lote es rechazado.

Contaminantes
Para las tres categorias de la pera de agua se debera tener en cuenta lo siguiente:

a) Metales Pesados: La pera de agua debera cumplir con los niveles maximos para metales
pesados establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.
Plomo (Pb): Nivel Maximo (NM) 0.1 ma/kg

b) Residuos de plaguicidas: La pera de agua debera cumplir con los niveles maximos para
residuos de plaguicidas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

Clorpirifos: Limite Maximo de Residuo (LMR} 1.0 mg/kg
Clorpirifos-metilo: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.3 ma/kg
Cipermetrin: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.1 mg/kg
Diazinon: Limite Maximo de Residuo (LMR} 0.1 ma/kg
Dicofol: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.1 ma/kg
Dimetoato: Limite Maximo de Residuo {LMR} 0.5 mg/kg
Endosulfan : Limite Maximo de Residuo (LMR) 5.0 ma/kg
Etion: Limite Maximo de Residuo (LMR) 5.0 mg/kg
Fenitrotion Limite Maximo de Residuo (LMR) 1.0 ma/kg
Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 1.0 mg/kg
Paration; Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

Paration-metilo:

Limite Maximo de Residuo (LMR} 5.0 ma/kg

Forato: Limite Maximo de Residuo {LMR} 0.1 mg/kg
Fosalona: Limite Maximo de Residuo (LMR) 2.0 ma/kg
Quintoceno: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.02 mg/kg
CERTIFICACION
Obligatoria
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

Denominacién téenica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . UNIDAD

Descripcion general @ El pldtano es la fruta obtenida de |a especie Musa Spp (AAA), de fa
familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

— Estar enteros (tomando el dedo como
referencia).

— Estar sanos. deben excluirse los
productos afectados de podredumbre
o deterioro que hagan que no sean
aptos para ef consumo.

— Estar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extrana visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas gue afecten al aspecto general
del producto.

— Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

— Estar exenlos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consigulente a su remocién de una
camara frigorifica y los plétanos
envasados en atmédsfera modificada.

- Estar exentos de cualquier olor yfo
sabor extrafio. NTP-CODEX CXS 205:2019

Reguisitos minimos — Ser de consistencia firme. NORMA PARA EL BANANO

~ Estar exentos de dafios causados por | (PLATANG). 1* Edicién
bajas temperaturas.

— Estar practicamente exentos de
magulfaduras.

— Estar exentos de malformaciones o
curvaturas ancrmales de los dedos.

— Estar sin pistilos.

— Tener el pedinculo intacto, sin estar
doblados ni danados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
Inclulr lo siguiente:

— Una porclén suficiente de cuello de
color normal, sano y exento de
contaminacién por hongos; y-

- un cuello de corte limpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedunculo.
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CALIDAD

De conformidad con las caracteristicas
i i peculiares de la variedad.
Calibre Longitud minima: 14,0 cm

Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10 %, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al callbre, pero que entren en la
categoria inmediatamente superior o
Inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categoria deben ser
de calidad superior y caracieristicas de la
variedad y/o tipo comercial. Los dedos de
fos platanos no deben tener defectos,
salvo defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1* Edicién

de conservacién y presentacion ea el
envase.

El 5%, en nimero o en peso. de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria | o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Gltima.

El contenidc de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
uUnicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte visible
del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Tolerancias de calidad

Homogeneidad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecide por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases si desea que los platanos sean entregados
en manos, racimos o gajos, o por unidad (dedos).
2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal
manera que el producto quede debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los materiales utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafic extemo o Interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particutar papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o eliquetados con tinta o pegamento no toxico, segln Indica el

' Segun atticulo 10 del Reglaments del Decreto Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de jos Alimentos, sprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar [a manipulacin, el transporte y la conservacién apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. segin indica el
numerat 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracleristicas dei envase, tales como: material y tipo de cefrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plufalidad de posteres.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. Ei
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en ias bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas det
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus meodificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma esparnol:

- nombre del alimento:

- nombre de fa variedad o tipo comercial (facultativo).

— categoria;

- comenido neto,

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitana;

- nombre y direcciin del importador, de corresponder,;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios:

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La infermacién adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien:
Denominacidn técnica:
Unidad de medids:
Descripcion general:

TAMARINDO PULPA

TAMARINDO PULPA

KILOGRAMO

Producto uniforme y homogéneo obtenido por la desintegracion y tamizado de
los Tamarindo sanos, maduros y limpios, perteneciente a la familia del
FAMILIA Fabaceae, Conocido como el tamirindus indica.

2. CARACTERIST

ICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

CARACTERISITICAS
ORGANCLEPTCIAS

» Color uniforme caracteristico de la fruta

+ Sabor caracteristico sin indicios de fermentacion u oxidacion

+» No debe presentar material extrafio

+ Aroma caracteristico

= Producto 100% natural sin conservantes ni sabores ariificiales.

ENVASE! EMBALAJE

Bolsa de polietileno en presentacion de 1000g. Coextruccion siete capas de
polipropileno y polietilenos de baja densidad especialmente formulado para
aplicacion de empaque de alimentos

ROTULADC

El rotulado de los envases de la pulpa de tamarindo deberan cumplir con lo
indicado en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de
alimentos preenvasados. 8* Edicion y las disposiciones especificadas en el
numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1983 (2011):

- nombre del producto

- categoria;

- peso neto;

- nombre y direccion del comercializador, envasador, productor. otro;

- pais de origen (para productos de importacion);

- calibre (codigo de calibre o0 peso medio en gramos);

- fecha de envasado; - nimero de lote (facultativo);

- numere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento

Primario emitida por el SENASA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del blen : SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida
Descripcion general

: Kilogramoe

: Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad, fa
parte intemna de la corteza y la pulpa (porcién comestible) son carnosas
y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso o paiido ia
segunda. de sabor dulce, con gran ndmero de semillas negras o café
oscuro, perteneciente a la familia de las Cucurbitdceas. del género y

especie Citrullus vulgans.

Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento primario de origen

vegetal'.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe estar Intacto, limpio, exento de cualquler materia extrana visible, practicamente
libre de plagas y enfermedades, libre de dano causado por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, libre de humedad externa anormal, firme y suficientemente maduro, exento de
coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un desarrollo y
condicién que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado
satisfactorio; aquellos frutos que presenten pudricidn o deterloro seran excluidos, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Clasificacion

Esta categoria comprende las sandias que no
califican para su inclusidn en la categoria extra,
pero que cumplen ks requisitos minimos
especificados en la presente Ficha Técnica.

Las sandias de esta categoria podran presentar
ciertos defectos, siempre y cuando las sandias
conserven sus caracteristicas esenciales de
calidad, estado de conservacién y presentacion:

- Defectos en forma.

- Ligeros defectos en el color de la cascara,
una coloracién palida de la sandfa que ha
estado en contacto con el suelo durante el
pericdo de crecimiento no es considerado
como un defecto.

— Grietas superficiales cicatrizadas..

- Defectos en la cascara debido al roce o ia
manipulacion.

— Leves magulladuras o moretones.

Tolerancia de Calidad

Se permite una tolerancia total del 10 %, en
nimero o en peso, de sandias que no cumplan
con los requerimientos de esta categoria ni los
requisitos minimos. Dentro de esta tolerancia.
no mas de 2% de producios afectados por
pudricién.

NTP  011.017:2015
(revisada el 2024)
FRUTAS FRESCAS.
Sandias. Requisitos.
2® Edicidn

' Del Documento de informacion Complementaria del fubro Alimentos y bebidas para consumo humano.
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El tamafic es determinado por el peso de la
sandia por unidad.

Para asegurar la uniformidad en el tamano, el
rango de tamafo del producto en el mismo | NTP  011.017:2015
empague no debe exceder 2 kg 0 3.5 kg, sl la | (revisada el  2024)
unidad menos pesada excede los 6 Kg. FRUTAS FRESCAS.

) Sandias. Requisitos.
La uniformidad ‘en peso no es obligatoria en | oa Ehician

aquelias sandias que se transportan a granei.

Es permitido una tolerancia total de
Tolerancla de tamano | 10 %, en nimero o en peso, de sandia gue no
cumpian los requisitos de calibre.

Tamafio

Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el Servicio lnowl?ad "
Nacional de Sanidad Agroalimentaria,
INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad nacional aprobado  mediante
competente? Decreto Supremo
> N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Precisién 1: Ninguna.
2.2 Envase

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
presentado; los requisitos de los envases deben ser los Indicados en ia norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 9.1.1 y 912 de la
NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales gue no causen alteraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartén corrugado o de otro material adecuado que
re(na las condiciones de higiene, limpieza, ventilacién y resistencia a la humedad, maniputacion
y transporte, de medo que garantice una adecuada conservacion del producto. segin indica el
numeral 8.1.4 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente
por frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empaque debe ser representativa del conjunto, segin lo indicado en el numeral 9.1.3 de la
NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

Precisiéon 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

*  Segun aniculo 10 del Regiamento del Decréto Legislativa N° 1062, Ley de noculdad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034.-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseqguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etlquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafnol.

— nombre del alimento y fa variedad,

— categoria de calidad def producto;

— procedencia;

— contenido neto,

— pais de origen o lugar de procedencia,

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria,

- nombre y direccién del importador, de corresponder,

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarnos;

— ilentificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir préferentemente antes de,

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd Indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
Ne aplica.

Precisioén 6: No aplica.
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7. REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS.
En cumplimiento con la siguiente normativa:

R.D. N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA “Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene.”

Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS

Decreto Supremo N° 004-2011-AG,” Reglamento de inocuidad Agroalimentaria”

NTS N° 071-MINSA/DIGESAV.01 “Norma sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, aprobado por R.M. N° 591-2008/MINSA.

Normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS

ALIMENTOS y CXC 44- 1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano” (R.M. N° 591-2008/MINSA)

CXS 183-1993 (2011) NORMA PARA LA PAPAYA

CODEX STAN 182-1993 NORMA DEL CODEX PARA LA PINA. Revision 1999,
Enmienda 2005

NTP—CODEX CXS 205:2019 NORMA PARA EL BANANO (PLATANO). 12 Edicion

NTP 011.023:2014 CITRICOS. Mandarinas, tangelos, naranjas y toronjas. Requisitos. 22
Edicion

NTP 011.014:2015 FRUTAS FRESCAS. Melones. Requisitos. 22 Edicion

NTP-CODEX CXS 316:2019 NORMA PARA LAS FRUTAS DE LA PASION. 12 Edicién

NTP 011.010:2020 MANGO. Mango fresco. Requisitos. 32 Edicion

NTP 011.011:1975 (revisada el 2019) FRUTAS FRESCAS. Fresas. Requisitos. 12 Edicién
NTP 011.650:2012 (revisada el 2018) FRUTAS FRESCAS. Durazno o melocotoén.
Requisitos. 12 Edicién

NTP 011.017:2015 FRUTAS FRESCAS. Sandias. Requisitos. 22 Edicién

NTP 011.004:2014 (revisada el 2019) FRUTAS FRESCAS. Peras. Requisitos. 22 Edicion
NTP 011.018:2019 PALTA. Requisitos. 62 Edicion

NTP 012:502:2021 ARANDANO. Buenas Practicas Agricolas

NTP 125.015:2023 FRUTAS AMAZONICAS. Cocona. Requisitos. 12 Edicion

8. ACONDICIONAMIENTO, MONTAJE O INSTALACION.
No corresponde.

9. GARANTIA COMERCIAL.

La garantia sera no menor a doce (12) meses contados a partir de emitida la conformidad e incluira
los gastos que inferiran vicios ocultos.

La garantia cubrira defectos de fabricacién, por fallas ajenas al uso normal o habitual del sistema
y sus componentes, aquellos no detectables al momento que se otorgé la conformidad.

La reposicion e instalacion del bien no debera ser mayor a dos (2) dias calendarios.

10. MUESTRAS
No corresponde.

11. PRESTACIONES ACCESORIAS.
No corresponde.
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12. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
e Tener Registro Unico de Contribuyente habilitado
¢ Tener Cdédigo de Cuenta Interbancario registrado y vinculado a su RUC
¢ Tener Registro Nacional de Proveedores. (se excluye en el caso que el valor de bien sea menor

oiguala 1 UIT)

Oficina General
de Administracion

o Tener experiencia en 02 ventas similares, acreditable con copia simple de (i) contratos u
o6rdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con
constancia de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacién en el
mismo comprobante de pago!, o comprobante de retencion electronico emitido por SUNAT por

la retencion del IGV.

13. PLAZO Y LUGAR DE LA PRESTACION

a. Plazo

La entrega y suministro del bien se realizara en un plazo maximo de hasta 365 dias calendario,
contados a partir del dia siguiente de notificada la orden de compra, en doce (12) entregas
periddicas, de acuerdo al siguiente detalle.

REQUERIMIENTO 2026

Unid Total
FRUTAS de
Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes| Mes

Med | 9| 2| 3| 4| 5| 6| 7| 8| 9|10/ 11| 12
ARANDANOS DE PRIMERA 6 | 18
CALIDAD KG 12| 16| 12| 16| 16| 12| 20| 12| 16| 12 168
COCONADE PRIMERA 3| 3
CALIDAD KG 3| 6| 3| 6| 6| 3| 9| 3| 6| 3| =54
DURAZNO CATEGORIA | KG 6| 30| 18| 30| 18| 30| 30| 18| 42| 18| 30| 18| 288
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 18| 36| 34| 38| 34| 38| 38| 34| 42| 34| 38| 34| 418
GRANADILLA CATEGORIA | KG 6| 12| 12| 16| 12| 16| 16| 12| 20| 12| 16| 12 162
MANDARINASATSUMA 10| s
CATEGORIA | KG 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15 165
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 10| 24| 12| 24| 12| 24| 24| 12| 36| 12| 24| 12| 226
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 2| 4| 3| 4| 3| 4| 4| 3| 5| 3| 4| 3 42
MANZANAWINTER (AL PESO) KG 4 10| 12| 16| 12| 16| 16| 12| 20| 12| 16| 12 158
MARACUYA CATEGORIA | KG 3| 13| 9| 12| 9| 12| 12| 9| 15| 9| 12| 9 124
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 5| 11| 15| 18| 15| 18| 18| 15| 21| 15| 18| 15 184
MEMBRILLO (AL PESO) KG 2| 4| 3| 4| 3| 4| 4| 3| 5| 3| 4| 3 42
NARANJAVALENCIA 18| sa
CATEGORIA | KG 45| 60| 45| 60| 60| 45| 75| 45| 60| 45| 612
NARANJAWASHINGTON
NAVEL CATEGORIA | KG 10| 10| 20| 10| 10| 10| 10| 20| 20| 10| 10| 10| 120
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3| 12| 8| 11| 8| 11| 11| 8| 14| 8| 11| 8 113
PAPAYA CATEGORIA | KG | 12| 24| 20| 24| 20| 24| 24| 20| 28| 20| 24| 20| 260
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 8| 20| 12| 16| 12| 16| 16| 12| 20| 12| 16| 12 172
PINA GOLD (AL PESO) KG 10| 32| 26| 32| 26| 32| 32| 26| 38| 26| 32| 26| 338
PLATANO DE ISLA UNID | 40| 120| 130| 150| 130| 150| 150| 130| 170| 130| 150| 130| 1580
PLATANO DE SEDA ORGANICO| UNID | 60 | 120| 120| 150| 120| 150| 150| 120| 180| 120| 150| 120| 1560
PULPA NATURAL DE KG 1 1 1| 2| 1| 2| 2| 1| 3| 1| 2| 1 18

El solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser considerado como
una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Es valido el sello colocado por el cliente

del postor (sea utilizando el término “cancelado” o “pagado”).

Jirén Zorritos 1203 — Lima - Peru
T.(511) 615-7800
www.gob.pe/mtc



http://www.gob.pe/mtc

Lon _ | Ministerio
‘ Y PERU | de Transportes
y Comunicaciones

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
“Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

Oficina General
de Administracion

TAMARINDO CONGELADA

SANDIA CALIDAD PRIMERA KG

10| 10| 10| 20| 10| 20| 20| 10| 20| 10| 20| 10| 170
Entregas Detallada (Por semana)
MES 1
Unidde
FRUTAS i - Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 6 6
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 3 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 6 6
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 18 18
GRANADILLA CATEGORIA | KG 6 6
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 10 10
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 10 10
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 2 2
MANZANAWINTER (AL PESO) KG 4 4
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 5 5
MEMBRILLO (AL PESO) KG 2 2
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 18 18
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 10 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 3
PAPAYA CATEGORIA | KG 12 12
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 8 8
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 10
PLATANO DE ISLA UNID 40 40
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 60 60
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 10 10

Fecha de entrega:
Sem 1: del 26 al 30 de enero
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MES 2
Unidde
FRUTAS Med SEM1 SEM 2 SEM 3 Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 6 6 18
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 6 12 12 30
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 15 6 15 36
GRANADILLA CATEGORIA | KG 3 6 3 12
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 0 5 0 5
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 12 0 12 24
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 2 1 4
MANZANAWINTER (AL PESO) KG 3 4 3 10
MARACUYA CATEGORIA | KG 5 3 5 13
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 5 0 6 11
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 2 1 4
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 17 20 17 54
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 4 4 4 12
PAPAYA CATEGORIA | KG 8 8 24
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 6 6 20
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 12 10 32
PLATANO DE ISLA UNID 40 40 40 120
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 40 40 40 120
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 0 0 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 10 0 10

Fecha de entrega:
Sem 1:02 al 06 de febrero

Sem 2: del 09 al 13 de Febrero
Sem 3: del 16 al 20 de Febrero
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MES 3
Unidde
FRUTAS Med SEM1 SEM 2 SEM 3 Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 4 12
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 0 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 3 12 3 18
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 15 4 15 34
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 12
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 0 12 0 12
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 3
MANZANAWINTER (AL PESO) KG 4 4 4 12
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 9
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 6 3 6 15
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 3
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 45
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 8
PAPAYA CATEGORIA | KG 10 10 20
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 12
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 10 26
PLATANO DE ISLA UNID 50 30 50 130
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 40 40 40 120
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10

Fecha de entrega:
Sem 1:16 al 20 de Marzo.
Sem 2:23 al 27 de Marzo.

Sem 3: 30 de Marzo al 01 de abril.
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MES 4
FRUTAS Unidde Total
Med SEM1| SEM2 SEM 3 SEM 4
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 3 0 3 0 6
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 12 3 12 3 30
DURAZNO CATEGORIA | KG 15 4 15 38
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 4 4 4 16
GRANADILLA CATEGORIA | KG 0 5 5 5 15
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 12 0 12 0 24
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 1 1 1 1 4
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 4 4 4 4 16
MANZANAWINTER (AL PESO) KG 3 3 3 3 12
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 6 3 6 18
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 1 1 1 1 4
MEMBRILLO (AL PESO) KG 15 15 15 15 60
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 0 0 10 0 10
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 3 3 2 3 11
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 4 10 0 10 24
PAPAYA CATEGORIA | KG 4 4 4 4 16
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 6 10 6 10 32
PINA GOLD (AL PESO) KG 20 50 30 50 150
PLATANO DE ISLA UNID 30 40 40 40 150
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 1 1 0 0 2
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 1 0 2
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10 20

Fecha de entrega:
Sem 1: 6 al 10 de Abril

Sem 2:13 al 17 de Abril.
Sem 3: 20 al 24 de Abril.
Sem 4: 27 al 30 de Abril
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MES 5
Unidde
FRUTAS Med SEM 1 SEM 2 SEM 3 Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 12
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 3 12 3 18
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 15 4 15 34
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 12
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 0 12 0 12
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 3
MANZANAWINTER (AL PESO) KG 4 4 4 12
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 9
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 6 3 6 15
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 3
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 45
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 3 8
PAPAYA CATEGORIA | KG 10 0 10 20
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 12
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 6 10 26
PLATANO DE ISLA UNID 50 30 50 130
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 40 40 40 120
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10

Fecha de entrega:

Sem 1:4al 8 de Mayo.
Sem 2: 18 al 22 de Mayo.
Sem 3: 25 al 29 de Mayo.
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MES 6
FRUTAS Unidde Total
Med SEM1 SEM 2 SEM3 SEM4
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG a 4 4 4 16
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 3 0 3 0 6
DURAZNO CATEGORIA | KG 12 3 12 3 30
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 4 15 4 15 38
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 4 16
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 0 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 12 0 12 0 24
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 1 4
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 4 16
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 3 12
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 3 6 3 6 18
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 1 4
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 15 60
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 3 2 3 11
PAPAYA CATEGORIA | KG 4 10 10 24
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 16
PINA GOLD (AL PESO) KG 6 10 10 32
PLATANO DE ISLA UNID 20 50 30 50 150
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 30 40 40 40 150
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 2
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 10 0 10 20

Fecha de entrega:
Sem 1:1al5 deJunio.

Sem 2:8al 12 de Junio.

Sem 3: 15 al 19 de Junio.
Sem 4: 22 al 26 de Junio.
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MES 7
FRUTAS Unidde Total
Med SEM 1 SEM 2 SEM 3 SEM 4
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 4 4 16
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 3 0 6
DURAZNO CATEGORIA | KG 12 3 12 3 30
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 4 15 4 15 38
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 16
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 0 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 12 0 12 0 24
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 1 4
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 4 16
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 3 12
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 3 6 3 6 18
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 1 4
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 15 60
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 3 11
PAPAYA CATEGORIA | KG 4 10 10 24
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 16
PINA GOLD (AL PESO) KG 6 10 10 32
PLATANO DE ISLA UNID 20 50 30 50 150
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 30 40 40 40 150
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 1 0 0 2
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10 20

Fecha de entrega:

Sem 1:30 de junio al 3 de Julio
Sem 2: 6 al 10 de julio

Sem 3:13al 17 de Julio.

Sem 4: 20 al 24 de Julio.
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MES 8
Unidde

FRUTAS Med SEM1 SEM 2 SEM3 Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 4 1
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 0 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 3 12 3 18
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 15 4 15 34
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 12
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 0 12 0 12
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 3
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 12
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 9
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 6 3 6 15
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 3
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 45
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 3 8
PAPAYA CATEGORIA | KG 10 0 10 20
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 12
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 6 10 26
PLATANO DE ISLA UNID 50 30 50 130
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 40 40 40 120
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10

Fecha de entrega:

Sem 1:9 al 14 de Agosto
Sem 2:17 al 21 de Agosto
Sem 3: 24 al 28 de Agosto.
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MES 9
FRUTAS Unidde Total
Med SEM1| SEM2 SEM 3 SEM 4 SEM 5
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG a 4 4 4 4 20
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 3 0 3 0 3 9
DURAZNO CATEGORIA | KG 12 3 12 3 12 42
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 4 15 4 15 4 42
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 4 20
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 0 5 5 5 0 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 12 0 12 0 12 36
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 1 1 5
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 4 4 20
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 3 3 15
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 3 6 3 6 3 21
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 1 1 5
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 15 15 75
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 0 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 3 14
PAPAYA CATEGORIA | KG 4 10 0 10 4 28
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 4 4 20
PINA GOLD (AL PESO) KG 6 10 6 10 6 38
PLATANO DE ISLA UNID 20 50 30 50 20 170
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 30 40 40 40 30 180
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 1 0 0 1 3
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10 0 20

Fecha de entrega:
Sem 1:01 al 04 de Septiembre.

Sem 2:7 al 11 de Septiembre.
Sem 3:14 al 18 de Septiembre.
Sem 4:21 al 25 de Septiembre.
Sem 5: 28 de Sep. al 2 de Octubre.
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MES 10
Unidde
FRUTAS Med SEM1 SEM 2 SEM3 Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 4 1
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 0 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 3 12 3 18
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 15 4 15 34
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 12
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 0 12 0 12
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 3
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 12
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 9
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 6 3 6 15
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 3
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 45
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 3 8
PAPAYA CATEGORIA | KG 10 0 10 20
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 12
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 6 10 26
PLATANO DE ISLA UNID 50 30 50 130
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 40 40 40 120
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10

Fecha de entrega:
Sem 1:5 al9 de Octubre.

Sem 2:19 al 23 de Octubre.
Sem 3:26 al 30 de Octubre.

Jirén Zorritos 1203 — Lima - Perd
T.(511) 615-7800
www.gob.pe/mtc


http://www.gob.pe/mtc

Lox _ | Ministerio
‘ y PERU | de Transportes
y Comunicaciones

Oficina General
de Administracion

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
“Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

MES 11
FRUTAS Unidde Total
Med SEM 1 SEM 2 SEM 3 SEM 4
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 4 4 16
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 0 6
DURAZNO CATEGORIA | KG 12 3 12 3 30
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 4 15 4 15 38
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 16
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 0 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 12 0 12 0 24
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 1 4
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 4 16
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 3 12
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 3 6 3 6 18
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 1 4
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 15 60
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 3 2 3 11
PAPAYA CATEGORIA | KG 4 10 0 10 24
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 4 16
PINA GOLD (AL PESO) KG 6 10 6 10 32
PLATANO DE ISLA UNID 20 50 30 50 150
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 30 40 40 40 150
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 2
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 10 0 10 20

Fecha de entrega:
Sem1:2 al 6 de Noviembre.

Sem 2:9 al 13 de Noviembre.
Sem 3:16 al 20 de Noviembre

Sem 4:23 al 27 de Noviembre.
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MES 12
Unidde
FRUTAS Med SEM1 SEM 2 SEM3 Total
ARANDANOS DE PRIMERA CALIDAD KG 4 4 4 1
COCONA DE PRIMERA CALIDAD KG 0 3 0 3
DURAZNO CATEGORIA | KG 3 12 3 18
FRESA CALIDAD PRIMERA KG 15 4 15 34
GRANADILLA CATEGORIA | KG 4 4 4 12
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 5 5 5 15
MANGO KEITT CATEGORIA | KG 0 12 0 12
MANZANA DE AGUA (AL PESO) KG 1 1 1 3
MANZANA WINTER (AL PESO) KG 4 4 4 12
MARACUYA CATEGORIA | KG 3 3 3 9
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 6 3 6 15
MEMBRILLO (AL PESO) KG 1 1 1 3
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 15 15 15 45
NARANJA WASHINGTON NAVEL
CATEGORIA | KG 0 10 0 10
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3 2 3 8
PAPAYA CATEGORIA | KG 10 0 10 20
PERA CATEGORIA PRIMERA KG 4 4 4 12
PINA GOLD (AL PESO) KG 10 6 10 26
PLATANO DE ISLA UNID 50 30 50 130
PLATANO DE SEDA ORGANICO UNID 40 40 40 120
PULPANATURAL DE TAMARINDO
CONGELADA KG 1 0 0 1
SANDIA CALIDAD PRIMERA KG 0 10 0 10

Fecha de entrega:

Sem 1:30 de Nov. al 4 de diciembre.
Sem 2:7 al 11 de Diciembre

Sem 3: 14 al 18 de Diciembre

Nota: Las cantidades estan sujetas a posibles variaciones de acuerdo alas necesidades del area usuaria
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b. Lugar de prestacion
Los bienes deberan ser entregados con guia de remision en el Centro Educativo Inicial del
MTC, direccién Calle De la Ciencia N° 205 — San Borja, en el siguiente horario:

MANANA
HORARIO

8:00 AM—-9:00 AM

Nota: El horario se Coordinara con el area usaria segun la necesidad del insumo.

CONFORMIDAD

La conformidad sera otorgada por la Oficina General de Gestion de Recursos Humanos, previo
visto bueno de la Directora del Centro de Educacién Inicial — CEl, quien verificara el cumplimiento
de las presentes especificaciones técnicas.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar NO MAYOR AL
30% DEL PLAZO DEL ENTREGABLE CORRESPONDIENTE, DEPENDIENDO DE LA
COMPLEJIDAD O SOFISTICACION DE LAS SUBSANACIONES A REALIZAR. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD
CONTRATANTE puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones
pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento
del plazo para subsanar sin considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad contratante
para efectuar las revisiones y notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con
las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no
efectla la recepcion o no otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse
como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de
atraso, o en su defecto dar inicio al procedimiento de resolucion contractual conforme a lo
estipulado en el punto 18 de los términos de referencia.

FORMAY CONDICIONES DE PAGO

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en
soles, en doce (12) armadas en periodos mensuales, luego de la recepcién formal y completa de
la documentacién correspondiente, segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-
2025-EF.

Para efectos de pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debera
contar con la siguiente documentacion:

Copia de orden de compra (incluye Requerimiento).
Carta CCI.

Comprobante de pago

Copia de la guia de remision

Otros de ser el caso

RESPONSABILIDAD DEL PROVEEDOR

Es preciso mencionar que el proveedor es el responsable directo y absoluto de las prestaciones
que realizara, debiendo responder por la ejecucion de la prestacion.
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PENALIDAD POR MORA

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto

del contrato, LA ENTIDAD CONTRATANTE le aplica automaticamente una penalidad por mora

por cada dia de atraso, de acuerdo con la siguiente formula:
0.10 x monto

Penalidad Diaria =

F x plazo
Donde: F =0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.

Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,

cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como

justificado por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales

ni costos directos de ningun tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de
la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N°
009-2025-EF

OTROS TIPOS DE PENALIDAD
No corresponde.

19. RESOLUCION DE CONTRATO POR INCUMPLIMIENTO

20.

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del
articulo 68 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes
supuestos:

Por acumulacién del monto maximo de la penalidad por mora o por el monto maximo para otras
penalidades, en la ejecucion de la prestacion a su cargo.

Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacién del contrato.

Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible al contratista.

Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso fortuito o
fuerza mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la continuacién del
contrato.

Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion y antisoborno.

Por la presentacién de documentacion falsa o inexacta durante la ejecucion contractual.

Por la presentacion con informacién inexacta o falsa de la Declaracién Jurada de
Prohibicion Incompatibili a que se hace referencia en la Ley de prevencion y
mitigacion del conflicto de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico.
También puede resolverse de forma total o parcial del contrato menor por mutuo acuerdo
entre las partes, previa opinion del area usuaria. Esta disposicion solo podra aplicarse para
las contrataciones de servicios técnicos, profesionales y/o especializados realizados por
personas naturales (locadores de servicios).

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES proceden
de acuerdo a lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

SANCIONES.
La presente contratacién se sujeta a lo establecido en el Titulo VI de la Ley General de

Contrataciones Publicas Ley ° 32069 referido al régimen de infracciones y sanciones.
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ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcion de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ninguin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal,
de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor
de la entidad contratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias
pendientes de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o
proveedores de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la contratacion,
actores del proceso de contratacion? y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la
finalidad de obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar
las medidas técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se
practiquen los actos previamente sefalados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcién o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucion contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato3. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario
de los catélogos electronicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catalogos Electrénicos de Acuerdo Marco*. En ninguin caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera
lugar®.

APLICACION SUPLEATORIA

En todo lo no previsto en la presente contratacion se aplicara de manera supletoria la Ley
General de Contrataciones Publicas su Reglamento; demas normas generales y especificas
que resulten aplicables y el Cédigo Civil, siempre que no se contradiga con las disposiciones
establecidas en los Términos de Referencia.

MEDIDAS DE SEGURIDAD EN LA PRESTACION DEL SERVICIO.
No corresponde.

2 Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

3Literal d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

4 Literal d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

5 Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
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SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes sobre la validez, nulidad, interpretacion, ejecucion,
terminacién o eficacia de los contratos menores se resuelven mediante conciliacién, conforme
lo dispuesto en el numeral 81.3 del articulo 81 de la Ley.

RESPONSABILIDAD DE VICIOS OCULTOS

El plazo de responsabilidad de vicios ocultos, materia de la presente contratacion, tendra un
plazo de un (01) afio, contado a partir de emitida la conformidad.

PROPIEDAD INTELECTUAL

El Ministerio de Transportes y Comunicaciones tendra todos los derechos de propiedad
intelectual (sin limitacion, patentes, derechos de autor, nombres comerciales y marcas
registradas respecto a los productos u otros materiales relacionados a la contratacion).

GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestion de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el
impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su
impacto durante la ejecucién contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

GARANTIAS

No corresponde.
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