CARACTERISTICAS

CARACTERISTICAS DEL BIEN ¥ CONDICIONES DE LA CONTRATACION

CANTIDAD

57 KG MANJAR BLANCO A GRANEL
20 MOLDE DE JAMONADA DE POLLO X 2 KG

| UNIDAD DE MEDID#

| KILos

CARACTERISTICAS

- JAMONADA DE POLLO MOLDE X 2 KG
Froducto camico procesado, cocido, elaborado con carmme de

DMor: caracteristico

& Color: rosado palido

&  Sabor: salado suave

&  Textura: blanda compacta

L] Fresentacidn: molde x 2 kg

] Envase: al vacio

& Vida il 1 meses

-] Almacenamiento; mantener refrigerado entre 0°C y 5°C

=  Salmonella: ausents
Listeria mongcvtooenss: ausents
CONSERVACION REFRIGERADO

- MANJAR BLANCO EM BALDES DE 19 KG
#  Dulce de leche obtenido por un prolongadoe proceso de
coccidn, el cual le confiere las caracteristicas tipicas de
consistencia pastosa, textura fina y homogénea, sabor y olor
dulce a leche, v color marrdn claro brillante.
& Dlor: dulce a leche, Color: mamdn claro brillante., Sabor:
dulce a leche, Textura: fina v homogénea
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¥  Presentacién: Balde (19kg)
# Envase: Balde de polietileno de alta densidad con precinto de
seguridad. Sellade herméticamente.
%  Vida Otil; 3 meses

Almacenamiento: Mantener en lugar fresco. Refrigerar después de
abrir el envase.

PRESENTACION

» BALDE X 15 KG manjar blanco
« MOLDE X 2 KG jamonada



