CARACTERISTICAS

El azucar blanco debe tener color blanco, sabor y olor caracteristico, no debe
contener materias extrafias tales como insectos, arena, tierra, bagacillo y otras

impurezas que constituyan un peligro para la salud humana, segun el numeral 4
de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda Técnica

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color blanco, sabor y olor
caracteristico

Polarizacion a 20 °C Minimo 99,50 °Z
Humedad Maximo 0,10% m/m
Cenizas conductimétricas Maximo 0,15% m/m
Color a 420 nm Maximo 350 Ul
Azucares reductores Maximo 0,10% m/m
(ss;;wn:nh;s) - Maximo 100 mg/kg
Turbidez 420 nm Maximo 280 Ul
Contaminantes

Didxido de Azufre (SO2) Maximo 10 mg/kg
Arsénico (As) Maximo 1,0 mgkg
Cobre (Cu) Maximo 1,5 mgkg
Plomo (Pb) Maximo 0,5 mgkg

NTP 207.002:2019 AZUCAR|
Azucar blanco directo.
Requisitos. 4* Edicién, y su
Corrigenta Técnica NTP
207.002:2019/CT 1:2020,
AZUCAR. Azucar blanco
directo. Requisitos.
CORRIGENDA TECNICA 1.1%
Edicion




