ANO 2026

CUADRO CONSOLIDADO DE REQUERIMIENTO

ITEM DENOMINACION UNIDAD DE CANTIDAD ANO | CANTIDAD ANO | CANTIDAD
MEDIDA 2026 2027 TOTAL
1 |CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA KLG 27 9 36
2 |DURAZNC CATEGORIA EXTRA KLG 108 36 144
3 |FRESA CALIDAD PRIMERA KLG 36 12 48
4  |GRANADILLA CATEGORIA I KLG 162 54 216
5  |MANDARINA SATSUMA CATEGORIA I KLG 189 63 252
6 |MARACUYA CATEGORIA EXTRA KLG 27 9 36
7 |MARANIJA VALENCIA CATEGORIA 1 KLG 189 63 252
8  |[PAPAYA CATEGORIA EXTRA KLG 270 20 360
9  |PLATANO DE SEDA CATEGORIA 1 UNIDAD 252 84 336
10 |SANDIA CATEGORIA EXTRA KLG 216 72 288
11 | TANGELO CATEGORIA | KLG 108 36 144
12 |UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA KLG 108 36 144
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. ~ANO DE LA ESPERANZA Y EL FORTALECIMIENTO DE LA DEMOCRACIA® T pRARS A
MEMORANDON° 087 .2026.GRA/GRS/GR-RSAC-D. = 2=
b e oL O i '
PARA + CPC. Maribel Jania Gutiérrez Mestas S A D A O 1!
Jefa de la Oficina de Administracion
Red de Salud Arequipa Caylloma 11 MAR 2026
ATENCION : SRTA. Ligia Helena Diaz Paredes R - s a— "
Responsable del Proceso de Logistica Ly 61 00e 08 'g{;Furmu'....tf:;
l
ASUNTO : Autorizacion para la adquisicion de ALIMENTOS FRESCOS
FRUTAS CON FICHA TECNICA, FTE FTO RECURSOS ORDI
2026. PROGRAMACION
PASE A: @@\ﬁ AN
REFERENCIA : Informe N°195- 2026-GRA/GRS/GR-RSAC-D-OPPDI-J, PARA. i"?rnef\fo Eﬁﬂ'N

(Doc. 9337236) (Exp. 5624621).

...................
.......................
......................

FECHA 0 Arequipa' 2026 ma__r‘_z?__:l_l- ..................................................

Feeha 170326 Firma.. % """"
Por medio del presente, y en atencion al documento de la referencia, emitido por
la Jefatura de la Oficina Planeamiento, Presupuesto y Desarrollo Institucional, donde solicita
autorizacion para la adquisicion de ALIMENTOS FRESCOS FRUTA CON FICHA TECNICA, con
fuente de financiamiento de RECURSOS ORDINARIOS 2026; esta Direccién Ejecutiva
AUTORIZA lo solicitado en el documento de la referencia, tomando en cuenta ademas el
Informe N°0079-2026-GRA/GRS/GR-RSAC-D-OPPDI-J-PP, para las especificaciones
técnicas, debiendo continuar con las acciones administrativas pertinentes e informar de
todo a este despacho.

! AD?":&NISTRACR’)N
| PASE A: uiﬁ‘:c&
| para. Covomienta \

Sin ofro en particular, cimplase de manera estricta.

\ Atentamente
Fecha: N[‘”b" Firma:.,....F.i.....
P e
02 O
EE i ) ) .
(252 = 5| EPChChikagp | SECpr- -~ = ARISTICA |
%5 = | 3| Concopia CC: Archivo Direccion Ejecutiva | i
#28 = | 2| Seadunta: Doc. Original 9337236 en (60) follos | 12 MAR 2026 |
i —  i_i| SGD Documento: &34 38 {7-en folios (01) ; |
i%'g f] SGD Expediente: 5624621 | [og e 23 | | |
£83 , 8| TOTAL, FOLIOS: SESENTA Y UNO (61) i Y e /A
2 a &
RED DE SALUD AREQUIPA CAYLLOMA T — e g 4 sl i
Direccidn  : Av. independencla con Paucarpata, Edificio Héroes Andnimos, bloque E N°600 interior N° 424 W IISTICA
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Babwl Areinaipd Coyridm.

“Afio de la esperanza y fortalecimiento de la democracia”™

INFORME N° 195 .2026-GRA/GRS/GR-RSAC-D-OPPDI-J.

PARA : Medico Evelyn Paola Choque Chavez
Directora Ejecutiva de ia Red de Salud Arequipa Caylloma

ASUNTO : Autorizacion para la adquisicion de ALIMENTOS FRESCOS FRUTAS CON
FICHA - FT. FTQ. Recursos Ordinarios

REFERENCIA : Informe N°079-2026-GRA/GRS/GR-RSAC-D-OPPDI-J-PP.
FECHA : Arequipa, 09 de marzo del 2026.

Es grato dirigirme a usted, para saludarle cordialmente y hacer de su conocimiento que se ha
recepcionado el documento de la referencia, que contiene la solicitud para la adquisicion de
ALIMENTOS FRESCOS FRUTAS CON FICHA con FTE. FTO. Recursos Ordinarios, para el afio
2026.

Motivo por fo cual, se solicita la autorizacién respectiva para continuar con los tramites
correspondientes para su ejecucion.

Sin otro particular, me despido de Usted.

Atentamente,
1 0 MAR 0%
N2E L
[\.\."II
Qs womis, Seavrd |
N E oA ina o @ p0r+ dogsbua 5
{o pESARROLC 6‘4'4’%0'&035' . 4,: .ﬂ.l.uf:mb.s Freete
FrulMMFFKO 9’0&10}9 o w
s e B
. ﬂ._!{d?/ié‘:- ) s
2026 oo FP
RBDCAall
C.c. Archivo.

Se adjunta; Doc N° 9336644 original en (39) folios
Nuevo Reg. Documento: 933 $23€  en (01) folio.
Nuevo Reg. Expediente: 5624621

Total folios: 60
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Hiéroes Andnir os, blogua £ AP E00 inianor
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GOBIERNO REGIONAL DE AREQUIPA

“DECENIO DE LA IGUALDAD DE OPORTUNIDADES PARA LAS MUJERES Y LOS HOMBRES®
“AfiO DE LA ESPERANZA Y €L FORTALECIMIENTO DE LA DEMOCRACIA”

INFORME N®_ O 391 _2026.GRA/GRS/GR-RSAC-D-OPPDI-J-PP. M Y R ENTE
PARA t Med. Ruperto Benjamin Dueilas Carpio !

Jefe de la Oficina de Planificacién, Presupuesto y Desarrollo Institucional

ASUNTO : Requerimiento de adquisicién de ALIMENTOS FRESCOS FRUTAS CON FICHA Fte. fFto.
Recursos Ordinarios. "ESBIERN?A'}}%% \ONmL E‘?x‘f&ﬁr:
Re E L5 UD AREQUIRS - E‘r‘,\‘ lr'__‘LBT
ATENCION : Direccién Ejecutiva - Autorizacién SECRET-TYV T
. n
REFERENCIA : Informe N° 103-2026-GR/GRS/GR-RSAC-D-OPPDI-J-SM 0y MAR 2625

FECHA : Arequipa, 09 de marzo del 2026, RE

“Fe ii.'ﬁ.....llf-fu'

Tengo el agrado de dirigirme a usted, para saludarlo cordialmente, y a la vez indiEarle que se ha
recepcionado los informes de requerimiento de las ares usuarias para la adquisicién de ALIMENTOS FRESCOS
FRUTAS CON FICHA, para el periodo 2026 y 2027.

De acuerdo con lo establecido en la Ley N° 32069 tey General de Contrataciones Publicas y su reglamento, fa
entidad debe asegurar que toda contratacién responda a una necesidad debidamente identificada y
programada en el Cuadro Multianual de Necesidades (CMN) y en la Programacién Multianual de Bienes,
servicios y obras (PMBSQ).

Asegurar la provisién oportuna de frutas frescas para el consumo del personal operativo, brigadas, equipos
de respuesta rapida, personal de guardia y actividades institucionales vinculadas a la continuidad de los
servicios de salud en los hogares protegidos de la Red de Salud Arequipa—Caylloma. La adquisicion
contribuye al bienestar nutricional del personal, favorece su rendimiento en actividades asistenciales y
operativas, y garantiza condiciones adecuadas para el cumplimiento de funciones esenciales orientadas a
la proteccion de la salud publica.

UNIDADDE  CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD

F.F. PROG META E.G. CODIGD DESCRIPCION MEDIDA 2026 2037 TOTAL
00 0131 0086 23.1 111 094100030407 E:?:AMBOLAC”EGO“[A KLG 27 9 36
00 0131 0086 23.11.11 094100030410 E;’T“R':ZNOCATEGOR[A KLG 108 36 144
00 0131 0086 23.11.11 094100030471 FRESA CALIDAD PRIMERA KLG 36 12 48
00 0131 0086 23.11.11 094100030477 ?RANAD'“AC”EGOR'A KLG 162 54 216
MANDARINA SATSUMA
?0 0131 0086 2.3.1 1,11 094100030418 CATEGORIA | KLG 189 63 252
00 0131 0086 23.11.11 094100030473 mﬁgcummﬁcoam KLG 27 9 36
NARANJA VALENCIA
00 0131 0085 231111 094100030426 Lareconin LG 189 63 252
00 0131 0086 23.11.11 094100030414 'E:?::AC”EGOR"“ LG 270 90 360
PLATANG DE SEDA
00 0131 0086 231111 094100030483 [riot”OF UNIDAD 252 84 136
00 0131 0086 23.11.11 094100030400 ii';ﬁ“”mom G 216 n 288
00 0131 0086 2.3.1 1.1 1 (94100030422 TANGELO CATEGORIA I KLG 108 36 144
00 0131 0086 23.11.11 094100030439 ‘EJ;;“REAL'ACATEGOR'A K6 108 36 144
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Por los fundamentos expuestos, se solicita se remita el presente informe a la Direccién Ejecutiva para su
Autorizacidn para procedes con la adquisicién de ALIMENTO FRESCOS FRUTAS CON FICHA en el marco de la
Ley N° 32069 y su reglamento a fin de asegurar la continuidad v eficiencia de Ias actividades institucionales.

Sin otro particular y agradeciendo la atencién que le brinde al presente, aprovecho la oportunidad para
reiterarle los sentimientos de mi especial consideracién y estima personal,

Atentamente,
Tontery
Nkt No, SE‘P{SE’“— [s] o "CQUIF‘A
SALuEL-A-NI:CIIJIPA LLOMA
" { e
..............-...f........ ve
Erika Salc 5 .G........ —
CUORDINADORA PROGRAMA,—; PUESTALES
Ce : Archivo
Se adjunta

SISGEDO Registro Documento : $3 7 bLyy
SISGEDO Registro Expediente : 5,

Folios : Cincuenta y uno {51)
Folios Totales : Cincuenta y nueve (59)

wwav.redperiferica. aqp.gob.pe

Av. Independencia con Paucarpata, Edific]
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REQUERIMIENTO BIENES
1. FINALDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

Garantizar la continuidad, calidad y suficiencia del servicio alimentario brindado a las personas usuarias de los
Hogares Protegidos de la Red de Salud Arequipa—Caylloma, mediante la contratacidn oportuna de alimentos secos
que permitan cubrir sus requerimientos nutricionales diarios, asegurando condiciones adecuadas de bienestar,
proteccién y soporte integral, conforme a las obligaciones institucionales v a la normativa vigente del sector salud.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO
Los alimentos frescos - frutas con ficha técnica aprobada son productos ahmenticios de consumo humano que, por
sus caracteristicas de conservacién, almacenamiento y manipulacién, no requieren refrigeracion y mantienen su
calidad durante periodos prolongados

3. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

3.1. CARACTERISTICAS DEL BIEN COMUN A CONTRATAR

DENOMINACION DEL BIEN SEGUN FICHA TECNICA UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA KLG 36
DURAZNO CATEGORIA EXTRA KLG 144
FRESA CALIDAD PRIMERA KLG 48
GRANADILLA CATEGORIA | KLG 216
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KLG 252
MARACUYA CATEGORIA EXTRA KLG 36
NARANJA VALENCIA CATEGORIA KLG 252
PAPAYA CATEGORIA EXTRA KLG 360
PLATANO DE SEDA CATEGORIA | UNIDAD 336
SANDIA CATEGORIA EXTRA KLG 288
TANGELQ CATEGORIA | KLG 144
UVA ITALIA CATEGOR(A EXTRA KLG 144

3.2, ESPECIFICACIONES TECNICAS SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL

. FICHA TECNICA
DENOMINACION DEL BIEN SEGUN FICHA TECNICA APROBADA
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA Sl
DURAZNO CATEGORI(A EXTRA sl
FRESA CALIDAD PRIMERA Sl
GRANADILLA CATEGORIA | S
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA St
MARACUYA CATEGORIA EXTRA Sl
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | 51
PAPAYA CATEGORIA EXTRA Sh
PLATANO DE SEDA CATEGORIA ! sl
SANDIA CATEGORIA EXTRA S|
TANGELO CATEGORIA | 5!
UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA |

4. CONDICIONES DE CONTRATACION

i.  Modalidad de pago
El contrato se rige par la modalidad SUMA ALZADA, de conforrmdad con el articulo 130 del Reglamento.

ii. Plazo de entrega
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en un plazo de cinco (05) dfas calendanos, en

RED DE SALUD AREQUIPA CAYLLOMA -

Direccion : Av. Independencia con Paucarpala, Edificio Héroes Anénimos. blogue E N° 600 interior N® 424
Teléfono - 054-200823 - 206777

Razén social: GRA Salud Red Penférica Arequipa

Web institucional: https./iredperifericaaqp.gob.pe
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concordancia con lo establecido en la estrategia de contratacion, computados a partir del dia siguiente de la
suscripcion del contrato. Las entregas subsiguientes se realizardn en un plazo maximo de cinco {05) dias
calendario, una vez notificada la orden de compra, de acuerdo al siguiente cronograma:

PROG

0131

0131

0131

0131

0131

0131

0131

0131

0131

0131

0131

0131

META

0086

0086

0086

0086

0086

0086

0086

0086

0086

0085

0086

0086

DESCRIPCION

CARAMBOLA
CATEGORIA
EXTRA

DURAZNO
CATEGORIA
EXTRA

FRESA
CALIDAD
PRIMERA

GRANADILLA
CATEGORIA |

MANDARINA
SATSUMA
CATEGORIA |

MARACUYA
CATEGORIA
EXTRA

NARANIA
VALENCIA
CATEGORIA I

PAPAYA
CATEGORIA
EXTRA

PLATANO DE
SEDA
CATEGORIA |

SANDIA
CATEGORIA
EXTRA

TANGELO
CATEGORIA|

UVAITALIA
CATEGOR[A
EXTRA

UNIDAD DE MEDIDA

KLG

KLG

KLG

KLG

KLG

L(Ke)

KLG

KLG

UNIDAD

KLG

KLG

KLG

1ra Entrega
A los cinco {05)
dias calendarios
de Notificada la
Orden de Compra
MES DE ABRIL

10

12.0

40

18.0

21.0

0

21.0

80

4.0

120

120

2da Entrega
Alos cinco (03}
dias calendarlos
de Notificada fa
Crden de Compra
MES OE MAYD

a0

12.0

4.0

180

210

10

21.0

24.0

120

3ra Entrega
A los cinco {05}
dias calendarios
de Notificada la
Orden de Compra
MES DE JUNIO

30

12.0

40

8.0

1.0

30

1.0

o

28.0

240

12.0

120

4ta Entrega
Alos cinco (05)
dias calendarios
de Notificada la
Qrden de Compra
MES DE JULID

3.0

120

a0

18.0

210

i0

21.0

8.0

240

12.0

12.0

5ta Entrega
A los cinco {05)
dias calendarlos
de Notificada la
Orden de Compra
ARO | mEs DE AGOSTO

30

120

18.0

10

30

110

Elel

8.0

3.0

120

12.0

2026 6ia Entrega
Alos cinco {05)
dias calendarlos
da Notiflcada la
Orden de Compra
ME$ DE
SETIEMBRE

EXY)

12.0

4.0

180

21.0

0

21.0

300

8.0

240

120

12.0

7ma Entrega
Alos cinco {05)
dias calandarios
de Notificada la
Orden de Compra
MES DE
OCTUBRE

30

120

40

180

219

3.0

10

o]

8.0

4.0

12.0

12.0

Bva Entrega
( A los cinto (05)
dias catendarios
de Notificada la
Orden de Compra
MES DE
NOVIEMBRE

.0

2.9

4.0

180

210

0

110

80

24.0

12.0

120

Sna Entrega
A los <Inco {05)
dias calendarios
de Notificada la
Orden de Compra
MES DE
DICIEMBRE

a0

12.0

40

180

210

0

210

300

28.0

24.0

120

12.0

10ma Entrega
A los ¢inco (05)
dias calendarios
de Netificada fa
ARD | Orden de Compra
2027 MES ENERD

3.0

120

4.0

18.0

210

o

210

FLR

28.0

240

120

11va Entrega
A tos cinco (05)
dias calendarios
de Natlficada la

30

120

4.0

180

210

30

1.0

300

8.0

4.0

120

12.0
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DS

o

o c{

SR

Orden de Compra
MES FEBRERD
12va Entrega
A los cinco (05)
diascalenterios 30 120 40 18.0 210 30 210 0.0 1.0 240 120 120
de Notiflcada la
Ordan de Compra
MES MARZD
CANTIDAD TOTAL 36.0 1440 48.0 216.0 2520 36.0 2520 360.0 336.0 288.0 1440 144.0
El cronograma de entregas comprenderd el periodo desde el mes de ABRIL del 2026 a MARZO del 2027,
dividido en DOCE (12) entregas.
iii.  Lugar de entrega de los bienes
La entrega de los bienes se realizard en el ALMACEN DE LOS HOGARES PROTEGIDOS:
- HOGAR PROTEGIDO LUZ DE ESPERANZA — HUNTER: sito en Psje. Martinetti 111 Cercado. Et horario para ia
recepcién de los bienes sera de 8:00 a 12:00 y 14:00 hasta 15:30 horas.
- HOGAR PROTEGIDO HACIA UNA NUEVA VIDA — MAJES: sito en urbanizacion Centro Poblado Santa Maria
de la Colina piso 1 manzana k lote 14 distrito Majes provincia Caylloma departamento Arequipa El horario
para la recepcién de los bienes serd de 8:00 a 12:00 y 14:00 hasta 15:30 horas.
CARAMBOLA DURAZNO FRESA GRANADILLA MANDARINA MARACUYA NARANIA PAPAYA PLATAND DE SANDIA TANGELD UVAITLAIA
DESCRIPCION CATEGORIA CATEGORIA CaUuDAD CATEGORA | SATSUMA CATEGORIA VALENCIA CATEGORIA SEDA. CATEGORIA CATEGORIA | CATEGORIA
EXTRA EXTRA PRIMERA CATEGORIA 1 EXTRA CATEGORIA | EXTRA CATEGORIA | EXTRA i EXTRA
® ™ ™ ] ) ™ ™ ] ™ I3
3 g g ] ] 3 ] ] 3 g
gggg,EEuSEE,Eg,Eggi,Eggg,ﬂg,cg,
g5 gi \ﬂﬁ 22 I§§ 3. %E gﬂ 3w 2 & 55 2% ‘%; gﬁmi ag ‘%a gi SE B8 .%5 g.‘.‘. ‘§§ 3.2
. FECHA DE LI ] 532 HIREIBE: IR A R AR IR A - A A 53
ANO 1 N ENTREGA ENTREGA *Eﬂ'*‘:’:%'*f—! .g.%é ﬁ.-&g §3§§ 35 .§.8== ;.1‘ 85 'E' %g £ 8§.§.8§.§.
R IR IEMIEE ARSI L IER S RS R AR RS A RS AR L RS
Bl lE (2 [2 |23 2|3 (B (BB [F |22 (2|2 2|2 |2 |3|8|3|8
1ra Entregs
Aloseineo | goa/026 | os | o5 [ 20 ] 20 | os [ 05 | 3 30 | 35 | 35 |os|os | 35 |35 )| so | 50| a5 | a5 | 60 | 60 | 20| 20| 20| 20
{05) dias
calendsrios
] 15/0472026 | 05 | 05 | z0 | 20 | o5 | 05 | 30 30 1 35 | 35 |os Jos | 35 | 35| s0o | so | as | 45 | 60 | 60 [ 20| 20 | 20 | 20
Notlficads
s Orden de
Compra
mEsDE | 220472026 | 05 | 05 {20 | 20 [ os pos | 30 | 30 f 35 | a5 [oesJosjo3s | 35| 50 | s0 | 45 | as | 60 | &0 | 20| 20| 20| 20
ABRIL
2ds Entrega
A‘hﬁm efos/20% | 05 | os | 20| 20| 05 |os | 30 30 | 35 {35 Jos jos ] as | 35| 50 | s0o | a5 | 45 | 60 | 60 | 20| 20 | 20 | 20
[05) dias
calendarios
de
wotttads | 12052026 05 | 05 ] z0 [ 20 [ os [0s | 30 | 30 35 | 35 o5 [os | 35 |35) 50 [ 50 ] 45 | 45 | 69 60 | 20 | 20| 20| 20
15 Qrden de
Compra
MESDE | 20/05/20%6 | 05 | 05 | 20 [ 20 | 05 |os | 30 30 bas | as |os |os | 35 {as| s0o | so | as | 45 | 60 | 60 | 20 ] 20 j 20| 20
MAYD
3ra Entrags
( Aloscinco | 30672026 | o5 | o5 |20 | 20 | 05 |os | 30 | 30 ) 35 | 35 |os |os | 35 }35] 50 | so | as | a5 [ 60 | 80 | 20| 20| 20 | 20
B (es) dias
1016 | colendarios
de
wottfiads | 107062026 | 05 | 05 | 20 [ 20 [ 05 fos | 30 [ 30 | a5 | a5 | o505 [ 35 [35] 50 | 5o | 45 | a5 ¢p | 60 | 20| 20) 20| 20
Ia Orden de
Compra
MES DE 17/06/2026 0.5 0.5 20 20 a5 05 30 30 35 35 133 0.5 318 15 5.0 59 45 45 6.0 60 20 1.0 20 10
JUNID
Ats Entrega
Aloscinco | 1/07/2026 | o5 [ os |20 | 20 [ 05 | o5 | 30 | 30 } 3s | 35 |oes|os | 3s |asf so | 50 | a5 | a5 [ 60 | 60 | 20| 20| 20| 20
(05} dias
calandarios
de
Notficeds | ¥0%20% 05 | 05 [ 207 20 | 05 |05 ) 30 | 30 | 35 | 35 |05 |05 | 35 |35 | 50 | 50 | 45 | 45 60 | 60 | 20 | 20| 20 | 20
{a Orden de
Compra
mespe | 15072026 | 05 | o5 |20 | 20 | 05 Jos | 30 | 30 | 35 | 35 |os [es ] 35 | 35| se [ so | 45 | as | 60 | 60 | 20 [ zo | 20 | 20
wug
5ta Entregs
Aloscinco | Sfoaf202 | 05 | 05 |20 | 20 05 [o5 | 30 | 30 [ 35 | 35 |05 {05 | 35 |35} s0 | S50 | a5 | a5 [ 60 | 60 |20]20] 20| 20
{05) dias
calendarios
de 12/08/2026 | 05 [ o5 |20 [ 20 | 05 [es | 30 | 30 | 35 | 35 Jos fos | 3s [35 )| so | so | a5 | 45 | 60 | 60 | 20 | 20 | 20 | 20
Notificads
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iv.  Penalidades

- Penalidad por mora:
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto del contrato, la
entidad contratante le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea
imputable, de conformidad con el articulo 120 del Reglamento.

v.  Solucidén de controversias contractuales

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidn del contrato se resueiven mediante
conciliacién, CUANDO SE HAYA PACTADOC Y ARBITRAJE.

Para el arbitraje el postor ganador de la buena pro selecciona a una de las siguientes instituciones arbitrales
para administrario:

N° INSTITUCIONES ARBITRALES RUC

1 CENTRO DE ARBITRAJE DE LA CAMARA DE COMERCIO E INDUSTRIA DE 20124994340
AREQUIPA

2 CAMARA DE COMERCIO DE LA PEQUENA Y MEDIANA EMPRESA DEL PERU 20602244009
CORTE INTERNACIONAL DE ARBITRAJE, RESOLUCION DE DISPUTAS Y

3 CONCILIACION - CIADIC 20612788970

5. REQUISITOS DE CALIFICACION
i. REQUISITOS DE CALIFICACION OBLIGATORIOS
1. CAPACIDAD LEGAL

M# REQUISITO DE HABILITACION ACREDITACION

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien |
correspendiente, expecido por la Direccidn General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentana
DIGESA, segun lo indicado en los articulos 102 y 105
de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario !
i de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto  Supremo N®  (007-98-5SA, vy sus
modificatorias.

1 Registro Sanitario vigente

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que
otorga Validacién Técnica Cficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion
Mimistenial N@ 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma
2 Resolucién Directoral vigente que otorga Validacidon — Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la |
Técnica Oficial al Plan HACCP Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien
i objeto de contratacidn 0 a una linea de produccién
i dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en |
razdn del articulo 4 de 1a norma sanitaria aprobada |
[ por la Resolucién Ministerial N2 449-2006/MINSA,

6. ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO
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EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido, negociado, prometido o efectuado ninglin pago o entrega de
cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera directa o indirecta, a cualquier servidor de la entidad contratante.
Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la vigencia del contrato, y
después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resclver, lo que supone actuar con
protudad, sin cometer actos ilicitos, directa ¢ indirectamente,

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar regalos, cortesias,
nvitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa ¢ indirectamente, a funcionarios pblicos,
servidores publicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del drea usuaria, de la dependencia encargada
de la contratacion, y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener alguna ventaja indebida
o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar |las medidas técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para
asegurar que no se practiquen los actos previamente sefalados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades competentes los
actos de corrupcién o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento durante la ejecucion del contrato
con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas, integrantes de los
organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionanos, asesores o cualquier persana vinculada
ala persona juridica que representa; comprometiéndose a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas
en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta cldusula, durante la ejecucién contractual,
otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o parcialmente el contrato. Cuando lo anterior se
produzca por parie de un proveedor adjudicatario de los catalogos electrdnicos de acuerdo marco, el incumplimiento
de la presente cldusula conllevara que sea excluido de los Catdlogos Electrémicos de Acuerdo Marco. En ninglin caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera lugar.

7. RESOLUCION DE CONTRATO u ORDEN DE COMPRA POR INCUMPLIMIENTO

En el supuesto del liberal b) del numeral 68.1 del articulo 68 de la Ley, |a parte afectada por el incumplirmiento requiere
a la otra parte que ejecute la prestacidn materia de incumplimiento, bajo apercibimiento de resolver el contrato y se
procedera seglin lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley 32069.

8. GESTION DE RIESGOS

Se identificard los riesgos que esta enfrenta en la contratacién, dichas actividades y acciones se realizan sobre la base
de la identificacidn, anélisis, valoracidn, gestidn, control y monitoreo de riesgos, que permiten tomar decisiones
informadas y aprovechar las oportunidades potenciales derivadas de estos. Las entidades contratantes realizan la
gestién de riesgos a fin de aumentar la probabilidad y el impacto de riesgos positivos y disminuir 1a probabilidad y el
impacto de riesgos negativos, que puedan afectar el cumplirmento de la finalidad pdblica buscada. En tcdo momento,
la gestidn de riesgos debe considerar una mejora en la administracién y en el uso de los recursos publicos.

9. VICIOS OCULTOS

La recepcidn conforme de |a prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocuitos, conforme a lo dispuesto por los articulos 63 de la Ley N® 32069, Ley General de Contrataciones
Publicas y 144 de su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF,

El plazo méximo de respansabilidad del contratista es de Uno (01} afios contados a partir de la conformidad ctorgada
por LA ENTIDAD CONTRATANTE.

10. CONFORMIDAD

Serd otorgada por el COORDINADOR DEL PROGRAMA PRESUPUESTAL, a través de la venficacién del cumplimiento de
las condiciones establecidas en las especificaciones técnicas en et plazo maximo de siete i7) dias de producida I3
recepcidn, de la prestacidn efectuada. En caso de observaciones se procederd de acuerdo mgg&mm@gmmgﬁggrm
144 del Reglamento de [a Ley 32069. RED DE SALUD AREQUIPA CAYLLOMA

Ps. Edith D ama Sierra
C.Ps P 9683
Rasponsabic PP 131 Cottrol y Prevencion en Saud Mental
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1. CARACTERISTICAS

FICHA TECNICA
APROBADA

GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

2.  CARACTERISTICAS

- CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO

:La carambola es el fruto proveniente de la especie Averrhoa

carambola L. de la familia Oxalidaceae.

2.1 Del bien

ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

El alimento, de acuerdo a su desarrollo y condicién, debe ser tal que permita soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el
numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005). '

£l alimento debe cumplir las siguientes caracteristicas:

BT e

ammcrennea |

| ESPECIFICACION

T s P e

| ReFERENCIA

L e .

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteras.

Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos
para el consumo.

Estar limpias, y practicamente exentas
de cualquier materia extrana visible.
Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

Estar exentas de humedad externa
anomal, salvo fa condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

Estar exentas de cualquier olor y/o
sabor extraios.

Ser de consistencia firme.

Tener un aspecto fresco.

Estar exentas de dafoscausados por
bajas temperaturas.
Estar exentas
pronunciadas.
Estar suficientemente desarroliadas y
presentar un grado de madurez
satisfactorio segin la naturaleza del
producto.

de manchas

Las carambolas de esta categoria deben
ser de calidad superior y caracteristicas de
la variedad, bien formadas y exentas de
manchas. Podran permitirse defectos muy

CXS 187-1993  (2005)
NORMA PARA LA
CARAMBOLA

Clasificacion leves de la piel y nervaduras debidos a
rozaduras y magulladuras, siempre Yy
cuando no afecten al aspecto general del
i producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el envase.
Version 06 Pagina1ded




| REFERENCIA

CARACTERISTICA | ESPEGIFICAGION |

CALIDAD

El 5%, en nimero o en peso, de las
carambolas que no satisfagan los requisitos
de esta categoria pero satisfagan los de la
Categoria | o, excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecida para
esta Gltima.

Tolerancia de Calidad

E} calibre se determina por el peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente

cuadro: CXS 1871993  (2005)

NORMA  PARA LA |

Calibre Calibre Peso (en gramos) CARAMBOLA |
A 80 - 129
B 130 - 190
c > 190

5 %, en nimero o peso, de las carambolas
gue no satisfagan los requisitos relativos al
calibre, pero que entren en la categoria
inmediatamente inferior.

Tolerancias de Calibre

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOGCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacionat competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la carambola categoria extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejempio: Carambola
categoria extra, calibre B.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segin lo establecido en las normas Cedex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido UOnicamente por
carambolas dei mismo origen, variedad, calidad y calibre. Para la categoria extra, ei color y
la madurez deben ser homogéneos. La parte visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido, segiin indica el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 187-1993 (2005).

E! alimento debe envasarse de tal manera que quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (incluye el material recuperado de calidad
alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafo extemo o interno al
producto. Se permite el uso de malteriales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o efiquetados con tinta o pegamento no téxico,
segln indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiada de la

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 06 Pagina 2 de 3



23

24

2.5

2.6

carambola categoria exira, los envases deben estar exentos de cuaiquier materia y olores
extrafios, segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Cedex CXS 187-1993 {2005).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y maieriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimeo [a contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna,

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicade en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorlas, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanhol:

nombre del alimento;

— categoria;

— calibre {codigo de calibre 0 gama de pesos en gramos);

— contenido neto;
pais de origen o lugar de procedencia;

—~ nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder,;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacidon del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacién.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : DURAZNO CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO
: El durazno o melocotdn es el fruto proveniente de la especie Prunus

persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es una drupa de forma
redondeada, piel con texiura aterciopelada, pulpa de color blanco,
amarillo, anaranjado o rosado segin la variedad, que alberga un
carozo en su interior que puede estar libre o adherido segun la

variedad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

£t e el i e e A i et

CARACTERISTICA -_

o e ala Rl

: ”REFéRENCIA s

CALIDAD

Requisitos generales

Estar enteros.

Presentar forma, textura, color y
olor caracteristico de la variedad.
Tener pulpa suculenta y camosa.
Estar exento de sabores y olores
extranos.

Estar sanos (excluidos los que
presenten dafiocs y/o defectos
siguientes: carozo partido, grietas
de crecimiento, heridas
cicatrizadas, manchas,
deformidades y defectos de color).
Estar limpios y exentos de
materias extrafias visibles.

Estar exentos de daros fisicos,
tales como magulladuras, cortes,
golpes, desprendimiento de la piel,
entre otros.

Estar exentos de humedad
externa, con excepcidon de la
condensacion natural que se
genera inmediaiamente despues
de la remocion de un ambiente
refrigerado.

Haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez
fisiolégica de acuerdo con las
caracteristicas del cultivar de la
Zzona de produccion, que permita
soportar el transporte vy la
manipulacion para llegar en estado
satisfactorio a su lugar de destino.

Madurez

rirmeza de la pulpa

Entre 2,0 kg-f y 4,9 kg-f

Sdlidos solubles

Minimo, €l equivalente a 10 grados

Brixa 20 °C

NTP 011.650:2012 (revisada
el 2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno o] melocotén. |
Requisitos. 12 Edicion '

Version 07
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| CARACTERISTICA |

CALIDAD

El calibre se determina por el diametro
ecuatorial de la fruta:

" Diametro ecuatorial
Calibre (mm)
X >80
Tamarnio o Calibre 1 7580
2 71-74
3 66 —-70
NTP 011.650:2012 (revisada
4 6165 el 2018) FRUTAS FRESCAS.
5 56 — 60 Durazno o melocotdn.

- Requisitos. 12 Edicion
Calibre minimo 5 (56 mm).

En un lote se tolera hasta 5% de
frutas de rango de tamaiio inmediato
inferior al indicado.

Tolerancia de tamafio

Tipica del cultivar.
Forma En un lote no se toleran frutas con
deformidades.

No se toleran frutas que no alcancen

Oy la coloracion tipica de la variedad.
Manchas No se tolera frutas con manchas.
Cumplir con lo establecido por Reglarpento . de Inocuidad
. . . Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD el Servicio Nacional _de San_ldad mediante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG
1 - -AG, y sus
competentel.

maodificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre del durazno categoria extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Durazno
categoria extra, calibre 4.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal manera que quede
debidamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por alimento del mismo
origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la parte superior
del envase que las contenga, deben ser representativas de todo el contenido del mismo, segin
indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza, ventilacién y resistencia
necesarias para asequrar fa manipuiacion, ei transporte y la conservacion de los productos. Se
permite el uso de materiales, como papel, sellos y adhesivos con indicaciones comerciales,
siempre y cuando estén elaborados con tinta ¢ pegamento no téxico, segun indica el numeral 7.2
de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.6

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nsto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicade en el numeral 13.2.9 de Ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que esias
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

— nombre del alimento, nombre de la variedad, cultivar ¢ cultivares cuando corresponda;

— nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacién del productor (facultativo);
fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la locatidad, valle, distrito o region de
produccion;
nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
categoria de calidad;
calibre (tamafio);
peso neto;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamientc Primario de Alimentos
Agropecuarios,

— fecha de envasado;

— identificacion de lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacidon que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FRESA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : FRESA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La fresa es una fruta producida por los hibridos originarios de los
cruces de las especies Fragaria virginiana y Fragaria chiloensis.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Las fresas deben ser del mismo cultivar. Deben presentarse frescas y limpias, con un grado de
madurez tal que les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacion, sin que ello afecte
su calidad, sabor y aroma tipico. Las fresas deben estar provistas del caliz, segun lo que indica
el numeral 4.1.1 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

. REFERENCIA

CALIDAD
Forma Tipica
Pulpa Suculenta y camosa
Pedinculo Presente
Color | Tipico
Rtango_'de Diametro (m)
amaiio |
A 44 o mas
Tamatio (diametro o calibre) B 38 — 44
Cc 32-38
D 26-32
Maximo el 10% de frulas de
Tolerancia de tamano rango inmediato inferior  al [ NTP 011.011:1975 (revisada
indicado. el 2018) FRUTAS FRESCAS. |
Sanidad Fresas. Requisitos. 12 Edicion

Dafos serios: Indicios de | Se tolera 1% de frutas con
pudricion indicios de pudricion.

Se tolera hasta 5% en peso
o nimero de frutos con
magulladuras ligeras.

Daiios leves: Heridas
cicatrizadas

Las frutas deben estar:
—~ Libres de toda humedad
externa,
. . -~ Exentas de olores y sabores
2::;;?1(:2"95 y sustancias e
'; ~ Libres de impurezas y cuerpos
axtrafios.
- Exentas de sintomas de
deshidratacion.
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 CARACTERISTICA | | rererencia
CALIDAD
| El contenido de cada envase . ;
. . debe pertenecer al rango de NTP 011.011:1975 (revisada
Uniformidad - el 2019) FRUTAS FRESCAS.
Ll e e Tl L Fresas. Requisitos. 1® Edicion
tolerancias indicadas. -Req )
. . Reglamento de Inocuidad
o et 2ot % | Agrsimentaa, sprobaco
INOCUIDAD : . mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad N°  004-2011-AG, y sus
R 1 i 3
nacional competente!. modificatorias.

2.2

2.3

2.4

25

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio (didmetro o calibre) de Ia fresa
calidad primera que desee adquirir, segun lo indicado en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Fresa calidad primera - rango de tamafio B.

Envase

El alimento debe ser envasado segln lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y segun lo indicado en los numerales 7.1 y 7.2 de la NTP 011.011:1975 (revisada el
2019), de tal manera que quede protegido, ventilado y bien presentado.

Precislén 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir at minimo fa contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTCS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

-~ nombre del alimento;
— calidad;

- rango de tamafio;

— fecha de cosecha;

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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contenido neto;
— pals de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccion del titular de {a autorizacidn sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
— identificacion del lote;
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para €l uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de ia presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : GRANADILLA CATEGORIA |

Denominacion técnica : GRANADILLA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La granadilla (Passiflora ligularis Juss) es la fruta obtenida de la familia
Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de
su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

. CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION

 REFERENCIA

CALIDAD

— Estar enteras.

— Presentar una apariencia fresca.

— Ser de consistencia firme.

-~ Estar sanas, y exentas de
podredumbre o detericro que
hagan que no sean aptas para el
consumo.

- Estar limpias y exentas de
cualquier materia extrana visible.

— Estar précticamente exentas de
plagas y dafios causados pot ellas,
que afecten al aspecto general del
producto.

— Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

— Estar exentas de cualesquiera
olores y/o sabores extrafios.

— Estar dotadas de un NTP-CODEX CXS 316:2019
tallo/pedinculo que debe llegar | NORMA PARA  LAS
hasta el primer nudo. el

- Exentas de hundimientos. 12 Edicién

— Exentas de grietas.

Requisitos minimos

Grado de madurez Coloracion externa caracleristica

Las frutas deben ser de buena calidad
y caracteristicas de la variedad

Podran permitirse, sin embargo, los

siguientes defectos leves, siempre Yy

cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de

conservacion y presentacion en &l

envase;

-~ Defectos leves de forma.

-~ Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defectos no deben
superar el 10 % de la superficie
total del fruto, y

- Defectos leves de coloracidn,

Categoria
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| ESPECFCACION

L%

CALIDAD
En ningun caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.
o .
Categoria Se tolera el 10 % en ndmero o en peso

de las granadillas que no satisfagan
los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la categoria Il de la
norma de la referencia.

Cédigo de ’
! calibre Rango de peso (g)
A >139
. . B >128-139
Calibre (se determina por NTP—CODEX CXS 316:2019
el peso del fruto) c >122-128 NORMA PARA LAS
D >106 - 122 FRUTAS DE LA PASION.
12 Edicidn
E >83 - 106
F 274 -83
El 10 %, en ndmero o en peso, del
Tolerancia de calibre calibre inmediatamente inferior y/o
superior al indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y
calibre. La parte visible del contenido
del envase debe ser representativa de
todo el contenido.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con Ilo establecido por Agroalimentaria, aprobado

| Servicio Nacional de Sanidad .
INOCUIDAD € \ . . mediante Decreto Supremo
Acg:;gétSeENASA, autoridad nacional N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de las granadillas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Granadilla
categoria | — calibre por peso D.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal
manera que quede debidamente protegido, segin el numeral 52 de |la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los materiales utitizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafo externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular pape! o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el
numeral 5.2 de ia NTP-CODEX CXS 316:2019.

' Segudn articule 10 del Reglamento dei Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N? 034-2008-AG.
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2.5

2.6

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiguetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de ta norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La efigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del alimento;

— categorfa de calidad;

- calibre (codigo de calibre por peso);

— contenido neto;
pais de origen o lugar de procedencia;
nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 8: No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion dei bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA 1

Denominacion técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  ; La mandarina Satsuma es un fruto citrico, de la familia Rutaceae,
género Citrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcovitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
E} alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulaciéon asl como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segtn indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

— Enteras.

— Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

— Practicamente exentas de maguliaduras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes
en la cascara.

— Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafics causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.
o — Exentas de dafios considerables y/o
Apariencia alteraciones extemas causadas por

ataque de plagas.

- Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol, | NTP 011.023:2024
heladas y/o bajas temperaturas. CITRICOS. Citricos

— Limpias, practicamente exentas de | dulces. Requisitos. 3%
materias extrafias visibles. Edicidn

— Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a
su remocion de una camara frigorifica.

— [Exentas de olores y/o sabores extrafios.

— Exentas de toda sefial de desecacién o
deshidratacion. [

Se admite una tolerancia total del 10 %, en
namero 0 en peso, de citricos que no
cumpian con los requisitos de esta
Tolerancia respecto a la | categoria pero que se ajusten a los de la
apariencia cateogoria Il. Dentro de este porcentaje, no
mas de 2 % (la quinta parte) podra ser de
categoria inferior.

Se admite hasta 2 % de fruta con pudricion.
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Coloracion

Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina scbre el color verde, el
cual en conjunto no puede exceder el 10 %
del drea superficial.

No estd pemmitido el uso de sustancias
qufmicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacion al peso total det fruto)

Minimo 35 %

Tolerancia respecto a
granulacion

Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatorial, se
observa esta condicién (granulacion) en un

area cuyo didmetro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial de la fruta.
Madurez
°Brix Minimo 7.5 °Brix
. Minimo 0,5 %
Acidez Méximo 1,5 %
indice de madurez Minimo 6.5

(*Brix/Acidez)

| Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y ser
de consistencia firme,

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, slempre vy
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase:

~ Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la piel producidos
durante la formacién y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. Asi
como los dafios provocados por acaros
y queresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos
duices. Requisitos. 3?
Edicion
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Categorfa

— Defectos leves ya sanados de origen
mecdanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
{rameado, russet), dafios ocasionados
por la manipulacién, entre otros.

— Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.

En ningun caso los defectos deben afectar
la pulpa del fruto.

Tolerancias de Defectos
! dafos

Defectos leves

Si afecta el color del fruto, el area

queresas en un fruto.

|
~ Acaros acumulada no debe exceder de 100 mm2. |
. . Resta en algo la apariencia del fruto. En
— Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?2,
— Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.
En 10 frutos tomados al azar no mas de 10
— Queresas queresas. Y no debe haber mas de 5

— Cicatrices, rozaduras

El area acumulada no debe exceder de:

supere 100 mm?Z.

(rameado, russet) y | Claras: < 100 mm? g?.—l;}cos 011'0203,:5024
manchas Oscuras: < 50 mm? - olineos
dulces. Requisitos. 3°

_ Oleocelosis Que en forma individual o agregada no | Edicion

- Quemadura de sol

— Bufado Apenas perceptible al {acto.
Debilita la cascara o se extiende hasta
Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cals 45 50
Cal4 50 54
Tamafio Cal3 54 58
| Calibres  segun el
| diametro (ecuatorial) ol Gl 63
Cal1 63 68
Cal 1X 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
Cal 1XXX (3X) 78 A mas

Tolerancia respecto al
tamafio

Se admitira para la categorfa, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en numero o en peso de cltricos que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior o
superior al mencionado en el envase o en
los documentos de transporte.
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_ CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  REFERENCIA
El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
unicamente por citricos del mismo origen, :
variedad, categoria, calbre y que i
presenten un mismo grado de madurez. La
parte visible del contenido del envase o lote _
debe ser representativa del conjunto. \
homogenadad de coloracien. T |NTP 011.023:2024
Homogeneidad y ’ CITRICOS. Citricos
. - 3
(kb Los citricos podran presentarse alineados g:’;?:n LGRS

en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifiqgue y envase segun el diametro de
los frutos, debe ser necesaric que la
diferencia maxima de diametro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de la
escala de calibrado.

Reglamento de Inocuidad

. . .. | Agroalimentaria
Cumplir con lo establecido por el Servicio ! .
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 8Probado WEEEDIC

. h Decreto Supremo N° 004-
1
autoridad nacional competente!. 2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la mandarina Satsuma
categoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Mandarina Satsuma categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideraciéon lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias exirafias, segun indica el numeral 8.3 de la NTP
011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases ¢l peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiqguetado correcto, segun lo indicadc en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: materiai y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efigueta de los envases de! alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamemto de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las dispaosiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del alimento (especie) y la variedad;
caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);
contenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del tituiar de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

- identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 inserto
No aplica.

Precision 6; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2.

2.1 Del bien

MARACUYA CATEGORIA EXTRA

: MARACUYA CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO
: La maracuya (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la familia

Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de

SU preparacion y envasado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

T caracteRisTIoA. |

| ESPECIFICACION | REFERENCIA.

kel

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteras.
Presentar
fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro gue
hagan que no sean aptas para

una  apariencia

el consumo.

— Estar limpias y exentas de
cualquier materia  extrana
visible.

Estar practicamente exentas de
plagas y dafios causados por
ellas, que afecten al aspecto
general del producto.

Estar exentas de humedad
extema anormal, salvo la
condensacion consiguiente a su
remocibn de una camara
frigorifica.

Estar exentas de cualesquiera
olores y/o sabores extranos.
Estar dotadas de un
tallo/pedunculo que debe llegar
hasta el primer nudo.

Exentas de hundimientos.
Exentas de grietas.

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica

Categoria

Las frutas deben ser de calidad
superior y caracteristicas de la
variedad.

No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general de! producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

NTP—CODEX CXS 316:2019
NORMA PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 12 Edicion

Version 02
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CALIDAD

Se tolera el 5% en nimero o en
peso de las maracuyas que no
satisfagan los requisitos de esta
categorfa, pero satisfagan los de la
categoria | de la norma de la
referencia.

Cédigo de |
callbre

A >139
>128 - 139
>122-128

Categoria

Rango de peso (g)

Calibre (se determina por el
| peso del fruto)

NTP-CODEX CXS 316:2019
>106 - 122 NORMA PARA LAS FRUTAS
>83 - 106 DE LA PASION. 12 Edicion

m|Q|o

F 274 - 83

El 10 %, en nimero o en peso, del
Tolerancias de calibre calibre inmediatamente inferior yfo
superior al indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Gnicamente por maracuya del
Homogeneidad mismo origen, variedad, calidad,
color y calibre. La parte visible del
contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Cumplir con lo establecido por el Gl e e L L

e : . Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD ie:;;ci:;o _Na(;%':is:e aﬁ;’::g:g mediante Decreto Supremo
ngcional competente’ ' N°  004-2011-AG, y sus

) modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de las maracuyas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Maracuya
categoria extra — calibre por peso D.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADQ Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los matertales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particuiar papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin indica el
numeral 5.2 de fa NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

1

Segin articulo 10 def Reglamento del Decrato Legistativo N® 1062, Ley de {nocuidad de fos Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,
Precision 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:
- nombre del alimento;
— categoria de calidad;
~ calibre (cddigo de calibre por peso);
— contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corresponder;
- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.
Precisién 5: l.a entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Denominacién técnica : NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus
sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulacion asl como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de desting, sequn indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Enteras.

-~ Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

Practicamente exentas de
magulladuras ylo amplias
cicatrizaciones por cortes en la
cascara.

- Préacticamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por
plagas y enfermedades que afecten la
pulpa.

- Exentas de dafios considerables y/o

Apariencia alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

— Practicamente exentas de dafos
causados por gquemaduras de sol,

heladas y/o bajas temperaturas. NTP 011.023:2024
-~ Limpias, practicamente exentas de CiTR!C_OS' Citnc.oidulces.
materias extrafias visibles. Requisitos. 37 Edicion

—~ Exentas de humedad externa
anormal, salvo I[a condensacion
consiguiente a su remocion de una

camara frigorifica.

—~ Exentas de olores y/o sabores
extrafios.

— Exentas de toda sefial de desecacion
o deshidratacion.

Se admite una tolerancia total del 10 %,
en numero o en peso, de cltricos que no
cumplan con los requisitos de esta
categoria pero que se ajusten a los de la
cateogoria . Dentro de este porcentaje,
no mas de 2 % {la quinta parte) podra ser
de categoria inferior.

Se admite hasta 2% de fruta con
pudricion.

Tolerancia respecto a la
apariencia
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| CARACTERISTICA |

Coloracion

Bien coloréédas: el colér ti.pico de la

variedad predomina sobre el color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el
10 % del area superficial.

No esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacion al peso total del fruto)

Minimo 33 %

Tolerancia respecto a
granulacién

Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatorial,
se observa esta condicién (granulacion)
en un area cuyo diametro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial de la fruta.

Madurez
*Brix Minimo 8,0 °Brix
Acidez Minimo 0,5 %
clae Maximo 1,7 %
{ndice de madurez Minimo 6,5

(*Brix/Acidez)

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar
bien coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase:

— Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la piel producidos
durante la formacién y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas {causadas
por Thrips), creasing vy quemaduras.
Asi como los dafios provocados por
Acaros y queresas, por la presencia
de fumagina y otros agentes.

— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
{rameado, russet), dafos ocasionados
por la manipulacién, entre otros.

— Defectos leves en la cascara
causados por aplicaciones foliares.

En ningin caso los defectos deben
afectar la pulpa del fruto.

Versién 05
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e e T T T
ESPEGIFICACION

Tolerancias de Defectos
/ dafios

Defectos leves

A Si afecta el color del fruto, el area
— Acaros acumulada no debe exceder de 100 mm?,
. . Resta en algo la apariencia del fruto. En
— Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?2,
— Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.
En 10 frutos tomados al azar no mas de
- Queresas 10 queresas. Y no debe haber mas de

5 queresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras
(rameado, russel} y
manchas

El drea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: < 50 mm?

— Oleocelosis

Que en forma individual o agregada no
supere 100 mm?,

- Quemadura de sol

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita 1a cascara o se extiende hasta
Creasing un 10% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
bl Didmetro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cai9 62 65
Tamafio Cal g 64 68
Calibres  segin el Cal7 67 71
didmetro (ecuatorial) Cal 6 70 74
Cal5 73 78
Cal4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 A mas

Tolerancia respecto al
tamafio

Se admitira para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en nimero 0 en peso de citricos que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior
0 superior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces,
Requisitos. 32 Edicion
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El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre y que [
presenten un mismo grado de madurez. ’
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la categoria | se :
exige la homogeneidad de coloracién. NTP 011.023:2024 |

BT LBl y CITRICOS. Citricos dulces.
presentacion Los citricos podran presentarse alineados | Requisitos. 3% Edicion
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique y envase sequn el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
i diferencia méaxima de diametro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Naranja
Valencia categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en fa norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiates y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segin indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numerat 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segun articulo 10 dei Reglamento del Decreto Legislativa N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidn 4: Ninguna.

2,5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en et articulo 27

del

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma esparniol:

nombre del alimento (especie) y la variedad,

caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha),
contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacidn sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimientc de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Preclsion 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision §: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien : PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida
Descripcién general

: KILOGRAMO

: Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la familia

Caricaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe haber alcanzado un grado apropiado de desarmollo y madurez capaz de
soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun

indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente
por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

b P s T R e P TR TR
_ CARACTERISTICA

_espeoronoon

CALIDAD

Requisitos minimos

- Estar enteras.

— Estar sanpas y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas
de cualquier materia extrafa visible.

— Estar practicamente exentas de
plagas que afecien al aspecto general
del producto,

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

— Estar exentas de humedad externa
anormal, salve la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor y/o
sabor extranos,

— Ser de consistencia firme,

— Tener un aspecto fresco.

— Estar exentas de dafios causados por
hajas y/o altas temperaturas.

— Cuando tengan pedunculo, su longitud
nc debe ser superior a 1 cm.

Clasificacion

|

Las papayas de esta categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicas de la
variedad y/o tipo comercial. No deben
tener defectos, salvo defectos
superficiales muy leves siempre y cuando
no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase.

CXS  183-1993  (2011) |
NORMA PARA LA PAPAYA
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TchracERisTIoA || esrecmoacion

CALIDAD

El 5%, en nimero o en peso, de las

papayas que no satisfagan los requisitos

de esta categoria pero satisfagan los de

la Categoria | o, excepcionalmente, que

J no superen las tolerancias establecidas
para esta (ltima.

Tolerancia de Calidad

Calibre Peso (g)
A 200 - 300
B 301 - 400
C 401 - 500
D 501 - 8600 :
Calibre E 601 — 700 CXS  183-1993  (2011) |
E 701 - 800 NORMA PARA LA PAPAYA
G 801 - 1100
H 1101 — 1500
| 1501 - 2000
J 2 2001

La tolerancia en el calibre sera el 10 %,
| en nimero o en peso, de las papayas que
| correspondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de Calibre | superior y/o inferior al indicado en el
envase, con un peso minimo de 190 g
para las papayas envasadas en I[a
categorla del calibre més pequerio.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

iNOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la papaya categoria extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papaya
categoria extra, calibre G.

2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado tomando en consideracién lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de las
papayas, y deben estar exentos de cuaiquier materia y olor extrafios, seguin indica el
numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

' Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.,
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracterislicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

- nombre del alimento;
— categoria de calidad del producto;
contenido neto,
pais de origen o lugar de procedencia,;
nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccidn del importador, de corresponder;
— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
- identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANQ) CATEGORIA |
: UNIDAD
: El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de la

familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

ToARRCTERISTOA [

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteros (tomando el dedo como
referencia).

Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de podredumbre
0 deterioro gue hagan que nho sean
aptos para el consumao.

Estar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible.
Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.

Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorffica y los platanos
envasados en atmasfera modificada.
Estar exentos de cualquier olor yfo
sabor extraiio.

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de dafios causados por
bajas temperaturas.

Estar practicamente exentos de
magulladuras,

Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.
Estar sin pistilos.

Tener el pedinculo intacto, sin estar
doblados ni dafados por hongos ©
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
incluir fo siguiente:

— Una porcion suficiente de cuello de

color normal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

un cuello de corte limpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de peddnculo.

NTP-CODEX CXS 205:201%
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANOQ). 1® Edicién
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Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10 %, en namero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la
categoria inmediatamente superior o
inferior al callbre.

Categoria

Tolerancias de calidad

Los platanos de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracteristicos de la
variedad. Podran permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre
y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion vy presentacion en el
envase:
~ Defectos leves de forma y color; y
- defectos leves de la cdscara debido
a rozaduras y otros defectos
superficiales que no superen 2 cm? de
la superficie totat.

En ninglin caso los defectos deben
afectar a la puipa del fruto.

El 10 %, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria il o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Ultima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte visible
del contenido del envase debe ser
representativa de tado el contenido.

CARAcTERlsncA f__ESPECIFICACION‘ : "“;_-Rspeaencm
CALIDAD
Mocrezmoogen | L0, e e,
Calibre Longitud minima: 14,0 cm

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO), 12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!.

Reglamento de
Agroalimentaria,

Inocuidad
aprobado

mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG,

modificatorias.

y sus

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases si desea que los platanos sean entregados
eh manos, racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal

' Segun articuto 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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manera que el producto quede debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

L os materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-19689 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de ia presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de fos envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamentc de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numerat 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espaiiol:

— nombre del alimento;

— nombre de |a variedad o tipo comercial (facultativo);

— categoria;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder,;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;
identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precislén 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien : SANDIA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : SANDIA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida
Descripcién general

2. CARACTERISTICAS _E§I:§CiFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

: Kilogramo

: Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamario
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad, la
parte interna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son carnosas
y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso o palido la
segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semilias negras o café
oscuro, perteneciente a la familia de las Cucurbitaceas, del género y
especie Citrullus vulgaris.
Pertenece al Grupo de Alimentos de procesamiento primario de origen
vegetal'.

El alimento debe estar intacto, limpio, exento de cualquier matetia extrafia visible, practicamente
libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, libre de humedad externa anormal, firme y suficientemente maduro, exento de
coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un desarrollo y
condicién que permita soportar el transporte, el manejo y la ltegada a su destino en estado
satisfactorio; aquellos frutos que presenten pudricién o deterioro seran excluidos, segan indica el
numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

£l alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

"CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION = |  REFERENCIA

CALIDAD

]
i

Clasificacion

l.as sandias de esta categoria podran
presentar los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
empaque:

— Un ligero defecto en la forma tipica.

— Ligeros defectos en el color de la
cascara, una coloracion palida de la
sandia que ha estado en contacto con

el suelo durante el periodo de | NTP 011.017:2015
crecimiento no es considerado como un | (revisada el 2024) |
defecto. FRUTAS FRESCAS.

~ Grietas superficiales leves cicatrizadas. | Sandias. Requisitos. 22
—~ Defectos leves en la cascara, debido al | Edicion
roce o a la manipulacion.

|
| Tolerancia de Calidad

Se permite una tolerancia total det 10 %, en
nimero o en peso, de sandias que no
cumplan los requerimientos de esta
categoria pero satisfagan los de la
categorla Primera. Dentro de esta
tolerancia, ni mas de 1 % en total puede
consistir en productos que no cumplan los
requisitos de calidad de la categoria
Primera, ni los requisitos minimos, o de
productos afectados por pudricién.

! Del Documento de Informacién Comptementaria del rubro Alimentos y bebidas para consumo humano
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" CARACTERISTICA | | ESPECWICACION | REFERENCIA

CALIDAD

Tamafio

E! tamafio es determinado por el peso de la
sandia por unidad.

Para asegurar la uniformidad en el tamario,
el rango de tamafo del producto en el
mismo empaque no debe exceder 2 kg o

3,5 kg, si la unidad menos pesada excede | NTP 011.017:2015
los 6 kg. (revisada el 2024) FRUTAS

FRESCAS. Sandias.

- o
La unifoermidad en peso no es obligatoria en Requisitos. 2¢ Edicion

aquellas sandias que se transportan a
granel.

Tolerancia de tamafic | 10 %, en nimero o en peso, de sandia que

Es permitido una tolerancia total de

no cumplan los requisitos de calibre.

INOCUIDAD

. ; . .| Reglamento de inocuidad
Curqpllr con lo establecido por el Serylcm Agroalimentaria, aprobado
Nacional de Sanidad

] mediante Decreto Supremo
Agraria - 2SENASA, autoridad nacional | 004-2011-AG, y sus
competente?,

modificatorias.

2.2

23

Precision 1: Ninguna.

Envase

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
presentado; los requisitos de los envases deben ser los indicados en Ia norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la
NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones at
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartén corrugado o de otro material adecuado que
retina las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacién
y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producte, segun indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente
por frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empaque debe ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 9.1.3 de la
NTP 011.017:2015 (revisada el 2024).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, seguin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el artfculo 27
det Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015 (revisada el 2024}. Debe indicar o siguiente en idioma
espaiiol:

nombre del alimento y la variedad;
categoria de calidad del producto;

- procedencia;

- contenido neto;

- palis de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;
identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : TANGELO CATEGORIA |
Denominacién técnica : TANGELO CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : Es un fruto hibrido de las especies Citrus reticulata Blanco con Citrus
paradisi Macfadyen, variedad Mineaola.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulacion asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la

NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

|

CALIDAD

Apariencia

— Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para €l consumao,

-~ Préacticamente exentas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes
en |a cascara.

— Practicamente exentas de plagas.

— Exentas de danos causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.

-~ Exentas de daiios considerables y/o
afteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

— Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol,
heladas y/o bajas temperaturas.

— Limpias, practicamente exentas de
materias extrafias visibles.

~ Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a
su remocion de una camara frigorifica.

— Exentas de olores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacion.

Tolerancia respecto a la
apariencia

Se admite una tolerancia total del 10 %, en
namero o0 en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
categoria pero que se ajusten a los de la
cateogorfa li. Dentro de este porcentaje, no
mas de 2 % (la quinta parte) podra ser de
categoria inferior.

Se admite hasta 2 % de fruta con pudricidn.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos
dulces. Requisitos. 3°
Edicion

Version 05
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No estda permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacién al peso total del fruto)

Minimo 45 %

(*Brix/Acidez)

Se aceptara hasla un 5% de fruta
granulada.
Tolerancia respecto a | Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer el corte en el diametro ecuatorial, se
observa esta condicion {granulacién) en un
area cuyo diametro es mayor al
40 % del didmetro ecuatorial de la fruta.
Madurez
“Brix Minimo 8,0 “Brix
) Minimo 0,5 %
— Méximo 1.5 %
indice de madurez Minimo 6.0

Tolerancia respecio al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
reguerimignto minimo.

Categoria

i siguientes  defectos

Version 05

Las frutas deben ser de buena calidad y ser
de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de {a
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo,
leves, siempre y
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacidn y presentacion en
el envase:

— Defectos leves de forma.

- Defectos leves de Ia piel producidos

durante la formacion y desarrolio del

fruto, como los causados por Boiritys, |

incrustaciones plateadas (causadas por

Thrips), creasing y quemaduras. Asi |

como los dafios provocados por acaros
y queresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.

- Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los daios
producidos por granizo,

por la manipulacion, entre otros.
Defectos leves en la cascara causados
por aplicaciones foliares.

En ningln caso los defectos deben afectar
la pulpa del fruto.

los |

rozaduras |
{rameado, russet), dafios ocasionados |

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |
Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color verde, el
cual en conjunto no puede exceder el 10 %
Coloracién del area superficial.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos
dulces. Requisitos. 3*
Edicion
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ESPECIFICACION.

| REFERENCIA

2y TR

Tolerancias de Defectos
| darios

Defectos leves

A Si afecta el color del fruto, el area
z /\Caros acumulada no debe exceder de 100 mm?2.
. . Resta en algo [a apariencia del fruto. En
— Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?.
— Fumagina En conjunto menos de 25 mm?.
En 10 frutos tomados al azar no mas de 10
- Queresas queresas. Y no debe haber mas de

5 queresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El area acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: < 50 mm?

— Oleocelosis

Que en forma individual o agregada no
supere 100 mm3.

- Quemadura de sol

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta
~ Creasing un 10 % de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cal 3 54 60
Cal 2 58 65
. Cal 1 63 68
Tamafio
Calibres segun el Cal 1X 66 73
diametro (ecuatorial) Cal 1XX 71 78
Cal 1XXX 76 83
Cal 4X 81 88
Cal 5X 84 93
Cal 6X 0 0

|._._... B T L

Tolerancia respecto al
tamario

Se admitira para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en nimero ¢ en peso de citricos que se

ajusten al calibre inmediatamente inferior o |
superior al mencionado en el envase o en |

los documentos de transporte.

Version 05

NTP 011.623:2024
CITRICOS. Citricos
dulces. Requisitos. 3
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| CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION (REFERENCIA' 1
El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Gnicamente por citricos del mismo origen,
variedad, catergoria, calibre y que
presenten un mismo grado de madurez. La
parte visible del contenido del envase o lote
debe ser representativa del conjunto.
homogencidas de coloaon. 0 INTP 0110232024
Homogeneidad y . CITRICOS. Citricos
; - a
e {os citricos podran presentarse alineados glg::?:n LRSS

en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
s clasifique y envase segun el diametro de
los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de la
escala de calibrado.

Reglamento de Inocuidad

. . . .| Agroalimentaria
Cumplir con 1o establecido por el Servicio ' .
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 2Probado e

. ; Decreto Supremo N°® 004-
1
autoridad nacional competente!. 2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del tangelo categor(a | requerido,
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Tangelo categoria |,
calibre Cal 3.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas 0 gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafas, segun indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2014.

Precisidn 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademads, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenios envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun io indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 05 Pagina4 de 5



Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Pracision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

-~ nombre del alimento (especie) y ia variedad;
— caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);
— contenido neto,
— pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder,
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,
identificacién del lote;
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general  : La uva ltalia es la variedad comercial de uva de mesa obtenida (por
cultivar) de la especie Vilis vinifera L. de la familia Vitaceae, de color
verde a amarillo que habra de suministrarse fresca al consumidor,
después de su acondicionamiento y envasado.

. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento debe contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre o deterioro, que
no sean aptos para el consumo, limpios y practicamente exentos de cualquier materia extrafia
visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten su aspecto general, exentos de
humedad externa anormal (salvo condensacién consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica), de cualquier olor y/o sabor extrafios, practicamente exentos de dafios causados por
temperaturas bajas y altas; ademas los granos de uva deben estar enteros, bien formados y
normalmente desarrollados, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.012:2021.

El alimento debe estar suficientemente desarrollado y mostrar un grado de madurez satisfactorio
de acuerdo con la variedad; su desarrollo y condicién deben ser tales que les permitan soportar
el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin se indica en
los numerales 4.1.1 y 4.1.2 de la NTP 011.012:2021.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

1-' T S e T e B et | o S T R e R A ..:_-.J;L'f;tx-u-.. 2 LA B

CARAcTERisﬂCA RO :

CALIDAD

Grado de madurez

Sélidos solubles Minimo 15,5 °Brix

Relacién “Brix/acidez 20:1

Calibre

Calibre Diametro {mm)
M 21,0-23,0
L 23,0-25,0
XL 25,0-27,0
J 27,0290 NTP 011.012:2021 UVAS DE |
- MESA. Requisitos. 3® Edicidon |
JJ 29,0 a mas

Tolerancia: Se admite hasta un 10 %
de bayas de menor calibre!.

Cdodigo Color
TS1
. De acuerdo al patrén
Coloracion de los granos TS2 de colores mostrado
1S3 en la Tabla 4 de la
NTP 011.012:2021.
TS4 |
' Ver Anexo B de la NTP 011.012:2021.
Version 05 Pagina 1 de 4
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_ ESPECIFICACION

i

CALIDAD

Clasificacion y tolerancia
de calidad

Las uvas de esta categoria deben
ser de calidad superior.

Los racimos deben presentar la
forma, desarrollo y  coloracion
caracteristicos de la variedad
tomando en consideracion la zona en
la que se cultivaron.

Las bayas de uva deben ser de

pulpa firme, estar fimemente
adheridas al raquis o0 escobajo,
espaciados homogéneamente a

través del mismo y tener su pruina
intacta.

Deben estar libres de defectos, (ver
especificaciones de tolerancias),
salvc defectos superficiales muy
leves, siempre y cuando no afecten
el aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacién y
presentacion en el envase.

Tolerancia: el 5% en peso de los
racimos que no cumplan |os
requisitos de esta categoria, pero
cumplan los de la Categoria | o,
excepcionalmente, que no superen
las tolerancias establecidas para
esta ditima.

Tolerancias de defectos menores

Bayas con cicatrices,

defectos mayores

- o
manchas y russet LU
Subtotal acumulado . o
defectos menores AEhLL
Tolerancias de defectos mayores
Partiduras y baya . o
reventada Maximo 2 %
Blanqueamiento Maximo 2 %
Pardeamiento Maximo 2 %
Baya acuosa Maximo 2 %
Baya mojada Maximo 2 %
Desgarro pedicelar Maximo 2 %
Subtotal acumulado Méaximo 5 %

Defecto critico:
~ Botritis (bayas aisladas}

Maximo 0,1 %

Total acumulado

Maximo 5 %

NTP 011.012:2021 UVAS DE
MESA. Requisitos. 3° Edicidn

Version 05
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2,5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 7 de la NTP 011.012:2021. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol.

nombre del alimento y variedad;

- categoria;

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;
nombre y direccién del importador, de corresponder,
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarioc de Alimenios
Agropecuarios;
identificacion del lote;

- facha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn gue considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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jistema Integrado de Gestién Administrativa Fecha : 06/03/2026
Aéculo de Logistica Hora : 1437
fersién 25.02.01 Pagina: 1de1

PEDIDO DE COMPRA N°

UNIDAD EJECUTORA : 405 GRA-SALUD RED PERIFERICAAREQUIPA
NRO. IDENTIFIGACION : 001222

Tipo Uso : Consumo
Direccion Solicitante : P.P. CONTROL Y PREVENCION EN SALUD MENTAL

Entregar a Sr{a) . LIMA SIERRA EDITH DEIBE
Fecha . 2410212026
Actividad Operativa : CO0196 TRATAMIENTO CON INTERNAMIENTO DE PERSONAS CON SINDROME O TRASTORNO PSICO1
Motivo :
FF/Rb | META 7 MNEMONICO Funcién Divisitn Func. Grupo Func. Programa Prod/Pry AcVAVOLr
1-00 0086 20 044 0097 0131 3000702 5005196
Codigo Descripcién / Especificaciones Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida
094100030400  SANDIA CATEGORIA EXTRA 231 1,11 218.00 7\ KLG
09( 930407  CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA 234 111 z7.oo)< KLG
094100030410 DURAZNO CATEGORIA EXTRA 231111 1oa_oo>< KLG
094100030414  PAPAYA CATEGORIA EXTRA 231111 27000 X KLG
094100030418  MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | 231 1.11 189.00x KLG
084100030422  TANGELO CATEGORIA | 23.11.11 w800 X Ko
004100030426  NARANJA VALENCIA CATEGORIA 1 231 11 188.00 )( KLG
094100030439  UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA 23.11.11 108.00 x KLG
004100030471  FRESA CALIDAD PRIMERA 231 111 36.00 K KLG
094100030473  MARACUYA CATEGORIA EXTRA 23.1 111 27.oo7< KLG
004100030477  GRANADILLA CATEGORIA } 231 1.1 1 162.00 KLG
094100030483  PLATANOQ DE SEDA CATEGORIA ) 234 411 252.00 7< UNIDAD

C

P £

LLOMA

~ ssaaWistesnsebsnnsnds :-.u-.--u_-a...u.

Firma def Solicitante
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FRUTAS SIN FICHA TECNICA

- -
o < < =t ol i
| <5 | 855 | 235 | 235 | 25
ITEM 2 2o 242 | Ndag | £42 <@
< %o 20co g ¥ Bda Za
< = = @ o
b8 e o n s b it b Ly eE Ly e
ENTREGA | MES FECHA |y & 3g§§§ 2o gy G %gggﬂ 5 %g %gg
D 2 Hs 5 =5 s g & s s & % D 248 o
G 2[4 F2 2 [ & 2 [ & 214 F2
1" ENTREGA 08/04/2026 | 05010501250 |250|250|250]2501}250|250)2.50|4.50|4.50
2* ENTREGA ABRIL 15/04/2026 | 0.501050|250]|250]|250]250]250]250)250]250]450|4.50
3* ENTREGA 22/04/2026 | 0.50]10.50]250]|250|250)250]250)]250)2501250(4.50|4.50
4" ENTREGA 06/05/2026 10.50]050)250]|250|250] 250|250 250 250]|2.50] 4.50 | 4.50
5° ENTREGA MAYO 13/05/2026 } 0.50 | 0.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 4.50 | 4.50
8° ENTREGA 20/05/2026 | 0500500250250 250]250]|250]250]250|250]450]4.50
7° ENTREGA 03/06/2026 | 0.501050]250}1250[250]250]250]250]250]|250(4.50]4.50
8° ENTREGA JUNIO 10/6/2026 | 050050250250 250] 250|250 250]250]2.50}4.50|4.50
5° ENTREGA 17/6/2026 | 0.50 | 050 | 250|250} 250 ] 2.50| 2.50 | 2.50 | 2.50 | 2.50 | 4.50 | 4.50
10" ENTREGA 01/07/2026 |0.50| 0502502504 250]250]250]250|250[250]4.50| 4.50
11* ENTREGA Juuio 08/07/2026 | 0.50[0.50 ]| 250|250 250]250]|250]|250|250]2.50|4.50| 4.50
12° ENTREGA 15/07/2026 | 050|050 | 250|250 | 250 2.50| 2.50| 2.50 | 2.50 } 2.50 | 4.50 | 4.50
13" ENTREGA 05/08/2026 | 0507050 ]250|2501250]2501250]250]|250]250|4.50]4.50
14" ENTREGA| AGOSTO 12/08/2026 | 05010501 250]|250]250]|2501250}250]250}) 250|450} 4.50
15* ENTREGA 19/08/2026 [ 050105012560[250|250]250)2501250]250]250]|4.50}4.50
16* ENTREGA 02/09/2026 | 050050 ]| 250[250]| 250|250} 250§250]|250}250|4.50]4.50
17 ENTREGA | SETEMBRE § (9/09/2026 | 0.50]0.50}1250] 250 | 2.50| 2.50{ 250§ 2.50| 2.50 { 2.50 | 4.50 | 4.50
18" ENTREGA 16/09/2026 | 0500503250250 250] 2.50] 250 2.50] 2.50 ] 2.50 | 4.50 | 4.50
19° ENTREGA 01/10/2026 £ 0.50{050§2501250}250}2501250]250)250)]250)4.50]4.50
20" ENTREGA| OCTUBRE 071072026 1050(10501250)2501250}25012501{250)250]250|450|4.50
21° ENTREGA 2110/2026 10.50]0501250f250] 2.50§ 2.50 | 2.50 ] 2.50 ] 2.50 | 2.50 § 4.50 | 4.50
22" ENTREGA 04/11/2026 | 0.50]|0.50]|250¢250} 250} 250 2.50]|250]2.50| 2.50§ 4.50 | 4.50
23° ENTREGA | NOVIEMBRE | 11/11/2026 1050 | 0502501250} 2501 250|2.50| 2501 2.50| 250 ] 4.50| 4.50
24° ENTREGA 20/11/2026 | 050 | 050|250 250| 250)250|250|250]250| 250]4.50| 450
25° ENTREGA 02/12/2026 | 0.50]|0.50|250]25012501250]2.50]|250]|250]250]450}4.50
23" ENTREGA | DICIEMBRE | 11/12/2026 |050}050]|2501250)250] 250|250 250]250| 250|450} 4.50
24* ENTREGA 18/12/2026 | 0501050 ]|250]125012501250[250)250)|250]2501|4.5014.50
TOTAL 2026 27.00 135.00 135.00 135.00 135.00 243.00
25°* ENTREGA 04/01/2027 | 0504 0.50| 250|250 250|250{250{250]|250]2.50|4.50] 4.50
26" ENTREGA| ENERO 14/01/2027 1 0.50]050]|250]|250]250)]250)250)250|250)250)| 4501 4.50
27* ENTREGA 21/01/2027 | 0.50]050)| 250|250 250 250}250]250]250) 2.50|4.50] 4.50
28°* ENTREGA 03/02/2027 | 0.50]10501250|250|250|250]250)250]250]2.50|4.50|4.50
29* ENTREGA| FEBRERO 10/02/2027 [ 0.50|0.5012.50]250]250)] 2.50]|2.50] 250|250 2.504.50| 450
30° ENTREGA 1710212027 1050|050} 250§250| 2503 250|250)250}250]250f450|4.50
31* ENTREGA 03/03/2027 | 050 | 050)2501250)]250)250)2.50]250]250] 2.50]4.50 | 4.50
32" ENTREGA| MARZC 10/03/2027 | 050 050]25012501250(250]250]|250)250)250]4.50|4.50
33* ENTREGA 17/03/2027 | 0.50 | 0.50]| 2501250 | 2.50) 250 | 250 | 250 | 2.50 | 2.50 | 4.50 | 4.50
TOTAL PREVISION 2027 9.00 45.00 45.00 45.00 45.00 81.00
TOTAL 9.50 47.50 47.50 47.50 47.50 85.50
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