Hospital de Huaraz -ﬁ;‘? ! o Ministerio
S PERU
“Victor Ramaos Guardia® Ancash ! i},’ de Salud

"Ano de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

FORMATO N° 01
ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE BIENES

_____ G\ E
Organo y/o Unidad Organica: 'AREA DE PRODUCC ON DEL SERVICIO DE 2y

| Actividad del POI: stk
' Denominacion de la Contratacion: ADQUISICION DE PRODUCTOS CARNICOS
|. FINALIDAD PUBLICA (Obligatorio)
La finalidad de la adquisicion de productos carnicos (Camme de res bisteck de cadera y carne de res
con hueso) es garantizar la disponibilidad continua para la atencion de pacientes y personal de salud.
Su objetivo es asegurar el abastecimiento de productos camicos (came de res bistek de cadera y carne
de res con hueso) para la atencion en diferentes preparaciones para pac;entes y personal de salud ej
| el Hospital *Victor Ramos Guardia” Nivel II-2 Huaraz. -
N PSS

Il DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO (Obligatorio) 2 |
ADQUISICION DE PRODUCTOS CARNICOS (CARNE DE RES BISTEK CADERA Y CARNE DE |
RES CON HUESO), PARA STOCK DEL AREA DE PRODUCCION DEL SERVICIO DE NUTRICION |
Y DIETETICA.

[1ll. CARACTERISTICAS TECNICAS (Obligatorio)
' CARNE DE RES BISTECK DE CADERA

‘ DESCRIPCION: De primera, perfectamente procesado, alimento fresco (reciente beneficio), de
Optima conformacion y madurez, libre de defectos o deformidades que cambxen la apariencia o

el efecto de una adecuada distribucion de carnes.

El porcentaje de merma no excedera el 25% del peso total.

No contendran, materias colorantes naturales o artificiales aiadidas durante el beneficio debera

estar libre de residuos derivados del uso de antibioticos y productos veterinarios en los animales. |

Libre de residuos quimicos que puedan producir alergias, toxicidad y/o ¢cambios en la microflora

del tracto intestinal de los seres humanos, especialmente en aquellos individuos sensibles. |

Camne fresca que conserve sus cualidades organolépticas quimicas y microbiologicas ;

Carne de res fresca, vacuno de origen nacional de primera, beneficiado en un camal certificado. |

El bobino beneficiado debe tener entre 2 a 4 afios de edad, con un maximo de 6 dientes i

permanentes :

PRESENTACION: Los cortes de adquisicion seran: Cabeza de lomo, Tapa y asado, empacadas

en bolsas de polietileno gruesa, transparente con procedimiento de empaque al vacio, cada

corte distribuido proporcionalmente en kg segtn el requerimiento del servicio.

AUTORIZACION SANITARIA DEL ESTABLECIMIENTO Y CARNET SANITARIO: Vigente |

hasta la dltima entrega del producto. '

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y FISICAS: ‘

*Aspecto general: superficie brillante, ligeramente humeda, limpia, libre de grasa, material fecal, |

coagulos de sangre, pelos, quistes y parasitos.

+Color: rojo cereza vivo |

| *Olor: caracteristico '

*Consistencia: de textura firme, se debera retractar (relajar) al tacto.

*Vida atil: refrigeracion 7 dias Pl

ENVASE ‘

Debera de ser trasladado en un envase pnmano (bolsas plasticas rransparenres de primer uso) |

sellado, de tal manera que no permita el ingreso de agentes contaminantes.

TRANSPORTE: El producto debe ser transportado en jabas plasticas'y bajo condiciones que

eviten su contaminacion y el vehiculo debe de ser uso exclusivo para alimentos.




TEMPERATURA DEL TRASLADO: I 5

| El proveedor deber de garantizar que el producto camico sea distribuido a las instalacion
| hospital con una temperatura no mayor a 7° C.

! TEMPERATURA DE RECEPCION: :
| Al momento de I recepcion del producto, el proveedor debe garantizar que la temperatura se |
| encuentre entre 0 a 5°C |
|| PLAZO DE ENTREGA: La atencion se realizara 3 veces por semana y/o de acuerdo con e/
requerimiento del area usuaria, i |

|
|| CARNE DE RES CON HUESO |
|

DESCRIPCION: Came de res fresca, vacuno de origen nacional de primera, beneficiado en un|
i camal certificado, con sello de Inspeccion sanitaria, certificado por un Veterinario del camal de |

| hasta la dltima entrega de/ producto. : |
; CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y FISICAS: | |
Color. Rojo subido |
| Olor: Suigeneris caracteristico al animal y exento de cualquier olor anormal. !
Textura: Eléstica y firme al tacto
Superficie: Brillante ¥ humeda.

| ENVASE ||
Deberé de ser trasladado en un en vase primario (bolsas plasticas transparentes de primer uso)
sellado, de tal manera que no permita el ingreso de agentes:contaminantes. ’

TRANSPORTE: E/ producto debe ser transportado en Jabas plésticas y bajo condiciones que/
| eviten su contaminacion y el vehiculo debe de ser uso exclusivo para alimentos.
| TEMPERATURA DEL TRASLADO: ; P |
| El proveedor debers de garantizar que el producto camico sea distribuido a las instalaciones del|
! hospital con una temperatura no mayora 7° C. H o '
' TEMPERATURA DE RECEPCION: |

i Al'momento de Ia recepcion del producto, ef proveedor debe garantizar que la temperatura se

| encuentre entre 0 a 5°C.
| PLAZO DE ENTREGA: La atencién se realizara de acuerdo con el requerimiento del area usuaria. |
| :

W REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS
(De corresponder) )
; NTP 201.057 (2006, REVISADA EL 201 6), u otra norma técnica de referencia. :

V., ACONDJCthA’MlENT_O;_M@NT_AJE6'{N's"TEJ\cTéN'{De’Ecs?resB&EérTT e :
| NO CORRESPONDE B k3
VL. GARANTIA COMERCIAL (Obligatorio) -
| “Cég?gfb_fhrﬁed?a:‘o_sﬁo_curﬁbr"é las "cér_a(':-rén’é!;'éés_dfgéhofépr?'caé ni céndﬁé}'oheside los bienes.
VIl MUESTRAS (De corresponder)
NOCORRESPONDE iy
IX. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL (De corresponder)

iospital de Huaraz -{-;-?, 2 i 2 AMi ;
B 1 d nisterio
Ramos Guardia® Ancash b o=sd PERU de Salud

‘Ano de la recuperacion consolidacion de lq ec a per " P
peraciony consolidacion de ;'m,com)mr_a peruana LLGDESy




i .! ¥ — .
4 Popa 51 Ministerio
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‘Ano de lq recuperacion y consolidacién de la economia peruana”
le Estar inscrito EN Registro Nacional de Proveedor - RNP
' ®  Registro Unico de Contribuyente - RUC, Habido y Activo
| @ No estar impedido para contratar con el Estado
' *  No estar Sancionado porel Tribunal de Contrataciones
' Elpostor debe dedicarse al rubro de objeto de la contratacion, ;
| ®  Experiencia def postor equivalente a 5 veces e/ monto objeto de contratacion
B SR 3 T

—————

'.X:LEE@_YEEA_ZQ_E_E_NIR_EE&_(912_”.93‘9!‘_9)_ g M BT
|rLugar.' en el Area de produccion del Servicio de Nutricién y dietética def Hospital Victor Ramos Guardia
| Nivel II-2 Huaraz: Ay, Luzuriaga S/N Cuadra 12 ' |

| |
 Plazo: Los productos deben ser entregados en coordinacién con el Area de produccion de Servicio de |

| Nutricion y dietética def Hospital Victor Ramos Guardia

-

_—_'_'__‘_‘—:— T
XI. CONFORMIDAD (Obligatorio) e heilee ==
|| El jefe del Area de produccion del Servicio de Nutricion y dietética sera quien de la Conformidad como |
| area usuaria, |

- |
|

. R e SEERLN
Xl FORMA Y CONDICIONE S DE PAGO (Obligatorio) |

| El pago de I3 contraprestacion se realizara de forma periodica (mensual), el provesdor debera '
.l presentar la documentacion obligatoria para /a realizacion de/ Pago como:

I« Recepcion de almacén central

| s g conformidad Y comprobante de pago f |
'La Entidad depe pagar las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de Jos djez (10) |
| dias calendario siguiente a la conformidag de los bienes, siempre que se verifiguen las condiciones ||

' establecidas en ¢ contrato.
| _

|
R s e e e R T

Xl RESPONSABILIDAD DEL CONTRATIST;

| El contratista es el responsable por Ja calidad ofrecida y por los vicios ocultos del produscto ofertado.
i .

T ——— T ——— Y —

l——_______._-_______.___
XIV. PENALIDADES (Obligatorio) e : .
\Penalidad por Mora en la ejecucion de la prestacion: |
En caso de retraso injustificado de/ contratista en la ejecucion de las Prestaciones objeto del contrato, fa
Entidad e aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso. La penalidad se
aplica automéaticamente Y Se calcula de acuerdo a Ja Siguiente formula;

Penalidad diaria= (.19 x monto

I F xplazo en dias

Donde F = 0,40 i
[Tanto el monto como el plazo se refieren, seguin corresponda, a la ejecucion total del servicio o a |5 :
l'obﬁgac:‘én parcial, de ser el caso, que fuera materia de retraso, : b .'
Se considera Justificado el retraso, Cuando el contratista acredite, de modo objetivamente Sustentado, !
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. : :
Esta calificacion de/ retraso como justificado no da lugar al pago de gastos generales de ningun tipo. l'
XV. OTRAS PENALIDADES (De corresponder) - ook S

[

NO CORRESPONDE

XV, RESOLUCION CONTRACTUAL (Obligatorio) L



Hospital de Huaraz % : g 1 [ Mi i
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‘Ano de la recuperacién y consolidacién de la economia peruana”

El HYRG-HZ puede resolver el contrato, en los siguientes casos; _ | : |
| a)  Por acumulacion del monto maximo de Ja penalidad por mora o por el monto méximo para otras | )
| penalidades, en la ejecucion de la prestacion a su cargo.

' b)  Caso fortuito 0 fuerza mayor que imposibilite la continuacion del contrato. _

l¢) Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible al contratista,

| d)  Hecho sobreviniente af perfeccionamiento del contrato, de Supuesto distinto al caso fortuito o
| fuerza mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la continuacién del contrat
|| e)  Por incumplimiento de Ja clausula anticorrupcion y antisoborno. P

| ) Porla presentacion de documentacion falsa o inexacta durante la ejecucion contractual.

XVII. OBLIGACION ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO (Obligatorio) T

A la suscripcion del contrato o de la formalizacion de |a Orden, el Contratista declara y garantiza no haber |
ofrecido, negociado, prometido o efectuado ningun pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, ,|'
de manera directa o indirecta, al (Ios) evaluador (es) del proceso de contratacion o cualquier servidor del |
HOSPITAL VICTOR RAMOS GUARDIA, | |
|As:’mfsm0, el Contratista se obliga a mantener una conducta proba e integra durante |a vigencia de/ |
Iconrraro, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resolver, lo que |
|supone actuar con probidad. sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente. Aunado a ello, el
|Conrrar‘:'sra se obliga a abstenerse de ofrecer negociar, prometer o dar regalos, cortesias, invitaciones, |
donativos 0 cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o indirectamente, a funcionarios publicos,
servidores publicos, locadores de Servicios o proveedores de servicios del érea usuaria, de la .
I!dependencia encargada de la contratacion, actores de) proceso de contratacion y/o Gualquier servidor de
Ja entidad contratante, con fa finalidad de obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. i |
Enesalinea, se obliga a adoptar las medidas tecnicas, organizativas y/0 de personal necesarias para
|asegurar que no se practiquen los actos previamente senalados. j

| Adicionalmente, el Contratista se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades l
competentes los actos de corrupeion o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento !
durante la ejecucion del contrato con EL HOSPITAL Vic TOR RAMOS GUARDIA:
| Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, pavticipacioncitas, |
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios;
@asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiendose a
informartes sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato. _ i
 Finalmente, el incumplimiento de Jas obligaciones establecidas en aste acapite, durante la ejecucion |
contractual, otorga EL HOSPITAL VICTOR RAMOS GUARDIA el derecho de resolver total o |

parcialmente el contrato. i SR N
XVIII. SOLUCION DE CONTROVERSIAS (Obligatorio) P |

| b, T - — . e |
|' la ejecucion e interpretacion de a presente contratacion son|
resueltos mediante trato directo conciliacion. 3

XIX. GESTION DE RIESGOS (De corresponder) e b i
})‘( e 8 S (S R T R
|NO CORRESPONDE :

Todos los conflictos que se deriven de

~r aa
A P Salud - An ash
% Guardia”-Hugay .,

Firma Area usuaria o técnica estratégica




ADQUISICION DE: Area de produccion (
JUSTIFICACION: Alimentacion de pacie

ESPECIFICACIONES TECNICAS
OBJETO Y/O PRODUCTO: CARNE DE RES BISTECK DE CADERA

DESCRIPCION: REQUISITOS MINIMOS

Almacén de Nutricion y Dietética)
ntes hospitalizados y Personal de guardia

ITEM '

CODIGO
SIGA

CANTIDAD

UNIDAD DE
MEDIDA

DESCRIPCION DEL BIEN \é o

G

091400030080

1440

KILOS

DESCRIPC!ON: [_}e primera, perfectamente pr{ocesado, alrm‘énw
(reciente beneficio), de optima conformacién y madurez, libre de
defectos o deformidades que cambien la apariencia o el efecto de una
adecuada distribucion de carnes.

El porcentaje de merma no excedera el 25% del peso total.

No contendrén, materias colorantes naturales o artificiales afadidas
durante el beneficio debera estar libre de residuos derivados del uso de
antibioticos y productos veterinarios en los animales.

Libre de residuos quimicos que puedan producir alergias, toxicidad y/o
cambios en la microflora del tracto intestinal de los seres humanos,
especialmente en aquellos individuos sensibles.

Came fresca que conserve sus cualidades organolépticas quimicas y
microbioldgicas.

Carne de res fresca, vacuno de origen nacional de primera, beneficiado
en un camal certificado. El bobino beneficiado debe tener entre 2 ad
afios de edad, con un maximo de 6 dientes permanentes
PRESENTACION: Los cortes de adquisicion seran: Cabeza de lomo,
Tapa y asado, empacadas en bolsas de polietileno gruesa, transparente
con procedimiento de empaque al vacio, cada corte distribuido
proporcionalmente en kg segun el requerimiento del servicio.
AUTORIZACION SANITARIA DEL ESTABLECIMIENTO Y CARNET
SANITARIO: Vigente hasta la dltima entrega del producto.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y FISICAS:

*Aspecto general: superficie brillante, ligeramente himeda, limpia,
libre de grasa, material fecal, coagulos de sangre, pelos, quistes y
parasitos.

*Color: rojo cereza vivo

*Olor: caracteristico

*Consistencia: de textura firme, se debera retractar (relajar) al tacto.
*Vida util: refrigeracion 7 dias

ENVASE

Debera de ser trasladado en un envase primario (bolsas plasticas
transparentes de primer uso) sellado, de tal manera que no permita el
ingreso de agentes contaminantes.

TRANSPORTE: El producto debe ser fransportado en jabas plésticas y
bajo condiciones que eviten su contaminacion y el vehiculo debe de ser
uso exclusivo para alimentos.

TEMPERATURA DEL TRASLADO:

El proveedor debera de garantizar que el producto camico sea
distribuido a las instalaciones del hospital con una temperatura no
mayor a 7° C.

TEMPERATURA DE RECEPCION:

Al momento de la recepcion del producto, el proveedor debe garantizar
que la temperatura se encuentre entre 0 a 5°C.

PLAZO DE ENTREGA: La atencion se realizara 3 veces por semana
y/o de acuerdo con el requerimiento del érea usuaria,

NORMAS LEGALES:

D.S. N° 007-98-SA

“Reglamento sobre la vigilancia y control sanitario de alimentos y
bebidas’

NTP. N° 2001.001

Carnes y productos carnicos. Definiciones y requisitos de las carnes
rojas.

Reglamento de inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante decreto
supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias - SENASA




OBJETO Y/O PRODUCTO: CARNE DE RES CON HUESO
ADQUISICION DE: Area de produccion (
JUSTIFICACION: Alimentacion de pacientes hos

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DESCRIPCION: REQUISITOS MINIMOS

Almacen de Nutricion y Dietética)
pitalizados y Personal de guardia

it CODIGO UNIDAD DE
ITEM SIGA CANTIDAD MEDIDA

. DESCRIPCION: Carne de res fresca, vacuno de origen nacional

‘ ‘ de primera, beneficiado en un camal certificado, con sello de

' . inspeccion sanitaria, certificado por un Veterinario del camal de
origen. El bobino beneficiado debe tener entre 2 a4 afios de edad,
con un maximo de 6 dientes permanentes
PRESENTACION: Los cortes de adquisicion seran: Parte paleta,
osobuco. Costillar, trozada con un peso promedio entre 160 a 180
gramos, empacadas en bolsas de polietileno gruesa, transparente
con procedimiento de empaque al vacio, segun el requerimiento
del servicio.
AUTORIZACION SANITARIA DEL ESTABLECIMIENTO Y
CARNET SANITARIO: Vigente hasta la (ltima entrega del
producto.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Y FISICAS:
Color. Rojo subido
Olor: Suigeneris caracteristico al animal y exento de cualquier olor
anormal.
Textura: Elastica y firme al tacto,
Superficie: Brillante y himeda.
ENVASE
Debera de ser trasladado en un envase primario (bolsas plasticas
fransparentes de primer uso) sellado, de tal manera que no
permita el ingreso de agentes contaminantes.

3 031400030005 518 KILOS

TRANSPORTE: El producto debe ser transportado en jabas
plasticas y bajo condiciones que eviten su contaminacién y el
vehiculo debe de ser uso exclusivo para alimentos.

TEMPERATURA DEL TRASLADO:

El proveedor debera de garantizar que el producto carnico sea
distribuido a las instalaciones del hospital con una temperatura no
mayora7° C.

TEMPERATURA DE RECEPCION:

Al momento de la recepcion del producto, el proveedor debe
garantizar que la temperatura se encuentre entre 0 a 5°C.

PLAZO DE ENTREGA: La atencion se realizara de acuerdo con
el requerimiento del &rea usuaria,

NORMAS LEGALES:

D.S. N° 007-98-SA

“Reglamento sobre la vigilancia y control sanitario de alimentos y
bebidas”

NTP. N° 2001.001

Carnes y productos carnicos. Definiciones y requisitos de las
carnes rojas.

Reglamento de inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante
decreto supremo N°004-2011-AG y sus modificatorias — SENASA

o, m
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