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CAPiTULO NIl o /

REQUERIMIENTO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA CANASTA POR FIESTA PATRONAL
DE LA AMAZONIA 2026

3.7. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

El presente requerimienio es para el "OTORGAMIENTO DE VALES POR FIESTA PATRONAL DE LA

- AMAZON!IA ANO 2024, PARA LOS SERVIDORES D.L. 722", con la findlidad de salvaguardar la sclud
y el bienestar de los frabajadores el cual constituye uno de los pilares fundamentaies del
desarrollo institucional y humano. En esa lineq, el Gobiermo Regional de Ucayali, como enfidad
comprometida con la promocién de condiciones iaborales dignas y seguras, reconoce la
importancia de aplicar los principios establecidos en la Ley N.° 29783 - Ley de Seguridad y Salud
en el Trabagjo, que garantiza el derecho de todos los trabajadores a laborar en un enfomo que
preserve su integridad fisica, mental y social. Este compromiso es aln mds hecesario cuando se
trata celebrar la fiesta patronal en toda la Regidn de la Amazonia como la celebracién de las
FIESTAS DE SAN JUAN 2026, siendo un total de 21 beneficiarios.

3.2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

N° | DESCRIPCION UNIDAD/MEDIDA CANTIDAD
01 | GALLINA DE POSTURA UND 42
02 | ARROZ SUPERIOR KG 105

03 | HUEVOS DE GALLINA DE

CALIDAD PRIMERA UND 504

04 | ACEITUNA NEGRA X 1 KG LIND 21
ACEITE VEGETAL

05 | COMESTIBLE DE 900 ML }iTro 2N

3.3. CONDICIONES DE CONTRATACION

a. MODALIDAD DE PAGO

El conirato se rige por la modalidad de suma alzada, de conformidad cen el articulo 130
del Reglamento.

b. SISTEMA DE ENTREGA

NO APLICA
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¢. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes maferia de la presente convocatoria se entregan en el plazo de 05 dias
calendarios contabilizados desde el dia siguiente de la firma de confrato.

d. LUGARY FORMA DE ENTREGA DE LOS BIENES

=t

- la enfrega serd en los ambientes del almacén central del Gobierno
Regional de Ucqyalli sito en el Jr. Mariscal Caceres N° 796, en el horario
de 08:00 am a 13:00 pm y de 14:00 pm a 16:45 pm.

- Laforma de enfrega serd a través de vales

e. ADELANTO DIRECTO
No aplica ningin fipo de adelantos

f. PENALIDADES

PENALIDAD POR MORA:

En caso de refraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del conirato, la entidad contratante le aplica automaficamente una penalidad por mera
por cada dia de afraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del
Reglamento.

PENALIDAD DIARIA = 0.10 X MONTO
F X PLAZIO

Donde F tiene los valores:
Para bienes y servicios: F= 0.40

OTRAS PENALIDADES:
No aplica otras penalidades
g. SUBCONTRATACION

NO APLICA

h. FORMULAS DE REAJUSTES

NO APLICA

i. SOLUCION DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES

Las controversias que surjan enfre las partes durante la ejecucién del contrato se
resuelven mediante conciliacién, cuando se haya pactado, y arbifraje.

Para el arbitraje; el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes
Instifuciones Arbitrales para adminisirar el arbitraje:

NOMBRE RUC

Cémara de Comercio de Lima 20101266819
Centro de Arbitrgje y Resolucién de | 20613290096
Disputas del Centro dei Per0 S.A.C.
Universidad de San Martin de Poires 20138149022




J PLAZO PARA RESPUESTAS ENTRE LAS PARTES

Los plazos para la respuesta de las partes sobre aspectos vinculados con la ejecucion
coniraciual que no han sido especificamente previstos en el regiamento, aplica el plazo
mdximo de respuesta establecido en el cuadro siguienie:

Plazo mdéximo de j: Cinco dias calendarios
respuesta

Anies del vencimiento de dicho plazo, ias parfes pueden acordar su prérroga para cada
caso especifico considerando ia clausula de notificaciones del confrato.

k. FORMA DEPAGO:

La Enfidad, se obliga a pagar la contraprestacién ql Confratista en moneda nacional
{soles), en pago Unico, de acuerdo a los enfregables medianie abono al cédigo de
cuenta interbancario, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
corespondiente.

Para efectos del pago, el proveedor deberd adjuntar a siguienie documentacion:
Conformidad emitida por el drea usuariq

Factura

Guia de Remisién

. Garantia Comercial:
NO APLICA

m. Resolucién de Contrato: Cudlquiera de las parfes podrd resolver el conirato, de
conformidad con el numeral 68.1 del articulo 68 de la Ley N° 32049, Ley General de
Contrataciones Publicas. De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del
conirato, LAS PARTES proceden de acuerdo a lo establecido en el articulo 122 del
Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Conirataciones Publicas, aprobado
por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

n. Anticorrupcion y Anti Soborno: EL CONTRATISTA deberd declarar y garantizar no haber
ofrecido, negociado, prometido o efectuado ningin pago © enirega de cualquier
beneficio o incentivo llegal, de manera directa o indirecta, a los evaluadores del
proceso de contratacion o cualquier servidor de la entidad confratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducia proba e integra durante
la vigencia del conirato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias
pendienies de resolver, o que supone actuar con probidad, sin cometer actos flicitos,
directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o
dar regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualguier beneficio o incentivo legal,
directa o indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de
servicios o proveedores de servicios del &rea usuaria, de la dependencia encargada de
la contratacion, actores dei proceso de contratacién y/o cualquier servidor de ia entidad
contratante, con la finalidad de obtener aiguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En
esa lineq, se obligo a adoptar las medidas técnicas, organizafivas y/o de personal
necesanas para asegurar que no se practiquen los actos previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oporiunamente anfe ias
autoridades competentes los actos de comupcién o de inconducta funcional de los
cuales tuviera conocimiento durante ia gjecucién del confrato con LA ENTIDAD
CONTRATANTE.

Traténdose de una persona juridica, o anterior se exfiende a sus accionistas,
participacionistas, integrantes de los &érganos de adminisiracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o cualquier persona vinculada a la persona
juridica que representa; comprometiéndose a informarles sobre los alcances de las
obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.
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! Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en este punto, durante ia
ejecucién coniraciual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total
o parcialmente el contrato. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor
adjudicatario de los catdlogos elecirénicos de acuerdo marco, el incumplimientoe de la
presente cldusuia conllevard que sea exciuido de los Catdlogos Electrénicos de Acuerdo
Marco. En ningdin caso, dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales
y administrativas a que hubiera lugar

0. RECEPCIONY CONFORMIDAD DEL BIEN:

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por o dispuesto en el articulo 144
del Regiamento de la Ley N° 32049, Ley General de Conirataciones Plblicas. La
recepcion serd otorgada por el éreqa DE ALMACEN v la conformidad serd otorgada por ia
Oficina de Gestién de las Personas, previo informe de la oficina de bienestar social, en el
plazo méaximo de SIETE (7) DIAS computados desde el dia siguiente de producida la
recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONIRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgdndole un plazo para subsanar el cualno |
debe ser mayor al 30% del plazo del entregable comespondiente, dependiendo de la
complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a redlizar. Si pese al plazo otorgado, EL
CONTRATISTA no cumpliese a cabdlidad con la subsanacién, LA ENTIDAD CONTRATANTE
puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales paralas comecciones pertinentes. En
este supuesto coresponde aplicar la pendlidad por mora desde el vencimiento del plazo
para subsanar sin considerar los dias en los que pudiera incurmr la entidad coniratante
para efectuar las revisiones y notificar las observaciones correspondientes,

Este procedimiento no resulta aplicable cuando 10s bienes manifiestamente no cumplan
con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE
no efectda la recepciéon o no otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo
considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicéndose la penalidad que
corresponda por cada dia de atraso.

3.4. ESPECIFICACIONES TECNICAS:

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE GALLINA DE POSTURA
Pollas de postura
Edad aproximada: 14 a 18 semanas
Raza: lsa Brown, de primera calidad
Plumaje: Rojo
Tamafio: uniforme
Peso: entre 1300 a 1500 gramos
Caracteristicas adicionales: Animales sin despicar
Certificado de Vacunas: Enfermedades Newcastle, Bronquitis y
Gumboro
Periodo de postura: 80 semanas
Tipo de huevo: color marrén obscuro uniforme
Peso promedio del huevo: 65 gramos
Necesario: el respectivo certificado de la productora nacional.




ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL ARROZ SUPERIOR

;‘Aﬁ it

CALIDAD
- Estar exento de sabores y olores
extrafnos.
~ Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que
Requisitos especificos y representen un peligro para la
generales salud humana.

- No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sys
estados fisiolégicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % {(en masa), son mezcla con | nTp  205.011-:2023 ARROZ

cultivares de clases contrastantes. Aoz elaborado. Requisitos.
Clase y longitud ol Lengitud del grano 42 Edicion
ase
entero
Largo De 6,6 mm 0 mas

De 6,2 mm o mas, pero

L menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14 %

Grado (tolerancias)

Granos rojos \ 0,0%
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. CARACTERISTICA
ER R £ 1L (T T i B L R e
CALIDAD
Mezcla varietal Maximo 2.5 %
contrastante i
Materia extraiia
{Se considera Solo matsria NTP 205.011:2023 ARROZ
&mﬁmn:'ﬁ"'?mn?é Méximo 0,15 % Arroz elaborado. Requisitos.
de materias  exirafias 47 Edicion
inorganicas)
Granos quebrados Maximo 5 %
Granos inmaduros 0,00 %
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los  requisitos |y  Control Sanitaric  de
establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
- Alimentaria - DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competente!. modificatorias y regulacion
complementania.

2.2

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segin lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra targo, arroz pilado exira
mediano o arroz pilado exira corto.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida atil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn o
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser eniregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4 Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de -calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan, No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ¢ sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2023.




2.3

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el pesc neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
carresponder a lo declarado en el Registro Santtario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren ia pluratidad

de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
pemitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

! Segin articulo 12 del Regiamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de inocuidad de fos Alimenios, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en fas bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, taies como: material y fipo de cemado, siempre que se haya veriicado que esias
caracteristicas aseguren [a pluralidad de postores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pitado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplic
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de
preenvases. 5 Edicion y con el numeral 9.2 de fa NTP 205.011:2023. Debe contener fa siguiente
informacién minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

~ grado del amoz;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en fa elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante; :

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional; -

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o fa norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- ¢6digo o clave del lote;

- condiciones e_speciaies de conservacion, cuando el producto lo requiera;
- peso neto en kilogramos del producto envasado,

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en ¢l numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

it
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2.5 Etiquetado

Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Tecnica.

Precisién 5. Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.




ESPECIFICACIONES TECNICAS DE HUEVOS DE GALLINA DE CALIDAD PRIMERA

ESPECIFICAG IONES T N A L Y Y Y S e e ————=

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacion téenica ; HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida  : KILOGRAMO

Descripcion general - El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por cascaron, membranas, camara
de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Blanco o pardo en sus diferentes
e tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores
desagradables.
Sabor Caracteristico
- Céscara libre de roturas y
quiiaduras,
~ Sin cuerpos extrafios ni manchas
que afteren [a apariencia.
: - Limpioy seco.
Requisitos fisicos - La yema debe tener forma casi
esférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacion céntrica vista
a través del ovoscopio Y
fimemente sostenida por las
chalazas. :
: ; HUEVOS. Huevos de
Stiper chico <50¢ galina.  Requisitos ¥y
Chico 50~ 56,55 g clasificacion. 2* Edicion
Mediano 55,55-625¢
. Grande 625-6888¢
Tamario
Jumbo 68,88-7222¢
Stper Jumbo 27222




Tolerancia:
Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

o Integra, limpia, seca, lisa y de forma

raracteristica.
Cémara de aire Su altura no debe exceder los 5 mm
Yema Ceéntrica y fija
Clara Transparente, densa y fija

/R
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CALIDAD
Tolerancias
" ; NTP 011.218:2015
Categoria sMaT[:dOai:% fi:\e?:evos (e HUEVOS. Huevos de
% prHnera. galina.  Requisitos  y
Huevos guiiiados o folos i clasificacion, 28 Edicidn
en destino Maximo 2 %
Cumplir con lo establecido por Reglarpento Qe Inocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad SRl R i a0
INOCUIDAD : X mediante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, auforidad | ,,
nacional competente! ey e
' modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el color y tamafio del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2 Envase
Los envases del afimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extrafios, deben proteger al producto contra la rotura, deben
permitir fa ventilacion del produclo y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables {s6lo
de materiai plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segin ef numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015. d
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Precision 2: La entidad deberd indicar en fas bases €l peso neto del producto por envase.
Ademds, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y fipo de cervado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y apios para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permilir un efiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.29 de la noma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademds, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de [a presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimeniaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
NO 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
nurneral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguiente en idima espafiol:

- nombre del producto;

- clasificacion por peso o presentacion;

- fecha de produccidn ylo caducidad;

- pais de origen o lugar de procedencia;

-~ nombre ydireccion del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimientc de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- instrucciones para g uso y Consenvacion.




" ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ACEITUNA /—’f

1.  CARACTERISTICAS GENERALES

3

1.4 Denominacién técnica Aceituna de mesa

1.2 Tipo de alimentos No Perecible
1.3 Grupo de alimentos Frutos y Semillas
1.4 Descripcién general Se denomina aceituna al fruto del olivo cultivado, pudiendo ser

verdes o negras, deshugsadas y conservadas en salmuera.

La sal utilizada debe cumplir con los requisitos establecidos en la
nomativa sanitaria vigente y lo establecido por el Codex
Alimentarius.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS

21 Caracteristicas Organolépticas

Caracteristica Especificacion Refarencia
Color Verdes o Negras_ NTP 209.092:2006. Aceituna
Olor Exento de olores anormales de mesa. Definiciones,
Sabor Exento de sabores anormales requisitos y rotulado
Uniforme {una sola variedad en el mismo envase) N
St y 5in manchas, exento de materias extrafias Requisito del PNAEQW

2.2 Caracteristicas Microbiol6gicas

g : imite por
Agente microbiano Categoria Clase n ¢ lem P i:
Levaduras 3 3 5 1 108 104
Fuente: R.M. N° 5071-2008-MINSA "Norma Sanitaria qué establece [0s Criterios Microbiologicos de Calidad Sanitania e

Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humane™. Criterio XIV.4, Frutas y hortalizas en vinagre, aceite 0
saimuera o fermentadas.

2.3 Caracteristicas Fisico Quimicas

Aceituna negra ___Aceituna verde
i Tolerancia maximaen% | Tolerancia maximaen %
Enmeracion de Defeoto de Frutos Selecta o Choice | de Frutos Selecta o Choice
(Buena o Comergial) (Buena o Comercial)
Defectos:
De epidermis sin afectar a la pulpa 4 5
De epidermis, afectando a la pulpa _ 4 3
|_Frutos amugados 2 2
Fruto blando ¢ fibroso 6 4
Coloracion anormal 3 4
Daiios por insectos 4 2
Pedunculos 2 3
Huesos:
" Para deshuesadas % Exento [ - Exento
Esquirlas:.
Para deshuesadas | Exento | Exento
Huesos rotos: A
Partidas Exento Exento
La suma de tolerancias de defectos no 0 =
debe ser superior & 25% e

Fuente: NTP 209-068.2006 Aceituna de Mesa. Definiciones, requisitos y rotulado.
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Requisitos Aceituna Verde Aceituna Negra Referencia
Acidez (acido Lactico) =~ 5 A TR NTP 209.098.2006.
da 3 st Minimo 0.5% Min. 0.6% y Max. 2.0% Aceituna de mesa.

o A, Definiciones, requisitos y
pH de salmuera Maximo 4.0 Méaximo 4.2 rolulado

Para el caso de Aceituna entera, no se considera un defecto si presenta pedunculos adheridos
de manera inmediata como maximo 3 mm.

La concentracion de cloruro de sodio para la salmuera de las aceitunas negras y verdes debera
estar entre 5% y 8%.

3. PRESENTACION

3.1 Presentacion y envases
Los envases utifizados deben ser de primer uso y sellados herméticamente, de acuerdo a las

siguientes caracteristicas:
Envase Tipo Material
Polietileno (PE) o Polipropileno Biorientado
52:;5:0 RSl (BOPP) Bitaminado o trilaminado
Frasco con tapa Potietileno {PE)
Envase Bolsa Polietileno (PE)
secundario Caja Cartén corrugado
3.2 Vida util

Establecida por el fabricante, segin la declaracion en el Registro Sanitario ante la autoridad
sanitaria competente.

3.3 Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Regiamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA
debiendo contener en el envase de presentacion unitaria la siguiente informacion minima:

Nombre del producto

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto
Peso neto :

Nombre o razén social y direccion del fabricante

Cadigo de lote

fecha de vencimiento

Condiciones de conservacion

Cddigo de Registro Sanitario

El rétulo debe estar consignado en ef envase de presentacion unitaria, en idioma casteflano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que
no debe desprenderse ni borrarse. La informacién del rotulado no debe inducir a engafio al
consumidor. No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del
rotulado, que pretenda reemplazar a informacién consignada en el rotulado original, en ningln
caso, a excepcion de lo dispuesto por Ia autoridad sanitaria competente, siempre que no se
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REQUISITOS DE CERTIFICACION OBLIGATORIOS

4.2

Documentacion Obligatoria

a) Copia simple de ia consulta web del Registro Sanitaric del producto y anotaciones segin
comresponda, expedido por [a DIGESA, el que debe corresponder al praducto, marca, envase
y presentacion, vigente durante el periodo de atencidn.

b) Copia simple de la Resolucién Directoral que otorga la Validacion Técnica Oficial del Plan
HACCP emitida por Ja DIGESA, otorgada para la linea de proceso productivo del producto
requerido, vigente durante la fabricacion del producto.

Certificacion Obligatoria

a) Original o copia expedida (no copia simple) o copia [egalizada notarialmente del certificado o
informe de inspeccion de lote, emitido por un Organismo de Inspeccion acreditado ante
INACAL-DA, el mismo que debe adjuntar original o copia simple de los informes de ensayo
de las caracteristicas organolépticas vy fisicoquimicas establecidas en las especificaciones
técnicas del producto (por cddigo de lote y presentacion), realizades por un Laboratorio de
Ensayo acreditado por el INACAL-DA.

b) Original o copia simple de los informes de ensayc de las caracteristicas microbioldgicas,
realizados con métodos de ensayo acreditados para el producto (por cédigo de lote y
presentacion), por un Laboratorio Ge Ensayo acreditado por el INACAL-DA, “con el simbolo
de acreditacion”.

¢ En caso no exista laboratorio de ensayo, que cuente con método de ensayo acreditado
para el producto, se puede utilizar métodos de ensayo no acreditados realizados por un
laboratorio de ensayo acreditado por el INACAL-DA.

Los ensayos se realizan considerando lo siguiente:

¢ Analisis Organoléptico y Fisico quimico
El nimero de unidades de muesira para los ensayos organolépticos y fisicoquimicos es
por una via, de acuerdo a la NTP-1SO 2859-1:2013 (revisada el 2018): Procedimientos de
muestreo para inspeccion por afribufos. Parte 1: Esquemas de muestreo clasificados por
limite de calidad aceplable (LCA} para inspeccion lote por fote. 4a Edicion, nivel de
inspeccion especial S4, plan de muestreo simple para inspeccidén normal y LCA 0.65 (para
efecto de extraccion de [a muestra).

¢ Analisis Microbiolégico
El nimero de unidades de muestra para los ensayos microbiolégicos debe ser de acuerdo
con ¢! plan de muestreo establecido en la Norma Sanitaria que establece los Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo

humano aprobado por Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA. No se permite
compositar, salve indicacién expresa en la norma sanitaria en mencion.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominacion técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida . LITRO
Descripcion general - El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de dcidos
grasos y son de origen vegelal. No es un aceite vegetal
especificado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24, Delbien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales come fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segiin indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 {2021).

El aceite vegstal comestible podrd contener los aditivos afimentarios presentados en el numeral 3
de la noma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color Ei  Caracteristico del  producto
esignado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios
Materia volalil a 105 °C Maximo 0.2% m/m CXS  19-1981  (2021)
]mpurezas insolubles Maximo 0.05% mim NORMA PARA GRASAS Y
— - ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén Maximo 0,005% m/m NO REGUU\DOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mglkg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) MaXImO 0.1 mg!kg ;
Indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
g e Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
it feipeitno activorkg de aceite
: Reglamento sobre Vigilancia
| Cumplir con los requisitos establecidos [y~ Control  Sanitario  de
por [a Direccion General de Salud|Afimentos y  Bebidas
INOCUIDAD Ambiental & Inocuidad Alimentaria -|aprobade mediante Decreto
DIGESA,  Autoridad  Nacional| Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacion
complementaria. -

22 ’D‘%




Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
Ef envase que contiene e! producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan sgr cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricade de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida (til, segn ¢ articulo 118 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademés, podra indicar
fas caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

23. Rotulado
B rotulado dle los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilanicia y Centrot Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
¢l efiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.036:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn:

- nombye del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en fa efaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nlimero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto o requiera con aregio a o que establece el Codex
Alimentarius ¢ la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- ¢0digo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacidn, cuando el producto fo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz"; :

- contenido en litros, del producto envasado.




3.5 REQUISITOS DE CALIFICACION 10
3.5.1 REQUISITOS DE CALIFICACION OBLIGATORIOS
A. CAPACIDAD LEGAL

NO APLICA

B. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Reguisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a §/. 69.058.92
{Sesenta y Nueve Mil Cincuenta y Ocho con 92/100 Soles}, por la venta de bienes
iguales o similares al objeto de la convocatoeria, durante los diez afios anteriores a la
fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisién del comprobante de pago, segun coresponda.

En el casc de postores que declaren en el Anexa N° 1 tener la condicién de micro y
pequena empresa, se acredita una experiencia de §/. 17,000.00 {Diecisiete Mil con
00/100 Soles), por la venta de bienes iguales o similares al objefo de la convocatoria,
durante los diez arios anferiores a Ia fecha de la presentacién de ofertas que se
comiputaran desde la fechiu de la conformidad o emisidn del comprobante de pago,
segln comesponda. En el caso de gonsorcios, fodos los infegrantes deben contar con
la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran blenes similares: Ventas y/o Suminisfros de Alimentos en General

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acredita con un maximo de veinte
conirataciones, medianie copia simple de: {i} confratos u érdenes de compra, v su
respectiva coniormidad o constancia de prestacion; o (i} comprobantes de pago
cuya cancelacién se acredite documental y fehacientermente, con constancia de
depésito, hota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier ofro documento
emifido por enfidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
cancelaciéon en e! mismo comprobanie de pago’, ¢ comprobante de reiencidn
electrénico emitido por SUNAT por la retencidn del IGV2. En caso el postor sustente su
experiencia en la especialidad mediante confrataciones realizadas con privados?,
para acreditaria debe presentar de forma obligatoria lo indicado en el numeral {ii)
del presente pérrafo; no es posible que acredite su experiencia Unicamente con la
presentacion de contratos u érdenes de compra ¢on conformidad o constancia de
prestacién.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
coniratacién, se debe acreditar que comesponden .a dicha contratacion; de lo
conirario, se asume que los comprokanies acreditan contrataciones independientes,
en cuyo caso solo se considera, para la evaluacion, las veinte primeras
confrataciones indicadas en el Anexo N° 11 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de suminisiro, solo se considera como experiencia la parte del contrato
que haya sido ejecutada durante los diez afios anteriores a la fecha de presentacion

1 Ef solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocade per el propio postor, no puede ser considerado como una
acreditacion fehaciente de la cancelacitn. Es vélido ol sello colocado por el cliente del postor (sea utilizando el término “cancelado”
o “pagado”).

2 De acyerdo con el Régimen de Retenciones del Impyesto General a las Ventas (IGV).

3 Se entiende “privados” como aquellos que no son entidades contratantes.




3.5.2

&

de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades comespondientes a tal
parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

S el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia
comresponde a la mairiz en caso de que el posior sea sucursal, o fue fransmitida por
reocrganizacién societaria, debiendo acompafiar Id documentacién sustentatoria
comespondienfe.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia deUna
reorganizacién societaria, debe presentar adicionalmente ei Anexo N° 14.

Las personas juridicas resultantes de un proceso de reorganizacion societaria no
pueden acreditar como experiencia del postor en la especialidad aguella que le
hubieran transmitido como parte de dicha reorganizacion las personas juridicas
sancionadas con inhabilitacidn vigente o definifiva.

Cuando en los confratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto
tacturado se encuentre expresado en monedca exiranjera, debe indicarse el fipo de
cambio venta publicado por la Superintendencia de Bancg, Seguros y AFP
comespondiente a la fecha de suscripcidn del conirato, de emisién de ia orden de
compra o de cancelacién del comprobanie de pago, segun comresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenary presentar el Anexo N° 11 referido
a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

REQUISITOS DE CALIFICACION FACULTATIVOS

NO APLICA

. C. CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

C.1. EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

NO APLICA

D. PARTICIPACION EN CONSORCIO

D.1

D.2

D.3

Requisitos:

El nimero maximo de consorciados es de 3 integrantes del consorcio en funcién ala
naturaleza de la convocatoria.

El porcentaje minimo de parficipacién de cada consorciado es de 20% de las
obligaciones del consorcio. ;

El porcentdje minimo de parficipacién en la ejecucion del confrato, para el
intfegrante del consorcio que acredite mayor experiencia, es de 40% de las
obligaciones vinculadas directamenie a la naturaleza de la convocatoria.

Acredifaciérn:

Se acredita con la promesa de consorcio, que deberd indicar integranies y

representante comun, domicilio comun., obligaciones y porcentajes de cada
consorciado expresados en nimeros enteros y que suman 100% su contenido minimo
no es subsanable ni puede variarse la contratacion en la ejecucién contractual.




Sistema Integrado de Gestién Administrativa Fecha : 19/06/2026
Modulo de Logistica Hora : 14:58
Versién 26.01.00.U1 Pégina: 1de1

PEDIDO DE COMPRA N°

UNIDAD EJECUTORA : 001  GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
NRO. IDENTIFICACION : 000942
Tipo Use : Consumo
Direccién Solicitante : DESPACHO DE LA SUB GERENCIA DE GESTION DE RECURSOS HUMANOS
Entregar a Sr(a) - RAMIREZ PAREDES KARINA LIBERTAD

Fecha 1 19/06/2026
Actividad Operativa : C0023 5000003 - GESTION ADMINISTRATIVA AC: CONDUCCION DE LAS ACCIONES DE PERSONAL

Motivo . ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA PERSONAL 728
FF/Rb | META/ MNEMONICO Funcion Division Func. Grupe Func. Programa Prod/Pry s Act/Ai/Obr
1-00 0104 03 006 0008 8001 3999999 5000003
Cédigo Descripcion / Especificaciones Técnicas Clasificador Cantidad Unidad Medida
080600010054  ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 231111 21.00 LITRO
0906800030440 ARROCZ SUPERIOR 231111 105.00 KLG
003300020032  HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 231111 504.00 UNIDAD
094100050019  AGEITUNA NEGRA X 1 kg 231 1.11 721.00 UNIDAD
830000010001  GALLINA DE POSTURA 231111 42.00 UNIDAD

GOBIERNG REGIONAL AYALY
Sub Gerencifi Yle Gestion de Res 5 Humanos

amirez Paredes

ﬁel Solicitante Firma Autorizada




