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ANEXO N° 01 il

TERMINOS DE REFERENCIA DE CONTRATOS MENORES PARA LA CONTRATACION
DE SERVICIOS Y/O CONSULTORIAS EN GENERAL

| ADVERTENCIA
De conformidad con el articulo 20 def Reglamento, el drea usuaria es responsable de formular adecuadamente el requerimiento
| en coordinacién con la dependencia encargada de las contrataciones en base a su desempefio y funcionalidad, el cual debe estar

| previsto en el Cuadro Multianual de Necesidades. )
| DETALLE DE LA SOLICITUD
|
‘ Servicio de Mantenimiento Preventivo de 02 Equipos de Bafio maria:
DENOMINACION DE LA o Cod. 672243310211Marca: LABTECH, Modelo: LSB-0158, Serie: 2016102120
| CONTRATACION » Cod. 672243310073 Marca: MEMMERT, Modele: 350-R, Serie: 809291
1 | ‘ Laboratorio de Microbiologia de alimentos-FIAL.
Lafinalidad del servicio de mantenimiento preventivo del bafio Maria es asegurar la operatividad continua y eficiente del equipo empleado
| FINALIDAD PUBLICADE LA | en las practicas de! Laboratorio de Microbiologia de Afimentos, en los ambitos académico y de investigacion, garantizando condiciones
CONTRATACION adecuadas para el desarrollo de actividades de ensefianza y generacion de conocimiento, en concordancia con los estandares de calidad
| dela Universidad Nacional Agraria La Molina (UNALM).
| OBJETIVO DE LA | Ejecutar el servicio de mantenimiento preventivo del bafio Marfa, con el propdsito de asegurar su dptimo funcionamiento, condiciones
| CONTRATACION seguras de operacion, precision en el control térmico y el cumplimiento de los estandares de calidad vigentes |
DETALLE DEL COLABORADOR QUE COORDINARA CON LA DEPENDENCIA ENCARGADA DE LAS CONTRATACIONES Y PROVEEDOR
| UNIDAD I oAb R '
'y | ORGANIZACIONAL “09.100.01.00 Facultad de Industrias Alimentaria. _ B
ACT!VIDAD DEL
POVACCION C0105 implementar mantener aula salas laboratorio, almacenes y salas estudio.
| ESTRATEGICA PE!: |
| CARACTERISTICAS DEL SERVICIO Y CONDICIONES DE LA CONTRATACION
' + Medicion de continuidad a terra,
* Medicion de voltaje de entrada.
* Prueba preliminar de operatividad del equipo.
| =Medicion de corriente a plena carga.
| * Desarmado general del equipo.
« Verificacion del sistema eléctrico y electrénico,
* Inspeccién de cableadn, terminales y conexiones eléctricas.
* Limpieza de contactos y tarjetas electronicas con alcohal isopropilice.
| *Revision del panel de control e indicadores lumincsos.
| * Verificacion del funcionamiento de resistencias de calentamiento.
‘ * Revision y prueba del termostato y senscres de temperatura.
* Verificacion de controladores y sistema de regulacion termica.
* Inspeccion del tangue de acero inoxidable y estado de seflos.
ACTIVIDADES » Eliminacién de sarro e incrustaciones del depdsito.
» Limpieza interna y externa del equipo.
‘ » Limpieza y pulido del chasis.
« Verificacion de fugas y estada de drenajes o valvulas.
* Revision del sistema de circulacion de agua (si aplica).
* Verificacion del nivel y uniformidad de temperatura.
3, | | » Comprobacion de estabilidad térmica del equipe.
| »Limpieza y lubricacién de partes mecanicas moviles.
‘ » Verificacion de interruptores, fusibles y sistema de proteccion eléctrica.
* Ensamblaje general del equipo.
| * Prueba final de operatividad y funcionamiento continuo, [
* Verificacion de parametros de funcionamiento segin especificaciones del fabricante.
_ N | +Emisién de informe técnico del servicio realizado. B i
MATERIALES, EQUIPOS E . s <}
| INSTALACIONES (DE | No aplica o 4
| CORRESPONDER) | ¢
| PLAN DE TRABAJO (DE No aplica. 3%
| CORRESPONDER) o B B B N FY
| | 8ervicio de mantenimiento preventive del bafic Maria ejecutado, conforme a las especificaciones taenicas estableciiss.
' Equipo operativo, en dptimas condiciones de funcionamiento y seguridad. “‘"

RESULTADOS ESPERADOS | Verificacion y calibracion del sistema de controf de temperatura realizada (de corresponder).
O ENTREGABLES (DE Limpieza interna y externa del equipo, incluyendo revision de componentes eléctricos y mecanicos.

CORRESPONDER} | Informe técnico del servicio realizado, que incluya diagndstico, actividades ejecutadas, observaciones y recomendaciones. |
| | Registro fotografico de la ejecucion del servicio, posterior a la adjudicacion, de corresponder.
| o Constancia o acta de conformidad del servicio suscrita por el 4rea usuaria. |
| MODALIDAD DE PAGO Suma alzada .
SISTEMA DE ENTREGA (DE | No aplica.
l CORRESPODER| - |

| LUGAR, PLAZC Y HORARIO DE LA PRESTACION

Laboratorio de Microbiclogia de Alimentos-Facultad de Industrias Alimentarias ref (primer piso de la escuela de posgrado) de la |
Universidad Nacional Agraria- La Molina (UNALM).. |

4 LUGAR DEPRESTACION DEL
SERVICIO

!- HORARIO DE EJECUGION |. Horario de lunes a viemes de 8:00 am a 1:00 pm - de 2:60pm a345pm




PLAZO DE PRESTACION
DEL SERVICIO
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| Bl plazo de ejecucion del servicio de mantenimiento-praventivo del equipo ip6 de bafio ‘bafic maria, sera 5 de hasta tre tremta (30)
dias calendario, contados a partir del dia siguiente de fa notmcac:on de laorderi de senvicio,

Nota: En caso se establezca condiciones previas a la ejecucién. de! servicio, se debe preclsardlcho plazo (Por ejemplo;
Aprobacion def plan de trabajo, acta de inicio, entrega de archivos; aprobacnon de muestras entrega de equnpos etc)

Las ampliaciones de plazo de regiréan por lo establecido en la Ley N.° 32069 Ley General de Contratac:ones Pubheas
y su Reglamento. [

REQUISITOS MINIMOS DEL PROVEEDOR

| REQUISITOS DEL
PROVEEDOR

| EXPERIENCIA MINIMA DEL

PROVEEDOR

UNIDAD
ORGANIZACIONAL

i FORMA DE PAGO

| UNIDAD ORGANIZACIONAL QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD Y FORMA DE PAGO

Contar con Registro Nacional de Proveedores vigente.
Contar con RUC activo y habido.
| No estar impedido para contratar con el Estado.
Pertenecer al rubro objeto de la contratacion.
| Contar con personal técnico electricista calificade para fa ejecucion del servicio.
=] proveedor debera acreditar experiencia en servicios de mantenimiento Equos de Bafio maria o senvicios
| similares al objeto del requerimiento, por un monta igual o mayor al valor de su cotizacion, mediante la presentacién
| de documentos sustentatorios tales como facturas, 6rdenes de servicio, comprobantes de depdsito en cuenta yio
constancias de prestacion de servicios,

09 100.01.00- Facultad de Industrias Alimentaria,
La recepcion y conformidad se realiza de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 144 de! Reglamento de la Ley

| General de Contra_t_at_:iones Publicas.

| TOTAL DE
PAGOS

El pago se realizara previa conformidad, mediante abono a cuenta interbancaria I Un solo page

E pago se realizara de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 67 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

| PENALIDADES / VICIOS OCULTOS

PENALIDAD POR MCRA

7. | FORMA DE CALCULO

" OTRAS PENALIDADES, DE | No aplica

| CORRESPONDER

PLAZO POR VICIOS
| OCULTOS

| MANTENIMIENTO
; PREVENTIVO

8. | SOPORTE TECNICO

CAPACITACION O
|ENTRENAMIENTO o

| GARANTIA COMERCIAL

CONFIDENCIALIDAD

| No aplica
_|" No aplica

_]I No éplica

OTRAS OBLIGACIONES DE PARTE DEL PROVEEDOR

| En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto de la contratacion, la
UNALM le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso que le sea imputable. |

' La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo | |

con la siguiente formula:
|

La suma de la aplicacion
de las penalidades por

0.10 x monto | mora y de ofras
Penalidad diarfa = ——-—---merero | mg;‘:{n% | penalidades no pueden
F x plazo en dias APLICABLE exceder e 10% del
. - . monto del entregable
Donde F tiene los siguientes valores: cormespondiente.

Para bienes v servicios: F = 0.40

=] prov@or es el responsable porTé calidad ofrecida y por los vicios ocuftos def servicio ofertado porun plazo no
menor de un (01} afio, contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

EL CONTRATISTA ¢ guardara bajo responsabilidad a que hubiere lugar, estricta confidencialidad respecto dela
informacion a la que acceda para la realizacion de sus actividades, asi como de la informacién que produzca, la
| oual esde propledad de LA UNALM Queda prohlblda la utlllzamon de la mformamon propomonada para un fin




SEGURIDAD Y SALUD EN
EL TRABAJO.

CLAUSULA
ANTICORRUPCION Y
ANTISOBORNO

SOLUCION DE
CONTROVERSIAS

RESOLUCION DE
CONTRATO

GESTION DE RIESGOS
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| EL CONTRATISTA se oompromete a cumptir y. a ebsevar o establecido’en 12 Ley de Seguridad y Salud en el

Trabajo y su Reglamento, asi como de otras disposiciones Tégales vincutadas durante la ejecucion de-las
prestaciones a su cargo; obligandose a dotar, proveer yfo. administrar a cada uno de: sus frabajadores los
implementos de seguridad que corresponda de acuerdo al grade yio nivel de riesgo que pueda evndenmarse enel
desarrollo de las actividades propias de la presente contratacion dentra de las instalaciones de LA UNALM asi
como garantizar la contratacidn de los respectivos seguros de acuerdo a la normatividad vigente. i e

Del mismo modo, EL CONTRATISTA se compromete a cumplir y respetar cada una de las medidas de segundad
previstas en el Reglamento Interno de Seguridad y Salud en el Trabajo de LA UNALM. - }

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o traténdose de una persona jufidica a
través de sus socios, integrantes de los drganos de administracion, apoderados, representantes legales,
funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o
incentive ilegal en relacidn al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del contrato, con
honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos llegales o de corrupcion, directa o
indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas, integrantes de los drganos de
administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera directa y
oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; y i} adoptar medidas técnicas,
organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos o précticas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios piblicos con los que deba
interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la prohibicion de ofrecerles a
éslos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea
ta finalidad con la que se lo haga.

Todas las controversias que surjan entre las partes sobre la validez, nulidad, interpretacion, ejecucion, terminacion

o eficacia de los contratos menores se resuelven mediante conciliacion, conforme lo dispuesto en el articulo 81 de
la Ley General de Contrataciones Publicas.

' Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el articulo 68 de la Ley N° 32069, Ley

General de Contrataciones Plblicas.

De encontrarse en algunc de los supuestos de resolucién del contrato, LAS PARTES proceden de acuerdo a lo
establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas,
aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

| LAS PARTES realizanla gestlon de riesgos de acuerdo con lo establecido en la orden de servicio y los documentos '

que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el impacto de riesgos positivos y
disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto durante la ejecucién contractual, considerando
la finalidad piblica de la contratacion.

By
oy,

A

£ Dra. Patricia Glorio Paulet
Jefe de Laboratorio de Microbiologia de Alimentos
FIAL-UNALM



