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(CONTRATOS MENORES)

AREA USUARIA: Capacitacion / Direccion De Capacitacion Y Transferencia Tecnoldgica.

ACTIVIDAD DEL POI/ACCION ESTRATEGICA PEI: Capacitacion Especializada En
Telecomunicaciones

CUADRO MULTIANUAL DE NECESIDADES (*):

a. Programado ( ) b. No Programado ( )

Cadigo Descripcion

040100010019 Servicio de Almuerzo y Coffe break.

DENOMINACION DE LA CONTRATACION): Servicio de Almuerzo y Coffe break.
FINALIDAD PUBLICA:

Brindar las condiciones adecuadas para el desarrollo del curso en el sector telecomunicaciones
orientadas a la transformacidn digital y la innovacién tecnoldgica, mediante la contratacion del
servicio de almuerzo y coffee break, en beneficio de los participantes y representantes de los
organos reguladores, contribuyendo al fortalecimiento institucional del INICTEL-UNI.

OBJETIVO DE LA CONTRATACION:

Brindar almuerzo y coffee break a los participantes de los cursos: “Gestion del Espectro:
Tecnologias Inalambricas en Telecomunicaciones” y “Mecanismos de Innovacion Regulatoria”
que el INICTEL-UNI ofrece como Centro de Capacitacion de la Academia (ATC) de la ITU. El
desarrollo de estos cursos permitird posicionar a nuestra institucion en el ambito internacional,
afianzando el reconocimiento del INICTEL-UNI como ATC de la ITU.

INDICAR SI ES ACTIVIDAD Y/O PROYECTO:
Actividad ( X) b. Proyecto de Investigacion ( ) c. Proyecto de Inversion ()
En caso sea un “Proyecto de inversion”, sefialar el codigo CUI: ......................

REGISTRO DE iTEM CUBSO:

Unidad de
Nro. Descripcion Descripcidn Cantidad medida Moneda Lugar
CUBSO del CUBSO adicional
91111603 | SERVICIO DE | Servicio de Region: Lima
00225305 | PREPARACI Almuerzo y Coffe 1 SERVICIO Soles Provincia:
ON DE | break. Lima
ALMUERZO Distrito San
Borja
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https://prod2.seace.gob.pe/buscador-publico-seace/api/cubso/catalogo/ver/detalle/00225305/0/almuerzo/0
https://prod2.seace.gob.pe/buscador-publico-seace/api/cubso/catalogo/ver/detalle/00225305/0/almuerzo/0
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9. MODALIDADES DE PAGO:
a. Suma alzada ( X) b. Precios unitarios ( ) c. Esquema mixto ()
d. Tarifas () e. En base a porcentajes ( )  f. Enbase a un honorario fijo y una comisién ( )
g. Pago por consumo ()

10. DESCRIPCION DEL SERVICIO:

El servicio consta de las siguientes atenciones: Almuerzo, Coffee Break, Coffee Break de
bienvenida y Coffee Break de clausura, las cuales deberén llevarse a cabo dentro de las
instalaciones del INICTEL — UNI sito en Av. San Luis N°1771 - San Borja, para velar por la
comodidad de los participantes y cumplir con el horario programado seglin cronograma de
actividades de los cursos “Gestion del Espectro: Tecnologias Inalambricas en
Telecomunicaciones” y “Mecanismos de Innovacion Regulatoria™

10.1 Alcances del Servicio:

10.1.1 Curso N°01: “Gestion del Espectro: Tecnologias Inalambricas en
Telecomunicaciones”

» Almuerzos:
Se consideran a los 32 participantes becados y a 01 coordinador designado por la ITU.
Cronograma de atencion de los almuerzos

ATENCION DE ALMUERZO
item Fecha Horario Cantidad de
Personas
01 04/08/2025 12:15 horas aprox. 33
02 05/08/2025 12:15 horas aprox. 33
03 06/08/2025 12:15 horas aprox. 33
04 07/08/2025 12:15 horas aprox. 33
05 08/08/2025 12:15 horas aprox. 33

» Coffee Break:
Se consideran a los 32 participantes becados y a 01 coordinador designado por la ITU.

ATENCION COFFEE BREAK
item Fecha . Cantidad de | Atenciones por dia
Horario Personas
01 04/08/2025 15:30 horas 33 1
02 05/08/2025 10:15 horas 33
15:30 horas
03 06/08/2025 10:15 horas 33 2
15:30 horas
04 07/08/2025 10:15 horas 33 2
15:30 horas
05 08/08/2025 10:15 horas 33 1
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» Coffee Break de Bienvenida y Clausura:
Se consideran a los 32 participantes becados, 01 coordinador designado por la ITU y
representantes de las entidades que participan.

ATENCION COFFEE BREAK (BIENVENIDA Y CLAUSURA)

item Fecha Horario Cantidad de Atenciones por dia
Personas
01 04/08/2025 09.30 horas 40 1
02 08/08/2025 15:00 horas 40 1

10.1.2. Curso N°01: “Mecanismos de Innovacion Regulatoria”

» Almuerzos:

Se consideran a los 30 participantes y a 01 coordinador designado por la ITU. Cronograma de

atencion de los almuerzos.

ATENCION DE ALMUERZO
item Fecha Horario Cantidad de
Personas
01 15/09/2025 12:15 horas aprox. 31
02 16/09/2025 12:15 horas aprox. 31
03 17/09/2025 12:15 horas aprox. 31
04 18/09/2025 12:15 horas aprox. 31
05 19/09/2025 12:15 horas aprox. 31

» Coffee Break:

Se consideran a los 30 participantes y a 01 coordinador designado por la ITU.

ATENCION COFFEE BREAK
item Fecha ) Cantidad de | Atenciones por dia
Horario Personas

01 15/09/2025 15:30 horas 31 1

02 16/09/2025 10:15 horas 31 2
15:30 horas

03 17/09/2025 10:15 horas 31 2
15:30 horas

04 18/09/2025 10:15 horas 31 2
15:30 horas

05 19/09/2025 10:15 horas 31 2
15:30 horas
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>  Coffee Break de Bienvenida:
Se consideran a los 30 participantes, a 01 coordinador designado por la ITU y representantes de las
entidades que participan

ATENCION COFFEE BREAK (BIENVENIDA)

item Fecha Horario Cantidad de Atenciones
Personas por dia
01 15/09/2025 09.30 horas 38 1

Considerar las siguientes condiciones para el servicio:

El servicio de almuerzo debera de considerar lo siguiente

El servicio de almuerzo consta de: Entrada, Plato de Fondo y bebida.

Mobiliarios, menaje fino, cristaleria y manteleria propio del servicio, asi como arreglos florales para
cada mesa.

Mesas redondas o cuadradas, que aseguran la comodidad de los participantes, la cantidad de mesas sera
coordinada con el area usuaria.

Sillas comodas y seguras para cada uno de los participantes.

El personal destinado para la atencion del almuerzo deber estar correctamente uniformados, acorde a
las funciones que realice. Se requiere del siguiente personal: cocineros, ayudantes de cocina y mozos.

VV VYV VYV

» ALTERNATIVAS DE ENTRADA:
- Anticuchos

- Causa rellena de pollo

- Causa acevichada

- Palta a lareina

- Ocopa arequipefia

- Boliyucas a la huancaina

- Papa rellena

- Tamalitos verdes

- Solterito de choclo

- Chorito a la chalaca

- Suflé de esparragos

- Ensalada fresca o cocida

- Quiche Florentina con Champifiones
- Pafiuelito relleno

> ALTERNATIVAS DE SEGUNDO:

- Tallarines verdes con churrasco

- Arroz con pollo con huancaina y criolla

- Tallarines rojos de pollo con huancaina

- Aji de gallina, parmesano, papas y arroz.

- Pollo en salsa de champifiones con puré y arroz
- Pollo al horno con arroz y ensalada rusa

- Pescado en salsa blanca

- Arroz tapado con platanos fritos montado

- Pavo en salsa de Ostion

- Pescado a la parrilla coronado con salsa de ajos
- Salmon al gjillo

- Pollo al ajillo en crema de aji
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- Pollo en sala curry con arroz y papitas salteadas

- Pollo enrollado con arroz al olivo y zanahoria glaseada

- Seco con frejoles con arroz

- Enrollado de cerdo en salsa e Guindones con arroz al olivo y camote glaseado
- Asado con arroz con puré

- Asado al Porto

- Lomo saltado

- Lomo saltado con langostino y Champifiones

- Salmon al ajillo

- Estrogonoff de carne con puré y legumbres

- Estrogonoff de carne con arroz y pastel de papa

- Bife con arroz con papas fritas y ensalada de palta

- Milanesa a la Napolitana

- Risotto de hongos con champifiones

- Fetuchini a la Florentina con champifiones, shitake y porcion de esparragos salteados.
- Ternera en Salsa Suiza

> ALTERNATIVAS DE BEBIDAS

- Gaseosas

- Chicha morada

- Infusiones (manzanilla, anis, hierbaluisa o te canela) y Café

El servicio de Coffee Break debera de tener las siguientes caracteristicas:

» 01 estacion de bebidas calientes: café (debera de ser pasado, no instantaneo) infusiones surtidas (té,
manzanilla, anis, hierba luisa, etc.) servido en tazas o vasos de una capacidad minima de 10 onzas.
Agua mineral con gas o0 sin gas por persona, botella de 625ml

Un vaso de jugo natural de frutas frescas de 12 onzas (en cada servicio presentar dos variedades a
escoger y acorde a las frutas de estacion disponibles).

Un tipo de mini sdndwiches por persona.

Dos tipos de bocaditos dulces por persona

Fuentes, vajilla hotelera y/o plaque, servilletas tipo cocktail, vasos y tazas de porcelana, platos de
porcelana, cubiertos, menaje (no descartable) necesario para la debida atencién.

\ %

Y VV

> ALTERNATIVAS DE MINI SANDWICHES:
- Mixto (jamon y queso)

- Triples clasico

- Triple vegetariano

- Triple pollo, queso, jamon

- Pollo con zanahoria glaseada

- Queso, jamon y pifia

- Pollo, aceituna y mozarella

- Pollo con durazno

- Pollo con alcachofas

- Pollo con apio

- Pollo, alcachofa y mozarella

- Pollo, palta y tomate

- Pollo con jamon

- Jamon ahumado con mermelada de sauco

- Jamon glaseado con mermelada de sauco o fresa

5/5



'. UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACION Y
mce-uns CAPACITACION DE TELECOMUNICACIONES

“Afio de la recuperacion y consolidacion de la Economia Peruana “

> ALTERNATIVAS DE BOCADITOS DULCES:
- Alfajor bafiado en chocolate

- Alfajores

- Brownie

- Encanelado

- Mini pie de limon

- Mini pie de manzana

- Mini Piononos

- Tartaleta de fruta

- Tartaleta de manzana

- Canastita

- Tartaleta de manzana

- Reldmpagos de caramelo

- Reldmpagos de chocolate

- Niditos de amor

- Orejitas

- Cuadraditos de Opera

- Mini Turrdn clasico autoridades y representantes de las entidades que participan

El servicio de Coffee Break bienvenida y clausura deberda de tener las siquientes caracteristicas

01 Ronda de bebidas frias: agua y gaseosas

02 bebidas de frutas (fresas, maracuya, chic aguaymanto)

50 brochetas de pollo acompariado con salsa o crema

50 causitas de papa amarilla en salsa al olivo servidas en cucharita chinas

50 champifiones rellenos y gratinados

50 tequefio de lomo saltado al wok acomparfiado de salsa huancaina

50 boliyucas rellenas de queso en crema huancaina

100 profiteroles rellenos de chocolate, frambuesa y vainilla

Fuentes, vajilla hotelera y/o plaque, servilletas tipo cocktail, vasos y tazas de porcelana, platos de
porcelana, cubiertos, menaje (no descartable) necesario para la debida atencion.

VVVVVVYVYVY

Otros alcances:

e El personal (mozos, cocineros, etc.) asignados para la atencién de todos los servicios en ambos cursos
deberan de estar correctamente uniformados. Se requiere la atencién de minimo dos (02) mozo para
las atenciones del servicio solicitado.

e El contratista y su personal deberan asegurar tener todo listo como minimo una (01) hora antes de
cada servicio a brindar, para realizar el arreglo e instalacion correspondiente.

e EIINICTEL - UNI brindara al contratista para la atencion del servicio de coffee break
las mesas necesarias, el mismo que el contratista debera vestir y decorarla con flores.

e El Area usuaria del INICTEL-UNI podra realizar visitas inopinadas para revision de la calidad y
cumplimiento del servicio solicitado.

e El Area usuaria, elegira con dos dias de anticipacion las opciones a servirse, dentro de las alternativas
propuestas
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MANIPULEO, INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL SERVICIO
DE ALIMENTACION DE LOS 3 TIPOS DE ATENCIONES: ALMUERZO Y COFFEE BREAK Y
COFFEE BREAK (BIENVENIDA Y CLAUSURA):

La manipulacién, insumos y demas productos a utilizarse en la prestacion del servicio deberan satisfacer
como minimo los siguientes requerimientos:

a) Todos los productos deberan satisfacer estandares de calidad conforme a lo
previsto en las normas sanitarias que establece el Ministerio de Salud y las Normas Técnicas Peruanas
vigentes, de los productos alimenticios a utilizarse en la preparacion del servicio.

b) Esta terminantemente prohibido el uso de residuos de ingredientes para la preparacién de nuevas
atenciones, ni utilizar ingredientes preparados del dia anterior.

c) El aceite utilizado en la preparacion de los alimentos debera ser de origen 100% vegetal y no deberéa ser
utilizado més de una vez.

d) Todas las personas que manipulen alimentos deberan adoptar las precauciones razonables necesarias
para proteger los alimentos contra cualquier riesgo de contaminacién. Asimismo, deberan contar
obligatoriamente con el carné de sanidad vigente,

e) La atencion del servicio, se hara en condiciones adecuadas de proteccidn de cualquier riesgo de

contaminacion.

f) El contratista debera garantizar bajo responsabilidad, los habitos de higiene de su personal, todo
manipulador de alimentos deberd lavarse las manos con agua y jabon después de haber utilizado los
servicios higiénicos o haber realizado cualquier otra labor que pueda llevar a una accion de
contaminacion.

g) De ser requerido los alimentos deberan ser transportados al lugar de entrega en envases apropiados y
ser entregados cubiertos con papel film o similar a efectos de evitar la exposicion directa al ambiente.
Cuando corresponda, los alimentos deberan mantenerse debidamente refrigerados.

10.2 Plan de Trabajo: No Corresponde

10.3 Reglamentos técnicos, normas metroldgicas y/o sanitarias:

El proveedor adjudicado deberd cumplir estrictamente con los reglamentos sanitarios vigentes, en lo
gue resulte aplicable al servicio de alimentacién. Asimismo, debera cumplir con lo establecido en la
Norma Técnica Sanitaria N.° 142-MINSA/DIGESA, aprobada mediante Resolucién Ministerial N.°
822-2018/MINSA, que regula las condiciones sanitarias de los restaurantes y servicios afines.
Igualmente, el proveedor debera observar todas las disposiciones complementarias vigente emitidas por
el Ministerio de Salud y demas autoridades competentes en la materia.

10.4 Seguros: No Aplica
10.5 Prestaciones accesorias a la prestacion principal:
10.5.1 Mantenimiento preventivo y/o correctivo

a. Si() b. No ( X)

10.5.2 Soporte técnico de ser el caso: No corresponde

a. Enelsitio () b. Por teléfono ( )
c. En taller de terceros () d. En Linea ()

10.5.3 Capacitacion y/o entrenamiento:
a. Si() b. No (X)

10.5.4 Otras prestaciones accesorias
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10.6 Garantia: Durante la ejecucidn del servicio
T Meses bl Afo

10.7 Corresponde a una consultoria:
a. Si() b. No ( X)

11. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL:

11.1 Habilitacion: No Aplica
Acreditacién:

11.2Experiencia del proveedor:

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/6,000 seis mil soles,
por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los
diez (10) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computa desde la fecha
de la conformidad o emision del comprobante de pago, segln corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: Servicio de coffee break, servicio de
almuerzo, servicio de catering, servicio de refrigerio.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u
ordenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelaciéon se acredite documental y fehacientemente, con
constancia de dep6sito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el
mismo comprobante de pago

11.3 Del personal clave: No Aplica
11.3.1 Formacion académica:

ACTEAITACION: ..ot e
11.3.2 Experiencia Laboral:

ACTEAITACION: ...t

12. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS:

El contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del servicio
contratado por un plazo de 01 afio contado a partir de la conformidad otorgada por el area usuaria.

13. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION:

a. Lugar: El lugar donde se ejecutard la prestacion del servicio serd en las instalaciones del
INICTEL — UNI sito en el distrito de San Borja en Av. San Luis N°1771 en Lima Metropolitana.

b. Plazo de ejecucion del servicio: El servicio sera realizado en las siguientes fechas: Del 04 al 08
de agosto y del 15 al 19 de setiembre del afio en curso.
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14. RESULTADOS ESPERADOS (ENTREGABLES):

v Primer entregable: Se deberd presentar una carta membretada, en la cual se detalle el servicio
brindado, incluyendo fotografias que evidencien la atencion correspondiente al servicio de
almuerzos y coffee break, proporcionado a los participantes inscritos en el curso: “Gestion del
Espectro: Tecnologias Inalambricas en Telecomunicaciones”. Dicho documento debera ser
entregado hasta a los diez (10) dias calendario posteriores a la culminacion del servicio.

v" Segundo Entregable: Se debera presentar una carta membretada, en la cual se detalle el servicio
brindado, incluyendo fotografias que evidencien la atencion correspondiente al servicio de
almuerzos y coffee break, proporcionado a los participantes inscritos en el curso: “Mecanismos de
Innovacién Regulatorio”. Dicho documento debera ser entregado hasta a los diez (10) dias
calendario posteriores a la culminacion del servicio

15. LUGAR DE PRESENTACION DE LOS ENTREGABLES:

Presentar cada entregable a través de la Mesa de Partes Virtual del INICTEL — UNI, mediante el
siguiente enlace:

https://sqgdciudadano.inictel-uni.edu.pe:8181/virtual/inicio.do

16. FORMA DE PAGO:
a. Pago Unico ( ) b. Pagos Parciales ( X))

> Primer pago del 50% del monto total contratado, luego de la conformidad del entregable
del curso “Gestién del Espectro: Tecnologias Inalambricas en Telecomunicaciones”.

» Segundo pago del 50% del monto total contratado, luego de la conformidad del
entregable del curso “Mecanismos de Innovacion Regulatoria™.

17. FORMULA DE REAJUSTE: No aplica
18. CONFORMIDAD DEL SERVICIO:
a. Dependencia que brindara la conformidad técnica: No Aplica
b. Dependencia que brindard la conformidad de pago: Capacitacion/ Direccion de
Capacitacion y Transferencia Tecnolégica
19. PENALIDADES POR MORA:

Penalidad diaria = 0.10 x monto
F x plazo

Donde F tiene los siguientes valores:
Para bienes y servicios en general F=0.40

Tanto el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monto vigente del contrato,
componente o item que debid ejecutarse 0 en caso de que estos involucren entregables
cuantificables en monto y plazo, al monto y plazo del entregable que fuera materia de retraso.
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA

INVESTIGACION Y

INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

FORMA
PROCEDIMIENTO
DE VERIFICACION

Informe de &rea usuaria

En caso de verifique el uso de poliestireno expandido | 1% del importe total del . .
. . acompafiado de fotografias
para alimentos y/o bebidas de consumo humano contrato .
sustentatorios.
Por llegar con retraso de mas de 10 minutos a la hora | 1% del importe total del , .
Informe de area usuaria
pactada contrato
Por no contar con el carné de sanidad vigente del | 1% del importe total del , .
. . L . Informe de area usuaria
personal asignado para la manipulacion de alimentos. | contrato
Por no cumplir con el uniforme y la presentacién del | 1% del importe total del , .
Informe de area usuaria
personal encargado contrato
. s . 1% del importe total del . .
En caso el menaje este roto, quifiado o sucio Informe de area usuaria
contrato
Por el cambio de programacion del tipo de alimentacion | 1% del importe total del , .
| . Informe de area usuaria
aprobada por el area usuaria contrato
Por tomar fotos o realizar alguna publicidad con imagen | 1% del importe total del . .
. Informe de area usuaria
de los participantes del curso contrato
Por detectar alimentos naturales (verduras, carnes, .

) . 1% del importe total del , .
tubérculos, frutas nueces, semillas, huevos, leche entre contrato Informe de area usuaria
otros) en estado de descomposicion o contaminacion
Por detectar productos y/o insumos que no cuentes con . . .

p. . y d 1% del importe total del | Informe de &rea usuaria,
fecha de vencimientos, adulterados o descompuestos o .

. contrato sustentado con fotografias
falsificados
Por incumplimiento de los protocolos o normas .

. . L 1% del importe total del , .
sanitarias del rubro establecidos por el Ministerio de Informe de area usuaria

contrato
Salud
En caso se verifigue falta de higiene, limpieza |1% del importe total del , .
. . Informe de area usuaria
inadecuada u otros donde se preparan los alimentos contrato
En caso se verifigue falta de higiene, limpieza .
g g P 1% del importe total del

inadecuada de la unidad vehicular donde se traslada los
alimentos

contrato

Informe de area usuaria
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21. CLAUSULAS:
20.1 GARANTIA:

No se requiere la presentacion de garantias, de conformidad con lo previsto en el Articulo 139
el Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

20.2 ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO:

A la suscripcion del contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ninglin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo
ilegal, de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacién o cualquier
servidor de la entidad contratante.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes
de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o
proveedores de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la contratacién, actores
del proceso de contratacion y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de
obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas
técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos
previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacioncitas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores 0 cualquier persona vinculad a la persona juridica que representa; comprometiéndose a
informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucion contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato. En ningln caso, dichas medidas impiden el inicio de las acciones
civiles, penales y administrativas a que hubiere lugar.

20.3 SOLUCION DE CONTROVERSIAS:

En el caso de contratos menores, las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion
del contrato se resuelven mediante CONCILIACION.

Cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del plazo de
caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 82 de la Ley No 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas.
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20.4 RESOLUCION DEL CONTRATO POR INCUMPLIMIENTO:

Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes
supuestos:

a) Caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite la continuacion del contrato.

b) Incumplimiento de obligaciones contractuales, por causa atribuible a la parte que incumple.

¢) Hecho sobreviniente al perfeccionamiento del contrato, de supuesto distinto al caso fortuito
o fuerza mayor, no imputable a ninguna de las partes, que imposibilite la continuacion del
contrato.

d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion.

e) Por lapresentacion de documentacion falsa o inexacta durante la interaccion con el mercado.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucién del contrato, LAS PARTES proceden
de acuerdo a lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones PUblicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

20.5 GESTION DE RIESGOS:

Es un proceso dinamico y abarca las etapas de la contratacion publica, el cual comprende las
actividades y las acciones proactivas, preventivas y transversales adoptadas por una entidad
contratante para identificar los riesgos que esta enfrenta en la contratacion de bienes, servicios y
obras. Dichas actividades y acciones se realizan sobre la base de la identificacién, analisis,
valoracién, gestion, control y monitoreo de riesgos, que permiten tomar decisiones informadas
y aprovechar las oportunidades potenciales derivadas de estos. Las entidades contratantes
realizan la gestion de riesgos a fin de aumentar la probabilidad y el impacto de riesgos positivos
y disminuir la probabilidad y el impacto de riesgos negativos, que puedan afectar el
cumplimiento de la finalidad publica buscada. En todo momento, la gestién de riesgos debe
considerar una mejora en la administracién y en el uso de los recursos publicos.
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