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ADQUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION _ _ o - N
ADQUISICION DE HILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA X 170G, PARA EL PRUGRAMA Dt

COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025.

2. FINALIDAD PUBLICA : ; ; ; ; .
| a finalidad de la presente contratacion es buscar adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion

complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacion en extrema pobreza, permitiendo mejora‘r Io_s niveles
nutricionales de la poblacion objetiva del Programa de complementacion Alimentaria, a través de las organizaciones de

base, en el ambito de la Provincia de Jauja,

3. ANTECEDENTES _ -
Los beneficiarios del Programa de Complementacion alimentaria es aquella poblacion que estéa en condicion de pobreza o

pobreza extrema; personas vulnerables como nifios(as) y adultos mayores; personas con tuberculosis y/o discapacidad en
situacion de riesgo moral y/o abandono; y victimas de violencia familiar y politica. El cual pueden acceder a este programa

a través de ollas comunes.
4, MARCO LEGAL

Ley N* 29792, Ley que crea el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social.

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- LeyN" 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a |la informacién Piblica.

- LeyN® 27972, Ley Organica de las Municipalidades.

Ley N° 25307, que crea ei programa de apoyo aia iabor aiimeniaria de ias Organizaciones Sociaies de Base.

Ley N° 20792, creacion de la Organizacion y funciones del Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social.

Decreto Legislativo N* 1062, Derecho Legislativo que aprueba la Ley de inocuidad de Alimentos.

Decreto Supremo N° 008-2007-EF, aprueba los Lineamientos para la distribucion y Ejecucion de los Fondos

Publicos de los Gobiernos Locales provenientes de la Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios.

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

Decreto Supremo N°004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos del Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA.

- Decreio Supremo N°004-2011-AG *Aprueban reglamento de Inocuidad Agroalimentaria®, facultades del SENASA.

- Resolucion Ministerial N° 041-2022-MIDIS, “El MDIS establece los lineamientos y estrategias para la adecuada
gestion del Programa de Complementacion Alimentaria.

- Ley 31638- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025

- Ley 31639- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio 2025

- Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 082-2019-EF.

5. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
5.1 Objetivo Generai:
Adquirir productos para brindar alimentacién a las personas que se encuentren en riesgo de desnutricion
apandono_ y victimas de violencia familiar y politica, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales, parala
alimentacién de los beneficiarios del programa de complementacion alimentaria a Municipalidad Provincial de
Jauja.

5.2 Objetivos Especificos:
»  Otorgar un complemento alimentario a los beneficiarios del Programa de Complementacion
Alimentaria.
» Contribuir en la disminucion de anemia y desnutricion de los beneficiarios del Programa de
Complementacion Alimentaria.
» E.:nndar una canasta alimentaria que cumpla con el requerimiento de los beneficiarios del Programa de
Complementaria Alimentaria.
»  Mejorar el estado nutricional de los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria a
través de la entrega del bien a adquirir.

6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

El alcance y descripcion de la convocatoria es la ADQUISICION DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

CALIDAD EXTRA X 170G. PARA EL PROGRAMA DE
PROVINCIAL DE JAUJA - 2025, seqn COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD



6.4 CARACTERISTICAS Y CONDICIONES

\ ITEM DESCRIPCION CANTIDAD UNIDAD DE MEDIDA _
|| FILETE EN CABALLA EN ACEITE 12,000 UNIDAD
\ VEGETAL CALIDAD EXTRA X 170G
OR DEBERA PRESENTAR UNA MUESTRA PARA LA EVALUACION Y CALIFICACION DEL

NOTA: EL PROVEED
PRODUCTO ANTES QUE INGRESE AL ALMACEN.

6.1. FILETE DE CABALLA CALIDAD EXTRA EN ACEITE VEGETAL X 170G

« CARACTERISTICAS TECNICAS
Ver &n la Mcha Técnica

« PRECISIONES ALAS CARACTERISTICAS TECNICAS EN FILETE EN CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA X 170G.

< ENVASE Y EMBALAJE:
CARACTERISTICAS DE LAS LATAS
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida (il, segun
el articulo 118 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control D.S. n® 007-98-SA ‘Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas® aprobado mediante D.S. N°® 007-98-SA y sus

modifcatorias.
CARACTERISTICAS DE LAS CAJAS
Las cajas deberan de ser, tal que garanticen su almacenamiento y fransporte apropiados para asegurar
las condiciones de limpieza de los envases y evitar su deformacion fisica.
En cada uno de los lados exteriores de las cajas de carton debera figurar impreso y de una manera
legible el codigo de produccion colocando ademas una efiqueta identificadora de los productos en los
lados de la caja.
No se aceptan cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas:

. Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

Se encuentran sellados.
Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo y transporte)

Faciliten los muestreos e inspecciones.

Peso neto 170 gr.
N° de envases por caja 48 unidades.

VYVVYVY

% ROTULADO Y SELLADC

El rotulo de nevases de Filete de caballa calidad Extra en aceite vegetal por 170gr, ademas de cumplir
con lo establecido en la NTP 209.038.2009 revisado el 2014, debera considerar lo siguiente, segun el

numeral 9.2 de la NTP 205.011.2014;
v Logotipo de la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA

v Distribucidn gratuita

v" Prohibido su venta

v" Nombre del producto

v" Nombre y direccitn del fabricante
v" Registro sanitario

v' Fecha de produccion

v Fecha de vencimiento

v Lote
V" Peso neto

Adicionalmente debera llevar impreso el siguiente texto:
ALIMENTARIA (PCA). 9 xto. PROGRAMA DE COMPLEMENTACION

% VIDA UTL
El iempo de vida util es de dos (03) afios, como minimo (Vigencia desde la fecha de entrega del bien

ofertado), debiendo coincidir con el Registro Sanitario.

» TRANSPORTE




La unidad de transporte (vehiculos de transporte) debera cumplir con Ia regulacion especifica segun el
' limento. L _
Tﬁ; gﬁn?t;ntos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
debera ajustarse a lo sefialado en el titulo y control V, Capitulo Il “Del Trgnspoﬂe' del 'Reglamentc:
:obre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas® aprobado mediante Decreto Supremo N
007-98-SA y sus modificaciones.

< t{l}_:ﬁ:;&i:g?fggﬁas deben almacenarse de manera que se pravengq su qoptan?inac.iOn 0
alteracion y el aimacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en |a Resolucion M:qrsteﬂal N°066-
2015MINSA que aprueba la NTS N*114-minsa/digesa-v. 01 'Norma- Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano

ANEXO N°01

“MODELO REFERENCIAL" de rotulado de los envases

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE
A, - .'AU.IA

o I
™~ -1l

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

PESQO NETO:
FECHA DE PRODUCCION:

FECHA DE ENVASADO:

T .

NOMBRE DEL PRODUCTO

6.2. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El contratista es el responsable directo de la entrega total de los bienes debiendo cumplir con las

caracteristicas detalladas en las presentes especificaciones tecnicas.
En caso de que se encuentre posteriores a la entrega latas o sacos siniestrados o por defectos de

fabricacion de los productos sefialados en los parrafos precedentes, el proveedor debera realizar el

cambio respectivo en un plazo de tres dias (03) calendarios contados después del dia siguiente de
notificada tal observacion, a fin de no afectar el stock del producto por ende la distribucion de la misma
a los usuarios del Programa de Complementacion Alimentaria, esta obligacion sera durante el tiempo
que dure la garanlia comercial.

o Los bienes deben ser almacenados bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre
parihuelas en un ambiente fresco, ventilado y seco, asimismo, el recinto debe de estar libre de plagas y
olores fuertes y desagradables, alejada de la luz directa.

« Los bienes se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para el fin.
Los productos finales se dispondran en el interior del vehiculo evitando contacto directo con el piso,
par(?des, lechos, teniendo cuidado su rdlula y vaciado de su contenido durante el transporie. Los
vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando olores
y elementos indeseables.
e Elcontratista es el responsable por la calidad ofrecida de los productos ofertados.

6.3 GARANTIA COMERCIAL DEL BIEN




£l postor debera presentar una garantia comercial por cada uno de los bienes, por el periodo no menor a un ano
(1) afio, contados a partir de la conformidad de bienes.

4 ALCANCE DE LA GARANTIA o ! ,
o ?’udiendo ser contra defectos de fabricacion, entre otros, por un mal funcionamiento o pérdida total de los bienes

contratados, derivados de desperfectos 0 fallas ajenas al uso normal habitual de los bienes, no detectables al

I ,._.n...ll_...{,...’.lﬂ
OO Qué SE DI gu ia Luimiutiiiiad.

6.5 REPOSICION DEL BIEN:
Las fallas en el sellado en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la total del lote y |a falta de

peso de los productos motivaran la devolucion parcial reposicion de los productos sinl costo adicional para la
Entidad dentro del plazo de tres (3) dias calendarios siguientes de levantada |a observacion.

7. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
« Ser persona natural y/o juridica.
« Contar con inscripcion vigente en el Registro Nacional de Proveedores (RNP) en el capitulo de bienes.
« No estar inhabilitado o suspendido para contratar con el estado
« Contar con el codigo CCl

8. LUGAR Y PLAZO DE ENTREGA

8.1. LUGAR DE ENTREGA:
La entrega de los bienes se realizara en las instalaciones del almacen del Programa de Complementacion
Alimentaria de |a Municipalidad Provincial de Jauja, sito en Av. Mariscal Castilla S/N Camino ala Laguna de Paca,
el horario de 8:30am a 04:00pm.

. FLAZO OE ENTREGA
El plazo de entrega de los bienes sera de acuerdo al siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA
|
TEM DESCRIPCION ENTREGAS | TOTAL
DEL BIEN 1ra entrega 2da entrega 2da entrega '.
Alos 03 dias 15 de junio del 2025 | 15 de setiembre del
calendarios, 2025
;‘ contabilizados a partir
i del dia siguiente de .
i suscrito el contrato. |
I FILETE EN 4800 UND. 3600 UND 3600 UND. 12000 UND. |
CABALLA EN |
' ACEITE VEGETAL il
CALIDAD EXTRA |
X 170G B

NOTA: Las r_:anp'dades y el plazo de entrega pueden ser modificadas de acuerdo a la necesidad del area usuana,
por razones justificadas. De existir variacion, el area usuaria nofificara al proveedor mediante carta simple o correo
electronico, con una anticipacion de fres (3) dias calendarios.

9. MEDIDAS DE CONTROL

f‘ 1 Area que super_visa: El responsable del Programa de Complementacion Alimentaria.

5.2. Area que mfdmas_ acon c_si proveedor. £ pioveedor tendra que coordinar con el iesponsabie del Fiogiama de
Complementacion Alimentaria, la Sub Gerencia de Abastecimientos, el encargado del Aimacén y la Sub Gerencia
de Desarollo Social.

9.3. Area que brindara la_l conformidad: Los responsables de emitir la conformidad de recepcion del bien seran el
responsable de la Oficina del Programa de Complementacion Alimentaria.

10. FORMA DE PAGO
Los pagos se realizaran en FORMA PERIODICA, de acuerdo al siguiente detalle:
/ﬁco / FORMA DE PAGO MONTO A |
| F PAGAR \

1

/ El pago se realizaré a la primera entrega total del bien conforme al cronograma y 1 40% del \

| previa presentacion de la conformidad comespondiente | monto del |
| | . I
- contrato




| 2 | El pago se realizara a la segunda entrega total del bien conforme al cronograma y i%%:to gg:
'. | previ ion de la conformidad comespondiente.
| previa presentacion de [ Spo - - meo®. .
'3 | El pago se realizaré ala tercera entrega total del bien conforme al cronograma y | 30% del
I| | previa presentacion de la conformidad comespondiente. monto  del
| |’ | conrato
I' Para efectos del pago de las contraprestaciones Ej'ecutadas por el contratista, Ia entidad debe contar con la siguiente
documentacion:
« Acta de recepcion de los alimentos.
o Comprobante de pago.
e  Guia de remision del bien.
« Certificados de calidad de corresponder.

11. SUB CONTRATACION - » _
£l contratista no podra transferir parcial ni totaimente la responsabilidad del cumplimiento del contrato, teniendo

responsabilidad plena sobre la ejecucion y cumplimiento de este.

12. CONFIDENCIALIDAD ‘ ‘ »
El postor debera mantener confidencialidad y en ningun momento divulgara a terceros, sin el consentmiento de la
Entidad. documentos. datos u otra informacion que hubiera sido directa o indirectamente proporcionada por la Entidad
en conexion con el Contrato, antes, durante o después de la ejecucion del mismo.

13. RESPONSABLIDAD POR VICIOS OCULTOS
El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del bien ofertado por un plazo de dos (2)
afios. contando a partir de la conformidad otorgada, de conformidad al Art 40° del TUO de la Ley de Contrataciones del

Estado.
La racencién conforme de 1a Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente, en concordancia con el articula

173° del Reglamento de la Ley de Confrataciones. o

14. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA.

2~/ 15. PENALIDADES

Si el contratista incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las presentaciones objeto del contrato, la Entidad le
aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso del monto del contrato original, esto de
conformidad al ARTICULO 162° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

16. AFECTACION PRESUPUESTAL
La presente adquisicion del bien sera afectada presupuestalmente en la meta siguiente:

Fuente de Financiamiento : Recursos Ordinarios
Meta 083
Especifica 1222311

REQUISITOS DE HABILITACION SEGUN LOS DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA

e FILETE EN CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA X 170G
Copia simple de |a habilitacion sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

En e! caso d‘e que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de la
Hab;lﬂa_cubn Sanitaria de Aimacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el organismo Nacional
de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N* 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Reqistro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigencia,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segiin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, para cada bien a contratar.

NOTA: A TRAVES DEL AREA DE PCA SE SUGIERE DAR CUMPLIMIENTO AL DECRETO $ i

UPREMO N°002-
004-MIMDES - APRUEBAN REGLAMENTO DE LA LEY N°27767 - LEY DEL PROGRAMA NACIONAL
COMPLEMENTARIO DE ASISTENCIA ALIMENTARIA, SOLAMENTE SI ES NECESARIO.




Lugar de entrega Los bienes seran entregados en el almacén de la MPJ, sito en AV Mariscal
| Castila SN~ Centro Civico, en el horario de 8:30 am a 4:00 pm

I. Plazodeentrega | Segin cronograma.

Ill. Conformidad del bien La conformidad estaré a cargo de la oficina del Aimacén y el drea usuaria de la
' MPJ, la misma que seré otorgada en un plazo no mayor de 04 dias habiles de
recepcionado el bien a satisfaccion del area usuaria.
IV. Forma y condicion de pago | El pago seré unico después de la conformidad del érea usuaria y almacén |
general. o
PE NALIDADES
S el proveedor no cumple con las actividades encomendadas dentro del plazo estipulado, la entidad le aplicars una
penalidad por cada dia de atraso hasta por un monto méaximo equivalente al 10% del monto de la orden y/o contrato.
£n todos los casos, la penalidad se aplicaré autométicamente y se calcularé de acuerdo a la siguiente formula:
Fenahdad Diana = 0.10 x monto
F x plazo en dias
Donde F: tiene los siguientes valores:
F= 0.40 para plazos menores 0 iguales a 60 dias
F=0.25 para para plazos mayores a 60 dias
Monto = monto de la orden de compra o servicio
Flazo eii dias = plazo ae cumpliiento de la ejecucibn contiaciual
La penalidad méxima aplicable sera hasta el 10% del monto contratado
_ L Entidad tiene derecho para exigir, ademas de la penalidad, el cumplimiento de la obligaci6n.




FICHATECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN

ENVASE DE PESO NETODE 170 g

Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESONETODE 170 g

Unidad de medida - LATA

Descripcion general  : Conserva elaborada a base de came de pescado de la especie
Scomber japonicus peruanus, u otras familias de Scombridae, en
recipientes herméticamente cerrados, en aceite vegetal como medio de
cobertura y que ha sido sometido a esterilizacion comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El filete de caballa es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo

mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel ni carne oscura, y sin espinas, segun el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamafo de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,

segun corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2018).

El producto comestible no debe tener residuos de peroxido de hidrégeno, sustancias

decolorantes, antibidticos y conservadores, segun el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015.

El contenido de una lata debe estar {
formado por pescado de aspecto y
color caracteristicos de la especie y |
de acuerdo a la preparacion (en
aceite vegetal) y a la presentacion
del contenido (en filete).

' Medio de cobertura

|

El medio de cobertura debe tener el
color y la consistencia normales del

tipo de producto correspondiente. NTP 204.018:2015 CONSERVAS

Materias extranas

DE PRODUCTOS DE LA PESCA
El producto final debe estar exento | EN ENVASES

de materias extrafias. HERMETICAMENTE CERRADOS.

Olor y sabor

Conserva de caballa. 2* Edicion
El producio debe lener el oloi y
sabor caracteristicos de la especie,
de la elaboracion y del tipo de medio
de cobertura y debe estar exento de
olores y sabores objetables.

Textura

L= e

caracteristica de la especie y no
debe presentar sobrecocimiento.




| CARACTERISTICA L

'ESPECIFICACION

El peso neto medio y el peso
escurrido medio, segun corresponda,
de todas las unidades de muestra
examinadas no son inferiores al peso
declarado, siempre que ninguno de
los envases tomado por separado
presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas
en la NMP 002:2018 Cantidad de
producto en preenvases. 3 Edicion.

Peso neto y peso
escurmido medio

Una conserva de caballa se debe

considerar dentro de la calidad

‘extra”, si cumple con los requisitos

de esta Ficha Técnica, si es apta

para consumo humano, y si se
encuentra dentro de las siguientes
tolerancias (considerar la tabla de
puntuacion de defectos para la
presentacion  Filete, segin lo

establecido en la NTP 204.017:1984

(revisada el 2023) CONSERVAS DE

PRODUCTOS DE LA PESCA EN

ENVASES HERMETICAMENTE

CERRADOS. Tabla de puntuacion

de defectos para la calificacion. 12

Edicion):

— Se tolerara un (1) defecto mayor
que no sea sobre color, sabor u
olor,

- Se toleraran tres (3) defectos
menores que no sean sobre
color, sabor u olor.

— Para defectos combinados entre

mayores y menores, se tolerara

un maximo de 4 puntos.

NTP 204.018:2015 CONSERVAS |
DE PRODUCTOS DE LA PESCA |
EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 22 Edicion

— —

'1

Presencia
parasitos visibles

|

de ,
Ausencia

-

Manual Indicadores sanitarios y de il
inocuidad para los productos \
pesqueros y acuicolas para |
mercado nacional y de exportacion, l
aprobado mediante Resolucion de |
Direccién Ejecutiva N° 057-2016- \
SANIPES-DE, y su modificatoria. |

El contenido debe ocupar como

minimo el 95% de la capacidad del
elivase,

Contenido
envase

del

—

NTP 204.002:2011 (revisada el |
2016) CONSERVAS DE |
PESCADO. Clasificacion  de }
dlueldv a g  preseniacion  dei
contenido. 2° Edicion




RISTICA ‘ ESPECIFICACION J REFERENCIA ¥
! — . i ol _J

' Manual Indicadores sanitarios y de

Cumplt con los  requisitos | MoCuidad para los producios
eﬂable{‘idos L]Or el Orq;‘nisrnn DGSQUEFOS y " aCUICOIaS para
IHOCU“-”‘U Nacional de Sanidag Pesquera : mercadn nacional v de

exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE. y su
modificatona

l Sanipes, autondad nacional
competente’

Precisidn 1° Ninquna

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes. no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un ciere
hermeético que proteja al producto hidrobiologico de la contaminacion, asi como no depen
presentar signos de qolpes y oxidacion, sequn lo indicado en los numerales 52.1. 54.2 v 58 2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE . El envase debe cofresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo. el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitcs minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad parz los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobacdc mediante
Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificateria.

Y. = Delmsmo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacic minimo

|\ segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

" \ indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesgqueros y acuicolas para mercado

: Nonecionai  y de exporiacion, aprobado medianie Resulugion  de Direcuion  Tjecuuva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo,
segun lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

ok et mifa e

Drecicidn 2: L2 entidad debera indicar en las bases tante el pesc escurride del producte per envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
oval, eic.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de caballa en aceite vegetal calidad extra deben estar etiquetados® y
contener como minimo la siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 113.1 y
111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas.
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

_ nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emiiido por SANIPES; que no inciuyan como parie dei mismo el nombre comerciai u olras
denominaciones de marca y/o calidad;

_ nombre comun, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

1 Segtn los articulos 1,2y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislativo N° 1402. _

2 | as mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y mfﬁ°‘35
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puestas en venla antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en clrcu_\aaon y COmercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo 0 usa al que se destine, segun lo establecido en \a segund?
disposicion complementaria transitoria de! Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
eprobado mediante Deorolo Gupremo N° 020-2022-PRODUCL.
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_ paisde fabricacion o produccion;
_ i el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracic ini

3 ¢ , duracion minima o limi ! i

b. Condiciones de conservacion o almacenangf e i
_ fecha de produccion, e
_ contenido neto del producto hidrobiologico
— peso drenado o escurrdo, ‘

— en cas ‘ iologi

0 r?eglc?roadrgm? hidrobiologico contenga algun insumo o materia prima que represente
\ go para e cqnsumldnr o usuario, debe ser declarado, acorde a 10 dispuesto en l0s
gr‘tlculos 25 y 26_del Codigo de Proteccion y Defensa del Consu‘midm ‘ o

- l_tstad'o de _Iljlgrednentes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente

_ identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del pfOl’jUthJ'

-~ nprn_brg o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del |‘rnportador
distpbqudor ylo comercializador, segun corresponda; codigo de habilitacion o autorizacic')ﬁ
sam?ar:a de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el numero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso,

— numero de registro sani@ario del producto hidrobiolégico, segun corresponda, el cual tambien
puege estar en ei propio envase dei producto siempre y cuando ia etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

WD AAR

fff;?;\z_i\\s(mismo. el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en

:wAs: el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras Y
.. Azuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

-~ El'rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifos, nifias y adolescentes, Yy Su Reglamento

aprobadoc por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi misiio, e rotuiado debe cuimpiir con todo io estabiecido en el Manuai indicado.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que sé€ solicite no puede modificar 1as caracteristicas del bien

descritas en el numeral 2 1 de la presente ficha técnica.

2 4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.



