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\DQUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
AnQUISICION DE ARROZ PILADO SUPERICR PARAEL PROCRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA

Al TN Ve

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025,

2. FINALIDAD PUBLICA
La finalidad de la presente contratacion s buscar adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion

complementania a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacion en extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles
nutricionales de la poblacion objetiva del Programa de complementacion Alimentaria, a través de las organizaciones de

base. en el ambito de la Provincia de Jauja

3. ANTECEDENTES

L os beneficiarios del Programa de Complementacion alimentaria es aquella poblacion que esta en condicion de pobreza o
pobreza extrema; personas vulnerables como niftos(as) y adultos mayores; personas con tuberculosis ylo discapacidad en
situacion de riesgo moral ylo abandono; y victimas de violencia familiar y politica. El cual pueden acceder a este programa

a raves oe oilas comunes.
4 MARCO LEGAL

Ley N° 29792, Ley que crea el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social.
Ley N® 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.
Ley N° 278086, Ley de Transparencia y de Acceso a la informacion Pablica.

Ley N° 27972, Ley Organica de las Municipalidades.

Ley N* 25307, que crea el programa de apoyo a la labor alimentaria de las Organizaciones Sociales de Base.
- Ley N® 29792, creacion de la Organizacion y funciones del Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social.
. Decreto Legislativo N° 1062, Derecho Legislativo que aprueba la Ley de inocuidad de Alimentos.
Decreto Supremo N° 008-2007-EF, aprueba los Lineamientos para la distribucién y Ejecucion de los Fondos
Pablicos de los Gobiemos Locales provenientes de la Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios.
Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

= reto Supremo N°004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos del Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-8-SA.
- Decreto Supremo N°004-2011-AG "Aprueban reglamento de Inocuidad Agroalimentaria’, facultades del SENASA.
Resolucion Ministerial N® 041-2022-MIDIS, “El MDIS establece los lineamientos y estrategias para la adecuada

gestion del Programa de Complementacion Alimentaria,
- Ley 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.
- Ley 31639- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio 2025.
Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 082-2019-EF.
5. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

5.1 Objetivo General:
Adquirir productos para brindar alimentacion a las personas que se encuentren en riesgo de desnutricion

abandono y victimas de violencia familiar y politica, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales, para la
alimentacion de los beneficiarios del programa de complementacion alimentaria a Municipalidad Provincial de
Jauja.
5.2 Objetivos Especificos:
»  Otorgar un complemento alimentario a los beneficiarios del Programa de Complementacion
Alimentaria.
> Contribuir en la disminucion de anemia y desnutricion de los beneficiarios del Programa de

Complementacion Alimentaria.
> Brindar una canasta alimentaria que cumpla con el requerimiento de los beneficiarios del Programa de

Compiementaria Alimentaria.
> Mejorar el estado nutricional de los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria a
través de la entrega del bien a adquirir.
6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
El alcance y descripcion de la convocatoria es la ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DF JAUJA - 2025, gseqin ITEM I
ADQUISICION DE ARROZ PILADO SUPERIOR X 50KG

6.1 CARACTERISTICAS Y CONDICIONES




UNIDAD DE MEDIDA
KG

I| |
1=, _DESCRIPCION | CANTIDAD
1 | ARROZPILADOSUPERIOR _ F 510000

NOTA: EL PROVEEDOR DEBERA PRESENTAR UNA MUESTRA PARA LA EVALUACION Y CALIFICACION DEL
PRODUCTO ANTES QUE INGRESE AL ALMACEN.

§.1.1. ARROZ PILADO SUPERIOR

. CARACTERiSﬂChS TECNICAS
Ver en la Ficha Técnica

« PRECISIONES A LAS CARACTERISTICAS TECNICAS ARROZ ELABORADO GRADO SUPERIOR

MEDIANO DE 6 MM A 7 M
& ENVASE Y EMBALAJE:
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar fibre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segun
el articulo 118 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control DS. n° 007-98-SA ‘Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas’ aprobado mediante D.S. N° 007-98-5A y sus

modificatorias.

a. Envase
% Peso neto del bien por envase: 50Kg.

Material: Saco de polipropileno tejido transparente de primer uso.

Tipo de cerrado: Cosido con cinta encadenada de 10 mm anterior y Superior.

impresion: Tinta indeleble de uso alimentario, no debe desprenderse ni porrase con el

rozamiento y manipuleo.
» Color: ransparente
» Tejido: rema en cinta
» Cosido: encadenado

<+ ROTULADOYSELLADRC
El rotulado de envases de armoz pilado superior, ademas de cumplir con o establecido en la NTP
209.038.2009 revisado €l 2014, debera considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP

205.011.2014:
v Logotipo dela MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA

Distribucion gratuita

Prohibido su venta

Nombre del producto

Nombre y direccion del fabricante
Registro sanitario

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Lote

Peso neio
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eble de uso alimentario y no debe desprender ni borrase con el

Para la impresion se usaré finta indel
siguiente texto! PROGRAMA DE

manipuleo Y rozamiento, adicionalmente debera llevar impreso el
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA).

< VIDAUTIL
£l tlempo de vida util es de dos (02) anos, COMO MINIMO (Vigencia desde

ofertado), debiendo coincidir con el Registro Sanitario.

< TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculos de transpo

tipo de alimento
Los alimentos y bebidas deben fransportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
spore” del “Reglamento

|a fecha de enrega del Dien

rte) debera cumplir con 2 regulacion especifica segun el

y debera ajustarse a lo senalado en el titulo Y control Vi, Gapitulo ii “Def Tran
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas’ aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificaciones.
< ALMACENAMIENTO
evenga su contaminacion 0

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se pr
alteracion y el aimacenamiento debera ajustarse alo sefialado en la Resolucion Ministerial N°066-
2015MINSA que apruepa fa NTS N°114-minsa/digesa-v. 01 “Norma Sanitaria para el

Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano®



8. LUGAR Y PLAZO DE ENTREGA
8.1. LUGAR DE ENTREGA:
La entrega de los bienes se realizara en las instalaciones del aimacen del Programa de Complementacion
Alimentaria de la Municipalidad Provincial de Jauja, sito en Av. Mariscal Castilla S/N Camino a la Laguna de Paca,
el horario de 8:30am a 04:00pm.

8.2. PLAZO DE ENTREGA
£ plazo de entrega de los bienes sera de acuerdo al siguiente cronograma.

CRONOGRAMA DE ENTREGA
ENTREGAS —‘
= | 2 ) 5
| 1ra enfrega 2da entrega Ira entrega
| Alos 03 dias
em | DESCRPCION | cajondaros, . ToTAL |
. DEL BIEN 0%
. contabilizados @ | 4 44 008 \
| partir del dia Bl S 15 de setiembre de
- siguiente de suscrito 2025 |
| elcontrato. i
ARROZ PILADO
SUPERIOR 2040.00 KG. 1530.00 KG. 1530.00 KG. | 5100.00 KG.

NOTA: Las cantdades y el plazo de entrega pueden ser modificadas de acuerdo a la necesidad del &rea usuaria, por razones
justificadas. De existir variacion, el area usuaria notificara al proveedor mediante carta simple o correo electronico, con una
anticipacion de tres (3) dias calendarios.

9. MEDIDAS DE CONTROL
9.1. Area que supervisa: El responsable del Programa de Complementacion Alimentaria.

e 9.2. Area que coordinara con el proveedor: El proveedor tendra que coordinar con €l responsable del Programa de
FARD PAN Complementacion Alimentaria, la Sub Gerencia de Abastecimientos, el encargado del Almacén y la Sub Gerencia
’ A de Desanviiv Sociai.
=\ 8.3. Area que brindara la conformidad: Los responsables de emitir la conformidad de recepcion del bien seran el
_ responsable de la Oficina del Programa de Complementacion Alimentaria.

{0. FORMA DE PAGO
Los pagos se realizaran en FORMA PERIODICA, de acuerdo al siguiente detalle:

N° | FORMA DE PAGO - MONTO A

PAGO | | PAGAR |

| 1 | El pago se realizara a la primera entrega total del bien conforme al cronograma y | 40% del |
| previa presentacion de la conformidad corespondiente. monto  del |

L ol conrato |
2 | El pago se realizara a la sequnda entrega fotal del bien conforme al cronograma y | 30% del |
' previa presentacion de la conformidad comespondiente. monto  del |
L D | contrato |
3 [ '€l pago se realizara a la tercera entrega total el bien conforme al cronograma y 30%  del |
| previa presentacion de la conformidad corespondiente. monto  del |

| _lconvato

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debe contar con la siguiente
documentacion:

o Acta de recepcion de los alimentos.

¢  Comprobante de pago.

o Guia de remision del bien.

Certificados de calidad de corresponder.

11. SUB CONTRATACION

El contratista no podra transterir parcial ni totalmente la responsabilidad del cumplimiento del contrato, teniendo
responsabilidad plena sobre la ejecucion y cumplimiento de este.

12. CONFIDENCIALIDAD
El postor debera mantener confidencialidad y en ningin momento divulgara a terceros, sin el consentimiento de la
Entidad, documentos, datos u otra informacion que hubiera sido directa o indirectamente proporcionada por |a Entidad
en conexién con el Contrato, antes, durante o después de la ejecucion del mismo.

13. RESPONSABLIDAD POR VICIOS OCULTOS




ANEXO N°01

“MODELO REFERENCIAL" de rotulado de los envases

‘UNICIPALIDAD PROVINCIAL DE
JAUJA

' PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

ESOYNE T

FECHA DF PRODUCCION
FECHA DE ENVASADO
LOTY

RUC

PROVEEDOR:

NOMBRE DEL PRODUCTO

: ]} 6.2. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
) » H confratista es el responsable directo de la entrega total de los bienes debiendo cumplir con las
— caracteristicas detalladas en las presentes especificaciones técnicas.

= Encaso de que se encuentre posteriores a la enfrega latas o sacos siniestrados o por defectos de
fabricacion de los productos sefialados en los parrafos precedentes, el proveedor debera realjzar el
cambio respectivo en un plazo de tres dias (03) calendarios contados después del dia sigui€hte de
notificada tal observacion, a fin de no afectar el stock del producto por ende la distribucion de la misma
a los usuarios del Programa de Complementacion Alimentaria, esta obligacion sera durante &l iempo
que dure la garantia comercial.

« Los bienes deben ser aimacenados bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo somora, sobre
parihuelas en un ambiente fresco, ventilado y seco, asimismo, el recinto debe de estar libre de plagas y
olores fuertes y desagradables, alejada de la luz directa.

¢ Los hienes se fransportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para el fin.

«  Los productos finales se dispondran en el interior del vehiculo evitando contacto directo con el piso,
paredes, techos, teniendo cuidado su rétula y vaciado de su contenido durante el transporte. Los
vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y despugs de cada uso, eliminando olores
y elementos indeseables.

« Fl contratista es el responsable por la calidad ofrecida de los productos ofertados.

6.3 GARANTIA COMERCIAL DEL BIEN
Fl postor debera presentar una garantia comercial por cada uno de los bienes, por el periodo no menor a un afio
(1) afio, contados a partir de la conformidad de bienes.

6.4 ALCANCE DE LA GARANTIA
Pudiendo ser contra defectos de fabricacion, entre ofros, por un mal funcionamiento o pérdida total de los bienes
contratados, derivados de desperfectos o fallas ajenas al uso nommal habitual de los bienes, no detectables al
momento que se otorgd la conformidad,

6.5 REPOSICION DEL BIEN:
Las fallas en el sellado en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la total del lote y la falta de
peso de los productos motivaran a devolucion parcial reposicion de los productos sin costo adicional para la
Entidad dentro del plazo de tres (3) dias calendarios siguientes de levantada la observacion.

7.REQUISITOS DEL PROVEEDOR
¢ Ser persona natural y/o juridica.
« Contar con inscripcion vigente en el Registro Nacional de Proveedores (RNP) en el capitulo de bienes.

* No estar inhabilitado o suspendido para contratar con el estado
« Contar con el codigo CCI




3.LUGAR Y PLAZO DE ENTREGA

84.LUGAR DE ENTREGA: |
La entrega de los bienes se realizara en las instalaciones del almacén del Programa de Complementacion

Alimentaria de la Municipalidad Provincial de Jauja, sito en Av. Mariscal Castilla S/N Camino ala Laguna de Paca,
el horario de 8:30am a 04:00pm.

8.2. PLAZO DE ENTREGA
1l plazo de entrega de los bienes sera de acuerdo al siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA
\ | ENTREGAS |
|
l‘ 1ra ontroga 2da entroga 3ra entrega |
Alos 03 dias |
e | DESCRPCION | cuondaris, | ToTAL |
DEL BIEN -
contabiizados a | 4 4o i de 2025
\ | partir del dia 0 15 de setiembre de
| siguiente de suscrito 2025
__elcontrato. i ] N N, S
|
ARROZ PILADO
1 pigetinas 2040.00 KG. 153000 KG. 183000KG. | S10000KG. |

NOTA: Las cantidades y el plazo de entrega pueden ser modificadas de acuerdo a la necesidad del area usuaria, por razones
justificadas. De existir variacion, ¢l rea usuaria notificara al proveedor mediante carta simple o comreo electronico, con una
anticipacion de tres (3) dias calendarios.

9. MEDIDAS DE CONTROL
9.1. Area que supervisa: El responsable del Programa de Complementacion Alimentaria.

/) 9.2. Area que coordinara con el proveedor: El proveedor tendra que coordinar con el responsable del Programa de
Complementacion Alimentaria, la Sub Gerencia de Abastecimientos, el encargado del Almacén y la Sub Gerencia
de Desaroiio Social.

9.3. Area que brindar4 la conformidad: Los responsables de emitir 1a conformidad de recepcion del bien seran el

— responsable de la Oficina del Programa de Complementacion Alimentaria.

10. FORMA DE PAGO
Los pagos se realizaran en FORMA PERIODICA, de acuerdo al siguiente detalle:

[N° | FORMA DE PAGO [MONTO A
PAGO | | PAGAR |
1 ‘ El pago se realizara a la primera entrega total del bien conforme al cronograma y | 40% del |

| previa presentacion de |a conformidad comespondiente. monto  del |

contrato "

|_2" " El pago se realizara a la segunda entrega total el bien conforme al cronograma y \ 0%  de |
i previa presentacion de la conformidad correspondiente. monto  del |
| contrato |

'3 | El pago se realizara a la tercera entrega total del bien conforme al cronograma y \ 0% del |

previa presentacion de la conformidad corespondiente. monto  del \
| contrato

- 1 e .

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contrafista, la entidad debe contar con la siguiente
documentacion:
Acta de recepcion de los alimentos.
Comprobante de pago.
Guia de remision del bien.
Certificados de calidad de corresponder.
11. SUB CONTRATACION
El contratista no podré transferir parcial ni totaimente la responsabilidad del cumplimiento de! contrato, teniendo
responsabilidad plena sobre |a ejecucion y cumplimiento de este.
12. CONFIDENCIALIDAD
El postor debera mantener confidencialidad y en ningun momento divulgara a terceros, sin el consentimiento de la
Entidad, documentos, datos u ofra informacion que hubiera sido directa o indirectamente proporcionada por la Entidad
en conexion con el Contrato, antes, durante o después de la ejecucion del mismo.
13. RESPONSABLIDAD POR VICIOS OCULTOS



| o

£| contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del bien ofertado por un plazo de dos (2)
afios, contando a partir de la conformidad otorgada, de conformidad al Art 40° del TUO de la Ley de Contrataciones del
Estado.

La recepeion conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente, en concordancia con el articulo
173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

14, SISTEMA DE CONTRATACION Vag2s
£ presente procedimiento se nge por ol sistema de A SUMA ALZADA.

15. PENALIDADES
Si el contratista incumre en retraso injus
aplica automatcamente una penalidad por mora por
conformidad al ARTICULO 162° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

16. AFECTACION PRESUPUESTAL

tificado en la ejecucion de las presentaciones objeto del contrato, la Entidad le INCIAL DE JAl

cada dia de retraso del monto del confrato original, esto de ‘STF,HCimENf
~NO

L a presente adquisicion del bien sera atectada presupuestaimente en la meta siguiente: —_
5.5 )
Fuente de Financiamiento - Recursos Oddinados e
Meta 083 ~Iiizsaen
Especifica 122231

REQUISITOS DE HABILITACION SEGUN .l_-9_5.DUCUHE_NIQiLDE_l.NEOBM&ClQH COMPLEMENTARIA

« ARROZPILADO SUPERIOR o
Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien coespondiente, expedido por la Direccion General de Salud

Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de alimentos y bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°007-98-SA, y sus modificatorias.
Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga validacion Técnica Oficial al PLAN HACCP, emitida por
|a Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun Resolucion Ministerial N°449-
2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en |2 fabricacion de alimentos y
bebidas. El plan HACCP debera aplicarse a lalinea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada
por la Resolucion Ministerial N°449-2006/MINSA.

Nota:

| og requisitns documentarios antes seftalados estan vigentes en fanto ce emita |a reglamentacién que caecponda,

segun lo establecido por la primeray segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion

Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece |a inocuidad de los
alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

L a documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto

adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

/. Lugar de entrega Los bienes seran entregados en el almacén de la MPJ, sito en AV Mariscal Castilla S/N —
| Centro Civico, en el horario de 8:30ama4.00pm -
Segtin cronograma. e

Nl Plazodeentrega | X R
il Conformidad del bien L2 e nformidad estard a cargo de Ia oficina del Almacén y el area usuaria de laMPJ, la
misma que sera otorgada en un plazo no mayor de 04 dias héabiles de recepcionado el bien
ey a saisfaccion del rea usuaria. _ S
IV, Forma y condicion de pago | £l pago seré tinico después de la conformidad del érea usuaria y aimacén general.
(PENALIDADES | - ]
i el proveedor no cumple con las actividades encomendadas dentro del plazo estipulado, la entidad le aplicara una penalidad por |
| cada dia de afraso hasta por un monto méximo equivalente al 10% del monto de la orden y/o contrato.
| En todos los casos, la penalidad se aplicaré autométicamente y se calculara de acuerdo a la siguiente formula: ".
| Penalidad Diaria = 0.10 x monto '-
I x plazo en dlas |
Donde F: tiene los siguientes valores: |
F= 0.40 para plazos menores o iguales a 60 dias |
F= (.25 para para plazos mayores a 60 dias |
Monto = monto de la orden de compra 0 Servicio |
Plazo en dias = plazo de cumplimiento de la ejecucion contractual '-
La penalidad maxima aplicable seia n 10% del monto conliatado

La Entidad tiene derecho para exigir, ademés de la penalidag, £

T 3dm oy
si“BGEREI‘ [ QA DDy .

Selly posﬁrm y irma
del respo able del requerimiento



FICHA TECNIGA
APROBAD A
S
i::ggtiaagién(}ignica : i‘;ﬁgg ElIL:é)(?RiL[jpr RIOR
Tlsc?rmgﬁb: ;e:mral - KILOGRAMO )0 GRADO 2 - SUPERIOR

E

e: el grano descascarado
thrtmeme Oryza sativa |
otalmente, por o

:mcﬁmsncns ESPECIFICAS DEL BIEN
el bien

pe :
| arroz pilado superior, debe ser inoc
0CU0 y apropiado para el consumo humano, seqgun indica el
, Sequn Indica e

TOCe [
rl;m ( dente de cualquier cultivar de I3
A que se han eliminada, parcial o

laboracion, el salvado y el germen
qumeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021

Bl arrol pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

e

CTERISTICA \ e

, i SPECIFICACION '

ALIDAD - TR B Lt
Elamozplado debe: |
- Estar exento de sabores y olores extranios. ‘
- Eslar exento de suciedad (impurezas de |

Requisitos qenerales y origen animal, inciuidos_insectos muertos)

especificos que representen un peligro para la salud

humana.

. No debe contener insectos vivos, muertos 0
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mohosas, qgerminados, sucios.

. Estar exento de fielén nolvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos

el 80% de los granos (en masa), estan dentro

de los limites de 1a clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes

Clase y longitud Longitud del grano '
. entero .

m NP 208012021

De 6,2 mm 0 mas, pero ARROZ. Arroz elaborado. |
menos de 6,6 mM | Requisitos 32 Edicion

Mediano

———

".I Grado (tolerancias)

L —

¥ = |
I|I . Granos rojos Maximo 0,5% F— II
L._._'_'_-_'___ T N = B — _T__ -n__ I||
. Granos tizosos totales Maximo 4% . '|
- Granos ﬁZESOS___ o Maximo 10%
parciales . S .
- Granos danados J Eﬂ"_-’““l‘f?i"f_ D
- Mezcla varietal Maximo 50%
contrastante P =
_Materia extrafia Maximo 0,25%

(Se considera solo materia
evirana organica. No se
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CARACTERISTICA | E

| enca ce [l FRRECIRICACION ne——
sterias extrafias pam ST, REFERENCIA

_ Granos quebrados

[l — Mi:l)(i'fno 159,

{ Granos inmaduros

Méximo 0,05%

o |
inorgénices) 1 |
|
|

L

J |
‘ S_rzglamentu sobre |
Cumplir co igilancia y  Control

on los issi O
l0s requisitos establacidos por 1a | Sanitario de Alimentos y

Direccion G
‘INOCUIDAD lnocuidaTj ::Fneral de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
: 'mentaria — DIGESA, autoridad | Mediante Decreto
nacional competente' Supremo N° 007- 98-S,
sus  modificatorias vy
regulacion

| complementaria.

F I'ECIS!OI‘I I La tdad rl el p ecisar en 'as IJaBES 'S eCCIor espe[; t ca F‘,s[)e{: [ caciones

I
p dU SUpe 10| Ia gU, arroz Dllado SUDGHOI IF!EdlaF D D amoz

2.2. Envase y/o embalaje
t;;:&\;:a;e;uézdt;:::ct:e eidpruduclu de'ut.: ser de maieriai inocuo, estar iivre de sustancias yue
araeig al producto en cunr:hcmnes _talu_as que puedan afectar su inocuidad, y estar
abricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
wdal util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos |
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias. ’

= envase debe corresponder 2!l autorizade en el Registro Sanitario, segiin lo establecido an los
,m‘amcubs 105, 1_1 8 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
- 3D robado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

S

il

|arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP

60 163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

arte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion. v su Corrigenda Técnica? v que

salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s& haya verificado
tores.

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de pos'

Precisiéon 2: La entidad convocante debera

2.3. Rotulado - . _
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo els_lalsblecndo en ‘e\
articuio 117 dei Reglamenio sobie Vigilancia y Conlrol Sanilar io de Alimenios y Bebidas, ap! uuau‘u

mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, (_1ebe cumplir con 1o mdlca;dé enla

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de ahmento:‘; pre_eln.vasadps; 8 did(:l(;i;

y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion. Asimismo, de

considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.01 1:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- tipo de arroz (arroz pilado);

d de los Alimentos, aprobado

islati o ida
! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N 1062, Ley de Inocul

iante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. ) ENTOS.
TP 369,165 J017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS ER CONTACTO CON ALIM

Parte 1: Disposiciones generales Y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1® Edicion
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grado del arroz;
pals de origen.

] 1eiis - La enti . . K g
precls'on . lfaleglljad C{}”Vt\(ﬂme debera indicar en las bases (seccitn especific fi
- e ) " y s L b SRLL B W, -3 a5 1 =
g _I:hlﬂ;:i cion T( 'Dro e _del contrato), otra informacion que considere deba pqt.;?p:rr:lr;a;wnrﬁ
SO uiclonas que 8o solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien rjps'rrﬂ s it le
sticas del bien descritas en numera

sideia presente ficha téchica.

24, Inserto
No aplica.

precision 4. No aplica.




