ADQUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
ADQUISION DE LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA.

2. FINALIDAD PUBLICA o .
La finalidad de la presente contratacion es buscar adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion

complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacién en extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles
nufricionales de 1a poblacion objetiva del Programa de complementacion Alimentaria, a fravés de las organizaciones de

base, en el ambito de la Provincia de Jauja.

3. ANTECEDENTES
Los beneficiarios del Programa de Complementacion alimentaria es aquella poblacion que esta en condicion de pobreza o

pobreza extrema; personas vulnerables como nifios(as) y adultos mayores; personas con tuberculosis y/o discapacidad en
situacion de riesgo moral y/o abandono; y victimas de violencia familiar y politica. El cual pueden acceder a este programa

a traves de ollas comunes.
4. MARCO LEGAL

- Ley N° 29792, Ley que crea el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N® 27806, Ley de Transparencia y de Acceso ala informacion Publica.

- LeyN° 27972, Ley Organica de las Municipalidades.

- Ley N® 25307, que crea el programa de apoyo a la labor alimentaria de las Organizaciones Sociales de Base.

- Ley N° 29792, creacion de la Organizacion y funciones del Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social.

\ - Decreto Legislativo N° 1062, Derecho Legislativo que aprueba la Ley de inocuidad de Alimentos.

Sl - Decreto Supremo N° 008-2007-EF, aprueba los Lineamientos para la distribucion y Ejecucion de los Fondos

Publicos de los Gobiernos Locales provenientes de la Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios.

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N°004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-38-SA.

- Decreto Supremo N°004-2011-AG “Aprueban reglamento de Inocuidad Agroalimentaria’, facultades del SENASA.

- Resolucion Ministerial N° 041-2022-MIDIS, “El MDIS establece los lineamientos y estrategias para la adecuada
gestion del Programa de Complementacion Alimentaria.

- Ley 31638- Ley de Presupuesto del Sector Pablico para el Afio Fiscal 2025

- Ley 31639- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Pablico del afio 2025

- Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 082-2019-EF.

5. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

5.1 Objetivo General:

Adquirir productos para brindar alimentacion a las personas que se encueniren en riesgo de desnutricion
abandono y victimas de violencia familiar y politica, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales, para la

jlimenmciOn de los beneficiarios del programa de complementacion alimentaria a Municipalidad Provincial de
auja.

5.2 Objetivos Especificos:
»  Otorgar un complemento alimentario a los beneficiarios del Programa de Complementacion
Alimentaria.
» Contribuir en la disminucion de anemia y desnutricion de los beneficiarios del Programa de
Complementacion Alimentaria.
»  Brindar una canasta alimentaria que cumpla con el requerimiento de los beneficiarios del Programa de
Complementania Alimentaria.
»  Mejorar el estado nutricional de los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria a
través de la entrega del bien a adquirir.

6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

El alcance y dggcripcién de la convocatoria es la adquisicion de Lenteja Calidad 1 - extra para el Programa de
Complementacién Alimentaria de la Municipalidad Provincial de Jauja.



6.1 CARACTERISTICAS Y CONDICIONES S
ITEM DESCRIPCION CANTIDAD _ UNIDAD DE MEDIDA
1| LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA 765.00 KLG a

RA HACER UNA PREVIA DEGUSTACION DEL PRODUCTO ANTES QUE INGRESE AL

NOTA: EL PROVEEDOR DEBE
BO EN LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA.

ALMACEN Y SE LLEVARA A CA

6.1.1. LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA o
« CARACTERISTICAS TECNICAS
Ver en la Ficha Técnica !
L

PRECISIONES A LAS CARACTERISTICAS TECNICAS

« ENVASE Y EMBALAJE:

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de

manera que mantengala calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida (til. El envase

debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105,118

y 119 del D.S. n* 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”

y su modificatoria segun el D.S. N°038-2014-SA.

La LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA debera ser entregado en envases que salvaguarden las cualidades
de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento, asimismo los envases
deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan.

a. Envase

Peso neto del bien por envase: 50Kg.

Material: Saco de polipropileno tejido ransparente de primer uso.

Tipo de cerrado: Cosido con cinta encadenada de 10 mm anterior y superior.

Impresion: Tinta indeleble de uso alimentario, no debe desprenderse ni borrase con el

rozamiento y manipuleo.
» Color: transparente
» Tejido: remaen cinta
» Cosido: encadenado

< ROTULADO Y SELLADO

YV VVY

ad 1 - Extra, ademas de cumplir con lo establecido en la ‘NTP

El rotulado de envase de Lenteja Calid
do” debera considerar lo siguiente, segun indica el numeral 10.2

209.038 Alimentos envasados, Etiqueta

de la NTP 205.022:
Logotipo de la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA

Distribucion gratuita

Prohibido su venta

Noibre del producto

Nombre y direccion del fabricante
Registro sanitario

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Lote

v Pesoneto

AN N N N Y N NN

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender ni borrase con el
manipuleo y rozamiento, adicionalmente debera llevar impreso el siguiente texto: PROGRAMA DE

COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA).

< VIDAUTIL
El tiempo de vida Util es de dos (02) afios, como minimo (Vigencia desde la fecha de entrega de! bien

ofertado), debiendo coincidir con el Registro Sanitario.

< TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculos de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica sequn el

tipo de alimento.
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y debera ajustarse a lo senalado en el titulo y control V, Capitulo Il "Del Transporte” del "Regiamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificaciones.



% ALMACENAMIENTO ‘
’ Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su qoMarunao.iOn 0
alteracion y el aimacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en Ia Resolucion Mmistaﬂal N*066-

a NTS N*114-minsa/digesav. 01 ‘Norma Sanitarda para el q

2015MINSA que aprueba |
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano”

4

ANEXO N°01
“MODELO REFERENCIAL" de rotulado de los envases

JAUJA

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

GOBIERNO DEL PERU!

m MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE

PESO NETO
FECHA DE PRODUCCION:

'FECHA DE ENVASADO:

LOTE:

RUC:

PROVEEDOR:,
VOMBRE DEL PROD

6.2. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
El contratista es el responsable directo de la entrega total de los bienes debiendo cumplir con las

caracteristicas detalladas en las prersentes especificaciones técnicas.
En caso de que se encuentre posteriores a la enfrega latas o sacos siniestrados o por defectos de
fabricacion de los productos sefialados en los parrafos precedentes, el proveedor debera realizar el
cambio respectivo en un plazo de tres dias (03) calendarios contados después del dia siguiente de
notificada tal observacion, a fin de no afectar el stock del producto por ende la distribucion de la misma
a los usuarios del Programa de Complementacion Alimentaria, esta obligacion sera durante el tempo
que dure la garantia comercial.
Los bienes deben ser almacenados bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre
parihuelas en un ambiente fresco, ventilado y seco, asimismo, el recinto debe de estar libre de plagas y
olores fuertes y desagradables, alejada de |a luz directa.
Los bienes se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para el fin.
Los productos finales se dispondran en el interior del vehiculo evitando contacto directo con el piso,
paredes, techos, teniendo cuidado su rétula y vaciado de su contenido durante el transporte. Los
vehiculos de transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando olores

y elementos indeseables.
e FElcontratista es el responsable por la calidad ofrecida de los productos ofertados.
6.3 GARANTIA COMERCIAL DEL BIEN
El postor deberé presentar una garantia comercial por cada uno de los bienes, por el periodo no menor a un afio

(1) affo, contados a partir de la conformidad de bienes.

6.4 ALCANCE DE LA GARANTIA
Pudiendo ser contra defectos de fabricacion, entre otros, por un mal funcionamiento o pérdida total de los bienes

contratados, derivados de desperfectos o fallas ajenas al uso normal habitual de los bienes, no defectables al
momento que se otorgd la conformidad.

6.5 REPOSICION DEL BIEN:
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien LENTEJA CALIDAD 1-EXTRA

penominacion técnica LENTEJA GRADO D
Unidad de medida s RoeRar e RRIAR = EXTRA

Descripcion general

Larlent'e|a es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

CARACTERISTICAS ESPEClFlCAS DEL BIEN

24. Del bien N

g

La lenteja cahqad 1 - extra debe ser inocua y apta para ei consumo humano y exenta de semilias

\Ox\cqa\s 0 nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el
2019).

La lenteja calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

B T 1
\l CARACTER\STICA \ ESPECIFICACION REFERENCIA
'CALIDAD |
- \ Los granos de lenteja deben: |
-Estar exentos de sabores y olores

extrafios y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.
-Estar exentos de materias extranas
inorganicas que representen un peligro

_— Requisitos generales para la salud humana.
v \_:3% -Estar conformado por una misma
(&7 =
)

variedad (es decir un mismo color,
fooma y ofras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos y
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad Maximo 15%

La lenteja calidad extra se clasificara de
acuerdo a su calibre en los siguientes | NTP 205.022:2014
tamanos: (revisada el 2019)
! LEGUMINOSAS. Lenteja.
Calibre {tariafio) (t‘-;ar‘r'::;z ) Didmetro (mm) J Requisitos. 22 Edicidn \
1 Mayor o igual que 7 i\
2 Menor que 7,5
Grado de cahdad (To!eranc]és—) .
- Grano mfectado 0,00%
;’ Grano pncado 0,00%
;— Grano partido o quebrado Maximo 1,00%
F Grano descascarado Maximo 1,00%
Grano arrugado Maximo 4,50% J
- Grano quemado Maximo 0,20% J
 Materias extrafias Maximo 0,10% B
- Variedad contrastante Maximo 1,00% \

DArina 4 de 9



b |

RACTERISTICA |

ESPECIFICACION
g SRR L, (Y REFERENCIA

Cumplir con Reglmenty ————

UIDAD Servicio Nacior:gl & ohlecido por || Inocuidag i °
NOC SENASA, autgri?igzldad Agrai - | Aaroalimentria

competerie' nacional EDFQbado mediante

ecrelo  Supremo  N°

e 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

_sion 1112 entidad convocante debera preci
2 lo rofonma de Con:;:{a precisar en las bases (seccion especifica ificaci
rume m 0) el calibre de la lenteja calidad 1 extr'a' reé ' ezpergfucacmnes
-0 uerida, de acuerdo

. n | i

_~stablecido en la presente Ficha Téeni i

. Cha 1 eenica, por cjiemplo: Lenteja calidad 1 - extra de calibre (tamafio) 2
CXIre H ¢ {lamano) <.

.. Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 1 - extra deb
_ e envasars i
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVAesgg \?rxgé?sgalggn :[;{JSS? il
CON ALIMENT . Di ici 1COS EN CO
o e scz)aiag\?aﬂr?je:\. ‘S;scc)g?‘%:r;es %enere:lgsdy requisitos. 3* Edicion, y su Ccr;lrﬁggrdg
8%, q Q ades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnol6gi
2i2§§:;§§ d:.:aprodugto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabribagg;sazoz
Sance m;q\ sean inocuas y adepuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
‘ \ c_zuna sustancia thwg ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
R acos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica

oo & ns numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

& W 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
Abab2< numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Tl jotulado de i0S envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con 0 indicado en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion
ylas disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de laNTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

. elgradode calidad: “Grado 1 - Extra”;
nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de

productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

. el contenido neto, en kilogramos;
. fecha de vencimiento;
- el codigo o nimero del lote;
. condiciones de conservacion o almacenamiento;
. namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no

puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONT
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion

Version 07

N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado

ACTO CON ALIMENTOS.

Pagna2de?




