
ANEXO N° 12
CARTA DE PROPUESTA TÉCNICA Y ECONÓMICA

Ciudad, 	del mes de 	de 202	

Señores:
Zona Registral N° VI Presente. –

Atención:	Unidad de Administración / Logística


· Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, en atención a la solicitud de cotización, luego de haber examinado los documentos proporcionados por Zona Registral N° VI y conocer todas las condiciones solicitadas, el suscrito ofrece: Contratación del Servicio de Alquiler de Local y Catering para la Ejecución de la IV Jornada Preparatoria “La actualización de los Reglamentos emitidos por SUNARP del ZZIII Congreso Anual de Derecho Registral – CADER SUNARP 2025”.

· De conformidad con las Especificaciones Técnicas / los Términos de Referencia y demás condiciones que se indican, mi propuesta económica es la siguiente

	ITEM
	UNIDAD DE MEDIDA
	DESCRIPCION
	CANTIDAD
	PRECIO TOTAL
	TOTAL

	Único
	Servicio
	Contratación del Servicio de Alquiler de Local y Catering para la Ejecución de la IV Jornada Preparatoria “La actualización de los Reglamentos emitidos por SUNARP del ZZIII Congreso Anual de Derecho Registral – CADER SUNARP 2025”.
Términos de Referencia
	
	
	

	
	
	Contratación del Servicio de Alquiler de Local
· Ambiente con medidas 250 m² y 3.45 m de altura, que brinde un entorno corporativo excepcional para hasta 100 personas, con espacios interiores modernos, cómodos que permita
· Ambiente para el servicio de catering (utensilios y accesorios para la atención respectiva).
· Servicio de internet adicional de 200 megas por día del evento (jueves 11 y viernes 12 de setiembre), que permita la fluidez de transmisión en vivo de Jornada Preparatoria.
· Indicar la dirección del local: _____________________________________, la misma que debe ser en el distrito de Callería – Ucayali.
	1.00
	xxxx.xx
	xxxx.xx

	
	
	Contratación del Servicio de Catering
Día 1 (11.09.2025): 
· Coffe Break: 02 bocaditos salados, 02 bocaditos dulces más 01 vaso de refresco y agua mineral sin gas (20:15 pm horas aprox.)
· Cantidad: 120 personas
Implementos:
· Menaje completo (tazas, vasos, servilletas, platos de loza, estación de café, azucareros, cucharas.) y mesas (de preferencia rectangulares) vestidas con mantelería con adornos de centro para bocaditos.
· El Coffe Break debe estar ubicado dentro de los ambientes del local donde se realizará el evento académico
· La ubicación de las mesas debe garantizar el paso fluido y una atención rápida de los refrigerios.
· El servicio debe contar con cinco (05) mozos correctamente uniformados para la atención del evento, en la repartición de otros bocaditos.
· Debe incluir recipientes (basureros) para los descartables usados.
· La instalación de las mesas, y disposición de los break deben estar instalados 30 minutos antes de la hora estipulada al break.
	1.00
	xxxx.xx
	xxxx.xx

	
	
	Día 2 (12.09.2025) - Mañana
· Coffe Breack: 02 bocaditos salados, 02 bocadito dulce más 01 vaso de refresco y agua mineral sin gas (11:00 am horas aprox.)
· Cantidad: 80 personas
Implementos:
· Menaje completo (tazas, vasos, servilletas, platos de loza, estación de café, azucareros, cucharas.) y mesas (de preferencia rectangulares) vestidas con mantelería con adornos de centro para bocaditos.
· La ubicación de las mesas debe garantizar el paso fluido y una atención rápida de los refrigerios.
· El servicio debe contar con cinco (05) mozos correctamente uniformados para la atención del evento, en la repartición de otros bocaditos.
· Debe incluir recipientes (basureros) para los descartables usados.
· La instalación de las mesas, y disposición de los break deben estar instalados 30 minutos antes de la hora estipulada al break.
	1.00
	xxxx.xx
	xxxx.xx

	
	
	Día 2 (12.09.2025) - Tarde
· Coffe Breack: 02 bocaditos salados, 02 bocadito dulce más 01 vaso de refresco y agua mineral sin gas (18:00 pm horas aprox.)
· Cantidad: 120 personas
Implementos:
· Menaje completo (tazas, vasos, servilletas, platos de loza, estación de café, azucareros, cucharas.) y mesas (de preferencia rectangulares) vestidas con mantelería con adornos de centro para bocaditos.
· La ubicación de las mesas debe garantizar el paso fluido y una atención rápida de los refrigerios.
· El servicio debe contar con cinco (05) mozos correctamente uniformados para la atención del evento, en la repartición de otros bocaditos.
· Debe incluir recipientes (basureros) para los descartables usados.
La instalación de las mesas, y disposición de los break deben estar instalados 30 minutos antes de la hora estipulada al break.
	1.00
	xxxx.xx
	xxxx.xx

	Monto Ofertado S/
	xxxx.xx


· Enviar su propuesta económica por el monto total.
· Indicar si el monto ofertado se encuentra exonerado o gravado con el IGV.

· Se adjuntan a esta propuesta los documentos:
· Anexo N° 04 - Declaración Jurada de no estar impedido de contratar con el estado
· Anexo N° 11 - Carta de Autorización para el pago con abono a cuenta interbancaria
· Anexo N° 13 - Declaración Jurada de integridad y antisoborno 
· Adjuntar tomas fotográficas del local.

La propuesta económica incluye todos los tributos, seguros, transportes, inspecciones, pruebas, y de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislación vigente, así como cualquier otro concepto que le sea aplicable y que pueda tener incidencia sobre el costo del servicio a contratar.

Atentamente,







----------------------------------------------------------------------------------------------
Firma
Razón Social: RUC N°
Dirección: 
Teléfono:
E-mail:

