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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CITURCAMPA
jiCuna de Pukllay Qarmenga!!

“ANO DE LA RECUPERACION Y CONSOLIDACION DE LA ECONOMIA PERUANA

FORMATO N° 03
ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE BIENES

GERENCIA DE DESARROLLO SOCIAL Y SERVICIOS

Organo y/o Unidad Orgénica: PUBLICOS

Actividad del PO

ADQUISICION DE SAL DE COCINA Y FIDEOS
CORTO, EN CUMPLIMIENTO DEL PLAN DE
TRABAJO “CELEBRACION DEL DIA DE LA MADRE
CHURCAMPINA 2025”

Denominacion de la Contratacion:

I.  FINALIDAD PUBLICA (Obligatoria)

Garantizar la adquisicion de productos de primera necesidad (alimentos) con motivo de la celebracion del Dia de la Madre
Churcampina, con el proposito de asegurar que las condiciones sociales y economicas no sean una barrera para que las
madres reciban el reconocimiento merecido en su dia, contribuyendo al bienestar general y la equidad social,

Il OBJETIVO DE LA CONTRATACION (Obligatoria)

OBJETIVO GENERAL:
Garantizar la adquisicion y distribucion oportuna de productos de primera necesidad, destinados a la celebracion del Dia
de la Madre, con el fin de reconocer y homenajear a las madres del distrito de Churcampa, promoviendo su bienestar y

—fartaleciendo el valor de la maternidad en la comunidad.
R

- ik, "
<. % BIETIVOS ESPECIFICOS:
gdqprw productos de primera necesidad que serdn entregados como reconocimiento a las madres churcampinas,
fi<@segurando su calidad y distribucién en el marco de la celebracion del Dia de la Madre.

. CARACTERISTICAS TECNICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR.
N° CANTIDAD UNIDAD DE MEDIDA DESCRIPCION DEL BIEN

1 2,000.00 KLG SAL DE COCINA
2 2,000.00 KLG FIDEO CORTO (CORTADO)

CARACTERISTICAS A TECNICAS:
Las caracteristicas o atributos técnicos que debe cumplir SAL DE COCINA son las siguientes:
v Peso neto del producto por envase: 1KG. y
v"  Registro sanitario vigente
v Ademés de otras caracteristicas de acuerdo a la Ficha Técnica aprobada mediante la RESOLUCION
JEFATURAL N° 000156-2024-PERU COMPRAS-JEFATURA para SAL DE COCINA:
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : SAL DE COCINA

Denominacién técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de
granulometria grosera, con o sin adicion de antihumectantes y que
cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segln indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditives alimentarios, segin lo indicado en la legislacion
nacional vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con |as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Granulosos y libre de sustancias

Aspecto extrafias visibles
Goor | Blanco ,
olor | Inodoro
_S;a‘bvori Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

Humedad Maximo 0,5 %

Pureza Minimo 99,1 %

- Tamiz ITINTEC 2,00 mm
(N° 10): Minimo 75 %

~ Tamiz ITINTEC 177 upm
(N° 80). Maximo 30 %

Granulometria: debe pasar

NTP 209.015:2006 SAL PARA

Sustancias CONSUMO HUMANO. 2* Edicion
Impermeabilizantes totales | Maximo 1.0 %
agregadas |
Impurezas
Ear;g:rezas insolubles en Méximo 0,15 %
| Sulfato (S04 | Maximo 0.4 %
Calcio (Ca**) Maximo 0,2 %
Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %
Cadmio (Cd) Maximo 0.5 mg/Kg o
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg
Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
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Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg

Bario (Ba*") Exenta

Materias nitrogenadas Exenta NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 22 Edicion

Boratos Exenta

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran
referidos y estaran dados en base seca.

CXS 193-1995 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS

Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Reglamento del Decreto Ley
N° 17387, Fian los tipos

Yodo .
(para asegurar la proporcion de de sal para expendio al
yodo, en el procesamiento de la | 30 a 40 ppm (o mg/Kg de sal) publico en el territorio nacional,
sal se utizara el yodato de aprobado por Decreto Supremo
‘?"4, potasio) N°  00223-71-SA, vy su
S modificatoria.
@% .',:', Eltior Aprueban normas para la
os T (en forma de fluoruro de sodio o 200 miligramos de fluoruro de | adicion del fldor a la sal de
3 RS, £ su equivalente en cualesquiera de | Sodio por kilogramo de sal | consumo  humano, aprobada
& GAMPA las sales de filor autorizadas a | (200 ppm) mediante Resolucion Ministerial
usar) N° 0131-85-SA-DVM.

: Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
\ establecidos por ia Direccion | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobade mediante

Inocuidad Alimentaria — | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacion
competente’. complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Eil tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas fres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
protecciéon adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de la sal de cocina debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiguetado de preenvases. 5% Edicion, ademas de lo senalado en el numeral 11 de la
NTP 209.015:2006. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espariol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direcciéon del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

~ codigo o clave del lote;

- el contenido de yodo y filor expresado en ppm por kg de sal,

- pais de fabricacion;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la
luz".

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserio
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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Las caracteristicas o atributos técnicos que debe cumplir EL_FIDEO CORTO (CORTADO) son las
siguientes:
e Tipos de fideo corto: “canuto rallado”, “canuto liso”, “tornillo”, “coditos rallado”, “codito liso”,”

“caracol”.
Peso neto del producto por envase: 250 gramos.
Registro sanitario vigente
Ademés de otras caracteristicas de acuerdo a la Ficha Técnica aprobada mediante la RESOLUCION
JEFATURAL N° 000133-2023-PERU COMPRAS-JEFATURA para FIDEQ CORTO (CORTADO):

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacidn técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de tnigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequerios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen anirnal, incluidos insectos
muertos o vivos 0 en cuaiquiera de sus estadios) de tal manera gue no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica e numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:20186, y su Corrigenda
Tecnica.

30 W©

~

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

D
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100 g
Humedad
(e iore Wrie Jenind "]‘“ el wlor NTP 206.010:2016 PASTAS
ey O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico ggmo Requ;:s itos. dz;
{se expresara como porcentaje Téc on, ¥ sy arigern
de acido laclico y sobre la base | (se tolera 10 % scbre el valor maximo NT;’:lz:oaﬁmozms.ch
de 14 g/100 g de humedad indicado -010:
¥ ,g ) _) R 4 1 1:2022 PASTAS O FIDEOS
PARA CONSUMO HUMANO.

Color Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA

TECNICA 1. 1* Edicion

Caracleristico al producto. Libre de
Sabor y clor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control  Sanitaric de
establecidos por [la Direccién | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — Digesa, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competenta’. modificatorias y regulacién

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con
o disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuta rallado”, “canuto liso”, “tarnillo”, “coditos
rallado”, “codito liso”, "municién,” “caracol”, etc.

' Segln articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1082. Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones fales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida atil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

Ei rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicidn, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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CONDICIONES DE OPERACION:
NO CORRESPONDE
EMBALAJE Y ROTULADO
Embalaje:
e E| embalaje para SAL DE COCINA serd de acuerdo a la Ficha Técnica aprobada mediante la
RESOLUCION JEFATURAL N° 000156-2024-PERU COMPRAS-JEFATURA .
e El embalaje para FIDEQO CORTO (CORTADO) sera de acuerdo a la Ficha Técnica aprobada mediante la
RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU COMPRAS-JEFATURA.
Rotulado:
e E| rotulado para SAL DE COCINA sera de acuerdo a la Ficha Técnica aprobada mediante la
RESOLUCION JEFATURAL N° 000156-2024-PERU COMPRAS-JEFATURA .
e Elrotulado para FIDEO CORTO (CORTADO) sera de acuerdo a la Ficha Técnica aprobada mediante la
RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU COMPRAS-JEFATURA.
REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS.
Ley N° 32185, que aprueba el Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2025.
Ley N° 26771, que regula la prohibicion de ejercer la facultad de nombramiento y contratacion de personal en el
sector publico en caso de parentesco y normas complementarias.
Ley N° 27815, Ley del Cédigo de Etica de la Funcién Publica, su reglamento y modificatorias.
Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico
Decreto Legislativo N° 295, Codigo Civil, y sus modificatorias.
Resolucion de Superintendencia N°® 007-99/SUNAT, Reglamento de Comprobantes de Pago, modificatorias y
ampliatorias
Ley N° 32069 - Ley general de contrataciones publicas y modificatorias.
Ley N° 27444 Ley del procedimiento Administrativo General.
Directiva N° 001-2024-MPCH/SGL.
Reglamento Sobre Vigilancia Y Control Sanitario De Alimentos Y Bebidas, Aprobado Mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, Y Sus Modificatorias.
Reglamento Del Decreto Legislativo N° 1062, Ley De Inocuidad De Los Alimentos, Aprobado Mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.
Reglamento Del Decreto Ley N° 17387, Fijan Los Tipos De Sal Para Expendio Al Publico En El Territorio
Nacional, Aprobado Por Decreto Supremo N° 00223-71-Sa, Y Su Modificatoria.
v Aprueban Normas Para La Adicion Del Flior A La Sal De Consumo Humano, Aprobada Mediante Resolucion
Ministerial N° 0131-85-Sa-Dvm.
v" Reglamento De La Ley N° 28314 Ley Que Dispone La Fortificacion De Harinas Con Micronutrientes. Aprobado
Mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.
NORMAS TECNICAS (DE CORRESPONDER)
NMP 001:2019. REQUISITOS PARA EL ETIQUETADO DE PREENVASES. 5¢ EDICION
\/ NTP 209.015:2006 SAL PARA CONSUMO HUMANO. 22 Edicion
v NORMA CXS 193-1995 (2019) NORMA GENERAL PARA LOS CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS
PRESENTES EN LOS ALIMENTOS Y PIENSOS
v NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS
v NTP 206.010:2016 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos. 22 Edicion, y su Corrigenda
Técnica
v NTP 206.010:2016/CT 1:2022 PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANOQ. Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion
ACONDICIONAMIENTO Y MONTAJE. (DE CORRESPONDER)
NO CORRESPONDE

AR A Q)

<

\

V. GARANTIA COMERCIAL

NO CORRESPONDE

V. MUESTRAS (De corresponder)

NO CORRESPONDE

VI, PRESTACIONES ACCESORIAS (De corresponder)
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NO CORRESPONDE

Vil. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL (De corresponder)

PERFIL DE PROVEEDORES
» Podran presentarse como personas naturales y/o juridicas
» Ruc activo y habido.
> RNP vigente,
» Empresas del giro de negocios
» No tener impedimentos para contratar con el Estado.
» Tener CCl para el pago

VIll.  LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION (Obligatorio)

Lugar: Los bienes seran entregados en el Almacén Central de la Municipalidad Provincial de Churcampa- Jr. 02 de
mayo SIN, de lunes a viernes y en el siguiente horario de atencion: 08:00 a.m. a 13:00 p.m. y 14:30 p.m. a 17:30 p.m.

Plazo: El plazo de entrega es de un (1) dia calendario, contabilizados a partir del dia siguiente de la notificacion de la
orden de compra, salvo excepcion previo sustento y coordinacion.

IX. CONFORMIDAD (Obligatorio)

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 144 de! Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas. La recepcion sera otorgada por el area de almacén y la conformidad
seré otorgada por Gerencia de Desarrollo Social y Servicios Piblicos en el plazo méximo de siete (7) dias computados
desde el dia siguiente de producida la recepcion.

,\Qg existir observaciones la entidad las comunicara al contratista indicando claramente el sentido de estas, otorgandole

f@ plazo para subsanar no menor de dos (02) ni mayor de ocho (08) dias dependiendo de ja complejidad o sofisticacion

¥<7.dg las subsanaciones a realizar.

“{°X.  FORMA Y CONDICIONES DE PAGO (Obligatorio)

i El pago se realizara una vez entregado el bien en el Almacén de la Entidad.

La entidad debe de pagar las contraprestaciones pactadas a favor de contratista en un plazo que no excedera los 10
dias calendarios de la conformidad por parte del area usuara y es prorrogable, previa justificacion de la demora, por
cinco dias habiles, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segtin lo establecido
en el articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto
Supremo N° 009-2025-EF.

Xl. RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA (Obligatorio)

(El contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del servicio ofertado por un plazo no
menor de un (01) aio, contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad).

Xll.  PENALIDADES (Obligatorio)

Penalidad por Mora en la ejecucion de Ja prestacion:
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica

automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso.
La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente formula:
Penalidad diaria = 0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Paraplazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general, consultorias y ejecucion

de obras: F = 0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1) Para bienes, servicios y consultorias: F = 0.25.
b.2) Para obras: F=0.15
Tanto el monto como el plazo se refieren, segln corresponda, a la ejecucion total del servicio o a la obligacion parcial, de
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ser el caso, que fuera materia de retraso.

Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor
tiempo transcurrido no le resulta imputable.

En este uitimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de la entidad no da lugar al pago de gastos
generales ni costos directos de ningtn tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Xilll. ~ OTRAS PENALIDADES (Opcional)

(De acuerdo al tipo de contratacion las areas usuarias pueden establecer otras penalidades diferentes a la mora, las
cuales deben ser objetivas, razonables y proporcionales con el objeto de fa contratacion y no afectar el equilibrio
economico financiero del contrato, conforme al principio de valor por dinero, por lo que se debe precisar el listado de las
sifuaciones, condiciones, el procedimiento de verificacion de las ocurrencias y los montos o porcentajes a aplicar)

XIV.  RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del articulo 68 de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Pblicas.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES procederan de acuerdo con lo
establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Plblicas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

XV. CLAUSULA DE CUMPLIMIENTO

Son causales de resolucion de contrato la presentacion con informacion inexacta o falsa de la Declaracion Jurada de
;\frohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referencia en la Ley de prevencion y mitigacion del conflicto de
r’@ereses en el acceso y salida de personal del servicio publico. Asimismo, en caso se incumpla con los impedimentos
isafialados en el articulo 5 de dicha ley se aplicaré la inhabilitacion por cinco afios para contratar o prestar servicios al
Estado, bajo cualquier modalidad,

XVI.  CLAUSULA GESTION DE RIESGOS

Las partes realizan la gestion de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente documento, a fin de tomar
decisiones informadas, aprovechando el impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos
negativos y su impacto durante la ejecucion contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

XVil.  CLAUSULA ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcion de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido, negociado, prometido o
efectuado ningun pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, de manera directa o indirecta, a los
evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor de la ENTIDAD.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la vigencia del contrato, y
después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes de resolver, lo que supone actuar con
probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a eflo, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar regalos, cortesias,
invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o indirectamente, a funcionarios publicos,
servidores publicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del érea usuaria, de la dependencia
encargada de la contratacion, actores del proceso de contratacion y/o cualquier servidor de la ENTIDAD, con la
finalidad de obtener alguna ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas
técnicas, organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos previamente
sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las autoridades competentes
los actos de corrupcién o de inconducta funcional de los cuales tuviera conocimiento durante la ejecucion del
contrato con la ENTIDAD.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, parficipacioncitas, integrantes de los
organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o cualquier persona
vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose a informarles sobre los alcances de las
obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.
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Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la ejecucion contractual, otorga
ala ENTIDAD el derecho de resolver total o parciaimente el contrato. Cuando lo anterior se produzca por parte de un
proveedor adjudicatario de los catalogos electronicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catalogos Electronicos de Acuerdo Marco. En ningdn caso, dichas medidas impiden
el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera lugar.

XVIIIl.  CLAUSULA SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion.
Cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del plazo de caducidad correspondiente,
segun lo sefialado en el articulo 82 de la Ley N° 32069, Ley General de Conirataciones Publicas, sin perjuicio de
recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las
controversias sobre nulidad del contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

Jlivs

oS Floyes

Firma y Seljf del Area Usuaria




