ESPECIFICACION TECNICA N° ET-010958-2025-M I DAGRI-AGROMERCADO/DGOP

1. AREA USUARIA
DIRECCION DE GESTION DE LA OFERTA PRODUCTIVA

2. OBJETO DE LA CONTRATACION

ADQUISICION DE EQUIPOS Y MATERIALES PARA PRODUCCION, SANIDAD GANADERA,
EVALUACION DE CALIDAD DE LECHE Y PARA PLANTAS DE DERIVADOS LACTEOS DEL
PROYECTO DE INVERSION PUBLICA “MEJORAMIENTO Y AMPLIACION DE LOS SERVICIOS DE
APOYO AL DESARROLLO PRODUCTIVO EN 8 UNIDADES PRODUCTORAS 8 DISTRITOS DE 8
PROVINCIAS DE 8 DEPARTAMENTOS’ - CUI N° 2613870

3. FINALIDAD DE LA CONTRATACION

Brindar acceso adecuado alos productos de leche y derivados |acteos a los servicios de apoyo a desarrollo
comercia parael fortalecimiento de la cadena productiva | &cteos, mediante la gjecucién del proyecto
“MEJORAMIENTO Y AMPLIACION DE LOS SERVICIOS DE APOYO AL DESARROLLO PRODUCTIVO
DE 8 UNIDADES PRODUCTORAS, 8 DISTRITOS DE 8 PROVINCIAS DE 8 DEPARTAMENTOS’ - CUI N°
2613870

4. DESCRIPCION Y CARACTERISTICASTECNICAS
ITEM:

Lirahorizontal de acero - 02 UNIDADES

Liravertical de acero - 02 UNIDADES

Paleta de acero sanitaria- 02 UNIDADES

Analizador de leche portétil (incluye impresora) - 02 UNIDADES

Lactodensimetro - 07 UNIDADES

Penetrémetro (duro, semiduro, grado de dureza'y blandor) - 02 UNIDADES

Detector de mastitis portatil de 4x4q - 05 UNIDADES

Potenciémetro de penetracion + Solucién Buffer 4 Ph + Solucion Buffer 7 Ph - 02 UNIDADES
Refractémetro - 02 UNIDADES

SE ANEXA CARACTERISTICAS TECNICASMINIMASY CANTIDADES

5.PLAZO DE ENTREGA

Hasta 15 dias calendario a partir del dia siguiente de notificada la orden de compra.

6. LUGAR DE ENTREGA

L os bienes seran entregados en la oficina de la Sede desconcentrada de Agromercado — Ayacucho, ubicado en Jr.
Manco Capac N° 710, 4to piso - Ayacucho - Huamanga - Ayacucho, en el Horario de 08:30 AM a1:00 PM y de
2:00 PM a05:30 PM delunes aviernes.

7. REQUISITOSDEL PROVEEDOR

- Persona natural y/o juridica con negocio.
- RUC activo y habido

- RNP Vigente

- CCI vinculado con RUC

Toda comunicacién con la entidad es através de la mesa de partes virtual con el CUT correspondiente de su
notificacion ala pagina https.//sisged.agromercado.gob.pe/mpd

Firrrrarho g
e, Fimado daiment por DEZA Finmado digitalmente por- CUSOUISIBAN MINCHAN JOEL
w RN 20514359559°hra?c? eeve CABRERA DE LA CRUZ Lady FIR_ 40634264 hard
PO tha: 10,06 2075 09:46118 -05.00 Judith FAL 20514859559 hard hiotive: Soy el autor del
hdativo: Doy W= B® docurmenta

Fecha: 09/08/2025 10:30:15-0500 Fecha: D8/08/2025 23:20:45-0500


https://sisged.agromercado.gob.pe/mpd

8. MODALIDAD DE PAGO

El pago se realizard en un Unico pago, en moneda nacional, con depdsito en cuenta Interbancaria (CCl), previa
entrega de los bienes y la conformidad del &rea correspondiente.

9. PENALIDADES

Penalidad por Mora: En ese caso incluye lo siguiente:

En caso de retraso injustificado en la gjecucion de las prestaciones objeto de la Orden, se aplica automaticamente
una penalidad por mora por cada diadel retraso, cal culado de acuerdo ala siguiente formula:
Penalidad Diaria= 0.10 x Monto

F x Plazo en Dias

Donde F tendra los siguientes valores:
- ParaBienesy Servicios, F = 0.40

Tanto e monto como el plazo, se refieren segln corresponda, ala Orden, o en caso éste involucre obligaciones de
gjecucion periddica, ala prestacion parcial que fuera materia del retraso.

10. OTRAS PENALIDADES

No aplica

11. RESPONSABLE DE DAR LA CONFORMIDAD

Laconformidad estard a cargo de la Direccion de Gestién de la Oferta Productiva, previo V°B° del Coordinador
general del proyecto Prolacteos y/o V°B° del supervisor y/o inspector del proyecto.

12. MODIFICACION DE LA ORDEN DE COMPRA

LaUnidad de Abastecimiento y €l proveedor podran modificar la orden de compra, mediante adenda, en caso de
adicionales, reducciones, mejoradel servicio, ampliaciones de plazo, suspension del plazo de gecucion,
contrataciones complementarias, entre otros casos justificados.

13. RESOLUCION DE CONTRATO POR INCUMPLIMIENTO

Cualquiera de | as partes puede resolver la orden por caso fortuito o fuerza mayor que imposibilite de manera
definitivala continuacion de la orden o por hecho sobreviniente a perfeccionamiento de la orden que no sea
imputable a alguna de las partes o por mutuo acuerdo de las partes, siendo necesario para este Ultimo el visto bueno
(V°B°) del drea usuaria. Son causales de resolucion de contrato la presentacion con informacion inexacta o falsade
la Declaracion Jurada de Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referenciaen laLey de prevencion y
mitigacion del conflicto de intereses en el acceso y salida de personal del servicio piblico. Asimismo, en caso se
incumpla con los impedimentos sefialados en el articulo 5 de dichaley se aplicaralainhabilitacidn por cinco afios
para contratar o prestar servicios a Estado, bajo cualquier modalidad.

14. DOCUMENTACION A PRESENTAR

15.LEY DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

El proveedor debe cumplir con lo estipulado en laLey N° 29783y su Reglamento parala atencién del presente
reguerimiento, de ser el caso.




16. PROTECCION DE DATOSPERSONALES

El proveedor y la entidad declaran y reconocen que cualquier intercambio de datos personales que podrian
contener datos sensibles que pueda producirse entre las partes, en € marco del cumplimiento de la prestacion serén
sometidas alos principios, medidas y disposiciones previstas en laLey N° 29733, Ley de Proteccién de Datos
Personales, su reglamento, directivay demas normas modificatorias, complementariasy conexas.

En caso de que el proveedor transfiera ala entidad datos personales de sus colaboradores, clientes o de terceros en
el marco de la gecucion de la prestacién, el proveedor declara que para ello cuenta con el consentimiento libre,
previo, voluntario, expreso, informado e inequivoco de cada uno de los titulares de los datos personales.

El proveedor, en el marco del cumplimiento de la prestacion, podréa proporcionar ala entidad los datos personales
de sus colaboradores, clientes o terceros para e tratamiento de los mismos, sin que ello implique latransferencia
de los mencionados datos, asumiendo la entidad la condicion de encargada del tratamiento de los datos personales
proporcionados por el proveedor.

Laentidad declara que los datos personal es proporcionados a proveedor, asi como aquellos generados o
recopilados en el marco de |la prestacion serén tratados de forma confidencial y estaran sujetos a estrictas medidas
de seguridad, conforme lo dispone laLey N° 29733, Ley de Proteccién de Datos Personales, su reglamento,
directivay demas normas modificatorias, complementariasy conexas.

De lamisma manera, en caso que la entidad proporcione datos personales o éstos deban ser recopilados o
generados por e proveedor, en el marco del cumplimiento de la prestacion, el proveedor declara conocer que
asume la condicion de encargado del tratamiento y, por tanto, se compromete ano utilizar o tratar los datos
personal es proporcionados, generados o recopilados con una finalidad distinta a aguella por la que le fueron
entregados o por la que son generados o recopilados, asi como a no transferirlos o divulgarlos a terceros, con
excepcion de entidades publicas que lo soliciten en el marco del cumplimiento de sus funciones debi damente
sustentadas, o por € Poder Judicial cuando sea solicitado mediante orden judicial correspondiente, debiéndose
notificar a Instituto Nacional de Defensa de la Competenciay de la Proteccion de la Propiedad I ntelectual
(Indecopi) dentro de las veinticuatro (24) horas de recibido €l requerimiento. Asimismo, € proveedor se
compromete a que | os datos personal es proporcionados por la entidad serén tratados de forma confidencia y
estaran sujetos a estrictas medidas de seguridad, en seguimiento de laLey N° 29733, Ley de Proteccién de Datos
Personales, su reglamento, directivay demas normas modificatorias, complementariasy conexas.

En caso que la entidad y/o proveedor asuman la condicion de encargados del tratamiento de datos personales que
se pudieran proporcionar entre si, se comprometen a conservarlos por el plazo de dos (2) afios contados desde la
culminacion de lafinalidad de la prestacién, debiendo una vez vencido dicho plazo destruir los datos que se
encuentren en su poder o en el de sus colaboradores o funcionarios, en un plazo no mayor a cinco (5) dias hébiles.

Laentidad y el proveedor declaran tener conocimiento y adherirse alas disposiciones previstas por laLey N°
29733, Ley de Proteccién de Datos Personales, su reglamento, directivay demas normas modificatorias,
complementariasy conexas.

17. CLAUSULA ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

EL PROVEDOR, declaray garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una personajuridica a
través de sus socios, integrantes de |os 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores 0 personas vinculadas a las que serefiere € articulo del Reglamento de laLey General de Contrataciones
Publicas, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en
relacion al contrato.

El/la proveedor/a acepta expresamente que él/ella, su(s) socio(s)a(s), o su(s) representantes(s) no llevara(n) a cabo
acciones que estan prohibidas por las leyesy otras normas de anticorrupcion, asi también se obliga(n) a no efectuar
alglin pago, ni ofrecer o transferir algin valor, o cualquier beneficio o incentivo, directa o indirectamente, aun
funcionario(a) o empleado/a gubernamental o cualquier tercero/a relacionado/a con el servicio agui establecido de
manera que pudiese violar las leyes u otras normas anticorrupcion, sin restriccion alguna. Asimismo, el/la
proveedor/a acepta conducirse, durante la gjecucion de la prestacion con honestidad, probidad, veracidad e
integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcién, directa o indirectamente, o através de sus socios(as),




accionistas, participantes, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados/as, representantes legal es,
funcionarios(as), asesores/as y personas vinculadas, en concordanciaalo establecido en € articulo N°30 delaLey
N°32069 Ley General de Contrataciones Publicas. El/la proveedor/a, socios/as, 0 su(s) representante(s) se
compromete(n) acomunicar alas autoridades competentes, de manera directay oportuna, cualquier acto o
conductailicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; ademas, de adoptar medidas técnicas, organizativas y/o
de persona apropiadas para evitar los referidos actos o practicas. El incumplimiento de las mencionadas clausulas,
durante la jecucion contractual, da derecho a que esta entidad resuelva autométicamente €l contrato contenido en
una orden de compra u orden de servicio y de pleno derecho, bastando la sola comunicacion a el/la proveedor/a, 0
su(s) representante(s) informando el hecho y que se ha producido dicha resolucion, sin perjuicio de las acciones
civiles, penalesy administrativas a que hubiere lugar.

18. DISPOSICIONESFINALES

En caso de presentarse aspectos no contemplados en los presentes términos de referencia, se aplicara de manera
supletoriael Codigo Civil, asi también como las normasy las leyes pertinentes que puedan ser aplicables.

19. RESPONSABILIDAD POR VICIOSOCULTOS

El plazo de responsabilidad del proveedor por lacalidad ofreciday por los vicios ocultos de los servicios ofertados
esde un (1) afio contado a partir de la Ultima conformidad otorgada.

20. TIPO DE INVITACION

ABIERTA

21. JUSTIFICACION DEL TIPO DE INVITACION

22. CODIGO UNICO DE INVERSION

2613870

23. DESCRIPCION CODIGO UNICO DE INVERSION

MEJORAMIENTO Y AMPLIACION DE LOS SERVICIOS DE APOYO AL DESARROLLO PRODUCTIVO
DE 8 UNIDADES PRODUCTORAS, 8 DISTRITOS DE 8 PROVINCIAS DE 8 DEPARTAMENTOS

24. GARANTIAS

No aplica

25. SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes durante la gjecucién del contrato se resuelven mediante conciliacion o
arbitraje, seglin el acuerdo de las partes. Cualquiera de las partes tiene derecho aiiniciar €l arbitraje afin de resolver
dichas controversias dentro del plazo de caducidad previsto en los articulos N°76 y N°77 de la Ley N°32069 Ley
General de Contrataciones Publicas. El arbitraje serainstitucional y resuelto por Arbitro Unico. LA ENTIDAD
sefiala las instituciones arbitrales siguientes: 1.Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio de Lima. 2. Centro
de Arbitraje y Resolucion de Conflictos de la Pontifica Universidad Catélica del Perd. 3. Camara de Comercio
Americanadel Pert - AmCham Perti

26. GESTION DE RIESGOS

Las partes realizan la gestion de riesgo de acuerdo con o establecido en presente contrato, afin de tomar
decisiones informadas, aprovechando el impacto de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los
riesgos negativos y su impacto durante la gjecucion contractual, considerando la finalidad de la contratacion.
Comprade bienes: Se podrian dar comportamientos irregulares dentro de lo que se puede identificar (i)
Favorecimiento indebido, (ii) Acceso aventgjasindebidasy (iii) Conflicto de intereses. (De corresponder el &rea
usuaria, lo detallara en el numeral 4)

27. CLAUSULA DE CUMPLIMIENTO

Son causales de resolucién de contrato la presentacion con informacion inexacta o falsa de la Declaracion Jurada
de Prohibiciones e Incompatibilidades a que se hace referenciaen la Ley de prevencién y mitigacién del conflicto
deintereses en el acceso y salida de personal del servicio publico. Asimismo, en caso se incumplacon los




impedimentos sefialados en el articulo 5 de dicha ley se aplicardlainhabilitacion por cinco afios para contratar o
prestar servicios al Estado, bajo cualquier modalidad
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ANEXO: ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS Y CANTIDADES

01. Lira horizontal de acero

- Cantidad: 02 unidades

- Liras de 1 1/4" x 3/16" de acero inoxidable calidad AISI-304, lo que asegura alta
resistencia a la corrosion y larga vida util.

- Mango de tubo 5/16".

- Marco y sistema de corte en acero inoxidable AISI-304.

- Dimensiones: 30 x 40 x 85 cm (alto)

- Acomoda tinas de 100L y 200L.

- Separadores de alambres en acero inoxidable

- Capacidad de procesamiento: La lira horizontal esta disefiada para cortar grandes
cantidades de queso en tinas de 100L y 200L.

- Rango de operacién: Disefiada para cortar y procesar queso de alta firmeza en grandes
cantidades, en tinas de 100 y 200 litros.

- Materiales inocuos: Fabricada con materiales aptos para el contacto con alimentos,
asegurando la seguridad e higiene durante el procesamiento del queso.

- Componentes: Lira horizontal con marco de acero inoxidable, alambres de corte en acero
inoxidable, mango de tubo 5/16”.

- Imagen referencial

Lira Horizontal

02. Lira vertical de acero

- Cantidad: 02 unidades

- Material: Acero inoxidable AISI 304.

- El marco de acero inoxidable.

- El sistema de corte cuenta con alambres resistentes en acero inoxidable.

- Dimensiones: 30 x 40 x 85 cm (alto)

- Acomoda tinas de 100L y 200L.

- Separadores de alambres en acero inoxidable.

- Capacidad de procesamiento: La lira vertical esta disefiada para cortar grandes
cantidades de queso en tinas de 100L y 200L.



- Rango de operacién: Disefiada para cortar y procesar queso de alta firmeza en grandes
cantidades, en tinas de 100 y 200 litros.

- Materiales inocuos: Fabricada con materiales aptos para el contacto con alimentos,
asegurando la seguridad e higiene durante el procesamiento del queso.

- Instalaciones y puesta en marcha: No requiere instalacion.

- Componentes: Lira vertical con marco de acero inoxidable, alambres de corte en acero
inoxidable, mango de tubo 5/16”.

- Imagen referencial

03. Paleta de acero sanitaria

- Cantidad: 2 unidades

- Material: Acero inoxidable AISI 304

- Dimensiones: 106 x 11 x 25 cm.

- Disefo: Pala de forma rectangular, con bordes redondeados.

- Mango tubular.

- Capacidad de procesamiento: Agitar la cuajada durante el proceso de fabricacion del
queso en tanques de hasta 500 L.

- Rango de operacién: Temperatura de trabajo de 4°C a 70°C.

- Materiales inocuos: Acero inoxidable AISI 304, cumple con las normativas sanitarias de
la industria alimentaria.

- Componentes: Pala de acero inoxidable, mango ergonémico.

- Imagen referencial
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04. Analizador de leche portatil (incluye impresora)

- Cantidad: 2 unidades
Descripcion General:
Analizador de leche portatil de alta precision disefado para medir los parametros basicos
de la leche, como grasa, proteina, lactosa, sélidos totales, entre otros. El analisis se
realiza de manera rapida y eficiente, con tiempos de medicién entre 30 a 60 segundos.
Principales Caracteristicas:

- Tecnologia: Ultrasonido para medicién precisa de los componentes de la leche.

- Cantidad minima de leche para analisis: 20 ml.

- Tiempo de medicion: 60 s / 40 s / 30 s (dependiendo del parametro).

- Bomba peristaltica

- Temperatura de operacion: 5°C — 42°C.

- Humedad relativa: 0% — 80% RH.

- Interfaz: RS 232, USB.

- Alimentacion eléctrica: AC 95-250 V / DC 12 V.

- Dimensiones: 139 x 47 x 181 mm.

- Peso: 0,9 kg.

Capacidades adicionales:

- Opciones de mediciéon para pH y Bluetooth.

- Calibracion directa.

- Memoria para almacenar hasta 50 mediciones previas.

- Bomba peristaltica para una muestra precisa.

- Conexién RS232 y USB para transferencia de datos a otros dispositivos.

- Pantalla: Monitor gréfico para lectura de resultados.

- Teclado incorporado

- Consumo de energia: Conexion AC de 95-250 Vy DC de 12 V.

- Material: Carcasa plastica resistente.

- Compatibilidad con impresora ESC POS.

Parametros de medicion:

- Grasas: 0.01% - 25%

- Residuo seco sin grasa: 3 -15 %

- Densidad: 1000 - 1160 kg/m3

- Proteinas: 2 -7%

- Lactosa: 0.01 - 6%

- Sales:0.4-4%

- Agua anadida: 0 - 70%

- Punto de congelacién: -0.4 a -0.7 °C

- Temperatura de la muestra: 5 -42 °C

- Conductibilidad: 2 - 14mS/cm

- pH:0-14

- Capacidad de procesamiento: Anadlisis rapido y preciso de los parametros
principales de la leche (grasa, proteina, lactosa, solidos totales).

- Rango de operacion: Apto para el analisis de leche de diversas especies,
incluyendo vacunos, ovinos, caprinos.

- Materiales inocuos: El analizador esta fabricado con materiales plasticos de alta
calidad, aptos para el contacto con productos lacteos, asegurando que no
afecten la calidad de la muestra ni de los resultados.

- Componentes:

e Cuerpo: Plastico resistente.

e Sensores: Ultrasonido de alta precision para medicion de componentes lacteos.

e Conectores: 1 x RS232 (Conexion para impresora o PC), 1 x USB (Conexién a
computadora para transferencia de datos).



e Bomba: Bomba peristaltica para dosificacion precisa.

e Pantalla: Pantalla grafica LCD de alta resoluciéon para mostrar resultados.
e Teclado: Teclado integrado para control manual de las operaciones.

e Fuente de alimentacion: AC (95-250 V) / DC (12 V).

e Imagen referencial
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05. Lactodensimetro

- Cantidad: 07 Unidades

- Escala de medicién: 1.015 ~ 1.040 g/ml

- Division de escala: 0.001 g/ml

- Precision de medicién: = 0.002 g/ml (aproximadamente)

- TermOmetro: Si, con termémetro en la parte superior del dispositivo

- Rango de temperatura del termémetro: 0°C ~ 40°C

- Division del termometro: 1°C

- Precision del termémetro: + 2°C (aproximadamente)

- Perdigones: Si, incluye perdigones (para estabilizacién)

- Empaque: Empaque individual en estuche plastico para su proteccion durante el
transporte y almacenamiento

- Capacidad de procesamiento: Instrumento para detectar adulteraciones en la leche o
medir su pureza.

- Rango de operacion: 15°C

- Materiales inocuos: Fabricado con materiales que no afectan la precision de las
mediciones ni alteran las muestras de leche.

- Instalaciones y puesta en marcha: El lactodensimetro es de uso manual y listo para
operar.

- Componentes: Lactodensimetro con escala de 1.015 ~ 1.040 g/ml y termémetro
integrado, estuche y manual de uso.

- Imagen referencial



06. Penetrdmetro (duro, semiduro, grado de dureza y blandor)

- Cantidad: 02 unidades

- Precision: + 0.1 kg/cm?

- Rango de Medicion: 2 - 15 kg/cm? (equivalente a 10° Pa)

- Punta: Punta de émbolo de 3.5 mm de diametro, ideal para medir diferentes tipos de
frutas, tanto blandas como duras.

- Profundidad de Insercion: 10 mm, permitiendo un analisis profundo y preciso.

- Escala facil de leer: La escala visible detras del puntero muestra el valor maximo de
resistencia, lo que facilita la lectura de resultados.

- Portabilidad: EI penetrometro es ligero, con un disefio compacto (140 x 60 x 30 mm),
facil de transportar y manejar.

- Accesorios Incluidos: Penetrémetro GY-1 (Medidor de dureza para frutas, 2-15 kg),
Instrucciones de uso detalladas. Funda protectora para transporte, Maletin de
transporte, Accesorios de medicién adicionales.

- Capacidad de procesamiento: Medicién de la firmeza de frutas y otros productos
alimenticios de manera precisa, con un rango de medicién que va desde 2 kg/cm?
hasta 15 kg/cm

- Rango de operacion: Andlisis de frutas frescas, quesos, carnes, asi como otros
productos agricolas que requieren un control de su firmeza para determinar su
calidad.

- Materiales inocuos: Fabricado con componentes electrénicos de miniatura, libres de
metales pesados segun la nueva norma europea (2006).

- Instalaciones y puesta en marcha: No requiere.

- Componentes: Carcasa del Equipo, punta de Embolo de 3.5 mm de diametro, bateria,
accesorios adicionales (funda de transporte, maletin, accesorios de medicion para
diferentes tipos de frutas y alimentos).

- Imagen referencial

07. Potenciémetro de penetracion + Solucién Buffer 4 Ph + Solucion Buffer 7 Ph

- Cantidad: 02 unidades
pHmetro portatil
- Rango de pH -2.00 a 16.00 +0.05 pH
- Sensor de penetracion
- Temperatura con resolucién de 0.01
- Rango de temperatura: -5.0°C a 60.0°C +0.5°C
- Calibracion: Automatica, 1, 2 o 3 puntos (pH 4.01, 7.01, 10.01 0 4.01, 6.86, 9.18).
- Pantalla: LCD



- Bateria: 1.5V (4 baterias), hasta 300 horas de uso continuo, apagado automético
tras 8 minutos.
- Dimensiones: 163 x 40 x 26 mm
- Peso:100 g
Soluciones Buffer
- (pH 4.01, 500 mL): Solucién para calibracién a pH 4.01.
- (pH 7.01, 500 mL): Solucién para calibracién a pH 7.01.
Capacidad de procesamiento: Medicién precisa del pH en liquidos como alimentos, agua
y suelos, temperatura de -5°C a 50°C y humedad relativa maxima 100%.
Rango de operacién: Analisis de alimentos.
Componentes: pHmetro, electrodo pH, herramienta para el electrodo, soluciones buffer
(pH 4.01 y 7.01), baterias y manual de instrucciones.
Fecha de vencimiento no menor a un afio desde la recepcion
Imagen referencial
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08. Refractdmetro

Cantidad: 02 unidades

Tipo: Refractdmetro de mano con compensacion automatica de temperatura (ATC)
Rango de medicién: 0 a 32° Brix (Ideal para medir los niveles de azucar en leche,
alimentos y bebidas).

Dimensiones y peso: 3.2 x 3.4 x 16.8cm, 130g.

Compensacion de temperatura (ATC): Rango de ATC entre 10°C a 30°C.

Material de la lente: Vidrio borosilicato 3.3, quimicamente inerte, facil de limpiar y
resistente.

Enfoque manual: Ajuste manual para una vision precisa y clara.

Visor: Equipado con ocular de goma para una visualizacion comoda y sin fatiga ocular.
Portatil: No necesita bateria ni fuente de energia

Capacidad de procesamiento: Muestra 1 a 2 gotas de leche

Rango de operacién: Leche fresca para medir concentraciéon de azucar.

Materiales inocuos: Vidrio borosilicato 3.3.

Componentes: Refractdmetro, pipeta, herramienta de calibracion, estuche.

Imagen referencial
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09. Detector de mastitis portatil de 4x4q

- Cantidad: 05 Unidades

- Equipo portatil con lectura de 4 cuartos para deteccion temprana de mastitis subclinica

- Medicion: 4 cuartos individuales, sin quimicos

- Pantalla: LCD, 4 x 3 digitos

- Peso: 380 g (con bateria)

- Bateria: 1 x 9V, duracion de hasta 24 h

- Rango de medicion: 10 — 990 unidades

- Dimensiones: 31 x13x9cm

- Incluye: Detector de mastitis portatil, 01 bateria tipo 6F-22, 9V, caja de transporte de
multiuso (hecha de plastico), manual de uso.

- Capacidad de procesamiento: El equipo detecta de manera precisa y rapida la mastitis
subclinica en cada uno de los cuartos de la ubre.

- Rango de operacion: Temperatura recomendada de operacion de 5°C a 45°C

- Materiales inocuos: Todos los materiales del equipo son seguros y no afectan los
resultados de las mediciones.

- Componentes: Detector de mastitis portétil, 01 bateria tipo 6F-22, 9V, caja de transporte
multiuso (plastico), manual de uso detallado.

- Imagen referencial
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