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Municipalidad Provinecial de

REQUERIMIENTO

I. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION:

Adquisicion de alimentos para el Programa de Alimentacion y Nutricion para el

Paciente Ambulatorio con Tuberculosis y Familia de la Municipalidad Provincial de

Jauja.

Il. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO:

Suministrar a los programas sociales con los alimentos de ARROZ PILADO
SUPERIOR LARGO, AZUCAR RUBIA DOMESTICA, LENTEJA CALIDAD 2 -

SUPERIOR, para la preparacion de los alimentos, a fin de proporcionar a los

beneficiarios del programa de complementacion alimentaria y PANTBC.

[II.LDENOMINACION DEL BIEN A CONTRATAR:

" DESCRIPCION DEL BIEN = UNIDAD | PRESENTACION CANTIDAD
1 DE TOTAL
MEDIDA
~ PILADO KG! ' SACO X 15KILOS | 3,600.00 KG.
LENTEJA CALIDAD EXTRA | KG. 'BOLSA X 5 KILOS Y
' LUEGO DEBEN SER
L LENADAS £ | 1:200.00 KG.
SACOS X 50 KILOS
PR S
AZUCAR RUBIA | KG. BOLSA X 5 KILOS Y
| DOMESTICA ! ' LUEGO DEBEN SER 1200.00 KG.

' LLENADAS EN

i SACOS X 50 KILOS

IV. ESPECIFICACIONES TECNICAS SEGUN EL OBJETO CONTRACTUAL:
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FICHA TECHIC A
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMU!I o
Dancmnpnon ol sen - ARROZ PILADO SUFPERICR
Denormnanon 1écnica  ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Uregas de medda KILOGRAMO
Descrpoion general Es el grano descescorado procedente de cusiquier culliver de im
especie Onyza satva L de! que se han eliminade. parcwl o totalmente.
raar elaporacion o satvede v el germen

CAMAC TLHISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUM

21 Uel Lien
El sz pilado debe ser nocua y spropsado para el consumo humano, seglin ndica el
rumeral B 1 Y de o MTP 206011 2023

£l proz > A%< CeDE Dresentar LA&S SIQUENtes CAractes SHCas

CARACTERISTICA
LALIDIAL
-  Tster exemo of sabores y olores
extranos.
- Estar exents de  suciedad
(mpurezas de  ongen  animal
meludos msectos muertos) gue
Reguismos espesfoos y reprzsenten un pelgro pars la
LErEraEs i salugd humans

| = o gebe conlenes inseclos vivos
Mueios O en cuslesuiern de sus
estedos  fisologicos, granocs
MONOSS, germMn@os, SuCIos

-  Ester exanio g2 nelen y patwillo.

lLa case se debe asignar cuando por
o mamos el 80 % de los granos (en
masal, estan certo de wos kmaes de
!y case correspondente, ¥ Pno mAas

R — e

[

| del 20 fe jen mpsa) son mezclm con | e 204 0112023 ARROZ
P eufieares fe tlasses cortrastantes Arroz  elaborado  Requi %

Geleme 5 ool Ciase Longitud del grano 47 Edicon
entero
Largo De 6 8 mm o mas
Mad ana Oe 6.2 mm 0 mas. pero
mencs de 88 mm
| s o Mencs ge €.2 mm
Comende se ruvesss | Maximo 14 %
L”.'..’_*"L,.”_:'.._“_,u_
Craerss rog - Maximo 0.5 %
31eN5s LIOS0S Wiales Maxmno + e
Grancs tzosos hMoxrmao 10 %
| carcales
i (arancs danagos | Ypmma 0§ %

Jeruign O Pl'@nl 1 de 3
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CARACTERISTICA

CCALIDAL

| SAPSRESCES

Liaxima 8.0 %

Plefiils s etsl

Toatrastants
talera extrana
Te coraoersd 0N mEmra

i B8 i L Ky o - P NTP 2050112023 ARROZ
fe peTile 4 prEEEncla Maximo 0,25 %o Arroz elabarado. Requsatos.
=3 EtEEE Croar 13 4% Edicson

TN AN T A%

Grancs quetrades Maximo 15 %

S e e ——— . ———————

s 15 e 0y O
QS s Ut aSurud YWaxirma Q,05 %

OO UIDAD de  Salud Ambental e Inocuidsd | aprobado  mediante Decreto

&2

Reglamento sabre \igiancia
Cumpar con los reguisios | y Control Santario de
astabiecides por la Direcciton General | Almentos ¥ Bebidas,

Limemrare - DIGESA. sutoridad | Supremo N° Q07- §8-SA sus
nacional competents' modificatonas  y  regulacon
complemantana

- e e v i o

Frecision ' _a s~nddgs debers precsar en las pases |a clase de arroz requernds. segun e
Wlieode e lo presecte Fiora Tecrica por ejemplo Aoz plado supeficr largo. arro? pilado
J0EN MBEAND I &MSZ DHROC SUDENOr comnto

w =

Envase

E ernvase que cormene ¢ procuctc debe ser de material inocuo. estar ibre de sustancias que
poedsn ser cedicss al producto en condisones tales que puedsn afectsr su mocandad, y estar
fanncsia o Mmarers gue mantengs la caldad sanitanies y composicon del producto durante tods
Su owiza UL osegor el aticulo V18 del Reglameno sobre Vigdancaa y Control Santano de
Simentss y Seoicas aprobedo medarte Decreto Supremo M 007-88-S4 v sus modificastoras

m

correspander 8l autonzZeco en & Regesiro Saniteno, segun o
5 Y18 ¢ 110 de! Reglamento sobre Vigilanow y Controd Sanitarnio
robado medante Decretc Supremoc N° 007-89B-SA, y sus

s, vatecal o8 & 33s cs0e
entabieido e G4 arlicuto
Aimertzs y Sebicas
modificatornes

L
» O

©

[
T

E arroz pilata debe ser entregadto en snvases gue cumplen con lo especificado en s
b TRt J023 ENWVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
D5 Farme 1 Despaosicones generalss y reguesitos 42 Edwcion. y que salvaguarden las
te Cuoslad Pugierscas culrconaies. Weenologrens ¢ sensonales del alimento,
D8 =B Eed Deten ser fADNICAdos Con SUSIRMGIaS Que SEEN INDCUS y SPropiades Pars
#odne gl e we pestrges MNo deher transmuty al producto sustancias tovcas e olores o sabores
TESpY aUAles LEgUn INBCan s numerales 9 y 9 | de la NTP 205.011.2023.

Precisaon 2 _a entdad deberad indcar en |as bases € peso neto del producto por erwase,
auemeEs podra ndicsr e tipa y materal del envase (estas tres caracterisbcas deberan
cartespande a lo declarado en e Regrtre Santano del alimente entregado), asi como el tpo de
TEBIT sETOre Tue e nays cerficsdo ous todas £s5tas ceracieristicas aseguren ke pluralidac

de postinres

Frmbataje

e eLCTh Jsk emMbDaldje tudnto s€ requisss agrupar vanas unwdades de allmentos envasacos. Ei
wsenc | makerales de ambalape deben ses INOCUOY y sptas pars use shimentaric, ofrecer uns
protectan plesasda de las produclos pars redusit al Mineno la coMtammnacsn, evitar dafos y
peErmaT Un enquetado coerects. segun o mdicado en el numerai 13.2.9 de la norma Codex
CAC -9 022 PRINCIPIOS GEMNERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

“wivs Del Dwiretd Legisiabeo M° 082, Ley de INoouldad O Y08 Asmenics, apodaco medciante

i Pagna 2 de 3
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Municipalidad Provincial de

Precision 3 5 o entad requieie que ¢ products ses embalado. deberd indw<ar en las bases
3% dmdace: de SNVAaSES por embalae requendas. Ademas, podra indicar las ceracteristicas del
embaae taes coms matenal y hpo de cerrado, siempre gue se hays vertfhicado que estas
caractern sleas asaguren la pluraktad ce postores.

Rotuiado

En e totuadn ee los arvases de arrcz piledo. ademas de cumplr con lo establecido en el
atices 10T Ce Hegamens sotwe gilanca y Contral Santanc de Alimentos y Bebidas,
anrobats mecignte Dacrets Supremc MNP 007-88-SA. y sus modificatorias. debe cumplir

o o ondcado ern la NTP 208 038 209 ALIMENTOS ENVASADOS Ehguetadoe de
Fomentos preervasacos B Eawson, w MMP 0012019 Regquistos psra o etquetado de
areenvanes 39 Sdwion y con @ numersl 9 2 de la NTP 205011 2023 Debe contener la siguienie

~formaaian minima en dxoma esgenol:

- nembre del products.
G edo Set araz
fgredentes , ®UTL0s epiRadas en e elsboracon del procucto.
porpre ¢ direcdn asl fatricante
PO e RN SOCia  dreccion del mponador o que podra figurar en etiqueta adwional,
- mumers 1e Registre Santano
Testfig G seltod T e io. cusndo e proguclo O requiera con arfeglo a lo gue estabiece el Codex
ATErlATUS TR NOMIA SENIENE DeTLans Jus le 25 aphcabile.
pudhge o clave del iote
- CONIICICNSS especiales gE COoNsarvacron. cuando | producio lo regueera:
s nets oo wlogremos del producto envasado,

- el oL S e HA

- (8 5 de Qe

Plecision 4 La =rbded deb=ie ndica” 20 185 Sases ora informacion que considere deba estar

Stecda La niormacion aooons que se sobote ne puede modficar las caracteristicas del been
destitas e el pumiela 2 e @ presente Ficha Tecnica

Euquetado
Referase 3 numaeral 2 4 de la presente Ficha Tecnics.

Precisian 5 “hinguns

Insema

Precessuin & "o sphca

won 0F Pagina 3 de 3




Municipalidad Provincial de

PRECISIONES:
A. ARROZ PILADO SUPERIOR:

TIPO DE ENVASE: El tipo de envase Primario: Bolsa Polietileno Opaco Cristal de
Alta Densidad (2 hasta 4 milesimas pulgadas de espesor) Envase Secundario: sera
de acuerdo a lo establecido en el registro sanitario, Sacos de Polietileno trilaminado
con fuelles. Ademas, debe cumplir con las especificaciones detalladas en la ficha
técnica.

PESO NETO: Costal x 15 kilos.

VIDA UTIL: 24 Meses contados a partir de la fecha de entrega del producto.
CALIDAD DEL PRODUCTO: Arroz Pilado Superior Clase: Largo.

COLOR: Cristal Opaco.

TIPO DE CERRADO: Cosido con cinta encadenadas.

TIPO Y MATERIAL: sacos de Polietileno trilaminado con fuelles.

VIDA UTIL: El tiempo de vida Util es de dos (02) afios, como minimo (Vigencia desde
la fecha de entrega del bien ofertado), debiendo coincidir con el Registro Sanitario.
ROTULADOQO: Segun ficha tecnica aprobado por el OSCE, y modelo proporcionado
por la Entidad.

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE

JAUJA
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA
PANTEC

FECHA DE PRODUCCION:
FECHA DE ENVASADO:
RUC-

PROVEEDOR:

- Adicionalmente debe llevar la impresion de:

NOMBRE DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA




Mumacipahdad Provincial de
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PROHIBIDA SU VENTA Y DISTRIBUCION GRATUITA
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PANTBC.

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario, que no se desprenda
ni se borre con el manipuleo y rozamiento. El rotulo debe estar impreso en los
envases.

REQUISITOS DE HABILITACION.

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo
indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA, v sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban
la Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de
Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del
bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razdn del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucion Ministerial N 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita
la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion  Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y
acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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EMTEJA CALIOAD t - EXTRA

ILOGRAMO

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
"
—@ l&nted es el grano Madurg procedente de la espece Lens culmans

Medikus Es ura leguminosa de grano seco

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

COMRUMO UMano

i
21 Delbien
RTe Yl T Bt paATA P
<CIvay, Segull wOaCen (O
£ almento Sele presentar las sigurentes carsctersucas
CALIDAD

exarto de semillas toxicas ¢

vameraies 001 g 02 3 de s WNTP 208 022 2074 (revisads e 2010}

Reguintos gentraies

ewenlos  de  sabores vy
£xlrafas y de  nsecios
muertos o er cuaigusera de
sUs 251adi0s
Estar  exerios de matenas
exlranas MOIQENICASs que
representen un pebgro para la
salud humans Eclar conformado
pOr UN& Misma vanedad (s decr

ur mismo color forma y otras
SHTACIETENCAS waATelaes) Se
gleulaa @ranos y vanedades
COCLFAtlaAntE: 20 3% 1oierancsas
estableccas o1 ia presente Ficha
Tecnica
Conterde de humedad Max:mo 15 % .
MNTP 208.022:2014
Calibre — {revisada al 2019)
| ) 5 Diametro {mm) p
| [tamano) LEGUKIINOSAS  Lemeja.
| Caxare amars Requims. 23 Edwcion
! Mayor o gual gue 7.5
! 3 Mheror que 7.5
b 3 : i o]
! Wy gl Jle Jwl Sed | D SlefEnt.as
:
. S AR Y ket '\'J &0
I
| a7 PICEdS 0.00 %
r Granc patao o cuebrado Maximo 1,00 %
I B
! Jane descascar ado Lo 1.00 %
! Tras WMaximo 4,50 %
b ) . (R
! ara Maxmme 0.20 %
f .,
lale 45 et ads WMaxeme 0,10 %
Sl Aeia “lrastante Maxime 1,00 %
ernion Df Pagme ! de 3
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CARACTERISTICA
1 Comptr con e establecdo  por Reglamentc de Inccuidad
f P B ) Agroabmeniana. aprobsdo
o , ' e Sercono Macional ce  Samdad
PO UIDAD Agrana . SEMAS autonidad mediante Decrelo Supremas
! racions romwt;_‘w NP OO02-2011-AG. ¥ sus
| Tem T maodificatorias

Precision 1° La 2ntidad debera precisar 20 las bases el cahbre de la wenteja calidad 1 - extra
tenoends de acuerdo a lo estabecdo en |8 presente Ficha Téonica, por ejemplo. Lemtea
Cavlad T - exvs de calone (tamang; 2.

22 Envase

E a et cdens Bruasarss &0 @nvases de prmar yso que cumplan con lo especificedo en la
[TE twz 2001 EWVALES Y ACCESCORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALMENITIE Fan Oisposcwres gererales y requisitos ' Eowidn. que salvaguarden las

]

e
coaicpoes de cabdas nigenicas nutniconales  tecnoldgicas y sensorisles del producto. Los
vioasEs nciudo el matens de envasado. deben estar fabncacos con SUSLENSIAS Que SEan
inccLas , adecuadas para e Uso @ que se destnen No deben transmitir sl preducto ninguns
sustancms toxce i olores o sabores desagradabies Cuando el producto se envase en sacos,
23105 delen #5187 I peas, ser resistentes y estar bien cosos o sellados, segun se indica en los
nomarales 0y 10 1 de la NTP 205 0222014 (revisada o 2019)

FPrecision 2 _a snuasd deoers ndcar &0 las bases 2| peso neto del products por envass
Agenan podre wihcas las caraclersticas de! envase tales camo matenal vy tpo de cerrado,
Se e Dow v Nays cefceoo que =slas caractensbicas aseguren a plurabdad de postores.

mvsli aliape

& coora usar embalae cusnoo se requisca agrepar vanas unidades de slmentos envasados. El

swrta . materales de embacaie Ceben ser inocuos y aptos pare uso almentanc, ofrecer una

ClEco o acecuacdla e los oroducios pars reduckr sl mimmeo la contaminacion, evitar dafios y
toun etsustadc correcta segun lo indicado en el numers! 13.2 9 de i norma Codex

SO (2022 PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

FPreciuwion 3 a emtaad requiete que e producto sea embalado . debera ndicar en las bases
los Lloaied Te envase: o0 2 baae (egquencat Ademas podra ndicar las caractersucas cel
ETUAlaE NEs e MEETAl y TDo o8 CEMato. siempre gue se haye verificado que estas
Cosgctes sbous aseguren lu purahdad de postores

24 Rotulado

Feterase al numeral 2 5 de s presents Fuena Teéonica.

Precinion 4 Mirtgura

25 Etguetado
La #lguele 0 08 2nvases del almente debe cumplir con ic ndicado en e artcule 27
ge Regamearss de  lnocudac  Agroaimeniana, aprobade mediante Decreto Supremo
Fof LU0 1-AD y sus maodificatonas ademas de las dispossciones establecidas en @l
numeral "0 2 oe la NTP 208 022 2014 (revisada 2l 2018). Debe indicar lo sigwents en dioma
wAp@rion
- & nombre o alimenta
& dreia e calidad
- DIENEo el
LN R T ege y wiar e provedencin
- STUREC I UL DB W AUIGHIZcON SAMNLENS
Inizre y o del e parader de corresponder
AUl cacien Sartatn ce  Eswolecerwents de Procesamento Prmanoc de  Alimentos
DLt BVl O de Reglamects del Decreto Legisativo N 082, Ly de incouidad Oe 08 Allmerios, agrobato mediatle

Dairels Juprer o W U2-2008-4G

e D8 Paginag 2 cle 3
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- ceibicacon del e,
= feona oe venoIMienic O tonsumir preferentemente anies de;
- SU LU e (2R B UST y OONSery BLIGH

Precsion 5 Le enlded celers ncics ¢ as tases ot n nformacion gue considere deba estar
w0d La ontorracion adicone UE 3€ SouCite O puede modlificar @s caracteristeas de!
Lo pesornan en el rumers 01 de |a presente Ficha Tecnica

70 Inuettu

re apics

Precrsion 6 Mo aphca
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B. LENTEJA CALIDAD EXTRA.

TIPO DE ENVASE: El tipo de envase sera en, Sacos de Polietileno trilaminado con
fuelles. Ademas. debe cumplir con las especificaciones detalladas en la ficha
técnica.

PESO NETO: Bolsa x 5 kilos en Sacos x 50 kilos.

VIDA UTIL: 20 Meses contados a partir de la fecha de entrega del producto.
CALIDAD DEL PRODUCTO: Lenteja Calidad 1 — extra de Calibre (tamafio)2.
COLOR: Cristal Opaco.

TIPO DE CERRADO: Termosellado y Cosido con cinta encadenadas.

TIPO Y MATERIAL: Debe ser envasado primero en bolsas por 5 kg debidamente
selladas térmicamente (pegadas) y luego deben ser llenadas en sacos de
polipropileno biorentado (BOPP) trilaminado, Peso Neto de 50 Kg.

ROTULADO: Segun ficha técnica aprobado por el OSCE, y modelo proporcionado
por la entidad.

Adicionalmente debe llevar la impresion de:
NONMBRE DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA
- PROHIBIDA SU VENTA Y DISTRIBUCION GRATUITA
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PANTBC.

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario, que no se desprenda
ni se borre con el manipuleo y rozamiento. El rotulo debe estar impreso en los
envases

REQUISITOS DE HABILITACION:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 0042011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun
(nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el
SENASA

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

C. AZUCAR RUBIA DOMESTICA

ENVASE EMBALAJE Y ROTULADO
ENVASE:

< Envase Primario, Debe ser envasado primero en bolsas por 5 kg
debidamente selladas térmicamente (pegadas) y luego deben ser
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llenadas en sacos de polipropileno bicrentado (BOPP) trilaminado,
Peso Neto de 50 Kg.

<+ Envases Secundarios Deben ser llenadas en sacos de polipropileno
biorentado (BOPP) trilaminado, Peso Neto de 50 Kg.

Los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan, ademas los recipientes
empleados seran tales que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnologicas y sensoriales del alimento.

¢ PESO NETO: bolsa x 5 kilos y en Sacos x 50 kilos.

« VIDA UTIL: 20 Meses contados a partir de la fecha de entrega del producto.
¢« CALIDAD DEL PRODUCTO: Azucar Rubia Domestica

« COLOR: Cristal Opaco.

« TIPO DE CERRADO: Termosellado y Cosido con cinta encadenadas.

« ROTULADO

« Nombre del producto
++ Grado de calidad
+ Peso neto.

“+  Nombre, razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, en el
caso de productos importados, nombre o razon social, ruc y direccion del
importador, en caso de productos importados el pais de origen

* Fecha de produccion

%+ Fecha de vencimiento

< Numero de Registro Sanitario
++ Cddigo del lote.

% Condiciones de conservacion: conservar en un lugar fresco y seco.

*»  Distribucion Gratuita, Prohibida su Venta.
¢« REQUISITOS DE HABILITACION.

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo
indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos
y Bebidas El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de
contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien
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requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefalados estan vigentes en tanto se emita
la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

V. TRANSPORTE:

El medio de transporte a utilizarse debera ser de uso exclusivo para transportar alimentos,
el mismo gue no debe transmitir al producto caracteristicas indeseables que impidan su
consumo. Debera ajustarse a lo establecido en los articulos 75°, 76° y 77° del Titulo V
Capitulo I del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas
(D S. N” 007-98-SA).

VI. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR.

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no
deben desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

VIl. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL.

Area que supervisa: El responsable del Programa de Complementacion
Alimentaria.

Area que coordinara con el proveedor: El proveedor tendré que coordinar con el
responsable del Programa de Complementaciéon Alimentaria, la Sub Gerencia de
Abastecimientos, el encargado del Aimacen y la Sub Gerencia de Desarrollo Social.
Area que brindara la conformidad: Los responsables de emitir la conformidad de
recepcion del bien seran el responsable de la Oficina del Programa de
Complementacion Alimentaria

Vili. CONFORMIDAD DE LOS BIENES

La recepcion de los bienes sera realizada por el responsable de almacén central previa
coordinacién con el responsable del PCA, ambos deberan emitir el control de calidad en el
ingreso de los productos. Asimismo, la conformidad de recepcion sera otorgada por la
oficina del Programa de Complementacion Alimentaria en el plazo de 07 dias de producida
la recepcion en concordancia con el articulo 156° del Reglamento de la Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 009-2025-EF.

IX. FORMA DE PAGO:

De acuerdo con lo establecido en el articulo 67° de la Ley General de Contrataciones
Publicas, para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista,
debera presentar la siguiente documentacion:

«+ Recepcion y conformidad de la Oficina de Complementacion Alimentaria.
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% Guias y Facturas debidamente sellados y firmados.

03

+ Copia de los certificados de calidad (Fisico Quimico y Organolepticos)

X. REAJUSTE DE LOS PAGOS:

No corresponde.

XI.

Xl

XIIl.

XIV.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES: Solo se aplicara la penalidad por mora
establecida en la Ley General de Contrataciones Publicas y su Reglamento.

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la entidad contratante le aplica automaticamente una penalidad por
mora por cada dia de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120
del Reglamento.

CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS: De conformidad con el articulo 111° del
Reglamento de la Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

LUGAR DE ENTREGA:

La entrega de los hienes se realizara en las instalaciones del almacen del Programa
de Complementacion Alimentaria de la Municipalidad Provincial de Jauja, sito en Av.
Mariscal Castilla S/N Camino a la Laguna de Paca, el horario de 8:30am a 1:00pm vy
de 2°30pm a 04:00pm.

El contratista debera presentar en la entrega de los productos, los certificados de
calidad, guias de remision y facturas.

Los alimentos deben cumplir con las caracteristicas de las fichas técnicas de los
productos a ser adquiridos, siendo recibidos previa conformidad de inspeccion de
calidad realizada por el responsable del PCA, de la municipalidad.

PLAZO DE ENTREGA:

El plazo de entrega de los bienes sera de acuerdo al siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA

ITEM | DESCRIPCION DEL BIEN TOTAL - ENTREGA

| A los 08 dias calendarios,
contahilizados a partir del dia
siguiente de suscrito el contrato.

" ARROZ PILADO SUPERIOR | 3,600.00 kg.
o ' LENTEJA CALIDAD EXTRA 1,200.00 kg.
" AZUCAR RUBIA DOMESTICA | 1,200.00 Kg.

NOTA  Las cantidades y el plazo de entrega pueden ser modificadas de acuerdo a la
necesidad del area usuaria, por razones justificadas. De existir variacion, el area usuaria
notificara al proveedor mediante carta simple o correo electrénico, con una anticipacion de

tres

(3) dias calendarios.




XV. PENALIDAD POR MORA:

Segun lo establecido en el articulo 120 del reglamento de la Ley General de
Contratacion Publicas N* 32069, aprobado mediante DECRETO SUPREMO N ° 009-
2025-EF en caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las
prestaciones objeto del contrato, la entidad contratante le aplica automaticamente una
penalidad por mora por cada dia de retraso que le sea imputable. La penalidad se aplica
automaticamente y se calcula de acuerdo con la siguiente formula:

Penalidad diaria= 0.10 x monto del contrato, item o entregable correspondiente

- x plazo del contrato, item o entregable correspondiente
Donde F tiene los siguientes valores:

Para bienes y servicios: F = 0.40

Tanto el monto como el plazo se refieren, segun corresponda, al monto vigente del
contrato o item que debio ejecutarse o, en caso de que estos involucren entregables
cuantificables en monto y plazo. al monto y plazo del entregable que fuera materia de
retraso.

En caso no sea posible cuantificar el monto de la prestaciéon materia de retraso, la entidad
contratante estable en las bases la penalidad a aplicar.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente
aprobada. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se

aplica penalidad, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, que
el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso, la calificacion
del retraso como justificado por parte de la entidad contratante no da lugar al pago de
gastos generales ni costosa directos de ningun tipo.

. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS: El plazo maximo de responsabilidad
del contratista es de un arno (01) contados a partir de la conformidad otorgada por la

entidad.
XVIl. GARANTIA COMERCIAL:

a)

b)

¢)

d)

XVIIL.

Alcance de la Garantia: contra defectos de disefio y/o fabricacion del producto en
mal estado, bienes siniestrados y otros defectos no detectables al momento que se
otorgo la conformidad.

Condiciones de la Garantia: El area usuaria comunicara al contratista hasta 5 dias
calendarios luego de la prestacion (mediante carta o correo electronico), el
mencicnado debera reponer las unidades, bienes hasta 2 dias calendarios
posteriores a la observacion consignada.

Periodo de Garantia La obligacion se extiende el tiempo que dure la vigencia de
producio.

Inicio del Computo del Periodo de la Garantia: A partir de la Fecha en la que se
otorgo la conformidad del bien.

CERTIFICADOS DE CALIDAD:
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Los certificados de calidad a ser presentados en la etapa contractual deberan ser
emitidos en aplicacion a los métodos de muestreo y pruebas de ensayo indicados en el
numeral 3 2.2 de las presente especificaciones técnicas

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS) ARROZ PILADO
SUPERIOR

a)

a)

Un "Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o Informe de Inspeccién
con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las
caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser
emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro
pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o
del International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo
del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podra presentar
un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota: Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el proveedor
y debera tener una antigliedad no mayor a 04 meses a partir de la fecha de entrega
del producto.

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO-LENTEJA

Un "Cenrificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de
Inspeccion con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con
acreditacion en otro pais cuyo organisme de acreditacion sea miembro firmante del
Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation
Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International
Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad, el proveedor podra presentar
un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios
acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota Los cosios que demande la certificacion deben ser asumidos por el proveedor
y debera tener una antigliedad no mayor a 04 meses a partir de la fecha de entrega
del producto.
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XIX. REQUISITOS DE CALIFICACION

REQUISITOS DE HABILITACION (DOCUMENTOS DE INFORMACION
COMPLEMENTARIA DE FICHAS TECNICAS PERU COMPRAS.

En el procedimiento de seleccion (en las ofertas) se deberan de presentar los
siguientes:

REQUISITOS DE HABILITACION:
ARROZ PILADO SUPERIOR Y AZUCAR RUBIA DOMESTICA:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun
lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA. y sus modificatorias.

Copia simple de la Resoluciéon Directoral vigente que otorga Validacion Técnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la
cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota Los requisitos documentarios antes sefalados estan vigentes en tanto se
emita la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y
segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo
que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros
y acuicolas.

LENTEJA CALIDAD EXTRA:

Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicic Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 0042011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun
(nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el
SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

XX. ANTICORRUPCION:

El proveedor se comprometera expresamente que no llevara a cabo, acciones que
estan prohibidas por la Leyes locales u otras leyes anticorrupcion. Sin limitar lo




Mutcipalidad Provingial <le

anterior, el proveedor, se obliga a no efectuar pago alguno, ni ofrecera ni transferira
algo de valor, a un funcionario o empleado de la Municipalidad Provincial de Jauja, o
cualquier relacionado.

Con el servicio aqui establecido de manera que pudiese violar las leyes locales u otras
leyes anticorrupcion, sin restriccion alguna en forma especial, el proveedor declara
con caracter de declaracion jurada que no se encuentra inmerso en algun proceso de
caracter penal vinculado a presuntos ilicitos penales contra el mismo Estado Peruano,
constituyendo esta declaracion y la firma del mismo en la Orden de Servicios de la
que estas especificaciones técnicas forman parte integrante.

XXI. SOLUCION DE CONTROVERSIAS:

Todas las controversias que surjan entre las partes sobre la validez, nulidad,
interpretacion. ejecucion, terminacion o eficacia de los contratos menores se
resuelven mediante conciliacion, la cual se regula conforme lo dispuesto en el articulo
224° del Regiamento de la Ley General de Contrataciones Publicas N° 32069,
aprobado mediante DECRETO SUPREMO N° 009-2025. EF.

|

FACTORES DE EVALUACION

El Unico factor de evaluacion es el precio. La evaluacion de ofertas econdmicas es
mediante lances.

Para determinar la oferta con el menor precio y el orden de prelacion de los postores,
se considera lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION UNICO ASIGNACION

~OFERTAECONOMICA

Una vez culminada la etapa de apertura
de ofertas y periodo de lances, el sistema
procesa los lances recibidos del item o
Se evalua considerando el menor precioitems de la Subasta Inversa Electronica,
ofertado por el postor mediante lances enordenando a los postores por cada item

linea a través del SEACE de la Pladicop.  [segun el monto de su ultimo lance,
estableciendo el orden de prelacion de los

postores.

Evaluacion:

Acreditacion:

El participante registra el monto total de la
oferta o respecto del item al cual se presenta
en el SEACE de la Pladicop




